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ABSTRAKT

vvvvvv

jich vyznam spociva ve skuteCnosti, ze znaCnou merou prispivaji k svétové produkei po-
travin poskytujicich pro lidskou vyzivu a zdravi potfebné bilkoviny, sacharidy, mineralni
latky, vitaminy a vlakninu. Préce se zabyvé charakteristikou vyznamnych obilovin, che-
mickym sloZzenim a rozdélenim jednotlivych odrad, trhem, dovozem, vyvozem a charakte-

ristikou druhii prodejen. Zaroven byl zpracovan stru¢ny dotaznik.

Kli¢ova slova: cerealie, pseudocerealie, trh, dovoz, vyvoz, maloobchod, velkoobchod, pri-

zkum trhu, dotaznik

ABSTRACT

Diploma thesis provides an overview of the most important cultivated cereals and pseudo-
cereals. Their importance lies in the fact that they are significant contributors to the world's
food production in providing nutrition, health necessary proteins, carbohydrates, minerals,
vitamins and fiber for human. Thesis deals with the characteristics of major cereals, chem-
ical composition and distribution of various varieties, market, import, export and characte-

ristic types of stores. There is also a small brief questionnaire processed.

Keywords: cereals, pseudocereals, marketing, import, export, retail, wholesale, market

research, questionnaire
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UvoD

Ceredlie (obiloviny) provazeji lidskou spolecnost od nepaméti. Tisice let clovék konzumo-
val stravu, kde dominovala pfirodni rostlinnd potrava s pfiznivymi pomérem zakladnich
vyzivovych latek. Tyto vlastnosti pfedurcily obiloviny k tomu, Ze se staly hlavnimi plodi-

nami na Zemi. Obiloviny maji v ekosystému na orné pudé rozhodujici postaveni.

Obiloviny vyrazné ovliviiuji vyzivovou bilanci svétové populace ve vSech svétadilech. Dle
udaji FAO (Food and Agriculture Organization, Organizace pro vyzivu a zemé&délstvi)
dodavaji obiloviny lidstvu témét polovinu energetické hodnoty ve stravé. Obiloviny jsou
zdrojem energie, sacharidl, mineralnich latek, vitamint a fady bioaktivnich latek, které
nelze nahradit uméle vytvofenymi produkty. VéEtSina téchto protektivnich slozek se nachazi
v kli¢ku a otrubach, a jejich obsah se pfi b&Zzném mlynském zpracovani snizuje. Radime je
do skupiny oznacované jako funkéni potraviny ¢i potraviny pro specidlni zdravotni ucely, a
to vzhledem ke zvySenému obsahu G¢innych latek (flavonoidy, glukany, fytaty, karotenoi-
dy aj.)

Do poptedi se stale Castéji dostavaji 1 pseudoceredlie (amarant, pohanka, quinoa), ,.tzv.
nepravé obiloviny*“. Nahrazuji a dopliuji sortiment béZznych obilovin, pfispivaji tak
k rozsifeni spektra rostlinné produkce. Vyznacuji se specifickymi chutovymi, nutri¢nimi a
zdravotnimi vlastnostmi. Jsou souc¢asti racionalni vyzivy a lécebnych diet, jelikoz neobsa-

huji lepek, mohou slouzit i jako vyziva pro lidi trpici celiakii.

Ve své diplomové praci se zabyvam charakteristikou nejvyznamnéjSich cerealii a pseudo-
cerealii. Popisuji zde stavbu a chemické sloZeni obilky, ddle uvadim moZnosti zpracovani a
vyuziti téchto plodin. Déle jsem piibliZila trh s obilovinami v ramci EU, a Ceské republiky,
dovoz a vyvoz a v neposledni fadé rozdéleni prodejnich mist. Prizkum trhu s obilovinami

ve Zlinském kraji. Zpracovani stru¢ného dotaznikového prizkumu.
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. TEORETICKA CAST
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1 CHARAKTERISTIKA OBILOVIN

1.1 Cerealie

Obiloviny (cerealie) patii mezi nejstarsi lidstvem péstované kulturni rostliny [1]. Osévaji
se na vice nez 50 % orné pudy (v mirném pasmu), tj. nejvetsi Casti ze vSech péstovanych
plodin. Stavi je to na prvni misto mezi plodinami s vyznamem pro existenci (vyzivu) lidské

populace na Zemi [2].

Pro lidskou vyzivu se pouziva z obilovin vyhradné zrno. Obiloviny (cerealie) patii bota-
nicky mezi traviny (Gramineae). Témét vSechny znamé obiloviny patii do ¢eledi lipnicovi-
té (Poaceae). Botanicky ptivod obilovin éeledi lipnicovité pfedurcuje jejich zna¢nou vza-
jemnou podobnost jak ve struktufe a tvorbé zrna, tak v jeho chemickém slozeni (napf. v
usporadani obalovych a podobalovych vrstev zrna v zastoupeni aminokyselin v obilné bil-

kovin€ nebo mastnych kyselin v tukovych slozkach) [3].

1.2 Piehled obilovin péstovanych a vyuzivanych pro potravinaiské pou-

Ziti
PSenice obecna Triticum aestivum
Psenice tvrda (durum) Triticum durum
Psenice Spalda Triticum spelta
Zito seté Secale cereale
Tritikale, Zitovec Triticale
Je¢men vicetady Hordeum vulgare
Je¢men dvourady Hordeum distichum
Oves sety Avena sativa
Ryze setd Oryza sativa
Kukufice seta Zea mays
Proso seté Panicum miliaceum

Cirok Sorghum [3].
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1.3 Anatomicka stavba a sloZeni zrna

Morfologicka skladba zrna vSech obilovin je zhruba shodna. Zrna se li$i pfedevsim tvarem,
velikosti a podilem jednotlivych vrstev. Tvary zrna jsou od tenkych protahlych az po témet
kulata, zastoupeni a potadi vrstev je vSak shodné [3]. Plodem obilovin je obilka (cary-
opsis), coz je suchy jednosemenny plod. U pohanky je plodem nazka. Obilka ma tii hlavni
soucasti. Obalové vrstvy (ektoderm), endosperm (bilek) a kli¢ek (zarodek, embryo). Podle
toho, zda na povrchu obilky jsou ¢i nejsou po vymlatu zachovany kvitkové organy — plu-
cha a pluska, rozliSujeme obilky pluchaté (obilka je uzaviena pluchou a pluskou) nebo na-
hé (povrch obilky tvoti oplodi). Nahé obilky ma pSenice, zito, triticale, kukufice, nahy oves

a nahy je¢men. Pluchaté obilky mé obvykle jeCmen, oves, ryze, proso a n¢které Ciroky [2].

Absolutni rozméry zrna se mohou ponékud lisit i pro stejny druh obiloviny v zavislosti na

odrtd¢, klimatickych podminkach dané¢ho roku, lokalité a kvalité¢ ptady [3].

a - oplodi

b - osemeni

c - vrtsva aleuronovych
bunék

d - endosperm

e - vrstva palisadovych
bunék

f - Stitek

g - koleoptile, pochva listu

h - zaklad 1. pravého listu

ch - vzrostny vrchol

i - mezokotyl

j - zaklad korinku

k - koFfenova pochva
(koleorhiza)

Obr. 1. Obilka (caryopsis) [4]
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Endosperm predstavuje 84 — 86 % hmotnosti zrna, je tvofen velkymi hranolovitymi bur-
kami a obsahuje pfedevsim Skrob a bilkoviny. Od obalovych vrstev je oddélen vrstvou
aleuronovych bun¢k, obsahujicich bilkoviny, mineralni latky, tuky a vitaminy. Endosperm
zajistuje vyzivu zarodku a pii zpracovani tvoii podstatnou slozku finalniho vyrobku

(mouk, skrobtl) a pti vyzivé a krmeni je hlavnim zdrojem energie a bilkovin [5].

Kli¢ek tvoti nejmensi ¢ast obilky, napt. u obilky pSenice je to pouze 3 % hmotnosti. Kli¢ek
je oddélen od endospermu Stitkem, ktery obsahuje az 33 % bilkovin. Obsahuje mnoho Zzi-
vin, protoze slouzi jako zarodek nové rostliny (rostlinnych pletiv a obilky), které musi byt
pohotové k dispozici v dobé ptiznivych podminek pro vykli¢eni. Mimo jednoduchych cuk-
ri obsahuje kli¢ek bilkoviny, aminokyseliny, vitaminy rozpustné ve vodé (hlavné vitamin
B1) a zna¢né mnozstvi vitaminu E. V kli¢ku je obsaZen rovnéz tuk. Proto jsou kli¢ky pied
mletim z obilky odstranovany tak, aby v ziskané mouce nebyl tuk hydrolyzovan a nevznik-
la zlukla chut’ [5].

Obaly tvoti 8 — 14 % hmotnosti zrna. Jsou tvofena nékolika vrstvami bun¢k, které chrani
endosperm a kli¢ek pfed vysychanim a mechanickym poskozenim. Obalové vrstvy se sklé-
daji z oplodi a osemeni. Oplodi (pericarp) tvoii pokozka (epidermis), buniky podélné (epi-
carp), bunky pficné (mesocarp) a buniky hadicové (endocarp). Osemeni (perisperm) je

tvofeno vrstvou barevnou a hyalinni (skelnou) [5].

1.4 Chemické sloZeni obilovin

Chemické sloZeni kolisa v zavislosti na oblasti péstovani, hnojeni, dobé seti, agronomicky

klimatickych podminek a celé fad¢ dalSich ¢initela [6].

Obilné zrno se sklada ze dvou hlavnich ¢asti a to z vody a suSiny [7]. Voda je dulezitou
sloZkou obilného zrna, protoze vSechny biochemické a fyziologické procesy béhem ristu,
dozravéani a skladovani probihaji za jeji Gicasti [6]. Susinu tvoii nejéastéji kolem 75 % sa-
charidy, 10 - 15 % bilkoviny a 2 % lipidy [7].

Zakladni stavebni slozky jsou sacharidy, bilkoviny, lipidy, mineralni latky, vitaminy, bar-

viva, které maji ristové, regulacni a genetické funkce [6].



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 15

1.4.1 Sacharidy

Sacharidy tvofi hlavni ¢ast zrna a nachazeji se jak v buné¢nych sténach, tak v plastidech,
vakuolach nebo i v cytoplazmé. Obiloviny obsahuji v praméru 65 - 75 % sacharidi a pravé

tento jejich velky obsah je divodem, pro¢ se obiloviny povazuji za dobry zdroj energie [5].

Volné monosacharidy jsou v obilnych zrnech v nepatrném mnozstvi. Jedna se predev§im o

pentdzy a hexozy [5].

Oligosacharidy se nachazi v nizkych koncentracich. Pouze kli¢ek obsahuje sacharozu (asi
0,6 %). Vyjimkou je zitny klicek, ktery obsahuje az 3 % sacharézy. Zrno obsahuje také
malé mnozstvi maltozy, a to jen 0,2 - 2 %. Dale je v klicku obsaZen trisacharid rafindza
[5].

Z technického hlediska jsou spolu s bilkovinami nejvyznamnéjsi skupinou polysacharidy.
Maji funkci z&sobni a stavebni. Zasobni polysacharidy, jejichz hlavnim ptedstavitelem je
Skrob, jsou pro organizmy zdrojem energie. Stavebni polysacharidy jsou zakladem bunéc-

nych stén rostlin. Do této skupiny patti celuldza, hemicelulozy [8].

Skrob

vvvvvv

Je obsazen v parenchymatickych buiikich endospermu. Skrobové granule se u jednotlivych
druhti cerealii 1181 velikosti a tvarem. Ve vodé€ je nerozpustny, pouze bobtna. Sklada se ze
dvou slozek, z amyl6zy s nerozvétvenym fetézcem a amylopektinu s rozvétvenou struktu-
rou (vazby 1-4 a 1-6). Pomér amylozy a amylopektinu Skrobovych zrn se rizni v zavislosti

na druhu obiloviny a jeji odradeé [5,8].

1.4.2 Proteiny

Zrala zrna obsahuji podle druhu 9 -19 % bilkovin. VétSina bilkovin je ulozena v endo-
spermu a Vv aleuronové vrstvé. Zcela dominantni aminokyselinou v obilovinach je kyselina
glutamova, kterd je pfitomna ve formé svého aminu — glutaminu a pfedstavuje vice nez 1/3
z celkového obsahu aminokyselin [6]. Z nutri¢niho hlediska si nejvétsi pozornost zasluhu-
je osm tzv. esencialnich, tedy pro ¢lovéka nezbytnych aminokyselin: lyzin, valin, leucin,
izoleucin, metionin, treonin, fenylalanin a tryptofan. Pro ¢loveka jsou nezbytné, protoze si

je jeho metabolismus neumi sam syntetizovat [9].



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 16

1.4.3 Lipidy

Lipidy jsou u ceredlii zastoupeny v pomérné malém mnozstvi, které se pohybuje (po¢itano
na susinu) od 1 do 3 % u jeCmene, ryZe, Zita ¢i pSenice, do 5 — 9 % u kukufice, 5 - 10 % u
ovsa. Nejvice lipida je obsazeno v kli¢ku. Hmotnosti podil kli¢ku z celého zrna je asi 2,5
%, podil lipidi v ném obsazenych je ale zhruba 64 %, zatimco v endospermu, ktery tvoii
vice nez 80 % zrna je pfiblizn€¢ 3,3 % lipidi. Z mastnych kyselin pfevlada jednoznacné
kyselina linolova, vyznamny je i podil dalSich nenasycenych kyselin, které vétSinou tvori
vice nez 75 % vSech mastnych kyselin. Toto sloZeni pfedurcuje zna¢nou nutriéni hodnotu
obilnych lipidd, na druhé strané ale je rovnéz pti¢inou nestability mastnych kyselin po hyd-

rolyze tuku lipazami pti delsim skladovani mouk [8].

1.4.4 Vitaminy

Vysoky obsah vitaminl je v obalovych vrstvach a klicku, zejména ve S§titku a aleuronové
vrstvé. Endosperm obilovin je na vitaminy chudy. Vyznam maji hlavné vitaminy skupiny
B: tiamin, riboflavin, niacin, kyselina pantotenova, pyridoxin, kyselina listova a biotin se
vyskytuji v obalovych vrstvach vétSiny obilovin a v kli¢cich. Kyselina nikotinova a nikoti-
namid jsou ve vyS$§im mnozstvi pfitomny v zrn€ pSenice a je¢mene. Kyselina pantotenova
je obsazena v okrajovych castech zrna. Vitamin E se ve vysoké koncentraci vyskytuje
Vv psSeni¢nych kli¢cich, z nichz se izoluje pii vyrobé vitaminovych preparati. Vitamin E je
silny antioxidant [6,10,11]. Podle stupné vymleti mize ubytek nékterych vitamint Cinit 1
vice nez polovinu pivodniho obsahu. Naopak nakli¢enim zrna lze obsah nékterych vitami-
nl zvysit a navic soubor bézné se vyskytujicich vitaminil obohatit o vitamin C, ktery se pfi
biologickém procesu klic¢eni syntetizuje. Podle statistickych udaji kryji obilniny u primér-
ného spotiebitele potiebu tiaminu z 30 %, riboflavinu z 16 %, niacinu a nikotinamidu z 25
% [10].

1.4.5 Mineralni latky

Mineralni latky se nachazeji v obilném zrné v rozmezi 1,5 - 3,0 %. Souhrnné oznacujeme
tyto latky jako ,,popel, to znamena anorganicky zbytek po spaleni rostlinného materialu.
Nejvétsi mnoZzstvi mineralnich latek se nachazi v klicku a obalovych vrstvach, pfedev§im
v aleuronové vrstvé. Popel je tvofen prevazné oxidem fosfore¢nym, z biogennich minerél-

nich latek maji prevahu fosfor, draslik, hot¢ik, vapnik a zelezo [6,12].
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Tab. 1. Chemické slozeni zrna obilovin pii 15 % vlhkosti [1]
Mineralni | Bilkoviny | Tuky | Sacharidy | VIaknina
Slozka latky [%0] [90] [90] [9%0] [%0]
Zito 1,7 9,0 1,7 70,7 1,9
Psenice obecna 1,7 12,0 19 68,5 1,9
PSenice tvrda 1,7 13,2 2,4 65,0 2,5
PSenice $palda bez pluch 1,8 13,5 1,6 67,0 15
Je¢men s pluchami 2,5 9,5 2,1 67,0 40
Je¢men bez pluch 1,3 7.5 1,2 73,6 1.4
Oves s pluchami 3,2 10,3 4.8 56,4 10,3
Oves bez pluch 2,3 13,0 7,0 71,6 1,4
Oves nahy 2,7 16,8 — 70,5 33
Kukufice 15 11,0 4,4 67,2 2,2
Proso neloupané 3,8 10,6 3,7 58,6 8,1
Proso loupané 1,7 11,5 3,9 68,1 2,3
Pohanka loupana 1,7 8,9 1,6 71,3 1,5
Ryze loupana 0,8 74 0,4 75,6 0,8
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2 NEJVYZNAMNEJSI OBILOVINY V LIDSKE VYZIVE

2.1 PSenice obecna (Triticum aestivum)

Psenice je jednou z nejstarsich kulturnich plodin. Zacatky jejiho péstovani jsou spojeny se
vznikem zeméd¢lstvi. PSenice obecna je jednou z nejrozsifenéjSich plodin ve svéte 1 u nas.

Druh pSenice obecnd se z botanického hlediska déli na Ctyfi variety podle barvy (bila a

v

¢ervend) a osinatosti klasu (osinaty a bezosinny). Nejrozsifenéjsi je varieta s klasem bilym
bezosinatym, patfi k ni vét§ina nasich odriid. Rod psenice Triticum L. patii do ¢eledi lipni-
covitych (Poaceae) a zahrnuje fadu druhti. Je pravdépodobné nejstarsi obilninou vyuziva-

nou ¢lovékem [13].

PSenice vyniké velkou genetickou rozmanitosti a jeji druhy se vytvofily rostoucim poctem

chromozoému. Rod pSenice se podle poctu chromozémi rozdé€luje na tii skupiny:
Skupina diploidni se 14 chromozémy
1. Psenice kulturni jednozrnka, Triticum monococcum L.
Skupina tetraploidni s 28 chromozomy
1. PSenice dvouzrnka, Triticum diccoccum
2. PSenice tvrda, Triticum durum
3. Psenice polska, Triticum polonicum L.
Skupina hexaploidni se 48 chromozomy
1. Psenice Spalda, Triticum spelta L.
2. PSenice seta, Triticum aestivum L.

Potravinarské obili s pfevahou pSenice kryje v nasi spotiebé 35 % energetické potteby a 30
% z potieby obilovin. Konzum pSenice je z dietetického hlediska ptiznivy svym pomérem

zakladnich vyZzivnych latek glycida a bilkovin [13,14].
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Obr. 2. Psenice (Triticum aestivum) [15]

Vyuziti v potravinarstvi

Zrno psenice se vyuziva k vyrobé chleba, peciva, téstovin, krup a v cukrafstvi. PSenicné
Sroty, mouky nebo mackané zrno a otruby se vyuzivaji jako krmivo pro hospodarska zvita-
ta. PSenice je hlavné zdrojem energie diky vysokému obsahu $krobu (50 — 70 %), ktery je
lehce stravitelny. Obsah hrubé vlakniny je nizky (1,6 — 2,0 %). Nachazi se v obalech, které
pfi zpracovani pro vyzivu lidi obvykle ptechazeji do otrub. Obsah bilkovin v zrnu je 8 — 13
%. Z&sobni bilkoviny gliadin (prolamin) a glutenin s vodou vytvaieji lepek. Vysoky obsah
lepku pozitivné ovlivituje pekarenské vlastnosti tésta. Pfi trdveni se méni na mazlavou
hmotu, kterd muze zpusobit zhorSeni stievni peristaltiky [16]. Celiakie (celiakalni sprue
nebo také, glutenova enteropatie), je chronické celoZivotni stfevni onemocnéni, charakteri-
zované trvalou nesnaSenlivosti (intoleranci) lepku (glutenu). Jedna se o vrozené onemoc-
néni postihujici cely organizmus. Toto onemocnéni se vyskytuje u osob s genetickou pre-
dispozici a projevuje se u nich v dobé konzumace lepku, ¢asto také vlivem infekci, stresu

nebo v tehotenstvi. Celiakie mtize propuknout v kazdém véku [17].

Obsah tuku je nizky (1,5 — 3 %), nachazi se v ném velké mnozstvi nenasycenych mastnych
kyselin, kyseliny olejové a linolové. Ty zpusobuji, ze tuk snadno podléha oxidaci, které
také napomaha kyselina fosfore¢na uvolnéna stépenim fosfolipidi. Z vitamini jsou
V pSeni¢ném zrnu obsazeny hlavné vitaminy skupiny B, vitamin E a v mens$im mnozstvi

také B-karoten. Z mineralnich latek je nejvice zastoupen fosfor [16].
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2.2 PSenice tvrda (Triticum durum)

PSenice vznikla z kulturni pSenice dvouzrnky. Zrno se vyznacuje obsahem pevného tuhého
lepku, ktery neni vhodny pro peceni chleba a peciva, protoze vytvaii maly objem peciva.
Hlavni vyuziti je pro vyrobu téstovin. PSenice tvrdd méa ozimé i jarni formy. Pfevazuji jarni
odridy, které maji vyssi jakost [16]. Z tvrdych pSenic se vyrabé&ji napt. té€stoviny ¢i kuskus

[18].

2.3 PSenice Spalda (Triticum spelta)

Je historickym kulturnim druhem s pluchatym zrnem. Se svym vysokym obsahem vlakniny
a lepku obsahuje témét vSechny zékladni slozky, diilezité pro lidsky organizmus. M4 vyso-
ky podil bilkovin, tuku s vysokym obsahem nenasycenych mastnych kyselin, sacharidd,
minerald a vitamind skupiny B. Spaldé jsou pfipisovany pozitivni G&inky na stimulaci
imunitniho systému. Zaroven je Spalda lehce stravitelna a ma mnohem niZzsi toxicitu pro
choulostivé jedince, alergické na lepek. V nékterych piipadech alergii viibec nespousti.
Spalda poskytuje pfedevsim celozrnnou mouku. Ta se od bilé mouky li§i tim, Ze je p¥i mle-

ti zpracovano celé vyc¢isténé zrno [19].
VyuZiti v potravinarstvi

Spaldovou mouku miizeme pouzit do polévek, omacek, knedliki. Pe¢ivu propijcuje delsi
trvanlivost. Chléb, upeceny s podilem Spaldové mouky mé vyraznou chlebovou viini, po-
praskanou kurku a vlacnost. Ze Spaldy se vyrabi krupice, kernotto nebo Spaldoto, které je
alternativou rizota. Spaldové vlodky mohou byt zakladem do miisli. V neposledni fadé je
tu bulgur. Pfi jeho vyrobé¢ se vyc€isténé zrno po termickém oSetfeni parou ususi a nasledné
drti. Neni pak uZ nutno jej vafit, takZe se nabizi jako zavaika do hotovych polévek nebo
Kk pouziti jako té€stovina. Nechybi ani Spaldové téstoviny jako takové. Ze Spaldy se prazi
Spaldova kava, kterd je bez kofeinu. Jsou vyuzivana i zelend zrna (,,griinkern”), jejichz

specialni ptipravou se ziskava tzv. zeleny kaviar [19,20].

2.4 PSenice kamut (Triticum turgidum spp. turanicum)

Starovéka varieta pSenice kamut (staroegyptsky ,,duse zemé*) byla znovuobjevena
v hrobech egyptskych faront. Zrna kamutu maji stejny tvar jako bézné druhy pSenice, jsou
ovSem minimalné¢ dvakrat tak velkd, maji v priméru o 30 % vice bilkovin, esencialnich

aminokyselin a zvySeny obsah vitaminii E, tiaminu, riboflavinu, kyseliny pantotenové,
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fosforu, hot¢iku, zinku a médi. Jednim z vyznamnych aspektli péstovani pSenice kamut je
skutecnost, ze se jednd o plodinu maximalné vhodnou pro ekologické zemé&délstvi vzhle-
dem K jeji schopnosti produkovat vysoce jakostni zrno bez nutnosti pouzivat uméla hnojiva

a pesticidy. Kamut je mozno pouzivat namisto vSech druhii pSenice [21].

Tab. 2. Porovnani nutri¢nich hodnot pSenice, pSenice Spaldy a pSenice kamut [21]

(%) PSenice seta PSenice $palda Kamut
Protein 12,00 12,80 19,60
Lyzin 0,28 0,22 0,44
Metionin 0,16 0,14 0,25
Treonin 0,24 - 0,54

2.5 Zito seté (Secale cereale L.)

O plvodu zita se stale bada. Podle nejnovéjsich vysledk ho sice na jihu Evropy kultivova-
li snad jiz v pozdni dobé kamenné, avsak nenabylo vétsiho rozsifeni [1]. Kulturni Zito je
mladsi obilninou neZ psenice a je¢men [13]. Zito obsahuje jen asi 9 % bilkovin, z toho vét-
Sinu tvoii zasobni bilkoviny gliadin (prolamin) a gluteniny. Bilkoviny Zita nemaji tak vy-
hodné pekaiské vlastnosti jako bilkoviny pSenice. Hlavni Zivinou Zitného zrna je Skrob.
Hruba vlaknina piedstavuje asi 2 %. Celkovy obsah sacharidi se pohybuje okolo 70 %.
Tuk tvoii 1,4 % hmotnosti zrna a podobné jako u pSenice se zde nachazeji nenasycené
mastné kyseliny — kyselina olejova, linolové a linolenova. Obsah minerélnich latek se po-
hybuje okolo 1,8 %, vyznamné je zastoupeni drasliku, fosforu, vapniku, fluoru a hotciku.
Vitaminy tvofi kyselina nikotinova, pantotenova, niacin, pyridoxin, vyznamny je obsah
kyseliny listové [11]. Vlaknina tvoii 17 % suché hmoty zrna. Vlaknina je hlavné neroz-
pustnd, ale Zito obsahuje také 3 - 4 % rozpustné vlakniny. Konzumace zitného chleba a
dalsich zitnych produktti vede k spravné funkeci stieva. Celozrnny Zitny chléb a dalsi celo-
zrne zitné produkty zvySuji koncentraci butyratu, ktery je dilezity pro normalni funkci

stfevnich epitelialnich bunék a mozny protektivni faktor proti rakoving stiev [22].
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Obr. 3. Zito (Secale cereale) [15]

Vyznam v potravinarstvi

Zitna mouka je zakladni slozkou nékterych druhi chleba, pernikii a pernikovych produkti,
je také vyuzivdna na pfipravu téstovin. Samozitny chléb mé oproti pSenicnému silngjsi
ktrku, drobné&jsi pory a pevnéjsi stiidku. Je hutngjsi a Stavnatgjsi, s intenzivnim aroma. Je
syty a vyznacuje se delSi pfirozenou trvanlivosti. Prazena semena jsou prodavana jako tzv.
Zitovka nebo jsou zakladem tmavé kavoviny (Melty). Na trhu jsou k dostani také cela zrna

a zitné vlocky [18].

2.6 Tritikale (Triticosecale)

Druh tritikale - zitovec - je uméle vytvoreny mezidruhovy kiizenec pSenice seté a Zita sete-
ho, kde ptivodni matefskou rostlinou je pSenice a otcovskou Zito. Rodové oznaceni Tritico-
secale je slozeninou latinského oznaceni pSenice (Triticum) a zita (Secale). Odridy maji
geneticky fixovany vysoky vynosovy potencial, jsou tolerantnéjsi k hor$im péstitelskym
podminkam nez pSenice. U nas jsou péstovany ozimé odrudy, existuji i jarni formy [23].
Hlavni fenolickou kyselinou v obilovinach je kyselina ferulova, dosahuje az 90 % celko-
veho obsahu polyfenolickych slouc¢enin. Otruby tritikale poskytuji bohaty zdroj ferulové

kyseliny, proantokyanidint a lignanti, které zajiStuji vysokou antioxidac¢ni aktivitu [24].
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V nedaleké budoucnosti se ocekavaji nové odridy triticale vhodné pro potravinarské vyu-

ziti, napft. k pfipravé chleba a peciva [21].

2.7 Jetmen (Hordeum L.)

V soucasné dobé¢ je jeCmen ctvrtou nejrozsifenéj$i obilninou na svété po ryzi, pSenici a
kukufici. V celosvétovém méfitku prevliada jemen pluchaty. Kulturni je¢men je jednoleta
plodina, péstovana jako jarni nebo 0ziméa forma. Sacharidy piedstavuji hlavni zdroj energie
a tvofi az 84 % hmotnosti je¢ného zrna. Obsah Skrobu se primérné uvadi 65 %. Celkovy
obsah dusikatych latek v je¢ném zrné kolisa od 8,1 - 18 %. Obsah tuku v je¢ném zrné ko-
lisa v zavislosti na odriidé a péstitelskych podminkéach od 2 do 7 %. Nejsledovanéjsi sku-
pinou vitamin® v zrné je¢mene je vitamin E. Je¢men je dale zdrojem vitaminu B;, Bg, Ky-
seliny pantotenove, listové, biotinu. Zrno obsahuje mineralni latky, napt. fosfor, vapnik,

draslik, hoi¢ik, zelezo a selen [25].
VyuZiti v potravinarstvi

Je€men se pouziva predevsim na vyrobu krup. Existuji malé, sttedni, velké, dale krupky —
lamanka a perlicky. Kroupy jsou vhodné jako zavarky do polévek, piiloha k masitym
jidlim 1 jako samostatné pokrmy. Kroupy mohou byt dale zpracovany na jec¢né vlocky,
které se vyuzivaji pfi vyrobé ceredlnich smési. Je€né vlocky mohou byt podavany
V podobé kaSe (napiiklad s bramborami), dale jsou pfidavany do pudinkii, mleté do maso-
vych smési. Zpracovanim bezpluchého je¢mene lze ziskat jecné otruby. Malé mnoZstvi
jecné mouky a krupice se v nasich podminkach vyrabi z obrouseného zrna — tedy z krup.
Mnohem vyhodnéjsi by bylo pouziti odrid bezpluchych. Ty ztraceji vnéjsi vrstvu zrna jiz
pii sklizni, takZe pro kuchynskou Gpravu ho neni tfeba loupat a tim redukovat obsah pro-
spéSnych latek. Celozrnna jecnd mouka je vhodnym doplitkem pfi vyrobé chleba, suSenek.
B-glukany je¢mene jsou pouZitelné jako jedine¢ny zdroj rozpustné vlakniny. Pfehled vy-
robkt z jeémene dopliuji sladové vytazky, ze kterych Ize prazenim ziskat sladové kavovi-

ny [25].
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Obr. 4. Je¢men (Hordeum vulgare) [15]

2.8 Oves (AvenalL.)

Nejrozsitengj§im druhem ovsa je Oves sety A. sativa L., ktery zaujima 90 % svétovych
osevnich ploch [3]. Kulturni oves vznikl z divokych typu, hlavné z druhu Avena fatua L.
Obsahuje trojndsobné mnozstvi tuku nez pSenice, jeCmen a Zzito, ale i vice hrubé vlakniny
Vv porovnani s jinymi obilovinami. Ovesny protein ma vysokou vyzivovou hodnotu [21,

26].
Vyznam v potravinarstvi

Potravinaiské vyuziti s ohledem na vySe uvedené vlastnosti ovsa postupné stoupa. Oves se
stava dietni potravinou pro déti, mladez, sportovce, nemocné a seniory. Je prokdzan vliv
ovesné diety na sniZzeni vyskytu nddorového onemocnéni zazivaciho traktu, snizeni hladiny
cholesterolu v krvi, redukci glukézy v krvi diabetikd, omezeni cévnich a srde¢nich chorob,

zvyseni psychické stability organizmu a fady dalSich 1é¢ivych a posilujicich G€inkt [13].

Kromé riznych druht vlocek (klasické, snéhové, instantni, prazené a ve varném sacku) se
pripravuje celd Skala riznych miisli. Jsou pfipravovany téz rizné polévky, mixované cere-
alni snidan€, extrudované a pufrované obilky. Z ovsa se téz délaji proteinové izolaty, krou-
py, krupice, mouky, plnidla do jogurti, kulinaiské oleje a kosmetické vyrobky. Z ovesné
mouky nelze pfipravit chléb a bézné pecivo. Nedovoluji to vlastnosti lepku, ale vzhledem

k vysokému obsahu antioxidantl je mozné ovesnou mouku ¢i vloc¢ky piidavat do chleba
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nebo piipravovat rizné pecivo s pSeni¢nou nebo Spaldovou moukou, u které¢ho je vyssi

trvanlivost a nutri¢ni hodnota [18,26,27].

Obr. 5. Oves (Avena sativa) [15]

2.9 RyzZe (Oryza sativa L.)

vvvvvv

kalorické spotieby lidské populace. Zrna jsou spiSe pluchata s tuhymi pfevazné celul6zo-
vymi obaly. Podstatnd ¢ast ryze je konzumovana jako svétlad obrouSena a olesténd zrna
[13,28].

Podle vyhlasky Ministerstva zemédélstvi CR &.333/1997 ve znéni pozdgjsich Gprav se u
nas rozliSuji nasledujici druhy ryze:

e Podle tvaru zrna:

- dlouhozrnna, délka zrna primérné 6 mm, pomér délky k Sifce je vétsi nez 3

- stfednézrnnd, primérnd délka od 5,2 do 6 mm, pomér délky k Sifce niz8i nez 3

- zlatozrnnda, primérna délka mensi nez 5,2 mm, pomér délky k Sifce méné nez 2
o Podle omleti:

- ryze neloupana, s celistvou vrchni slupkou (surova)

- ryze pololoupana (natural), zbavena vrchni slupky (pluchy)


http://cs.wikipedia.org/wiki/Kalorie
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- ryze loupana, zbavena casti oplodi a osemeni (pluchy i otruby) a z ¢asti i klicka
[29].

Vyznam Vv potravinarstvi

Ryze se vyuziva pifevazné pro vyzivu lidi a to bud’ loupana nebo neloupana (Natural).
Obrusovanim a lesténim se ziska hlazena, tzv. polirovana ryze, ktera se pouziva k vareni.
Tim se vSak zbavi perifernich ¢asti (aleuronova vrstva, embryo) bohatych na bilkoviny,
vitaminy a mineralni latky. Vyuziva se také jako dietetickd potravina, jednak proto, ze ma
vysokou stravitelnost zivin a také jako hypoalergenni potravina, protoze neobsahuje bilko-
viny typu gliadin, které vyvolavaji alergii na lepek. Vyrabé&ji se z ni rtizné alkoholické né-
poje (arak, saké). Nabobtnald riizova zrna, nafoukld rychlym uprazenim se prodavaji jako

oblibené burisony [30,31].

Divoka indianska ryZe (Ziziana aquatica L.) patii do jiného botanického rodu nez ryze
setd, ale svym vzhledem, slozenim i pouzitim je ji podobna. Ryze se nejprve fermentuje,
aby ziskala charakteristickou ofechovou pfichut’ a snadnéji se zbavila slupek. Pak se zahfi-
va, ¢imz ziska tmavé hnédou barvu. Vyzivova hodnota je vyssi nez u bézné ryze. Casto se

podava promichand s bilou dlouhozrnnou ryzi.

RyZe Basmati se pouziva v typickych indickych jidlech. Je to dlouhozrnna ryze s velice
vyraznou vini. Roste kromé Indie také v Pékistanu a {ranu, kde vzdy jeden rok "starne",

aby se rozvinula jeji plna viné s ofiskovym nadechem.

RyZe Arborio je kulatozrnna, perlickovitd ryZe. Vyznacuje se mékkymi zrny, kterd pii
tepelné upravé uvoliuji Skrob. Tato ryZe se péstuje pfedevs§im v Italii, kde se pouziva

k ptipravé povéstnych rizot.

RyZe Jasminova je velice podobna ryzi basmati, ale ma velice lepivou strukturu. Tato
vonava ryze se pouziva nejcastéji v ¢inské kuchyni a péstuje se v Thajsku. Ma Zlutohnédou
barvu a ovesnou vuni. U nas se pouziva k pfipravé nakypu, pudinkd, hodi se i k jemnym
masim.

Bhitanska ruda ryzZe je kratkozrnna ryze péstovana ve vysoké nadmotské vySce v hima-
14jském pohofi na zemi Bhutanu. Tato ryZe ma piijemnou ofechovou viini, jemnou textu-

ru a ¢ervenohnédou barvu.

RyZe Carnaroli dobie vstiebava vodu a je tedy vhodna pro pfipravu al-dente rizot

[30,31,32].
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Obr. 6. Ryze seta (Oryza sativa L.) [15]

2.10 KukufFice (Zea mays)

vvvvvv

4

konzum. Kukufice je u nas nejvyznamnéjsi jednoletou picninou. Kukufiéné zrno ma ze
vSech obilovin nejvyssi energetickou hodnotu. M4 vysoky obsah sacharidi (70 %) s vyso-
kym podilem $krobu. Kukutice ma v porovnani s ostatnimi obilovinami nizky obsah bilko-
vin [28,33].

Vyznam v potravinarstvi

Z kukutice se vyrabi kukuficna mouka, krupice a skrob. Vyhodou je kratka ptiprava a leh-
ka stravitelnost. Kukufi¢na strouhanka je idealni nahradou bézné strouhanky z peciva pti
bezlepkové dieté. Oblibena je 1 kukufice cukrova, ktera se pouzivéa jako zelenina, vafena
nebo konzervovana ve sladkokyselém nalevu, a to bud’ samotné obilky, nebo celé mladé
palice. Z kukufice pukancové se vyrabi pukance (pop corn). Z kukuti¢ného zrna se vyrabi
Skrob, invertni cukr, alkohol a z klickl se ziskava kukufi¢ny olej. Olej lisovany z kukufic-

nych klickt se pouziva k vyrobé mydel a stolnich olejui [33].
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Obr. 7. Kukutice (Zea mays) [15]

2.11 Proso (Panicum miliaceum L.)

Proso je vedle pSenice a je¢mene nejstar$i kulturni plodinou. Do rodu Panicum L. patii
vice nez 500 druht, z kterych proso seté je nejvyznamnéjsi. Zrno je kulaté, vejcité nebo
protahlé, zcela obalené nesrostlou pluchou a pluSkou. Barva obilky je bila, svétle Zluta,

Seda, Cervena, hnédocCervena nebo hnéda [34,35].
VyuZiti v potravinarstvi

K ptipravé pokrmil se pouziva loupané zrno (jahly) nebo prosna krupice, Srot, pukance,
prosna mouka a prosnd kase. Prosné jahly jsou dobie stravitelné, vyZzivné a velmi chutné.
Maji ptiznivy pomér zivin. Svoji hodnotou se rovnaji ovesnym vlockdm. Vhodné jsou pro
pacienty s celiakii. Pfed ptipravou se jahly omyji a n¢kolikrat spafi horkou vodou (spafeni
odstrani nahotklou chut)). Z jahel je mozné ptipravit polévku, kasi, rizoto, pomazanku,

napli do zeleninovych smési apod. [34].
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Obr. 8. Proso (Panicum miliaceum L.) [15]

2.12 Cirok (Sorghum)

Cirok je patou nejrozifenéjsi obilovinou. Spolu s kukufici patii k neproduktivngjsim obil-
nindm. Rod ¢&irok ma n&kolik druhii a mnoho moznosti vyuziti. Cirok je jednoleta bylina
S bohat€ rozvétvenym hluboko kofenicim kofenovym systémem. Tvoii stébla vysoka az 3
m i vice, ktera jsou bohaté olisténa a vytvaii mnoho zelené hmoty. Kvétenstvim je lata.

Zrno je bud’ uplné pluchaté, nebo ¢astecné obnazené, ptipadné zcela nahé [36].
Vyuziti v potravinarstvi

Zrno se mele na kroupy, na mouku, pouziva se k ptfipravé chleba, rizného peciva a tady
pokrmu se specialnimi nazvy v jednotlivych zemich. K témto zptsobim vyuziti se pred-
nostné pouzivaji odridy se svétlymi obilkami. Oblibena je ptiprava kasi z rizné¢ vymleté
mouky nebo krup v kombinaci smasem a zeleninou. Vyhodné je pouziti ciroku
Vv bezlepkové dieté [37,38].

/ 3 ;

Ny N -
Obr. 9. Cirok (Sorghum vulgare) [15]
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3 PSEUDOCEREALIE

V dnesni dob¢€ neni pojem psudocerealie piesné definovany. Jsou to rostliny z jinych celedi
nez lipnicovité (Poaceae), které se ale pfifazuji k této skupiné diky stejnému hospodai-
skému vyuziti a podobnému chemickému slozeni. Pseudocerealie se vyskytuji v nékolika

¢eledich dvoudéloznych rostlin [39].

3.1 NejrozsirenéjSi pseudocerealie

K nejvice pouzivanym a zkoumanym pseudocerealiim patii pohanka, amarant a quinoa
(merlik). Ze semen se ziskava mouka, ktera neobsahuje lepek, Tato vlastnost déla pseudo-
cerealie velmi uzite¢nymi pro dietu lidi postizenych celiakii, ktefi jsou alergi¢ti na bilkovi-
nu lepku o—gliadin. Pseudoceredlie jsou perspektivnim zdrojem vyzivy, hlavné v oblastech
s nedostatkem potravin, a to diky vysokému obsahu bilkovin. Vyznamné je i sloZeni tuku

s vysokym obsahem nenasycenych mastnych kyselin [39].

3.1.1 Amarant (Amaranrus L.)

Amarant je jednoleta rostlina laskavce patticiho do ¢eledi Amaranthaceae (laskavcovite).
Amarant ma ve srovnani s cerealiemi vyssi vyzivovou hodnotu, obsahuje vice bilkovin,
tukdi, vitamind, minerdlnich latek a vlakniny. Biologicka hodnota bilkovin amarantu je
vy$§i nez u béZnych obilovin v disledku vys§itho obsahu esencidlnich aminokyselin,
zejména lyzinu. Obsah lyzinu je u amarantové mouky témét trojnasobny nez u mouky pse-

ni¢né. Dulezitou vlastnosti semen amarantu je, Ze neobsahuje lepek [40,43].

A ST SO . . e Wauhhanriger Fudslhwans.

Obr. 10. Amarant (A. retroflexus) [15]
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3.1.2 Pohanka (Fagopyrum esculentum Moench.)

Pohanka seta patii k nejmlad$im plodindam v Evropé. Z hlediska nutri¢ni hodnoty je zaji-
mava pro vyvazenou skladbu aminokyselin. Obsahuje celkem 18 riznych aminokyselin.
Obsah lyzinu je ve srovnani s ostatnimi obilovinami 3 — 4 nasobné vyssi. Pohanka je cen-
nym zdrojem dietnich bilkovin pro osoby citlivé na lepek. Ze zdravotniho hlediska je dile-
zity vysoky obsah vice nenasycenych mastnych kyselin. Konzumace pohanky muze mit
pro obsah vldkniny dtlezitou tlohu v prevenci a 1é¢eni vysokého krevniho tlaku a zvysené
hladiny cholesterolu. Dale je dilezitym zdrojem zinku, médi, selenu, manganu. Produkty
z pohanky obsahuji az 25,5 % vlakniny. Z vitamini jsou zastoupeny predevsim B, By, nia-
cin, E a C, velmi dulezitym vitaminem je cholin, ktery regeneruje jaterni buniky po posko-
zeni chorobami a alkoholem. Je piirodnim zdrojem rutinu, ktery je dilezity pro cévni

pruznost [39,41].

,/.7/,/.’/%‘//(//‘#»/”/// .7%// e (B Budyweizen.

Obr. 11. Pohanka (Fag. Ascelentum) [15]

3.1.3 Quinoa (Chenopodium quinoa Willd.)

Quinoa pfimo oplyvéa riiznymi pojmenovanimi, jako je Merlik €ilsky, rize Inkl, ryZova
lebeda, ¢inska ryze, perudnska ryze, peruansky Spenat. Zrno ma vysokou nutri¢ni hodnotu.
Vysoké je také zastoupeni esencidlnich aminokyselin, ¢imZ se quinoa podoba s¢ji. Oproti
béznym obilovindam ma vys$i obsah lyzinu, metioninu, cysteinu a treoninu. Neobsahuje

lepek. Quinou je mozno povazovat i za dobry zdroj vitamint - tiaminu, riboflavinu, kyseli-
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ny listové, B-karotenu, a-tokoferolu i vitaminu C. Nezanedbatelna je i pfitomnost mineral-
nich latek fosforu, vapniku, hot¢iku, zeleza, zinku, drasliku, médi, manganu a siry. Tuk
obsazeny v merliku méa vysoky podil nenasycenych mastnych kyselin, zejména kyseliny
linoleové [8,42].
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Obr. 12. Quinoa (Chenopodiaceae) [15]
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4 MEZINARODNI TRH S OBILOVINAMI

Trh — je oblasti ekonomické reality, ve které dochazi k vymeén¢ ¢innosti mezi jednotlivymi
subjekty prostfednictvim smény zboZi a sluzeb. Konkrétni trh jako vymezeny prostor pied-
stavuje nejblizsi okoli firmy, na kterém se pohybuje spolecné s ostatnimi subjekty (ucast-

niky) trhu, kterd danou firmu v jeji ¢innosti omezuji nebo naopak ji pomahaji [44].

Podle udajio USDA (United States Department of Agriculture, taxonomicka klasifikace
pudy Ministerstva zeméd¢lstvi USA) z listopadu 2008 cinila svétova produkce psenice v
uplynulém marketingovém roce 2007-2008 celkem zhruba 610,50 mil.tun, svétova pro-
dukce ryze 430,96 mil.tun a svétova produkce ostatnich obilovin mimo psenici a ryzi
1077,92 mil.tun. Dohromady tak globalni produkce obilovin dosahovala 2,119 mld.tun.
Podle Gdaju uvedeného zdroje lze uvést celosvétovou spotiebu obilovin véetné ryze za
marketingovy rok 2005-2006 ve vysi 2,023 mld.tun, za marketingovy rok 2006-2007 ve
vysi 2,053 mld.tun a za rok 2007-08 zhruba 2,108 mld.tun. Globalni trh obilovin v soucas-
ném marketingovém roce 2008-2009 zaznamenal rekordni narast celkové produkce obilo-
vin. Podle listopadovych odhadi USDA by globalni produkce obilovin celkem méla ¢init
2,208 mld.tun. Krom¢ vyssi nabidky obilovin na svétovy trh v tomto roce puisobila zejmé-
na krize na globalnich finan¢nich trzich, posileni amerického dolaru, pokles cen energii a
cen ndmoini dopravy. Vsechny tyto vlivy se odrazily ve vyrazném poklesu cen obilovin.
IGC (International Grains Council, Mezinarodni rada pro zrniny) predpoklada, ze narust v
produkci bude absorbovan vyssim vyuzitim na krmné Gcely, zejména u psenice a jeémene
a oc¢ekavan je i nartst vyuziti na etanol. Celkova spotieba obilovin je odhadovana na 2,183
mld.tun, coz predstavuje meziro¢ni nartst o 3,5 %. Svétové zasoby obilovin na konci mar-
ketingového roku by se mély zvysit na 376,77 mil.tun, coz je o 24,86 mil.tun vice nez
v roce 2007-2008. Dalsi cenovy vyvoj zavisi pfedev§sim na odhadu produkce v roce 2009.
Dle strategie Grains je odhadovana produkce pro EU ve vys$i 292 mil.tun (proti 310 mil.tun
v roce 2008), z toho pSenice 132,8 mil.tun, pSenice tvrdé 8,8 mil tun, jeCmene 63,3 mil.tun
a kukutice 57,5 mil.tun. Je to prakticky na trovni spotfeby. Bilance piistiho marketingové-
ho roku bude tedy vyrovnana. EU prakticky od sklizn€ 2008 velmi intenzivné vyvazi do
tietich zemi. Bilanéni pfebytek pro marketingovy rok 2008-2009 bude v nejblizsi dobé
vyrovnan, a tak cena poroste na béznou uroven. Nasi vnitini cenu pSenice ovlivni kurz ko-
runy viigi EUR. Ceny pienice se v unoru jednoznaéné prehouply pies hranici 3000 K&.t™* a
predpokladem je dalsi rust. Také ceny mouky jsou nyni na svém minimu a je tieba, aby i

nadale kopirovaly ceny obilovin [45,47].
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Tab. 3. Odhady svétové produkce a obchodu pSenice (mil.t) [46]
2006/2007 2007/2008 2008/2009
sklizen | spotieba || sklizein | Spoti‘eba | sklizen | spotieba
Svét 596,20 | 616,83 | 610,50 | 618,21 | 682,37 | 656,51
Z toho USA 49,32 31,04 56,25 29,00 68,03 35,44
EU 27 124,87 | 12550 | 119,43 | 117,74 | 150,60 | 131,50
Vychodoevropské zemé 4,33 5,45 4,38 5,52 4,56 5,64
SNS bez baltickych stati 84,98 72,53 92,69 75,56 114,74 | 83,33
Tab. 4. Produkce a vyvoz pSenice ve vybranych zemich svéta [46]
UKAZATEL Produkce (mil.t) Vyvoz (mil.t)
ZEME 2006/2007 |2007/2008 | 2008/2009 (2006/2007 |2007/2008 |2008/2009
Rusko 44,90 49,40 63,00 10,79 12,22 14,00
Ukrajina 14,00 13,90 25,50 3,37 1,24 9,00
Cina 108,47 109,30 113,00 2,78 2,84 2,00
Indie 69,35 75,81 78,40 0,20 0,05 0,05
Zemé& EU27 124,87 119,43 150,60 13,87 12,23 19,00
Kanada 25,27 20,05 27,30 19,43 16,12 18,50
USA 49,32 56,25 68,03 24,73 34,40 27,22
Australie 10,82 13,04 20,00 8,73 7,47 13,50
Argentina 15,20 16,30 11,00 10,50 10,50 5,80

Tab. 5. Produkce, obchod a spotieba vybranych ostatnich obilovin [47]

Svétova produkce (mil.t) | Svétovy obchod (mil.t) | Svétova spoti‘eba (mil.t)

2007/2008 | 2008/2009 | 2007/2008 | 2008/2009 | 2007/2008 | 2008/2009
Kukuftice 791,96 781,36 95,88 81,57 775,45 795,8
JeCmen 133,22 153,28 18,27 19,29 136,08 144,33
Cirok 63,24 63,1 8,79 4,75 63,28 62,14
Oves 25,59 26,42 2,74 2,25 25,02 25,49
Zito 14,28 17,16 0,53 0,6 14,59 15,53

4.1 Evropskéa unie

V roce 2007 bylo v EU z celkové plochy 56,79 mil.ha sklizeno celkem 256 mil.tun. SKli-

zen byla ovlivnéna neptiznivymi povétrnostnimi podminkami, v jejichz dusledku doslo ke

snizeni vynosu a produkce zejména pokud jde o psenici a kukutici. Celkova produkce byla

nizsi nez celkové spotieba (270 mil.tun), v dusledku ¢ehoz v EU doslo ke snizeni zasob na

konci marketingoveho roku na 47,5 mil.tun. EU v minulém marketingovém roce celila

rostoucim cenam a nizké urovni zasob, a proto EK pristoupila k nutnym nastrojam regula-
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ce trhu, a to predevsim v podobé do¢asného pozastaveni celnich sazeb pro dovoz obilovin
do EU a zruseni povinnosti uvedeni pudy do klidu set-a-side [47].

Pod vlivem celkov¢ ptiznivé sklizn¢ v EU i ve svété a jinych faktora dochazi v sou¢asném
marketingovém roce 2008-2009 na trhu EU k vyraznym zménam oproti piedchozimu roku.
Odhad celkové produkce obilovin v zemich EU 27 pro aktualni marketingovy rok 2008-
2009 podle predpoveédi EK ze 4. 12. 2008 ¢ini 310,3 mil.tun, coz by znamenalo druhou
nejvyssi sklizen po rekordni sklizni z roku 2004-2005. Z celkového odhadu by mélo byt
140 mil.tun psenice seté, 64,9 mil.tun je¢mene, 9,5 mil.tun psenice tvrdé, 62 mil.tun kuku-
fice, 9 mil.tun zita, 0,5 mil.tun ¢iroku, 8,9 mil.tun ovsa, 10,7 mil.tun tritikale a 4,8 mil.tun
ostatnich obilovin. Tyto odhady budou nadéle prabézné aktualizovany v rdmci jednani
fidicich vybora pro spole¢nou organizaci trha [47].

Tab. 6. Produkce obilovin v zemich EU za marketingové roky 2006/2007- 2008/2009 [47]
Vymeéra (mil.ha) Prim. vynosy (t.ha') Produkce (mil.t)

2006/2007 | 2007/2008 | 2008/2009 || 2006/2007 | 2007/2008 | 2008/2009 || 2006/2007 | 2007/2008 | 2008/2009

Obilovina

PSenice seta 21,7 21,9 23,1 5,4 51 6,1 1172 | 111,8 | 140,1

Je¢men 13,8 13,7 14,5 4,1 4,2 4,5 55,9 57,5 65,8
Kukuftice 8,4 8,0 8,7 6,2 6,0 7,0 52,4 47,8 61
PSenice tvrda | 2,7 2,6 3,0 3,0 2,8 3,2 8,0 74 9,6
Zito 2,3 2,6 2,7 2,8 2,9 3,3 6,5 7,6 9,2
Ostatni obil. 7,4 7,5 7,4 29 3,2 3,3 214 24,0 24,7

Obil. celkem | 56,3 56,3 59,6 4,6 4,6 5,2 2614 | 256,2 | 3104

4.2 Trh s obilovinami v Ceské Republice

Skliznova plocha obilovin (v¢etné kukufice na zrno a ostatnich obilovin) se mezirocné
snizila o0 16,9 tis.ha, tj. 01,1 % na 1 541,7 tis.ha. Celkova sklizen ve vysi 7 832,0 tis.tun
byla proti roku 2008 nizsi o 537,5 tis.tun, tj. 0 6,4 %. Nad urovni roku 2008 byla sklizen
ovsa, a to 166,0 tis.tun, coz je o 10,1 tis.tuny vice (0 6,5 %) a také sklizent kukufice na zr-
no, a to 889,6 tis.tun, coz je o 31,2 tis.tuny vice (o 3,6 %). PSenice bylo sklizeno
4 358,1 tis.tuny tj. 0 273,4 tis.tuny méné (o0 5,9 %) nez v roce minulém. U jeCmene byla
sklizen 2 003,0 tis.tun, tj. 0 240,8 tis.tun méné (o 10,7 %), zita bylo sklizeno 178,1 tis.tuny,
tj. 0 31,7 tis.tun méné (o 15,1 %) [45].
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Tab. 7. Sklizen zemé&délskych plodin v roce 2009 v CR [45]

Plodina Plocha (ha) Vynos (t.ha™) Sklizeii (t)

Zrniny Uhrnem 1570 682 5,03 7 894 071
Obiloviny celkem 1541679 5,08 7831998
z&kladni obiloviny celkem 1427 543 4,85 6927 878
pSenice celkem 831 300 5,24 4 358 073
pSenice ozima 793 472 5,33 4 229 261
pSenice jarni 37 827 3,41 128 812

Zito 0zimé a jarni 38 453 4,63 178 070
jecmen celkem 454 820 4,40 2003 032
je¢men ozimy 134 613 4,82 648 753
je¢men jarni 320 207 4,23 1354 278
Oves 50021 3,32 165 993
Triticale 52 950 4,21 222 711
kukufice na zrno 105 268 8,45 889 574
ostatni obiloviny 8 868 1,64 14 547
z toho: smésky 2532 1,29 3275

Obiloviny sklizené na zrno jsou uvedené v Cistém stavu, nikoliv ve smésich; kukufice skli-

zend délenym zpiisobem je zahrnuta ve sklizni kukufice na zeleno a na sildz (picniny na

orné pudeé). Smési obilovin, véetné smési ovsa s jeémenem, proso, pohanka, ¢irok, pfipad-

né dalsi druhy sklizené na zrno, jsou zahrnuty v poloZce ostatni obiloviny [45].

Tab. 8. Sklizen zemédélskych plodin v roce 2009 ve Zlinském kraji [48]

Odrida Plocha (ha) Vynos v t.ha™ Sklizei (t)
Psenice ozima 31,63 5,52 174,73
Psenice jarni 1,51 3,53 5,35
JeCmen ozimy 3,20 4,96 15,90
JeCmen jarni 10,98 4,64 50,96
Zito 412,00 4,43 1,82
Oves 1,50 3,27 4,90
Tritikale 616,00 3,93 2,42
Kukufice na zrno 7,99 8,63 69,04
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5 VYVOZADOVOZ, NAKUP OBILOVIN

Vyvoz (export) — vyjadiuje hodnotu odeslaného zbozi do zahraniéi, které piestoupilo statni
hranice za ucelem jeho trvalého nebo doc¢asného ponechani v zahranici. Celkovy vyvoz se

tak sklada z odeslani do stattit EU a vyvozu do tietich zemi [49].

Dovoz (import) — vyjadiuje hodnotu zbozi ptijatého ze zahranici, které ptestoupilo statni
hranice za ti¢elem jeho trvalého nebo do¢asného ponechani v tuzemsku. Celkovy dovoz se

tak sklada z piijeti ze stati EU a dovozu ze tietich zemi [49].

vvvvvv

procesy, které vedou k ziskani vstupti do podniku. Zakladni funkci nadkupu je zabezpeco-
vani materidlovych zdroji (suroviny, materidl, vyrobky) a sluzeb, které vstupuji do procesit
v podniku v pozadovaném mnozstvi, sortimentu, kvalité, ¢asu a misté. Nakup ma tedy za

ukol zabezpecit bezproblémovy chod vyrobnich i nevyrobnich procesii podniki [50].

5.1 Dovoz

V pribéhu marketingového roku 2007-2008 se celkem dovezlo ze zahranici 179,7 tis.tun
obilovin, coZ piedstavuje oproti skutecnosti pfedchoziho roku vyrazné snizeni o 204,6 tis.
tun. Z dlouhodobého pohledu je to vSak pomérné velmi vysoky objem dovezenych obilo-
vin, nebot’ obvykly primér dovozu se pohyboval v rozmezi 60 — 100 tis.tun. Obdobny ob-
jem jako v marketingovém roce 2007-2008 byl dovezen v roce 2001-2002, kdy bylo do CR
dovezeno 170,3 tis.tun obilovin. Pfevazna ¢ast dovozu marketingového rocniku 2007-2008
byla realizovana prostfednictvim dovozu kvalitnich partii sladovnického jeCmene a velmi
kvalitnich partii potravinaiské pSenice. Podstatna ¢ast dovozu se, uskutecnila v rdmci vnit-
ro-unijniho obchodu, kdy se dovezlo do Ceské republiky 177,6 tis.tun obilovin a dovoz z

tietich zemi ¢inil pouze 2,1 tis.tun [51].

Ocekéavana droven dovozu v marketingovém roce 2008-2009 ve srovnani s predchozim
marketingovym rokem 2007-2008 piedpokladd, ze dojde k dalsimu, podstatnému snizeni
(86,0 tis.tun) vzhledem k vysoké produkci obilovin v CR a vyborné kvalité vsech obilovin
[51].

5.2 Vyvoz

Pavodni, pomérné vysoké piedpoklady celkového vyvozu v marketingovém roce 2007-

2008 nebyly sice stoprocentné potvrzeny, ale piesto bylo znovu docileno velmi vysoké
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urovné celkového vyvozu ve vysi 1 343,2 tis.tun. Vyvoz byl uskuteciovan predevsim z
volného trhu. Piedpokladané mnozstvi obilovin, které bude k dispozici na vyvoz v marke-
tingovém roce 2008-2009 dosahuje Urovné 1 857 tis.tun. Z tohoto mnozstvi piedstavuje 1
250,0 tis.tun (tj. 67,3 %) psenice, 365,0 tis.tun (tj. 19,7 %) je¢émene a 171,0 tis.tun kukuiice
(tj. 9,2 %). Vyvozni mnozstvi piedpoklada uskute¢néni vyvozu predevsim z volného trhu,
kde se bude i nadale reagovat na zménéne dovozni a vyvozni podminky vzhledem k zacle-
néni Ceské republiky do evropskych struktur. O¢ekavany vyvoz v ramci EU by mél byt 1
828,0 tis.tun (tj. 98,4 %) a vyvoz do tietich zemi ve vysi 29,0 tis.tun (tj. 1,6 %) [51].

5.3 Celkova nabidka

Predpokladana celkova nabidka 9 720,0 tis.tun pro marketingovy rok 2008-2009 je o 1
467,1 tis.tun (tj. 17,8 %) vyssi nez v piedchozim marketingovém roce. Z uvedeného navy-
Seni je zcela patrné, ze dojde k navyseni Urovné zésob pii soucasném zvyseni drovné vy-

voznich dispozic [45].

5.4 Domaci spotieba

V marketingovém roce 2008-2009 je o¢ekavana celkova domaéci spotieba 6 271,0 tis.tun ve
srovnani se skutec¢nosti marketingového roku 2007-2008 vyssi o 571,5 tis.tun (10,0 %).

Rozdil je tvoien vyraznym navysenim ve vyuziti obilovin na technicke uziti [51].

5.5 Cena obilovin na zahranié¢nim a ¢eském trhu

Ceny pSenice zacaly koncem ledna 2009 definitivné stoupat v EU 1 na svétovych trzich.
V Argentiné je sucho, v Australii byly silné desté, v EU a ¢ernomotské oblasti hrozi dopa-
dy mrazl. Pfebytky pSenice ve svétové bilanci se odhaduji na 29 mil.tun, u kukufice na 8

mil.tun [46].

Ceny pSenice na vnitinim trhu EU stabilné stoupaji a jsou srovnatelné s cenami v USA.
Rostou i ceny kukufice, ale v n¢kterych zemich zlstavaji stale pod intervencni cenou. Ve
Francii je cena potravinafské pienice jiz na 165 Eur.t™. Pouze v Bulharsku ziistavaji ceny
pSenice pod intervencni cenou. EU intenzivné vyvazi pSenici, podil na vyvozu maji tyto

zem¢: Francie 45 %, Némecko 20 %, Rumunsko 10 %, Bulharsko 9 %.

V intervenénich zasobach EU se k 25.1.2009 nabizi 44 tis.tun obilovin, z toho 31 tun pse-

nice, 26 tis.tun je¢mene a 18 tis.tun kukufice. Je evidovano 688 tis.tun, z toho 47 tis.tun
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psenice (z toho 21 tis.tun z CR), 113 tis.tun je¢mene (z toho 20 tis.tun z CR), 528 tis.tun
kukufice (z toho 800 tun z CR) [46].

Tab. 9. Vyvoj cen EUR.t™! 2008-2009 na evropskych burzéach [46]

5 PSenice seta — potravinarska
Zem¢ 30.10.2008 | 4.12.2008 | 18.12.2008 | 8.1.2009 | 29.1.2009
Francie 145,54 129,15 127,65 148,58 150,08
Belgie 145,00 136,00 127,00 _ 143,00
Nemecko 158,00 134,00 128,00 148,00 155,00
Madarsko _ 125,23 _ _ 124,33
Polsko 134,22 126,90 124,22 113,74 107,83
Rakousko 181,50 167,50 160,00 _ 167,50
Ceskd Republika 134,69 130,20 122,80 103,70 110,70
Slovensko 150,90 135,00 139,70 130,00 _
Zito potravinaiské

Nemecko 123,00 110,00 105,00 115,00 117,00
Polsko 86,33 _ 88,80 75,29 76,47
Geska republika 122,45 115,04 112,00 103,70 99,52

5.6 Ovlivnéni trhu cen svétovou finan¢ni Kkrizi

Pii projevech deflace plisobi na trh obecné nedostatek finan¢nich zdroji pro nakupovani a
pro investovani v§eho druhu. Proto deflace silné rozvraci ekonomiku. V piebytku vytvaii
jesté veétsi prebytek a pilisobi na pad cen veskerého zbozi. Na druhé stran¢ se zda, ze ceny

obilovin jiz dosahly dna a zacaly opét rlst.

Inflace pomiize zachovat socidlni smir a oZivi obchod a investice. ZaleZi na reakci politikti
a ekonomi, do jaké miry nechaji defla¢ni vyvoj pisobit. Maji v ruk&ch emisni politiku.
Inflace mtize zachranit ohrozené podniky, které se potykaji s nedostatkem finan¢nich zdro-

ju. Také nastartuje rast cen. U cen potravin vyvola nutnost jejich regulace [46].

5.7 Co ovliviiuje cenu obilovin

Kromé obecnych vlivi, jako je hospodaisky vyvoj, inflace nebo sila mény, ovliviiuje cenu
obilovin pfedevsim pocasi. To rozhoduje o vynosech, kvalité¢ zrna, terminu a naro¢nosti
sklizn¢. Pocasi hraje jednu z hlavnich roli, a to nejen u obilovin, ale také u dalSich plodin.
Proto je pro investora velmi dtlezité sledovat vyvoj teplot, srazek a stav sklizn¢ v hlavnich

pestitelskych oblastech po celém svéte.


http://investujeme.cz/clanky/jak-celit-recesi-v-cr/
http://investujeme.cz/clanky/inflace-jak-ji-lepe-porozumet/
http://investujeme.cz/aktualne-cz/krize-krize.-ted-cekejte-propad-meny-mini-experti/
http://investujeme.cz/investicni-zpravy/spatne-pocasi-zvysuje-cenu-kukurice/
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Investofi také sleduji prubézné odhady vynosu sklizné a procento sklizené urody
K uré¢ittmu datu ve srovnani s minulosti. Zralé zrno je velmi nachylné k nemocem a
Vv ptipad¢ Spatného pocasi je zkaza rychld. Dal§im indikatorem budouciho cenového vyvoje
jsou exportni ceny a stavy zasob, které jsou pocitany a zvetfejnovany na tydenni bazi. Tyto
indikatory maji pomérné¢ vysokou vypovidaci hodnotu a profesiondlové se bez nich pfi

délani investi¢nich rozhodnuti neobejdou [52].

V dlouhodobém horizontu bude zaleZet na rozvoji alternativnich paliv, vyvoji svétové po-
pulace a pokroku v genovém inZenyrstvi, jakym zpiisobem se bude cena obilovin vyvijet.
Vyroba biopaliv ma rostouci tendenci a plochy vhodné k oseti jsou omezené. Piestoze
Vv soucasnosti jsou obavy ohledn¢ nedostatku obilovin z diivodu vyroby biopaliv liché,

vV budoucnu se tyto dva svéty budou ¢im dal tim vice stietavat.

Obiloviny také patii mezi nejcastéji geneticky upravované komodity na svété. Tyto Gpravy
zvySuji vynosy a kvalitu a mohou tak tladit ceny obilovin smérem doli. Pokud se
v budoucnu naopak prokéze jakékoliv zdravotni zavadnost geneticky modifikovanych plo-

din, vysledek bude presné opacny.

Demografie je dalsi z faktort, které dlouhodobé tlaci ceny obilovin nahoru. Vzrustajici
pocet obyvatel svéta klade ¢im dal vysSi naroky na farmafe zvySovat vynosy a rozSifovat
péstitelské plochy. Zdroje a moznosti jsou ovSem omezené a nadzory na produkéni moznos-

ti nasi planety se 1i$i [52].


http://investujeme.cz/clanky/-zelena-energie-z-biomasy-ekologicka-katastrofa/
http://investujeme.cz/clanky/starneme-rychleji-co-s-tim/
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6 CHARAKTERISTIKA DRUHU PRODEJEN

vvvvvv

nych sluzeb, velikosti, formou prodeje. Kazda prodejni jednotka mé jinych charakter. Lisi
se od sebe svym provozem, stavebné technickym feSenim 1 funkci pfi zdsobovani obyva-

telstva.

6.1 Velkoobchod

Firmy zabyvajici se velkoobchodni ¢innosti jsou charakteristické tim, ze nakupuji zbozi ve
velkém za ucelem dalsiho prodeje v malém mnozstvi. Jsou vzdy vlastnikem prodavaného
zbozi a nesou veskera rizika s tim spojend. Plni fadu funket, jejich vykon a rozsah zavisi na

jejich postaveni v systému distribuce [53].
Typy velkoobchodii:

Cash and Carry (zaplat’ a odvez) — neprovadi odvoz, kazdy maloobchodnik si jej zajist'u-
je sam svymi prostiedky. Navic maloobchodnik ani netivéruje, jelikoz se vyzadujici ptimé

platby.

Truck jobber (rozvazkova sluzba) — ma vlastni dopravu, nakupuje, dodavéa a prodava za
hotové pfimo ze svého dodavkoveého automobilu. Nema ani sklady. Uplatnéni nalezneme

hlavné¢ na venkové, kde Spatné funguje distribuce.

Rack jobber (velkoobchod s regalovou sluzbou) — prestavuje umisténi svych vlastnich
regalti do prodejen. VO inkasuje pouze za prodané vyrobky, a to co je neprodané zistava

v jeho majetku. Pro maloobchod je to bezrizikova forma.

Drop shippers (zajistovatelé zasilek) — zabezpecujici zasilky s objemnym zboZim jako je
uhli, dfevo, stavebni material. Nemaji sklady.

Mail-order wholesaler (zasilkovy velkoobchod) — pracuje na zaklad¢ katalogi, které ro-

zesila maloobchodnikiim. Specializuje se pfedev§im na drobny sortiment a nema vlastni

dopravu [53].

6.2 Maloobchod

Pod maloobchodem si Ize piedstavit veSkeré Cinnosti souvisejici s prodejem vyrobki s
poskytovanim sluzeb koneénému spotiebiteli. Maloobchod je oblasti, ktera se neustale

pfizplsobuje ménicim se potiebam a prani zdkazniki [53].
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Typy maloobchodii:

Specializované prodejny — obchodni ¢innost téchto prodejen je zuZena na urcitou sorti-
mentni skupinu zbozi. Ceny zbozi jsou vyssi, protoze spotiebitelské poptavky jsou nizsi a

nizko-obratkové zbozi musi hradit naklady na prodej zbozi.

Uzce specializované prodejny — piedstavuji nejvyssi stupeni specializace sortimentu zbo-
Zi. Charakteristickym znakem je omezeni sortimentu zboZzi na podskupinu zbozi v rdmci

jedné tiidy zbozi. Ceny byvaji vyssi, prodej je doprovazen specializovanymi sluzbami.

SmiSené prodejny — prodavaji potravinaiské i nepotravinarské zbozi. Jsou umistovany
zejména na venkovée a v okrajovych Castech mést. Nedostatkem je maly vybér, avSak roz-

sah zbozi je velmi Siroky. VétSinou se jedna o potravinatské prodejny se samoobsluhou.

Prodejny se zbozim denni potieby — mensi prodejny s potravinami a omezenym sorti-
mentem drogistického zbozi. Tyto prodejny maji vétSinou o néco malo vyssi cenu nez su-

permarkety, ale jsou pro sviij okruh zakazniki blize a rychleji po ruce.

Supermarkety — jsou velké samoobsluzné prodejny se zbozim denni potieby. Jsou zaloze-
Ny na primérnych marzich a obrovské obratu, diky kterému dostavaji nejvyhodnéjsi mnoz-
vazné vyuzivajici formu samoobsluhy, s velikosti prodejni plochy nad 400 m% Horni hra-

nice prodejni plochy se pohybuje v rozmezi od 800 do 1 500 m?.

Hypermarkety — velké prodejni jednotky se samoobsluhou. Zakladem tohoto typu prodej-
ny je vzdy plny sortiment potravinaiského zboZzi a velky rozsah zboZi nepotravinarského.
Na rozdil od supermarketi maji v&tsi prodejni plochu od 3 000 do 15 000 m?% Zéakladem
uspéchu jsou nizké prodejni ceny, v porovnani s klasickymi obchodnimi domy o 30 az 40
% [53,54].

Obchodni domy — razi strategii Sirokého sortimentu zboZzi neboli nakup pod jednou stie-
chou. Inovace, kterou prochazi i fada nasich klasickych obchodnich domi, je tzv. shop-in-
shop systém, jehoz podstata tkvi v rozdé€leni prodejnich ploch nebo jejich ¢asti na malé¢,
relativné samostatné prostory, které jsou nabidnuty k prondjmu samostatnym subjekttim,
které prodavajici dohodnuty sortiment zboZi. Pocet nabizenych druhii dosahuje az 200 000
polozek. Prodejni plocha se pohybuje v priméru od 10 000 do 20 000 m®,

WV W -

Diskontni prodejny — jsou sortimentné specializované a nabizeji pouze nejbéznéjsi a nej-

prodavangjsi zbozi za nejnizsi ceny. Tyto prodejny pracuji s minimalni marzi, jsou schop-
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ny nabidnout stejné ceny jako piimi vyrobci, protoze vzhledem k obrovskému mnozstvi
prodeje ziskavaji mnozstevni slevy. V téchto prodejnach najdeme jen nejnutnéjsi vybaveni,
Casto je prodej ptimo z palet. Nevedou plny sortiment, nabidka je omezena na 600 — 800
polozek. Doporucend obchodni plocha téchto obchodnich jednotek je 200 — 600 m?

[53,54].

6.3 Ambulantni prodejny

Provozni jednotky s pohyblivym stanovi§tém. Za ambulantni prodej je v§ecobecné povazo-

van stankovy prodej, prodej pojizdnych prodejen.

6.4 Objednavkové provozni prodejny

Zasilkove firmy — jde o prodej zbozi na objednavku neboli také zasilkovy obchod. U této
formy si zakaznik zbozi nevybira v prodejné, ale obvykle mimo ni podle katalogu, ceniku,

inzeratu [55].

Internetovy obchod (e-shop) — elektronicky obchod je specialni webova aplikace slouZzici

ke zprostfedkovani obchodnich transakci na internetu [55].

6.5 Faktory ovlivitujici nakup

Cena - pfi vybéru dodavatele, je dulezité zvolit takovou variantu, kterda poskytne nejvyssi

hodnotu nakupovaného zbozi za co nejnizsi nakupni cenu.

Mnozstvi - pfi volbé nakupovaného mnozstvi sleduje podnik dosazeni Gispor pomoci nabi-
zenych slev. Optimalni nakupované mnozstvi nesouvisi pouze s poskytovanymi mnozstev-
nimi slevami, ale odviji se od mnoha dalSich aspektl jako je zasoba na sklad€, naklady na
skladovani, mnoZzstvi materidlu potfebného do vyroby, moznost znehodnoceni nakupova-

ného zbozi aj.
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Faktory ovliviiujici nAkupni rozhodnuti

Nakupni proces

/ | | \

v

Cena Mnozstvi Jakost Podminky Cas Dodavatel

Obr. 13. Faktory ovliviiujici nakupni rozhodnuti [50]

Jakost souvisi se zamyslenym ucelem, kterym bude dané zbozi pouzito.

Podminky dodavky - podminky dodavky jsou u kazdé dodavky specifické a mély by byt

jasné formulovany v objednavce popt. smlouvé.

Cas - pii rozhodovani, kdy podnik nakoupi zboZi nebo sluzby, je tfeba vychazet z dodaci
lhity, tedy s ¢asem, ktery uplyne od objednani do dodani pozadovaného zbozi nebo sluzeb.
Pt volbé ¢asu ndkupu je dale tfeba vyhnout se problému nadmérnych nebo nedostatecnych

zasob.

Dodavatel - vybér nejvhodnéjsiho dodavatele je jednim z nejdilezitéjsich faktord ovliviu-

jicich nakup. Vybér dodavatele musi byt tedy velmi peclivy [57,58,59].
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II. PRAKTICKA CAST
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7 CILPRACE

S nezadrzitelnym vyvojem nasi spolecnosti se mimo jiné méni i stravovaci navyky soucas-
né konzumni spolec¢nosti, ktera se stale vice zaméfuje na racionalni vyzivu, ke které beze-
sporu patii 1 konzumace ceredlii. Proto by méli producenti a vyrobci obilovin ve svém
vlastnim obchodnim zajmu zapracovat na vylepSeni a upevnéni pozice spotfeby cerealnich

vyrobkt v zebticku preference jednotlivych potravin.

Cilem teoretické casti diplomové prace je charakteristika obilovin, piehled obilovin pésto-
vanych a vyuzivanych pro potravinaiské pouziti, chemické slozeni zrna, popis jednotlivych
plodin. Trh s obilovinami, dovoz vyvoz a v posledni ¢asti rozdéleni jednotlivych prodejen.
Cilem praktické ¢asti bylo provést pruzkum trhu ve Zlinském kraji zaméteny na Cisté pro-

dukty obilovin. Zpracovani a vyhodnoceni dotaznikového prizkumu.
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8 METODIKAVYZKUMU A DOTAZNIKU

Priizkum trhu byl provadén ve Zlinském kraji nejen v supermarketech ¢i hypermarketech,
ale taktéz v maloobchodnich sitich. Prizkum byl proveden osobni navstévou. Pti prazku-
mu bylo zjisStovano, kde byly vyrobky umistény, jak byly regaly rozdéleny a oznaceny.
Déle se sledovalo, v jakych obalech jsou vyrobky baleny, kde se na baleni vyskytuje datum
minimalni trvanlivosti, co je uvedeno na obalech vyrobku. Také bylo pozorovano, zda pro-

dejny neprodavaji vyrobky v poskozeném obalu, nebo s poslym datem trvanlivosti.

Osobni navitdva probshla v kazdé prodejné tikrat. Casova doba priizkumu zagala v pro-
sinci 2009 do dubna 2010. Cas straveny na prodejné byl praimérné hodinu. Prazkum byl

zaméteny na obiloviny.

Oteviraci doba v obchodnich domech:

Kaufland Po - Ne 07:00 - 22:00 hod.

Albert Po - Ne 08:00 - 20:00 hod.

Billa Po - So 07:00 - 20:00 hod. - Krométiz, HoleSov, Otrokovice, UH
Ne 08:00 - 20:00 hod. - Krométiz, HoleSov, Otrokovice, UH
Po - So 07:00 - 21:00 hod.
Ne 08:00 - 21:00 hod

Interspar Po - SO 08:00 - 21:00 hod.

Ne 08:00 - 20:00 hod.
Tesco Stores Po - Ne 06:00 - 24:00 hod. - Zlin
Po - Ne 06:00 - 22:00 hod. - Kroméfiz
DM drogerie Po - Pa 08:00 - 19:00 hod. - Kromé&fiz
So 08:00 - 13:00 hod. - Kroméfiz
Po - P& 08:00 - 19:00 hod. - Uherské Hradiste
So 08:00 - 14:00 hod. - Uherské Hradiste

Po - Ne 09:00 - 21:00 hod. - Zlin
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U Zeleného stromu Po - P&
So
Biovital Kromé&iiz Po - P&

So

08:00 - 19:00 hod.
08:00 - 13:00 hod.
07:30 - 17:00 hod.

09:00 - 11:00 hod.

8.1 NAVSTIVENE PRODEJNY

8.1.1 Zlin

Kaufland Ceska republika v.o.s., TyrSovo nabiezi 5496, 760 01 Zlin
SPAR Ceska obchodni spole¢nost, s.r.o., Navés 671, 760 01 Zlin - Pr§tné

Tesco Stores CR a.s., tifda 3. kvétna, 763 02 Zlin - Malenovice

Billa spol. sr.0., ndm. T. G. Masaryka 6, 760 01 Zlin

Penny Market, s.r.o0., Okruzni 5454, 760 01 Zlin

Lidl Ceskéa Republika, v.0.s.

U zeleného stromu — biomarket, OD Prior, ndm T.G. Masaryka 6, 760 01 Zlin
U zeleného stromu — biomarket, Nam. Miru 65, 760 01 Zlin

DM drogerie markt, s.r.0., Namésti Miru 174 (OC Zlaté Jablko), 760 01 Zlin

8.1.2 Uherské Hradisté

Kaufland Ceska republika v.o.s., Sokolovska 1496, 686 01 Uherské Hradisté
Billa spol. s.r.0., Velehradska ttida, 686 01 Uherské Hradiste
Tesco Stores CR a.s., TE. Mar§ala Malinovského 1304, 686 01 Uherské Hradists

SPAR Ceska obchodni spoleénost, s.r.o0., Vychodni 1352, 68603 Staré Mésto

AHOLD Czech Republic, a.s., supermarket Albert, Velehradska 1206, 686 01 Uherske

Hradisté

Lidl Ceska republika, v.o.s., Vychodni 2063, 686 03 Staré

DM drogerie markt, s.r.o., Masarykovo ndmésti 156, 686 01 Uherské Hradisté
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8.2 Kromériz

Kaufland Ceska republika v.o.s., Obvodova 3310, 767 01 Krom¢tiz

Billa spol. s.r.0., Talichova 4312, 767 01 Kroméiiz

Lidl Ceska republika v.o.s., Velehradska 451, 767 01 Kromé&iiz

SPAR Ceska obchodna spole¢nost, s.r.o., Albertova, 767 01 Krométiz

Tesco Stores CR a.s., Velehradska 3254, 767 01 Kromé&tiz

AHOLD Czech Republic, a.s. — hypermarket Albert, Kotojedska 545, 767 01 Kromé&iiz
DM drogerie markt, s.r.o., Vodni 53, 767 01 Kromé&fiz

Biovital, ul. Kpt. Jarose 832, 767 01 Krom¢fiz

Zdrava vyziva, Ztracena 185, 767 01 Krométiz

8.3 Otrokovice
AHOLD Czech Republic, a.s. - supermarket Albert, Travniky 2, 765 02 Otrokovice

Billa, spol. s.r.o., ndm. 3. Kvétna, 765 02 Otrokovice

8.4 HoleSov

AHOLD Czech Republic, a.s. - supermarket Albert, Tovarni 511, 769 01 HoleSov
Billa, spol. s r.0., Masarykova 1612, 769 01 HoleSov

Penny Market, s.r.o0., Palackého 494, 796 01 HoleSov

8.5 Tvorba dotazniku

Dotaznik je jednim z nastrojti marketingového vyzkumu, ktery slouzi pro sbér primarnich
udaji. Pomoci néj ziskdvame informace od respondentti. Aby byli respondenti motivovani
K vyplnéni, museji byt dotazniky zajimavé, objektivni, jednozna¢né, snadno vyplnitelné a

celkové nenarocné [60].

Postup vytvoifeni dotazniku je mozné rozdélit do nékolika krokt. V prvnim kroku urc¢ime
na, co se budeme ptat. Odpoveéd na tuto otazku dostaneme z definice problému cile vy-

zkumu. Sestavi se seznam informaci, které je tieba zajistit pro dosazeni cild. Do dotazniku
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pouzijeme jen dulezité a potfebné otazky. Poté urc¢ime zplsob dotazovani (pisemné, tele-

fonické, osobni, elektronicke) [61].

8.6 Dotaznik

Dotaznik je formulaf uréeny k pokud mozno presnému a Gplnému zaznamendvani zjist'o-
vanych informaci. Sestavovani dotazniku je naro¢nou fazi vyzkumu. V dotazniku je nutno
sestavit soubor otdzek v takovém znéni, aby odpovédi na né¢ podaly hodnotné udaje o
zkoumané problematice. Otazky nelze opsat ze zadaného vyzkumného tkolu. Je tieba je
formulovat jasné a srozumitelné pro dotazovanou skupinu osob. Pro vSechny dotazy plati,
ze se musi tykat takovych skute¢nosti, na které se respondent mize pamatovat, které ma
prozité.

Otazky v dotazniku musi byt sestaveny ve spravné logické a psychologickeé linii. Musi ob-
sahovat otazky ivodni, kontaktni, vstupni, teprve potom se mohou zaméfit na konkrétni
cil. Psychologickému ptisobeni i moznosti tinavy se musi pfizpasobit i celkova délka do-

tazniku [62].
8.7 Metodika prace

8.7.1 Metody vyzkumu

Pro sbér pottebnych primarnich informaci bylo vybrano ze tii zakladnich metod (pozoro-
vani, dotazovani, experiment) zvolena byla metoda dotazovani. Dotaznikové Setieni pro-
béhlo ve Zlinském kraji. Dotazovani byli vybirani nahodilym zptisobem, bez ohledu na vék
nebo pohlavi, a byly dotazovani osobné. Osobni dotazovani zajist'uje vétsi navratnost vy-
plnénych dotaznikl a ptimou vazbu mezi dotazovym a tazatelem. Je vSak ¢asové naro¢ngéj-

w7

S1.

8.7.2 Metody analyzy

Veskeré udaje zjisténé dotazovanim byly zpracovavany pomoci pocitacovych programu
Excel, Word. Ziskané Gdaje jsou uvadény piedevsim v procentech a pro lepsi piehlednost

jsou graficky znazornény pomoci grafii a tabulek.

8.8 Realizace vyzkumu

Zakladni soubor tvofili muzi a Zeny. Dotaznikové Setfeni prob¢hlo ve Zlinském kraji, bylo

dotdazano 210 respondentl. Respondenti byli vybrani nahodilym zpisobem. Provedla se
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pilotdz dotazniku, jejimz cilem bylo nalezeni a odstranéni nedostatkli a nesrozumitelnosti
v dotazniku. Pilotdz byla provedena na 10 dotazovych. Pfi pilotazi nebyly zjistény zadné

zavazné nedostatky. Dotaznik obsahuje 10 otazek.

Formulét dotazniku Vv ptiloze PII: Dotaznik.
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9 VYSLEDKY ADISKUZE

9.1 Vysledky prizkumu trhu

Prizkum byl zaméten na ¢isté obilné produkty, nikoliv vyrobky néjakym zplisobem upra-

vované. Nejvetsi sortiment téchto produktii nabizi specializovana prodejna U Zeleného

-----

které méli v podstaté hodn¢ podobou nabidku. Nasledné se umistila Billa a Tesco. Mezi
nejsnadnéji dostupné produkty pattila ryze, pohanka a jahly. Dobry sortiment pro zakou-
peni t&chto produktdl nabizela také DM drogerie. Zadny sortiment zkoumanych produktd
nebyl nalezen v supermarketech Penny market a Lidl, které slouzi pfedevsim jako diskont-

ni prodejny, kde se nachazi spiSe zboZzi kazdodenni potieby s nizkymi cenami. Zajimavosti

vvvvv

sortiment.
Obchodni a vyrobni firmy, které pozadované produkty nabizeji:

PRO BIO, obchodni spol. s r.o., Lipova 40, 788 32 Staré¢ Mé&sto (www.probio.cz), tato fir-
ma nabizi produkty pod ozna¢enim BIOLINIE a BIOHARMONIE

Bionebio s.r.0., Na Lhotkach 103, 267 51 Bavoryné (www.bionebio.cz)
Oseva Natura s.r.o., Na Givoze 4, 693 01 Huspopece (Www.0Sevanatura.cz)

Pohankovy mlyn Smajstrla s.r.o., Kopana 806, 744 01 Frenstat pod Radho$tém (www.
pohankovymlyn.cz)

Biofarma Juré¢, Pod Jurym 63, 763 11 Luzkovice (www.biofarmajure.cz)
Country Life s.r.o0., Nenacovice 87, 266 01 Broun (www.countrylife.cz)
Zdravi z ptirody, nam. T.G. Masaryka 6, 760 01 Zlin (www.zdravizprirody.cz)
Vega Provita s.r.0., Radni¢ni 1242, 738 01 Frydek-Mistek (www.provita.cz)
Jan Kuéirek, Natural, Na Dolech 10, 586 01 Jihlava (www.naturaljihlava.cz)
Danfood, Daniel Dolezal, Rychnov na Moravé 49 (www.makrobiotika.cz)
Nase Bio, Modletice 67, 251 01 Ri¢any u Prahy (Www.nasebio.cz)

Alnatura Produktions und Handels GmbH, Darmstéadter Stralle 63, D-64404 Bickenbach

(www.alnatura.de)


http://www.probio.cz/
http://www.bionebio.cz/
http://www.osevanatura.cz/
http://www.countrylife.cz/
http://www.provita.cz/
http://www.makrobiotika.cz/
http://www.nasebio.cz/
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Podravka — Lagris a.s., Dolni Lhota 39, 763 23 Dolni Lhota u Luhacovic (www.lagris.cz)
Novy Vék s.r.0., Gen. Svatoné 726, 566 01 Vysoké Myto (www.novyvek.cz)
Inter Areal s.r.0., Lnatrska 872, 396 01 Humpolec (www.interareal.cz)

Na c¢eském trhu je mnoho vyrobctl a distributorii obilnych produktii. Mezi nejrozsifené)si
patii firma PRO BIO, ktera je nejvétSim Ceskym zpracovatelem a vyrobcem biopotravin
s vlastnim mlynem, laboratofi, balirnou a ekofarmou Agrisen. Se svoji fadou BIOLINIE a
BIOHARMONIE, které¢ je mozné zakoupit témét ve vSech obchodnich fetézcich v prodej-
nach zdravé vyzivy, tzv. bioprodejnach. Druhou nejrozsifenéjsi firmou je Lagris, kterd od
roku 1993 zac¢ind dodavat balené vyrobky do maloobchodni sité a postupné rozsifovat svij
sortiment. Postupné si ziskala stabilni postaveni na trhu a je tak jednou s nejvétSich zpra-

covatelt potravin v Ceské republice.

Obilné produkty v prodejnach byly umistény v regalech. Regaly méli bilou barvu, vysoké
byly 1,80 — 2,0 metrti a mé¢ly 7 polic v fadé. Vyrobky v hypermarketech a supermarketech
byly umistény pievazné v Grovni o¢i volné pristupné. U Zeleného stromu byly vyrobky
umistnény v regalech dole. Pievazné jsem tyto vyrobky nasla mezi zdravou vyzivou, bio-
produkty, v hypermarketech a supermarketech Tesco, Kaufland, byly vyrobky rizné¢ mezi
produkty s lusténinami. Produkty byly vétSinou v transparentnich obalech z polypropyle-
novych materialii, které zajistovaly, ze obsah byl dobfe vidét. Ale nevyhodou bylo posko-
zeni téchto oball, hlavné ve vétSich hypermarketech, zbozi pak bylo rozsypano v regélu a
nepusobilo to pfili§ esteticky. Nékteré druhy ryze byli i v papirovych krabicich. Kazdy
vyrobek je opatien etiketou, kterd byla na obalu nalepena nebo nati$téna. Na pfedni strané
byl vétsinou ndzev a logo firmy, na zadni stran¢ pak informace o produktu, minimalni tr-
vanlivost, vyrobeno, prodavajici, primérna vyzivova hodnota ve 100 g. U produktt Bioli-
nie od firmy Probio, byl na obalu uveden vzorovy recept. Z daného druhu vyrobkt bylo
Vv regalech maximaln¢ 5 kust. Pfevazné §lo o 500 g baleni, ale zélezelo na firmé, ktera sor-
timent dodavala. Minimalni trvanlivost u téchto produkti se pohybovala od Sesti mésici do
jednoho roku. V prodejnach nebyly Zadné nabizené vyrobky s pros§lym datem trvanlivosti

ani s vyrobky viditeln¢ poskozenymi.

V hypermarketech a supermarketech byla cena uvedena na $titku, vsunuta v regélové liste
pod danym zbozim. V kamennych obchodech byly ceny vétSinou nalepeny etiketovacem
pfimo na produktu. V Tesku bylo zbozi vyskladano pod cenovku, ktera nepatiila k danému

produktu. V obchodnich domech Kaufland, zbozi, které chybélo mélo u cenovky, ze zbozi


http://www.novyvek.cz/
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neni momentalné na sklad¢, aby nedoslo k volnému mistu v regalu, bylo opét doplnéno

jiné zbozi. Jednotlivy sortiment danych obchodnich siti je uveden v tabulkach 10 — 17.

Tab. 10. Nabizeny sortiment obilovin U Zeleného stromu — Zlin

Vyrobce Vyrobek Vﬁg;‘;ua%g) Cena(;yér)obku
Dvouzrnka 500 25,50
Kamut 500 42,50
Grunkern 300 50,00
Je¢men bezduchy 500 19,00
Zito ozimé 500 12,00
Oves bezduchy 500 15,00
PSenice ozima 1000 20,00
Spalda loupana 1000 40,00
Jecné kroupy velké 500 16,50
PROBIO Spadlové kernotto 500 28,50
Jahly 500 31,00
Bulgur 500 39,00
Pohanka neloupana 400 16,50
Ryze basmati bila 500 45,00
Ryze kulatozrnna natural 500 32,00
Ryze dlouhozrnna natural 500 32,00
Ryze dlouhorznna bila 500 39,00
RyZe basmati natural 500 40,00
Ryze sladka 370 45,00
Ryze pestrobarevna 500 57,50
i Pohanka lamanka 400 26,00
Ekofarma Juré
Pohanka kroupa 400 26,00
Pohanka loupana tmava 500 19,00
Natura Hustopece -
Jahly 500 14,50
Mign Smajstrla Pohanka lamanka 400 24,50
Pohanka kroupa 400 24,50
Jahly 500 33,00
Cervena psenice 300 21,00
. . Ryze kulatorznna loupana 600 40,00
Bionebio — -
Ryze thaibonnet dlouh. nat. 600 38,50
Kukufice 100 14,00
Quinoa 300 50,00
Kamut zrno 500 43,00
) Quinoa 250 41,00
Country Life — -
Ryze dlouh. pololoupana 500 39,50
RyZe basmati hnéda 500 43,50
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Ryze kulatozrnna pololoupa-

na 500 35,50

Spalda p3enice 1000 29,50

Zdravi z ptirody Ryze natural 1000 49,50
RyZe natural 500 27,00

. RyZe natur dlouhozrnna 500 24,00

Provita -

Ryze parbolied 500 24,00

RyZe jasminova 500 40,00

Natural Jihlava Ryze kulatozrnna 500 27,00
RyzZe basmati natural 400 41,00

Cervena ryze 100 15,00

RyZe jasminova celozrnna 1000 99,00
Danfood Ryze calasp{aor;a narural ce- 1000 124,00
Ryze bila 1000 84,00

Pozn.: Uvedena cena baleni je praimérna cena za obdobi listopad 2009 — duben 2010.

YW v

Tab. 11. Nabizeny sortiment obilovin v Biovital Kroméfiz

Vyrobce Vyrobek vy(;jggll?ué%g) Cena(;yél;obku
Mlyn Pohanka lamanka 400 28,00
Smajstrla Pohanka kroupa 400 28,00
Bionebio Ryze pololoupana kulatozrn. 500 41,00
PSenice ozima zrno bio 1000 27,00
Psenice $palda bio 1000 47,00
Oves bezpluchy bio 500 18,00
Country Life Jahly bio 500 33,00
Quinoa bio 250 43,00
Pohanka loupana bio 500 36,00
Bulgur pSeni¢ny bio 500 45,00
Natural Jihlava Pohanka svétla 500 26,00

Pozn.: Uvedené cena baleni je primérna cena za obdobi listopad — duben 2010

Tab. 12. Nabizeny sortiment obilovin v Kaufland Zlin, Uherské Hradist¢ a Kromé&fiz

. . Gramaz Cena vyrobku
Vyrobce Vyrobek vyrobku (g) (K&)
Country Life Jahly BIO 500 27,9
Pohanka loupana lamanka 500 30,9
Pro Bio Pohanka loupana kroupy 500 36,9
RyZe pestrobarevna 500 61,9
Inter Areal Jahly o0 20,9
Pohanka loupana 500 24,9
LA Food Ryze dlouhozrnna 1000 32,9
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RyZe parboiled 500 23,5

RyZe basmati 1000 63,9

RyZe natural 500 25,9

RyZe parboiled 500 39,9

RyZe basmati 500 39,9

Lagris Ryze jasminova 500 439
Ryze tii barev 500 43,9

RyZe sushi 500 39,9

RyZe arborio 500 39,9

Ryze indianska 100 445

Pozn.: Uvedené cena baleni je primérna cena za obdobi listopad — duben 2010

Tab. 13. Nabizeny sortiment obilovin v hypermarketu a supermarketech Albert Zlin,
Uherské Hradisté, HoleSov, Otrokovice, Kromé&fiz.

Vyrobce Vyrobek vy(;jggll?ué%g) Cena(;yél;obku
Pro Bio Pohanka loupana lamanka 400 31,9
Pohanka loupana kroupy 500 35,9
Pohanka loupana ldmanka 400 29,9
Pohankova krupice 500 43,9
Albert quality Bulgur pSeni¢ny 500 439
Ryze pestrobarevna 500 59,9
Ryze dlouhorznna 500 42,9
Ryze basmati bila 500 49,9
Jahly 500 39,9
Jahly 500 23,9
Pohanka 500 22,9
Ryze natural 500 27,9
Ryze parboiled 500 25,9
Lagris Ryze kulatorznna 1000 36,9
Ryze jasminova 500 73,9
Ryze tii barev 500 439
RyZe sushi 500 43,9
Ryze dlouhozrmna 1000 49,9
Bionebio Kukufice 100 15,9

Pozn.: Uvedené cena baleni je primérna cena za obdobi listopad — duben 2010
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Tab. 14. nabizeny sortiment obilovin v Bille Zlin, Uherské Hradist¢, HoleSov, Otroko-

vice, Kroméfiz

. , Gramaz Cena vyrobku
Vyrobce Vyrobek vyrobku (g) (K&)
Jahly 500 34,90
Pohanka kroupy 500 35,90
Nase Bio Pohanka lamanka 500 29,90
RyZe basmati 500 46,90
RyZe natural 500 36,90
Pro Bio (Biolinie) Bezpluchy oves 500 19,90
PSeni¢ny bulgur 500 44,90
Pohanka 500 22,90
Jahly 500 22,90
Ryze kulatorznna 1000 42,90
Lagris Ryze natural 500 32,90
Ryze parboiled
s indianskou 500 52,90
Ryze dlouhozrnna 1000 46,90

Pozn.: Uvedené cena baleni je primérna cena za obdobi listopad — duben 2010

Tab. 15. Nabizeny sortiment obilovin v Tesco Zlin, Uherské Hradisté, Kroméfiz

Vyrobce Vyrobek vy(-;jc:zll?ué%g) Cena(vaér)obku
La food Ryze parboiled 500 23,90
Pohanka 500 35,90
Jahly 500 23,90
Ryze kulatorznna 1000 39,90
. RyZe natural 500 25,90

Lagris — -

Ryze Arborio 500 39,90
Ryze parboiled 1000 39,90
Ryze parboiled 500 23,90
Ryze dlouhozrnna 1000 46,90

Pozn.: Uvedené cena baleni je primérna cena za obdobi listopad — duben 2010

Tab. 16. Nabizeny sortiment obilovin v DM drogerii Zlin, Uherské Hradisté, Kromé&fiz

Vyrobce Vyrobek vy(r;g;llzlué%g) Cena(lvg’/é;obku
Spalda 500 69,90
Jahly 500 34,90
Alnatura Ryze mlééna 500 34,90
Ryze risoto 500 39,90
RyZze dlouhozrna 500 44,90
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Ryze natural dlouhorznna 1000 54,90

Bulgur 500 44,90

Quinoa 500 59,50

Novy vék Pohanka kroupa 325 24,90

Pozn.: Uvedené cena baleni je primérna cena za obdobi listopad — duben 2010

Tab. 17. Nabizeny sortiment obilovin v Interspar Zlin, Uherské Hradisté, Kroméfiz

Vyrobce Vyrobek vy(;‘ggllzlué%g) Cena(Ivg/ér)obku
La food Ryze parboiled 500 23,90
Pohanka 500 23,90
Jahly 500 24,90
Ryze natural 500 30,90
Ryze arborio 500 40,90
Lagris Ryze parboiled 500 25,90
Ryze basmati 500 40,90
RyZe sushi 500 40,90
Ryze tii barev 500 40,90
Ryze jasminova 500 40,90
Pohanka loupana kroupy 500 36,90
. Jahly 500 39,90
Probio ;
Ryze basmati bila 500 61,90
Ryze pestrobarevna 500 72,90

Pozn.: Uvedené cena baleni je primérna cena za obdobi listopad — duben 2010

Ceny jednotlivych produktli se znaéné lisily, hlavné zalezelo na firmé, kterd produkty na
trh nabizela, a zdali se jednalo o bio ¢i nebio-produkci. Cenovy rozdil mezi produkty bio a
nebio kvality byl v priméru o 20 korun vyssi. Jahly se daly zakoupit v bio kvalité za 39,90
K¢, pokud byly nebio-kvality cena byla 20,90 K¢&. Jahly se nabizely ve stejné gramazi o
vaze 500 g. Rozdil mezi cenami, byl dosti znatelny. Nejlevnéjsi jahly nabizela firma Natu-
ra Hustopoce za cenu 14,90 K&, tyto byly k dostani pouze u Zeleného stromu ve Zling.
V supermarketech se daly nejlevnéjsi jahly koupit v Kauflandu od firmy Inter Real za cenu
20,90 K¢. Od firmy Lagris byly jahly ve vSech hypermarketech v cenové hranici 23,90 K¢&.
Nejvyssi cena byla v hypermarketech Albert a Interspar 39,90 K¢&. Jednalo se o produkty

od firmy Probio.

Pohanka se lisila druhem zpracovani na neloupanou, loupanou ldmanku nebo kroupy. Ba-
leni bylo bud’ 400 g od firem Probio, Ekofarma Juré, Smajstrla a 500 g Probio, Country

Life, Inter Real, Lagris. Nejmensi gramaz mélo baleni od firmy Novy vek, a to 325 g. Nej-
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levnéjsi pohanka neloupana byla k dostani U Zeleného stromu ve Zling, od firmy Probio
400 g za 16,50 K¢. Produkty firmy Probio byly v supermarketech Kaufland, Albert, Inter-
spar ve stejné cenoveé relaci, cenami se liSily pouze nepatrn€. Nejvétsi rozdil byl u stejného
druhu pohanky od firmy Lagris, kterou nabizeli Interspar, Albert a Billa v cené 22,90 —

23,90 K¢, ale Tesco tento produkt nabizelo za cenu 35,90 K¢, coz délalo rozdil 12 korun.

Ryze byla nejlepsim dostupnym sortimentem ve vSech obchodnich sitich. Prodavala se
v balenich 500 — 1000 g. Opét nejlepsi vybér a zastoupeni firem nabizela prodejna U Zele-
ného stromu ve Zlin€. Firma Lagris méla zastoupeni ve vSech supermarketech. Rozdil byl
pouze mezi cenami nabizenych produktii. RyZze sushi, tfi barev, basmati, jasminova, arbo-
rio byly v supermarketu Kaufland za cenu 39,90 K¢ O korunu vice se prodavala
Vv Intersparu, a to za 40,90 K¢. Za nejvyssi cenu se prodavala jasminova ryze, a to za 73,90
K¢, cozZ bylo o 34 K¢ draz§i neZ v nabizeném supermarketu Kaufland. Ceny se liSily také u
vyrobkd firmy Probio. Interspar nabizel ryze basmati bild za 61,90 K¢, Albert tuto ryzi
nabizel ve svych obalech za cenu 49,90 K¢ a prodejna U Zeleného stromu ve Zling nabize-
la tuto ryzi za 45,00 K¢&. Ryze pestrobarevna byla v Intersparu za 72,90 K¢, v obalech fir-
my Albert za 59,90 K¢ a U zeleného stromu se tato ryZe byla k sehnani za cenu 57,50 K¢,
coz Cinilo rozdil na cené 15 K¢. RyZe parboiled a natural se pohybovala ve v§ech obcho-

dech na stejné cenové hlading.

U nékterych vyrobku bylo na obalech ozna¢enim BIO. Biopotraviny pozname podle typic-
ké ,,.BIO zebry* na obalu s napisem ,,.BIO — Produkt ekologického zemédélstvi“. Tuto
znacku propiijéuje Ministerstvo zemédélstvi CR. P¥imo v nazvu potraviny mize byt také
uvedeno ,,bio“ nebo ,,eko o ekologickém, organickém, biologickém nebo piirodnim zpi-
sobu zemédélské vyroby. Spravné mohou byt oznaeny pouze potraviny, na které kontrolni
organ vydal osvédceni a udélil jim znacku BIO. Biopotraviny jsou vyrobené ze surovin a
za podminek, kterou jsou v souladu ekologického zemédélstvi. Hlavnimi zasadami ekolo-
gického zemédelstvi je hospodafit co nejSetrnéji ve vztahu k piirodé a produkovat kvalitni

potraviny s minimalnim obsahem $kodlivych latek.
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9.1.1 Oznacovani bioproduktu a biopotravin

PRODUKT EKOLOGICKEHO ZEMEDELSTVI |

Obr. 14. Graficky znak, kterym se oznaduji bioprodukty a biopotraviny v CR [63]
Od 1. ¢ervence 2010 bude logo povinné oznacovat vSechny biopotraviny vyrobené a bale-
né v Evropské unii. Vedle EU biologa budou moci byt nadale pouzivana narodni ¢i sou-

kroma loga.

Obr. 15. Nové BIO logo Evropské unie [63]

9.2 Vyhodnoceni dotaznikového Setieni

Pti dotaznikovém Setieni bylo dotdzadno 210 respondentil, z toho 129 bylo Zen, tedy 61,4 %
a 81 muzu, tedy 38,6 %. Nejvétsi pocet dotazanych bylo ve veéku 31 az 45 let, tedy 26 %.
Dotazanych ve véku do 21 - 30 let bylo 18 %. Také mezi 46 a 60 lety bylo 18 %. Strukturu

respondentti podle véku ptehledné zachycuje nasledujici graf 1.
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Graf 1. V&kové rozlozeni respondentt

Osob s ukonéenym stfedoskolskym vzdélanim bylo dotazano nejvice, témét 43 %. Osob

s ukon¢enym vys$§im odbornym vzdélanim bylo 18,1 %, vysokoskolskym 13,3 %. Vzdéla-

ni respondentil ukazuje ptehledné tabulka 18.

Tab. 18. Vzd¢lani respondentti

Vzdélani Podil v (%)
zakladni Skola 11,9
stfedni Skola 42,7
stfedni odborné ucilisté 14,0
vyssi odborna skola 18,1
vysoka Skola 13,3

Zajem o zdravou vyzivu projevilo pii dotazovani 70 % respondentd, z toho 80 (tj. 38,1 %)

se 0 zdravou vyzivu spiSe zajima a 66 (tj. 31,5 %) se zajima. Pouhych 13 respondentd, (te-

dy 16 %) se o zdravou vyZivu nezajima vibec. O zdravou vyzZivu se vyrazné vice zajimaji

Zeny neZ muzi, jak ukazuje tabulka 19.

Tab. 19. Zajem o zdravou vyzivu v zavislosti na pohlavi

Zajem o zdravou vyzZivu (%)
Pohlavi Ne spiSe ne | spiSe ano | ano
Zeny 38,50 | 45,10 60,80 79,10
MuZzi 61,50 54,90 39,20 20,90

Na otazku, zda se zajimaji o zdravou vyzivu, odpoveédélo kladné nejvice osob ve véku 31 —

45 let (tj. celkem 52,8 %) a ve véku 21 — 30 let (t). celkem 51,5 %). Nejmensi zajem o
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zdravou vyZivu projevuji osoby star$i 60 let. Cast&jsi nezajem je také patrny u osob, kte-

rym je méné nez 20 let, jak ukazuje tabulka 20.

Tab. 20. Zajem o zdravou vyzivu v zavislosti na véku

Zajem o zdravou vyZivu (%)
Vék Ne spiSe ne | spiSe ano ano
do 20 let 30,80 21,8 9,5 16,4
21-30 23,10 27,50 18,0 33,5
31-45 13,70 7,7 30,9 21,9
46 - 60 20,90 16,5 7,7 19,6
60 a vice let 41,50 30,9 11,3 11,3

Obiloviny kupuje 127 (tj. 60 %) dotdzanych. Z téchto 127 dotazanych kupuji ¢astéji obi-

loviny zeny. 79 % uvedlo, ze obiloviny nakupuje, u muzii podil nakupujicich ¢inil 49 %.

Ze sortimentnich kategorii vyrazn€ nejvice dotazani kupuji ryzi natura 78,3 %. Ryzi bas-

mati kupuje 63,1 % dotazanych, ryzi parboiled 46,9 %. Nasleduji jahly 26,8 %, pohanka

21,2 % a kukutice 18,1 %. V mensim zastoupeni oves 9,1 %, pSenice 7,4 %, Spalda 5,5 %,

quinoa 2,4 % a zito 1,2 %.

psenice

Spalda

zito
quinoa |
kukufice |

oves bezpluchy
jahly |
pohanka |
ryze parboiled
ryze barmati
ryze natural

7,4
55
1,2
2,4

9,1

18,1

21,2

26,8

63,1

78,3

80

100

Graf 2. Nejcastéji konzumované obiloviny.

Hodnoty jsou uvedené v %.

Nejcastéjsimi misty nakupu biopotravin jsou pro dotazané, kteii obiloviny kupuji, super-

markety a hypermarkety — zde nakupuje vétsSinou 48,8 % respondentii. Nasleduji pak od-

borné prodejny zdravé vyzivy s 35,3 %. V prodejnach typu DM drogerie nakupuje 31,3 %
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respondenttl, v diskontnich prodejnach 24,3 %. Oproti tomu pfimo u vyrobce nebo na trz-
nici nakupuji dotazani nejméné. V tabulce 21 je uvedeno v jakych maloobchodnich jednot-

kach a jak Casto spotiebitelé nakupuji.

Tab. 21. Obchodni jednotky, ve kterych spotiebitelé nakupuji obiloviny

Supermarket Podil (%)
vzdy kupuji 25,5
spise kupuji 23,3
obcas kupuji 9,0
spiSe nekupuji 10,2
nikdy nekupuji 12,3
Diskont Podil (%)
vzdy kupuji 14,7
spise kupuji 9,6
obcas kupuji 17,3
spiSe nekupuji 71
nikdy nekupuji 35,7
Prodejny typu DM Podil (%)
vzdy kupuji 14,2
spise kupuji 17,0
obcas kupuji 19,3
spiSe nekupuji 10,6
nikdy nekupuji 28,0
Odbornéa prodejna Podil (%)
vzdy kupuji 19,9
spise kupuji 15,4
obcas kupuji 17,1
spise nekupuji 13,7
nikdy nekupuji 26,0
U vyrobce / trZnice Podil (%)
vzdy kupuji 4,7
spise kupuji 7,9
obcas kupuji 10,2
spise nekupuji 6,7
nikdy nekupuji 57,9

Dotazani si nejcastéji vybiraji pro svlij nakup obilovin podle jejich dostupnosti. Tento di-

vod uptednostiuje 65 (tj. 51,2 %) dotazanych, ktefi nakupuji obiloviny. Druhym nejcastéj-
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Sim divodem vybéru je moznost nakoupit i jiné potraviny nez obiloviny. Moznost vyuziva
53 (tedy 41,7 %) dotazanych. Lepsi kvalitu zvolilo 27,6 %. Pro $irSi sortiment biopotravin
by se rozhodlo 25,2 % respondentd. Nejméné dulezitym divodem pro vybér je kvalifiko-

vany personal. Tento diivod upfednostiiuje jen 11,8 % dotazanych.

Tab. 22. Divody vybéru obchodni jednotky

Vybér prodejce Podil (%)

niz8i cena 20,5
lepsi kvalita 27,6
moznost nakupu ostatnich

potravin AL
§ir$i sortiment 25,2
Cerstvost 17,3
mistni dostupnost 51,2
kvalifikovany personél 11,8

Jak casto respondenti kupuji obiloviny zobrazuje tabulka 23. Alespoil jednou tydné naku-
puje obiloviny 42 % respondentl. Z toho 15,8 % uvedlo ¢estnost nakupu 2x tydné a 35,9
% nakupuje obiloviny 1x mési¢né. Denné nakupuje obiloviny 2,3 % obyvatel a nekupuji-

cich tyto potraviny jsou 4,0 %.

Tab. 23. Cetnost ndkupu

Cetnost nakupu Podil (%)
Denné 2,3
2x tydné 15,8
Ix tydné 42
1x mési¢né 35,9
Nekupuji 4,0

Pii vyzkumu bylo také, sledovano jak, jsou lidé na tom s informacemi o obilovinach. Bylo
zjisténo, Ze 44,8 % dotazanych o obilovinach informace ma, ale vétsi ¢ast zodpovédela, Ze

informace o produktech nemé 55,2 %.
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Graf 3. Informovanost obyvatel o obilovinach.
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ZAVER
V Ceské republice roste nejen vyméra ekologicky obhospodatované pudy, zvysuje se pocet
ekologickych zemédélct a vyrobell biopotravin, ale také nezpochybnitelné roste spotieba

téchto potravin. Byl proveden prtizkum trhu s obilovinami. Pfedev§im bylo zjistovano,

jaka je situace na trhu s obilovinami, preference, trendy v nakupnim chovani zakaznika.

V prvni Casti literarniho piehledu je struéné shrnuta charakteristika a chemické slozeni
obilovin. Druha ¢ast je zaméfena na pruzkum trhu s dostupnymi obilovinami ve Zlinském
regionu. Poznatky jsou aplikovany v dotazniku, ktery probéhnul od ledna do dubna 2010.
Dotazéno bylo 210 respondentii. Zjistovalo se, ktefi spotiebitelé¢ obiloviny nakupuji, jaké
duvody je k jejich nakupu vedou a jaké druhy potravin si nejéastéji vybiraji. Ve kterych
maloobchodnich jednotkéch spotiebitelé nejcastéji nakupuji a podle jakych kritérii si tyto

prodejce pro svij nakup vybiraji.
Pti analyzovani informaci zjisténych pfi dotaznikovém Setfeni se dospélo t€émto zaveérim:

Vétsina dotazanych obiloviny kupuje, a to kazdy tyden, pfi¢emz Castéji si obiloviny vybi-
Spotiebitelé nakupuji obiloviny nejradéji v prodejnach typu hypermarket, supermarket a v
odbornych prodejnach zdravé vyzivy. Davaji pfednost také moznosti nakoupit si i ostatni
potraviny nez jsou obiloviny. Nejcastéji se v ndkupnich koSicich spotiebitelti objevuji ryze,

pohanka a jahly.

Znacna Cast spotiebiteld také o obiloviny neprojevuje zadny zajem. VEtSina spotiebitell si

mysli, Ze nejsou o obilovindch dostatecné€ informovani.
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SEZNAM POUZITYCH SYMBOLU A ZKRATEK

USDA United States Department of Agriculture, taxonomicka klasifikace pidy Minis-

terstva zeméd¢lstvi USA
EU Evropské unie
IGC International Grains Council, Mezinarodni rada pro zrniny
EK Evropska komise

VO Velkoobchod
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SEZNAM OBRAZKU

Obr.
Obr.
Obr.
Obr.
Obr.
Obr.
Obr.
Obr.
Obr.
Obr.
Obr.
Obr.

Obr.
Obr.
Obr.

1. Obilka (caryopsis)

2. PSenice (Triticum aestivum)
3. Zito (Secale cereale)

4. Je¢men (Hordeum vulgare)
5. Oves (Avena sativa)

6. Ryze seta (Oryza sativa L.)
7. Kukufice (Zea mays)

8. Proso (Panicum miliaceum L.)
9. Cirok (Sorghum vulgare)
10. Amarant (A. retroflexus)
11. Pohanka (Fag. acelentum)
12. Quinoa (Chenopodiaceae)

13. Faktory ovliviiujici nakupni rozhodnuti
14. Graficky znak, kterym se oznacuji bioprodukty a biopotraviny v CR
15. Nové BIO logo Evropské unie
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SEZNAM TABULEK ZA TABULKOU ODSTRANIT TECKU

Tab. 1. Chemické sloZeni zrna obilovin pii 15 % vlhkosti

Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.
Tab.

Tab.

2.

3.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Porovnani nutri¢nich hodnot pSenice, pSenice Spaldy a pSenice kamut

Odhady svétové produkce a obchodu pSenice (mil. t)

. Produkce a vyvoz pSenice ve vybranych zemich svéta

. Produkce, obchod a spotteba vybranych ostatnich obilovin

. Produkce obilovin v zemich EU za marketingové roky 2006/2007- 2008/2009
. Sklizett zemédélskych plodin v roce 2009 v CR

. Sklizent zemédélskych plodin v roce 2009 ve Zlinském kraji

. Vyvoj cen EUR/t 2008/2009 na evropskych burzach

Nabizeny sortiment obilovin U Zeleného stromu — Zlin
Nabizeny sortiment obilovin v Biovital Krométiz

Nabizeny sortiment obilovin v Kauflandu

Nabizeny sortiment obilovin v hypermarketu a supermarketech Albert
Nabizeny sortiment obilovin v Bille

Nabizeny sortiment obilovin v Tesco

Nabizeny sortiment obilovin v DM drogerii

Nabizeny sortiment obilovin v Interspar

Vzdélani

Zajem o zdravou vyzivu v zavislosti na pohlavi

Zajem o zdravou vyzivu v zavislosti na véku

Obchodni jednotky, ve kterych spotiebitelé nakupuji obiloviny
Dutivody vybéru obchodni jednotky

Castost ndkupu
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PRILOHA PI: PRODUKTY OBILOVIN

Logo spolecnosti Coutry Life, s.r.o.

(Y) COUNTRY LIFE

K pramendm sdrauf ...

Logo spole¢nosti PRO-BIO, s.r.o.

Znacka Biolinei

ZDRAVI - CHUT - EKOLOG)¢

Znacka Bioharmonie

Logo spole¢nosti Natural, s.r.o.
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PRILOHA P II: DOTAZNIK

Obiloviny — spotiebitelsky dotaznik

Toto dotaznikové Setfeni probihalo v ramci vyzkumu Univerzity Tomase Bati ve Zliné
fakulty Technologické ve Zling. Bylo zaméteno na zjisténi aktualni orientace spotiebiteld a

spotiebitelskych preferenci v oblasti obilovin.

1) Zajimate se o zdravou vyZivu?
[1ANO [] Spise ano [] SpiSe ne [JNe

2) Kupujete obiloviny/cereélie?
[1Ano [I Ne

3) Jaky druhy obilovin konzumujete nejcastéji?
I ryZe natural
] ryze basmati
] ryze parboiled
[J pohanka
U jahly
[] oves bezpluchy
[ kukufice
[1quinoa
[]zito
[1Spalda
[] pSenice

4) V jakém typu maloobchodni jednotky nakupujete obiloviny?

hypermarkety a supermarkety vidy [—+—+{+{1 nikdy
(Tesco, Albert, Interspar, Billa)

diskotny (Lidl, Penny) vidy (— {1 nikdy
prodejny typu DM drogerie vidy (— {1 nikdy
odborna prodejna (Zdrava vyZiva) vzdy [—{ {1 nikdy

nakup pfimo u vyrobce zemédélce nebo na trznici vidy [— {1 nikdy
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5)

6)

7)

8)

9)

Proc pravé u Vami oznaceného prodejce? (mozno vice odpovédi)

[ nizsi cena L] Sirsi sortiment

[ lepsi kvalita [] Cerstvost

[1 mozZnost ndkupu ostatnich [ mistni dostupnost
potravin [ kvalifikovany personal

Jak casto kupujete obiloviny?

[J denné [J1 x mési¢né
[]2x tydné [ nekupuji

[] 1x tydné

Myslite si, Ze vite o obilovinach dostatek informaci?

[JAno [JNe
Pohlavi

[0 muz [1Zena

Vék

[1do 20 let

[121-30 let

[131-45 let

[146-60 let

[160 a vice let

10) Jaké je Vase dosazené vzdélani?

[Jzakladni Skola

[] stfedni Skola

[J stfedni odborné ucilisté
[1 vyssi odborna skola
[1vysoka skola



