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Komentare k bakalaiské praci:

Teoreticka ¢ast bakalatské prace je sepsdna velmi precizné do tif logicky na sebe navazujich
kapitol, na vysoké odborné urovni. Praktickd €ast zahrnuje rozsahlé experimenty, jejichz
vysledky jsou vhodné diskutovany s aktudlni odbornou literaturou. Pouze formulace zavéra
neni zpracovana s nadhledem, proto jsou polozeny dopliujici otdzky. Po formdlni strdnce ma
prace par drobnych chyb tykajicich se ne zcela ptesného dodrZeni formdatovéni tabulek,
odkazy na literaturu v textu nejsou fazeny postupné a citace zdrojli neni vzdy zcela korektni.

Otazky oponenta bakalarské prace:

V casti vysledkt kapitola 6.1.2 Mikroskopické znaky konstatujete, Ze kmeny 29, 95 a 98 jsou
gramnegativni koky. Jde o kmeny izolované z uzeného eidamu a jadelu. O které bakteridlni
rody by se mohlo jednat?

Muzete porovnat ob¢ metody, které jste pouZzila ke stanoveni biogennich amint? Jsou jejich
vysledky srovnatelné?

Daji se vyvodit néjaké zavéry vzhledem ktomu, jaké bakterie (grampozitivni vs.
gramnegativni, ty¢inky vs. koky, atd.) produkovaly biogenni aminy ¢i které syry obsahovaly
bakterie produkujici biogenni aminy?

V e Zliné dne 6. 6. 2011

podpis oponenta bakalaiské prace
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