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Komentare k diplomové praci:

V teoretické ¢asti této diplomové prace bych uvitala kvili vétsi prehlednosti podrobnéjsi
Clenéni v Casti 2 (2.1 Mozzarella, 2.2 Provolone, 2.3 Slovensky ostiepok, 2.4 Parenica...). Na
str. 15 je uvedena S$patna formulace - "obsah soli je u neuzenych vyrobku 4,5% a u uzenych
tvoii 5,5%", chybi zde uvedeno, Ze toto je maximalni pfipustny obsah soli u tohoto syra.
V casti Vysledky a diskuze je na str. 47 v tabulce 9 a v textu rozpor v ptivodu vzorku u
kmene 6, uved’te prosim na pravou miru.

V ramci diplomové prace studentka pouzila 58 literarnich zdroji. Literatura neni v této
diplomové préci fazena postupné, v textu dokonce chybi citace ze dvou literarnich zdroji
(€. 17 a41).

V celé praci se vyskytuje pomérné velké mnozstvi pieklepl, pravopisnych chyb i chyb
v interpunkci, chybéjici mezery apod..

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Co vSe se u mléka kontroluje pted jeho pouzitim k vyrobé syrt ?

2. Kolik vzorkl celkem (tj. vzorkli mléka, syfeniny pfed pafenim a po pafeni, findlniho
vyrobku) bylo podrobeno danym mikrobiologickym rozborim ?

V Hoficich dne 25.5.2011

podpis oponenta diplomové prace
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