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Nazev bakal&ske prace:

Vliv piidavku kyseliny adipové jako ndhrady tavicich salivybrané texturni parametry
tavenych sy

Hodnoceni bakatéké prace s vyuzitim klasifikai stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splréni zadani bakafaké prace B - velmi dobre

2. Formalni aroveé prace, vetns jazykového C - dobre
Zpracovani

3. Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych B - velmi dobie
literarnich zdraj

4. Popis experimeiita metodeSeni A - vyborné

5. Kvalita zpracovani vysledk B - velmi dobre

6. Interpretace ziskanych vysldadk jejich diskuze B - velmi dobre

7. Formulace zasri prace A - vyborné

PredloZenou praaloporuéuji k obhajols a navrhuji hodnoceni
B - velmi dobre
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Komentaie k bakalarské praci:

PredloZzena bakaidkad prace Pavla Marka zpracovava problematiku nahrad ttadch
tavicich solich $ vyrob¢ tavenych syit. Teoretick&ast se zabyva klasifikaci tavenychisy

=

jejich vyrobou, vlivem #iznych faktofi na konzistenci vysledného produktu, samotnymi

tavicimi solemi a charakteristikou kyseliny adipaxgvztahu k potravifdkému pimyslu.

Navaznost jednotlivych kapitol je zpracovana logick kdyz rekteré pasaze mohly byt

popsany podrolii a srozumitelgji, zejména co se & vyznamu nahrad tavicich sa
Presto reSersriast sphuje pozadavky pro bakakkou praci.

|/

Student Pavel Matik se v praktickétasti bakaléské prace zabyva vyzkumem alternativ
tradicnich tavicich soliip vyrob¢ tavenych syr. Téma prace je vhledem k oblibenosti tohoto

produktu u obyvatelstv&eské republiky velmi aktualni. A v3ak nejen z tehdfivodu

mohly byt rekteré vysledky a zejména smysl prace vigidokomentovany. V celé praci

postradam diskuzi, ktera by @Ma ucel zkoumané problematiky. Po formalni strance p
obsahujetfadu nevhod& zvolenych slovosled preklep: a také popisky graf mohly byt

zpracovany fehledrji. |1 pres tyto nedostatky student Pavel Ni&nnaplnil stanovené cile

bakal&ské prace a proto praci dopouji k obhajol& a navrhuji znamku B - velmi déb.

Otazky oponenta bakal&ské prace:

Tvrdite, Ze za witych predpoklad muze byt trvanlivost tavenych syrprodlouzena

az na gkolik let. Mohl byste bliZze specifikovat tytadgrpoklady a €el jejich realizace?

Ve své praci se zejména zabyvéate nahradamictriddi tavicich soli i vyrob¢ tavenych
syni. Mohl byste pesrgji popsat pedpokladany finos €chto nahrad ve vztahu k vy
¢lovéka, pogipack jina pozitiva?

PrestoZze se prace nezé&wovala na vliv pidavku kyseliny adipové na chiwyslednéhag

produktu, byla Vami tato vlastnost subjektiviestovana? Pdéjpadt pokud ano, k jakym

zawram jste dospl?

V Zlin¢ dne 25. srpna 2011

podpis oponenta bak&dké prace

ace
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