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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splréni zadani diplomové prace C - dobre

2. Formalni arove prace, vetre jazykoveého D - uspokojivé
zpracovani

3. Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych E - dostat&né
literarnich zdraoj

4. Popis experimefita metodeSeni C - dobie

5. Kvalita zpracovani vysledk D - uspokojivé

6. Interpretace ziskanych vysladh jejich diskuze D - uspokojivé

7. Formulace z&sri prace E - dostat&né
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Komentaie k diplomové praci:

- préce je postavena na 41 literarnich zdrojichickz je 27 internetovych, &hoz 10 je
vyslovere popularnich a 2 komeénmi, u Zadného zdroje pak neni uvedeno ISBN-p&SN

- mezi literarnimi zdroji se nenachazi ani jednacasena legislativni norma v platnémgnin
ktera uvadnou problematiku dostates podrobr a fundovas ieSi

- nekteré legislativni normy ES €R jsou sice jako pouhy ¥¢t uvedeny v samostat

necislované kapitole (str. nelze uvést, protoze DP ax&iskované stranky-verze ve STAGU)

ovSem zjev bez imé navaznosti na text

- vySe uvedené skuteosti se také odpovidajicim igobem promitaji do odborné Grav
literarnicasti prace a jsou zdrojetetnych chyb a népsnosti

- mnohé kapitoly jsou nesourodé az zmaée(nap v kap. 1.2 Roz#leni aditiv do skupin dlé
Gcelu, tvai jednu ze skupin 8titany, Zelirujici latky jsou uvedeny dvakrat, k&pObecna
charakterizace konzervdnje zpracovana nesystematicky, spise nahodile...

- kapitola pojednavajici o metodach stanoveni kosrazd je orientovana pouze do oblal
cromatografie, zejména HPLC, jakékoliv dalSi metodiyerych je celarada alespo
v prehledném v§tu schazi

- praktickac¢ast DP je zpracovana viméreném rozsahu, jedna-li se o izolaci a stano
obsahu natamycinu v 5 vzorcich trvanlivych salémd 2 vyrobé, postrddam vsak alespq
zakladni diskusi a zhodnoceni vyslédk
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Otazky oponenta diplomoveé prace:

1) Kterd legislativni norma ¢R stanovi druhy a podminky pouZzifiigmtnych a pomocnyc
latek @i vyrob¢ potravin?

2) MuzZete uvést zakladni poZzadavky na chemické konzer¢midla?

3) Metodiku chromatografické analyzy jste vyvinahs nebo fevzal? Z jakého zdroje?
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V Zlin¢ dne 26. 5. 2012

podpis oponenta diplomové prace
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