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Nazev diplomové prace:

Sledovani obsahu akrylamidu v je¢meni a sladu béhem technologie vyroby sladu.

Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifikacni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
Formalni aroven prace, véetne jazykového A - vyborné

N —

zpracovani

3. Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych A - vyborné

literarnich zdroja

N ok

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
A - vyborné
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Popis experimentil a metod feseni A - vyborné
Kvalita zpracovani vysledku B - velmi dobre
Interpretace ziskanych vysledka a jejich diskuze B - velmi dobre
Formulace zavéra prace A - vyborné

Strana 1/2



7 . . r v . r v
Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Fakulta technologicka
nam. T. G. Masaryka 275

762 72 Zlin

Komentare k diplomové praci:

K praci nemam zasadni pfipominky, nebot’ je zpracovana peclivé podle pravidel danych pro
psani kvalifika¢nich praci na FT UTB a jeji zavéry odpovidaji irovni poznani v dané oblasti.
V paci se vyskytuji drobné neptesnosti a nékolikrat odskocené popisky obrazka - str. 16, 17,
Teoretickd Cast je prehledné rozdélena na Cast zabyvajici se vlastnostmi akrylamidu a dalsi
Cast popisujici vyrobu sladu a mozné zpusoby vzniku akrylamidu pfi jeho vyrobé. Prakticka
Cast pak popisuje experimentalni zdzemi a dosazené vysledky, které jsou diskutovany a
shrnuty v zavéru. Prace je napsana velmi prehledné a ctivé. Cile prace jsou formulovany
jednozna¢n€ a ze zavéru pak vyplyva splnéni té€chto cilu. Celkove je tato prace napsana na
dobré urovni, po strance stylistické 1 grafické, a proto ji doporucuji k obhajobé a hodnotim
znamkou - vyborng - A.

Otazky oponenta diplomové prace:

V ramci minimalizace vzniku akrylamidu na str. 20 uvadite v bod¢ jedna - zavislost na
obsahu redukujicich cukrt, asparaginu a dalSich volnych aminokyselin. Védéla byste jak
bychom nékteré tyto obsahy mohli ovlivnit v procesu péstovani surovin rostlinného ptvodu?

V Zlin¢ dne 23.5.2013

podpis oponenta diplomové prace

Posudek oponenta diplomove prace Strana 2/2
Verze 20110510




