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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

Splnéni zadani bakalaiské prace C - dobre

2. Formalni Groven prace, véetné jazykového D - uspokojivé
zpracovani

3. Mnozstvi, aktuadlnost a relevance pouzitych B - velmi dobie

literarnich zdroji

Popis experimentti a metod feSeni D - uspokojivé

Kvalita zpracovani vysledkt E - dostatecné

Interpretace ziskanych vysledk a jejich diskuze D - uspokojivé

Formulace zavérh prace C - dobre

=

No ok

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
D - uspokojivé
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalaiska prace Tatdny Hordkové se zabyva zajimavym tématem sledovani fyzikalné
chemickych vlastnosti medt, které by mohly indikovat zmény v produktu béhem skladovani.
V teoretické Casti se studentka vénuje rozdéleni medu, jeho chemickym slozenim v zavislosti
na pivodu medu a také vybranym fyzikalné chemickymi parametrim, kde vSak studentka
mohla vice zdiiraznit vyznam zvolenych parametrl pro charakterizaci vlastnosti medu. Prace
obsahuje fadu stylistickych a formalnich nedostatkii (napf. casto nerespektuje velké pismeno
na zacatku véty ¢i kurzivou psané latinské nazvy, zcela chybi citace Obrazku 1 atd.).
Studentka se v praci odkazuje na normu, kterou ale necituje a ani neni uvedena v seznamu
pouzité literatury. Bylo by ze strany studentky mozné tuto nesrovnalost napravit v rdmci
obhajoby bakalatské prace?

Prakticka ¢ast prace je zpracovana nestandardnim zpisobem. V kapitole 4 "Cile prace"
studentka popisuje charakteristické vlastnosti zvolenych druhtt medu. Tento popis by dle
mého nazoru mél byt soucasti kapitoly 1 "Med, druhové rozdéleni medu". Vzhledem
k pomérné malému rozsahu jednotlivych kapitol 5, 6, 7 a 8 (obecné v rozasahu nékolika
radkt), kreré se zabyvaji metodikou prace, by bylo vhodnéjsi text téchto kapitol uvést pod
jednou souhrnou kapitolou. Vytku mam také k opakovani teoretickych zakladi u
jednotlivych stanoveni.

Prace sice obsahuje fadu pomérné piehlednych tabulek a graft, které znazornuji zjisténé
vysledky. Zvolend forma prezentace vysledkl je vSak nevhodna z diivodu absence popisu
jednotlivych vysledkd, které ma moznost ¢tenaf nalést az v podkapitole s diskuzi. Navic
Vv této Casti prace je nevhodné pouzito zatrazeni podkapitol, kde subkapitoly zabyvajici se
stanovenim kyselosti, viskozity a konduktivity (subkapitoly 9.1.1 az 9.1.3) jsou zafezany pod
kapitolou 9.1 Index lomu. Ptestoze se studentka snazila o diskuzi vysledki, casteéné
postradam v praci zdvodnéni, jak dané parametry ovliviuji zmény v kvalité produktu.

Pies vyse uvedené si velmi cenim pokusu studentky Tat'any Horakové zpracovat bakalaiskou
praci s praktickou €asti a z tohoto diivodu préaci hodnotim stupném D - uspokojivé.

Posudek oponenta bakalairské prace — experimentalni prace Strana 2/3
Verze 20110510




r . - Y4 - ra b d
- Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Fakulta technologicka
nam. T. G. Masaryka 275

762 72 Zlin

Otazky oponenta bakalarské prace:

Na studentku mam nasledujici dotazy:

1. Mohla byste uvést normu na kterou se v textu odkazujete?

2. Na str. 15 zduvodiujete, Ze med je dobry zdroj vapniku pro lidskou vyzivu. Je Vase
tvrzeni spravné vzhledem k béznému dennimu zkonzumovanému mnozstvi ¢lovékem? Jaké

mnozstvi medu by ¢lovék musel zkonzumovat pro pokryti denni doporucené davky vapniku?

3. Na str. 22 popisujete primérnou hodnotu aktivni kyselosti medu. Kterymi latkami mize
byt hodnota pH v medu zvysSena?

4. Na str. 14 uvadite, ze obsah vody nema na konzistenci medu vliv a na str. 23 toto tvrzeni
vyvracite vétou: "Viskozita medu je zavisla na obsahu vody v medu, jeho slozeni a teploté."
Muzete sva tvrzeni zdtivodnit?

5. Kolik bylo provedeno stanoveni vzork u jednotlivych pouzitych metod?

6. Kterymi metodami Ize odhalit falSovani medu napf. pfikrmovani cukernymi roztoky,
ptipadné fedénim medu glukézovym sirupem ¢i Skrobovym sirupem?

V Zlin¢ dne 19.5.2014

podpis oponenta bakalaiské prace
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