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Néazev diplomové prace:
Vliv pH a délky fetézce fosforecnanovych tavicich soli na dispergaci kaseinového komplexu
Vv modelovém systému

Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich . .
p y B - velmi dobre

zdrojt
4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kovalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze C - dobre
7. Formulace z&véra prace B - velmi dobre

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:

V této diplomové praci byl vyhodnocen vliv fosforec¢nanovych soli s riznou délkou retézce na
disperzi kaseinového komplexu ve zjednoduseném mlééném systému s riznym pH. Sekundarim
cilem bylo zkoumani vlivu binarnich smési soli (fosfore¢nan( a citratovych soli) za stejné
definovanych podminek. Teoretickd ¢ast prace je pomérné dobfe napsand, avsak jeji text obsahuje
Casté gramatické chyby a preklepy. Nékteré formulace jsou nesrozumitelné. Napf. v kapitole 1
autorka vénuje velky prostor popisovani nepotravindrské aplikace fosforecnanovych soli na tkor
popisu problematiky potravinarského vyuziti, které je i vzhledem k tématu diplomové prace
relevantnéjsi. Dale jsou v praci velmi stroze zminény citratové soli. Dle mého nazoru by mély byt
citratové soli a jejich vlastnosti popsany vice do hloubky, protoze jejich aplikace tvofila velky podil
experimentalni ¢asti. Jejich vyznam pro potravinarské technologie rozhodné také neni zanedbatelny.
Ziskané vysledky byly graficky zpracovany tak, aby se v nich ¢tendr snadnéji vyznal. Vysledky by ale
meély byt vice diskutovany s dostupnou védeckou literaturou. V experimentalni ¢asti prace jsou
mnohdy citace uvadény nevhodnym zplsobem. Velkym nedostatkem prace je to, Ze v praci chybi
popis souvislosti a zdlraznéni relevance ziskanych vysledkd pro vyrobu potravinarskych vyrobkd,
napfr. tavenych syru.

Navzdory vyse uvedenym nedostatkim predloZzena prace splfiuje poZzadavky kladené na diplomovou
praci a navrhuji hodnoceni stupném B-velmi dobre.

’

Otazky oponenta diplomové prace:
Z jakého divodu byly pro experiment zvoleny hodnoty pH: 5,2; 5,8 a 6,4?

Jakym zpUsobem by zaveéry, které vyplyvaji z vysledki této diplomové prace, mohly byt aplikovany
ve vyrobé tavenych syr(?

V e Zliné dne 12.5.2015

Podpis oponenta diplomové prace
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