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Néazev bakal&ské prace:
Modelova technologie vyroby bilého vina aimtivvé rozdilnosti

Hodnoceni bakal&ské prace s vyuzitim klasifik@&ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splreni zadani bakatgké prace D - uspokojivé

2. Formalni Urov prace, vetns jazykového zpracovani C - dobre
MnozZstvi, aktualnost a relevance pouzitych litei@rn o

3. o D - uspokojivé
zdroja

4. Interpretace a souvislost prezentace poinatkeratury C - dobre

5. Formulace za&uru prace D - uspokojivé

PredloZzenou praaloporuéuji k obhajolg a navrhuji hodnoceni

D - uspokojivé
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Komentaie k bakala‘ské praci:

Bakalarska prace pojedndva o technologii vyroby bilych vin vSieobecné a specifi¢téji je zamérena na
odrlidovou rozdilnost odrid Veltlinské zelené a Savignon Blanc. Prace je zpracovana podle pravidel
pro psani kvalifikac¢nich praci na FT UTB tohoto typu, tedy resersni, a jeji zavéry ¢astecné odpovidaji
Urovni poznani v dané oblasti. Zasednéjsi formalni vyhrady mam k obsahu Seznamu pouZzité
literatury, jehoZ rozsah je na hranici akceptovatelnosti, nebot neobsahuje jediny ¢asopisecky zdroj,
témér polovinu tvofi internetové odkazy a zbytek naucné populdrni knihy. Dale je zpracovan velmi
nesourodé (Cisla preskakuji - po 9 nasleduje 20 aZ 98 a nakonec 29). Dale pak k samému uvadéni
literatury v textu - pouZity zavorky za teckou, coz je Spatné a jednotlivé zdroje je vhodné uvadét

v jedné zavorce s ¢arkami nebo pomlickami. Prace jako védecky spis by méla byt napsana

v neosobnim tvaru v trpném rodé, coZ autor misty nerespektoval, hlavné v zavéru, ktery podle mého
nazoru prilis neodpovida cilu, ktery tato prace méla splnit. V praci se také vyskytuji nékteré
neobratné nebo nepresné formulace a vyjadreni, které ale v zasadé nesnizuji Uroven prace.

Otazky oponenta bakal&ské prace:

Na str. 15 uvadite , Ze "Organické a anorganické latky v hroznech je moZné rozdélit na primarni a
sekundarni metabolity." Kam byste zafadil mineralni latky a které se ve vinech a surovindach na jejich
vyrobu nejvice vyskytuji?

Str. 24 - Nazveme-li sachardzu jako 100,..... Co touto formulaci mate na mysli?

Na str. 29 - Uvadite tvorbu vinného kamene v procesu Skoleni a zrani vina. Jaké chemické slozeni ma
vinny kdmen?

Str. 38 - jakym vhodnéjsim vyrazem nebo slovnim spojenim byste mohl nahradit vami uvadény vyraz
"pepfnatost"?

V Zliné dne27.5.2015

Podpis oponenta bakaské prace
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