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Komentare k bakalarské praci:

Prace studentky Barbory Bolkové, DiS. je reSersi zabyvajici se moderni a aktualni konzervaéni
technologii — paskalizaci, kterou je mozné osetfovat nejen ovocné a zeleninové $tavy.

Po formalni strance je bakalarska prace napsana celkem dobfre.

V textu se vyskytuji nedostatky formulacniho, typografického a stylistického charakteru (napft.
format tabulek neni jednotny, Spatny nazev podkapitoly 1.5 ; zavér stejné jako kvalifikacni prace by
neméla byt psana prvni osobé, nybrz v trpném rodé). V textu se také objevuji nepfesné,
nedostacujici ¢i nespravné informace (napf. na s. 22, v Tab. 2 autorka uvadi, Ze rajcata ndleZi mezi
zakladni druhy zeleniny, kdy pro Ucely vyhlasky ¢. 335/1997 Sb. ve znéni pozdéjsich predpist jsou
povazovany za ovoce). Nejvétsim nedostatkem této prace je, Ze je znacna Cast textu citovana
minimalnim mnozZstvim literarnich zdrojd (napt. s. 25-30) a samostatna problematika paskalizace
ovocnych a zeleninovych $tav je popsana v rozsahu pouhych tfech stran Cistého textu. Bakalarska
prace z téchto dlvodu splfiuje minimalni poZzadavky na praci resersniho charakteru. Dalsim
vyraznym nedostatkem prace je absence jasného popisu technologie vyroby ovocnych a
zeleninovych $tav. Dale autorka v textu uvadi obrazky vysledk( publikaci, z nichz vétSina neni
komentovana. Seznam pouZzité literatury zahrnuje velké mnozstvi neovérenych internetovych zdroj
a publikace uréené pro laickou vefejnost. Dle mého nazoru by takové zdroje nemély byt pro
vypracovani zavérecné kvalifikacni prace viibec pouZivany. Pokud by studentka pouZila vice
dlvéryhodnych zdroji, mohla prace ziskat vzhledem k potencialu tématu hlubsi rozmér. Studentce
uzndvam snahu, ale dostate¢né nepronikla do zkoumané problematiky.

Bakaldrskou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni C - dobfre.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1) Ve své préci uvadite, Ze mezi zplsoby loupani ovoce a zeleniny patfi chemické loupdni pomoci
chemickych ¢inidel, jako jsou naptiklad NaCl, NaOH a kyselina citronova. Prosim, popiste a vysvétlete
princip a jaké chemické zmény nastanou pfti loupani pomoci chloridu sodného. Ve své odpovédi
uvedte minimalné dva divéryhodné zdroje, nejlépe v anglickém jazyce, ze kterych jste Vasi odpovéd
Cerpala.

2) V kapitole €. 3, mezi uvedenymi procesy inaktivace mikroorganizm( v ndpojovém pramyslu, je
prezentovano pouZiti konzervacnich latek. Jste si jista tim, Ze mohou byt ovocné a zeleninové stavy
konzervovany pfidavkem konzervacnich latek? Jak tato podkapitola souvisi s Vasi praci?

3) Nas. 39 uvadite, Ze paskalizace neovliviiuje senzorické vlastnosti potravin. Na s. 47 vsak zdhy
uvadite konkrétni priklad zmén, které mdze paskalizace zpUsobit u grapefruitové stavy (snizeni
obsahu horkych latek). Mlzete tedy objasnit, jestli a jakym zplsobem muze paskalizace ovlivnit
senzorické vlastnosti ovocnych $tav?

V e Zliné dne 25.5.2015

Podpis oponenta bakalaiské prace
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