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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani C - dobre

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobfre
zdroji

4. Popis experimentil a metod feSeni C - dobre

5. Kovalita zpracovani vysledki C - dobre

6. Interpretace ziskanych vysledk a jejich diskuze C - dobre

7. Formulace z&véra prace B - velmi dobre

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

C - dobre
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Komentare k diplomové praci:

Teoreticka ¢ast diplomové prace je sepsana na 22 strandch, jedna se mnohdy o strohy, obecny text.
Experimentdlni ¢ast ma pouhych 14 stran, z toho vysledky a diskuze jsou na 9 stranach.

V praci chybi citace €. 5 ze zadani diplomové prace. Latinské nazvy by mély byt psany kurzivou, bylo
by vhodné vkladat fecké symboly a nevypisovat slovné alfa, nékdy je za koncem véty tecka boldem,

nékdy jsou nespravné formalné psany jednotky.

V kapitole 2.2 Botanicka charakteristika ¢ocky bych volila obrazek, ktery vice vystihne morfologii
rostliny i semene.

Lusténiny ani klicky urcité neobsahuji vitamin A, ten je pouze ve stravé Zivoc¢isného pavodu.

Str. 17 asi bych se vyvarovala v diplomovych pracich charakteristikdm, jako snadno se nabira na
vidlicku......atd. Formulace odpovidaji nevhodné zvolenym literarnim zdrojam.

V kapitole 3.2 jsou zmifnovany jako antioxidanty vitamin C, karotenoidy a vitamin E, uvitala bych
spise informace kolik je jich v lusténindch a ¢occe, nikoliv v ovoci a zelening, to bych brala jako
dopliujici informaci.

Kapitola 4 Fenolické latky se mohla zaméfit blize na polyfenoly lusténin, obsahy v ovoci, zeleniné a
kavé ¢i viné mohly byt dany spiSe do pozadi, budi to dojem umélého protahovani textu (pf.
podkapitola 4.5 nezminuje vibec lusténiny, ano, resveratrol je ve viné, ale netyka se to resené
problematiky, podobné podkapitoly 4.7.2 nebo 4.7.3).

Str 42 uvedeny vzorec znaci % inhibice nikoliv Ubytek absorbance, ten je v Citateli

Str. 49 obr. 5: Na ose y urcité nebude absorbance, ale domnivam se, Ze % inaktivace i inhibice. Na
ose X je Spatné zapsdna jednotka koncentrace.

V kapitole 8.5 bych uvitala spiSe grafické znazornéni korelaci.
Urcité by nebylo na skodu alespon do pfilohy dat napf. obrazovou dokumentaci vzorki.

Prace obsahuje 98 literarnich odkaz(, jen je skoda, Ze tyto odkazy nebyly patficné vyuZity.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Vysvétlete termin limitujici aminokyselina.

2. Ktera forma niacinu je v lusténinach pfitomna?

3. V diskuzi k obsahu susiny mi chybi néjaky udaj ¢i zminka o néjaké normé, vyhlasce, ktera upravuje
obsah susiny v lusténinach pfi jejich baleni do spotfebitelskych oball. Existuje takovy poZadavek?

4, Stanovila jste obsah flavonoidi v ¢oéce v rozmezi 2,1 az 6,1 mg RE/kg. To je vcelku nizky obsah.
Kolik flavonoid( je v lusténinach? V diskuzi toto neni uvedeno.

5.V zavéru pisete, Ze varfenim sice dochazi ke snizeni celkového obsahu polyfenold, flavonoidd a
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antioxidacni aktivity, nicméné Ze i presto je varend ¢ocka pomérné dobrym zdrojem téchto
bioaktivnich latek. Domnivam se, Ze toto tvrzeni neni zcela relevantni a nekoresponduje s vasimi
vysledky. Napf. u ¢ocky velkozrnné syrové je obsah TPC 1208,3 mg GAE/kg, po povareni jen 5,9 mg
GAE/kg, coz je Ubytek 0 99,5 %. MUzete toto vysvétlit? Mozna doslo jen k nepfesné interpretaci.

V e Zliné dne 13.5.2015

Podpis oponenta diplomové prace
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