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Komentare k diplomové praci:

Formalni droven a jazykova stranka teoretické ¢asti jsou odpovidajici pro diplomovou praci, v
dostatecném rozsahu, ale s pomérné malym poctem literarnich zdrojl a zahranicnich publikaci.
Literarni zpracovani je po obsahové strance vyhovuijici, i kdyzZ se v textu vyskytuji obcasné
gramatické chyby a preklepy a ve vétsi mite nepresné a obsahové nespravné tvrzeni, jako napf. v
tab.1, kde nejde o rozdéleni vlakniny, ale seznam pojmd; s. 20 ,, Negativnimi G¢inky rozpustné
vlakniny je vstfebdvani vitaminl a mineralnich latek”; pouZiti ndzvu ramndza/rhamnoza; tvrzeni, ze
by celozrnné obiloviny mély tvofit 50 % stravy; nepresné tvrzeni o cukrech s Gl 30 — 50, které maiji
byt absorbovany do krve pomaleji, pficemz cukry s Gl 30-50 pomalu; pojem &pavek; vyuzivani
dolnich indextd u znacdeni vitaminU; tvrzeni, Ze ryZzové zrno obsahuje 30 % celkové vldkniny potravy;
ryzova vlaknina je vhodna jako bezlepkova potravina pro celiaky; ovesna vldknina obsahuje 98 %
celkové vlakniny potravy. Literdrni zdroje nejsou uvadény poporadé, format citovanych literarnich
zdroju v nékterych pripadech neodpovida spravné formé. Také bych doporucila pfejmenovat kap.
1.7.1 Choroby z nedostatku vlakniny, vzhledem k tomu, Ze tato onemocnéni nevznikaji z nedostatku
vldkniny a v kap. 1.6.1-1.6.5 uvést obsah a vSechny slozky vlakniny v jednotlivych popisovanych
zdrojich.

Prakticka ¢ast DP je celkové zpracovana vhodnym zplisobem. V kapitole Material a Metodika bych
doporucila nevypisovat opakované stejné chemikdlie pro podobna stanoveni, ale spiSe udélat
seznam vSech pouzitych chemikalii a také nevypisovat pomUcky typu kadinka, odmérna barika,
sklenéna tycinka, pipeta a pod. K vysledkové casti nemam vyznamnéjsi pfipominky, zjisténé vysledky
studentka vhodné porovnala a okomentovala a uvedla i grafické zobrazeni. Ndsledné byly statisticky
zhodnoceny obsahy ADF vldkniny obéma pouzitymi metodami a vliv pektinu na hodnoty ADF a NDF
vlakniny. Ziskané vysledky studentka pomérné obsahle shrnula v zavéru.

Otazky oponenta diplomové prace:

V praci uvadite razné zdroje vlakniny v potravinach a doporucujete Cerstvé ovoce a zeleninu.
Dochazi pfi tepelnych dpravach k néjakym obsahovym zménam nebo zménam slozeni vlakniny?

Ktery typ komercéné vyrabéné viakniny byste doporucila na zakladé vasich analyz a zkousSela jste ho i
v néjaké formé senzoricky?

V Zliné dne 13.5.2015

Podpis oponenta diplomové prace
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