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Stupeii hodnoceni podle ECTS
Kritéria hodnoceni:
A B C D E F

1 | Naro¢nost tématu prace X

2 Splnéni cili prace X

3 | Teoreticka &ast prace X

4 | Prakticka &ast prace X

5 | Formalni uprava prace X

Hodnoceni v jednotlivych kritériich oznacte znakem X) v ptislusné trovni.

Celkové slovni hodnoceni bakalarské prace:

Prace se zabyva tématem, které je v dnesni dob€ na jedné strané velmi vyznamné a na
druhé stran€ také velmi rozporuplné, ponévadz pteprava potravin mnohdy co do objemi a
vzdalenosti podléha komercnim a lobbystickym zajmim.

Kapitoly prace jsou logicky ¢lenény a prehledné uspotadany. Jejich ¢lenéni a vécny obsah
dobie koresponduji se zadanim. V praci se vyskytuji nékteré drobné formalni chyby,
pteklepy, velmi obecné formulace, vécné a stylistické nepfesnosti, coz vSak nijak nesnizuje
jeji odbornou aroven, kterd je jinak velmi dobra.

Prace se opira toliko o 34 literarnich zdrojt, z nichz je 23 internetovych. Nékteré z nich
jsou spise popularniho charakteru (31, 33), coz se také projevuje v textu prace. Odkazy ¢. 20,
21 a 33 byly v dobé psani recenze nedostupné. Kapitola 2.1 vychazi ze dvou literarnich
zdroji, které jsou na cca 2.5 strandch citovany celkem 33 X.
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Pozadavky na obaly potravin, uvedené na str. 22 zdaleka nevycerpavaji danou
problematiku a to ani z hlediska silni¢ni piepravy potravin. Naproti tomu ocefiuji snahu
autorky o doplnéni textu vlastnimi fotografiemi. Kap. 4.4 mé nazev ,,Soucasny stav dovozu
nevhodnych potravin®, coz neni v souladu s platnou terminologii. V kap. 5.2 jsou nejednotné
znaceny zdroje tabulek, i kdyz je témét u vSech 2x uvedeno [Zdroj: autorka] — nepovazuji za
optimalni zptisob.

Navrhovana feSeni vybranych rizik vychazeji ze ziskanych poznatkli. Zavér popisuje
vlastni BP a pfistupy kni. I pfes vynaloZenou snahu zde postrddam piitomnost vice
hodnoticich prvki.

Otazky k obhajobé bakalatské prace:

1. Vkap. 3.1 na str. 18 uvadite, Ze potravindm hrozi ¢etnd chemickd nebezpeci a je tedy
nutné, aby se preprava odehrala v prostiedi s kontrolovanou teplotou. Jste si jista, ze

wewvr

2. Jaky je rozdil mezi strojnim a absorpénim chlazenim (viz str. 26)? Vysvétlete.

3. Nastr. 31 a dalSich uvadite, Ze na nékterych druzich zeleniny se mohou mnozit plisné,
zatimco na masnych vyrobcich se snadno rozmnozuji mikroorganismy, zatimco vejce
mohou byt kontaminovéna zarodky bakterii rodu Salmonella, v mléénych vyrobcich
mohou rdst i patogenni organismy .... Uved’te na pravou miru.

lasifikace oponenta bakalaiské prace: Uvedenou praci doporucuji k obhajobé a hodnotim
stupném B — velmi dobi‘e

V Uherském Hradisti dne 1. 6. 2015

podpis oponenta bakalatské prace

A -vyborné¢ | B —velmidobfe | C-dobfe | D -uspokojivé | E -dostateéné¢ | F -nedostate¢né
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