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ABSTRAKT

Cilem bakalatské prace je zmapovat produkci potravin, které byly ozna¢eny zna¢kou Re-
gionalni potravina v daném obdobi na Slovacku a zhodnotit dopad produkce téchto potra-
vin na Zivotni prostfedi. V préci je pojednano o geografii Slovacka, etnografickém rozdg-
leni regionu, jsou definovany pojmy tykajici se potravin. Dale prace pojednava o produkci
potravin a jejim dopadu na zivotni prostiedi a v neposledni fadé se dotyka znaceni potravin

a znacky, Regionalni potravina.

Klicova slova: Slovécko, produkce, potraviny, zna¢ka, Zivotni prostredi

ABSTRACT

The aim of my thesis is to monitor production food, which have been marked with Regio-
nal Food will be shown on Moravian Slovakia and evaluate the impact of the food produ-
ction on the environment. My thesis deals with the geography of Moravian Slovakia,
ethnographic division of the region, defines the terms relating to food. Further work is
about food production and its impact on the environment and ultimately affects food labels
and tags, Regional food.

Keywords: Moravian Slovakia, production, food, brand, environment
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UvoD

Hospodaiska ¢innost a Zivotni prostfedi je ¢im dal vice diskutovanégjsi téma. Produkce po-
travin je nezbytna k existenci ¢lovéka. Produkci potravin nelze zastavit, a proto je nutné

zaméfit se na snizovani dopadd produkce potravin na zivotni prostiedi.

Cesky trh je zahlcen zahrani¢nimi potravinami, které maji vétsi dopad na Zivotni prostiedi
nez potraviny regionalni. Zahrani¢ni potraviny maji del$i dopravni vzdalenosti, pii jejich

piesunu vznikne vét$i mnozstvi emisi.

Regionalni potraviny jsou z hlediska produkce emisi Setrnéjsi, ale i tak ma jejich produkce
jisty dopad na Gzemi kde jsou produkovany. U produkce kazdé potraviny je nutné vzit
Vv tivahu krom¢ dopravnich vzdalenosti i mnozstvi spotfebované energie a vody, pouziti

hnojiv a pesticid. DalSim faktorem, na ktery je dalezité se zaméfit, je zabor pudy.

Produkce regionalnich potravin a dopad na zivotni prostiedi je v praci specifikovan na
uzemi regionu Slovacko. Oblast je znama pro své kulturni a pfirodni dédictvi, potravinaf-
stvi. Kombinace kulturniho dédictvi, pfirodniho dédictvi a potravinaistvi dava idealni pro-
stor pro produkci regionalnich potravin. Regionalni potraviny jsou potraviny, které jsou
vyrobeny v ur€itém regionu a maji nezameénitelnou kvalitu a chut’. Jsou vyrobeny podle
tradi¢nich receptur. Regionalni potraviny jsou vyrobeny z mistnich surovin a jsou ekolo-
gicky Setrngjsi. 1 kdyz jsou regionalni potraviny ekologicky Setrnéjsi, nelze se vyvarovat

jistému dopadu na Zivotni prostiedi.

Vzhledem k velikosti tizemi regionu Slovacko a mnozstvi zachovanych tradi¢nich receptur
byly pro praci vybrany regionalni potraviny a jejich producenti, ktefi byli ocenéni Mze CR
za dané obdobi v soutézi Regionalni potravina a maji pravo pouzivat znacku Regionalni

potravina pro sve vyrobky.

Cilem prace je tedy analyzovat dopady produkce regionalnich potravin a jejich producentt
na zivotni prostfedi Slovacka. Po analyze dopadd je nezbytné stanoveni doporuceni a né-

vrhil pro zmirnéni dopadii produkce regionalnich potravin na zivotni prosttedi Slovacka.

Dalsim cilem prace je seznamit ¢tenate s produkci regionalnich potravin na Slovacku a
producenty téchto potravin. Ukazat spotiebitelim moznost zakoupeni kvalitnich potravin
s jistotou svého pivodu, které jsou rovnéz Setrnéjsi k Zivotnimu prostfedi nez potraviny

zahrani¢ni.
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1 GEOFRAFICKE VYMEZENI SLOVACKAA JEHO ZIVOTNI
PROSTREDI

Ceskou republiku Ize rozdglit na Cechy, Moravu a Slezsko. Oblast Moravy je znama pro
svou prirodu, vinatfskou a folklorni tradici. Na Uzemi Moravy se nachazi region s nazvem
Slovacko, jedna se o narodopisnou oblast rozkladajici piesnéji na jihu a jihovychodé Mo-

ravy.

1.1 Geografické vymezeni Slovacka

Uzemi regionu Slovacko se nachéazi podél dolniho toku feky Moravy od Napajedelské bra-
ny az po soutok s fekou Dyji, kde se stykaji hranice Ceské republiky, Slovenské republiky
a Rakouska. Region Slovacko se rozprostird ve Zlinském i Jihomoravském Kraji.
V minulosti bylo Slovacko oznacovano taktéZ jako Moravské Slovensko. Velikost Uzemi je

asi 2150 kilometru ¢tvereénich.

Hranice mezi Ceskou a Slovenskou republikou se nachazi na hiebenu horského masivu
Bilych Karpat, tvofi tak hranici Slovacka na vychodé. Vliv Slovécka Ize nalézt i v dolni

Casti toku feky Moravy, ktera se nachazi na uzemi Slovenskeé republiky.

Na severovychodé sousedi region Slovacko s regionem Valassko, coz zapti¢inilo vznik
tzv. ptechodnému pasmu. V téchto piechodnych pasmech se misi kultura a ostatni vlivy

Z obou regiont, jak ze Slovacka, tak z Valasska.

Na zéapad¢ Slovacko sousedi s regionem Hand a s regionem Brnénsko a moravské stiedni
Podyji. Zapadni hranice jsou vyrazné¢ podminény nejvyssimi polohami Stfedomoravskych
Karpat — Chiiby, Zdanicky les. Opét sousedstvi regionu dalo za vznik pfechodnému pés-
mu, které se nachazi u Zd’anického lesa, v téchto mistech dochazi k prolinani Hané a Slo-
vacka.

Jizni hranice regionu je dana statni hranici Ceské republiky s Rakouskem, ¢imz se lisi

od ¢isté narodopisné pojatého vymezeni Slovacka. [28]

1.2 Etnografické rozdéleni Slovacka

Slovacko zahrnuje okres Hodonin a Uherské Hradiste, zasahuje do okrest Zlin a Bieclav a

Ize jej rozd€lit na subregiony:

- Dolnéacko,

- Hornacko,
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- Podluzi,
- Moravské Kopanice,

- Pfechodné oblasti Luhacovické Zalesi a Hanacké Slovacko.

Rozdéleni z etnografického hlediska je zaloZeno na zvycich a tradicich v dané oblasti, typu

krajiny, nafeci, pivodni lidové architektute, apod. [5]

1.2.1 Doliiacko

Dolnacko je tdoli, vymezené historickymi izemimi Moravy a Slovenska. Je to Grodny kraj
u feky Moravy. Na severu sousedi s Valasskem, na vychodé ho hiebeny Bilych Karpat
odd¢€luji od Slovenska. Krajina je na vychodé ohrani¢ena Javofinou a Lopenikem, na z&-
padni strané kopcem svaty Antonicek, ktery se nachazi na pomezi obci Ostrozska Lhota a
Blatnice pod svatym Antoninkem, na severu subregionu se nachazi hrad Buchlov. Ptiroda

je bohata na floru i faunu, zejména na pestré louky, pastviny a lesni porosty.
Dolnécko se dale rozdéluje na:

- Uherskohradist’ské Dolnacko,

- Straznické Dolnacko,

- Kyjovské Dolnacko,

- Uherskobrodské Dolnacko. [23]

Subregion mé drodne piskovcové podlozi, které je vyuZivano k péstovani vinné révy. Vino
se zde péstuje na ¢tyfech a pul tisicich hektarech. Z etnografického hlediska je velmi zaji-
mavou obci obec VI¢nov, kde se dodnes zachovala tradice nazyvana jako Jizda kralu, ktera
je zatazena v seznamu Unesco. Etnografove se domnivaji, Ze tato tradice byvala diive for-

mou obfadu, pfi kterém se z chlapci stavali muzi. [4]

1.2.2 Hornacko

Horndcko je mikroregion Jihomoravského kraje, nachdzejici se v Bilych Karpatech
v piihrani¢i se Slovenskou republikou. Uzemi charakterizuje zachované lidové stavitelstvi,
krajinny raz a velka rozmanitost piirody. Region je dodnes znamy svymi tradicemi a jejich
udrZzovanim. Horiiacko ma devét obci a jeho spravnim a kulturnim centrem je Velka nad
Velickou. [10] Rozmanitost ptirody lze pozorovat v CHKO Bilé Karpaty. Unesco tuto ob-

last vyhlasilo biosférickou rezervaci. Hornacko ma jeden velky rozdil od Dolnacka.
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Na Hornacku nenajdeme vinice, pro tuto oblast neni typické vino, ale slivovice. V této
oblasti tedy nenajdeme vinné sklepy, nachdzime zde budy. [4] Z historického hlediska stoji
za pozornost obec Suchov a ,,Suchovska republika®. ,,Suchovska republika“ byla zaloZena
v letech 1881 — 1887, byla to spole¢nost vzdélanych lidi, kteti Zili bohémskym Zivotem a
provokovali tehdejsi absolutistickou moc.[2]

1.2.3 Podluzi

Oblast PodluZi se rozklada v ptivabném koutu Ceské republiky, v jejim nejjihovychodngj-
Sim cipu. PodluZi je na jihu lemovano luznim lesem a nivou feky Moravy. Vzhledem
k jedine¢né poloze oblasti se zde vyskytuji velmi trodné ptudy. Tento kraj se vyznacuje
rovinatou krajinou a teplym podnebim. Uzemi je bohaté na tradi¢ni lidovou architekturu,

vinafstvi, archeologické nalezisté a mnozstvi zvykt. PodluZi tvoii patnact obci. [12]

1.2.4 Moravské Kopanice

Moravské Kopanice se nachazi na moravsko-slovenskych hranicich uprostied CHKO Bilé
Karpaty. Oblast zahrnuje &tyii obce, Stary Hrozenkov, Vépenice, Zitkova a Vyskovec.
Moravské Kopanice ziskaly své jméno podle toho, Ze tézce dostupna policka na strmych
svazich mohli mistni zeméd¢€lci obd€lavat pouze kopanim motykou, a proto je nazyvali
Kopanicafi, a podle nich se této oblasti zacalo fikat Kopanice. Nejvétsim bohatstvim mo-
ravskych Kopanic je nezaménitelny krajinny raz, zachované zbytky tradi¢nich femesel a
folkloru. [17] Pro Moravské Kopanice je typickym alkoholickym napojem kopanicaiska
pievést do tekuteho stavu. Kopanice si ve vyrob¢ alkoholu stale drzi tradic, pod kotli se
topi dfevem, uhlim, a ne plynem, jako v modernich palirndch. Zpisob paleni dava palence
nezaménitelnou chut’. Dal§i regiondlni specialitou subregionu je Zmolkovice. Zmolkovice
je alkoholicky napoj, ktery vznika ze zkaramelizovaneho cukru, vody, vyprazene slaniny a

kalvadosu. Moravské kopanice jsou znamé také pro své Zitkovské bohyné. [3]

1.2.5 Prechodné oblasti Luhacovické Zalesi a Hanacké Slovacko

Luhacovické Zalesi Ize Klasifikovat jako etnografické subregion nachézejici se na pomezi
ValaSska, Slovacka a Hané. Luhacovické Zalesi je tak typickou prechodovou oblasti, ve
které se potkavaji prvky lidové kultury horského typu z Valasska s prvky ze Slovacka a

Hané. Vysledkem je pozoruhodna lidova kultura, ktera odliSuje Luhacovické Zalesi od
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jinych etnografickych oblasti a tak ma subregion nezapomenutelny charakter. V oblasti se

nachazi 15 obci. Stiediskem Luhacovické Zalesi je lazenské mésto Luhacovice.[20]

Hanacke Slovacko je rozsahla oblast tvofici pfechodové pasmo mezi regiony Hana, Brnén-
sko, Podluzi a Kyjovsko. Do oblasti spadéa vice jak 20 obci. [6] Turistiéti pravodci nazyvaji
srdcem Hanackého Slovacka obec Hustopece. V minulosti byvaly Hustopece obklopeny
nejrozsahlejsimi vinohrady na jizni Moravé, dnes uz tomu tak neni. Vinafska tradice se
v tomto regionu zachovala dodnes a to predevsim v obci Cejkovice. V Cejkovicich nalez-
neme znamé Templaiské sklepy. Vina z Cejkovic, a predeviim ta Templaiskd vina
v lahvich z ¢erné skloviny s etiketou templaiského kiiZe, jsou proslula napii¢ celou Ceskou
republikou. [3]

1.3 Zivotni prostiedi na Slovacku

Stav Zivotniho prostiedi v regionu je dilezitym faktorem kvality Zivota na Slovacku. Zi-
votni prostfedi 1ze chapat jako soubor fyzickogeografickych a socialné ekonomickych fak-

toru.

Prosttedi Slovacka je znacné€ ovliviiovano piitomnosti ¢loveéka, pfesnéji antropogenni Cin-
nosti, je tedy dilezité si uvédomit, co ¢lovék svou ¢innosti ztraci a co ziskava. Typickym
ptikladem toho co ztrcime a ziskavame, je tézba pisku v ,,Moravské Sahate®, tedy v ob-
lasti narodni piirodni pamatky Vaté Pisky. Slovacko zatéZzuje nejen tézba pisku, ale taktéz
tézba Stérkopisku, ktera se pfedevS§im nachazi na uzemi etnografického subregionu Dol-
nacko, na pomezi obci Ostrozskd Nova Ves a Uhersky Ostroh. V regionu nalezneme
spoustu dalSich tézebnich jezer. Mezi dalsi tézebni Cinnosti v regionu patii t¢Zba ropy a
zemniho plynu, ktera je na uzemi datovana jiz od vzniku Ceskoslovenska, t&Zi se v okoli

mést a obci jako jsou napi.: Luzice, Velké Bilovice, Hrusky, RatiSkovice a jinde. [28]

Z neptiznivych faktori plisobicich na zivotni prostfedi Slovacka nelze zapomenout na

skladky odpadti, dopady dopravy a primyslovou ¢innost.

| v tomto regionu je podporovana ochrana zivotniho prostfedi. Z oblasti chranénych zako-
nem je nejznaméjsi chranéna krajinna oblast Bilé Karpaty, je to Uzemi pfedevsim kvétna-
tych luk a starych ovocnych sadi. Bilé Karpaty byly vyhl&Seny organizaci UNESCO jako
biosféricka rezervace. Putovani po Bilych Karpatech zavede turisty do subregionu Hornac-

ko. V této CHKO najdeme hned né€kolik narodnich pfirodnich rezervaci:

- NPR Certoryje,
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- NPR Javofina,

- NPR Jazev¢i,

- NPR Porazky,

- NPR Zahrady pod Hajem. [18]

Slovacko zahrnuje jest¢ jednu CHKO a to CHKO Pélava. Palava je misto bélostnych skal,
pestrych kvétnatych luk a vinohradt na proslunénych stranich. Oblast byla také vyhl&Sena

za biosférickou rezervaci. Na uzemi CHKO lezi n€kolik maloplo$né chranénych tizemi:

- 4 narodni pfirodni rezervace,

- 1 narodni ptirodni pamatka,

- 5 prirodnich rezervaci,

- 4 piirodni pamatky.

Z narodni ptirodnich pamatek jsou to tyto oblasti:
- NPR Dévin — Kotel — Soutéska,

- NPR Kiivé jezero,

- NPR Slanisko u Nesytu,
- NPR Tabulova. [24]

Slovacko zahrnuje nespocet dal$ich narodnich piirodnich rezervaci, pfirodnich rezervaci,

narodnich pfirodnich pamatek a ptirodnich pamatek.
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2 PRODUKCE POTRAVIN NA SLOVACKU A JEJI DOPAD NA
ZIVOTNI PROSTREDI

Zakon ¢islo 110/1997 Sb., o potravinach a potravinovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
nekterych souvisejicich zakona definuje v paragrafu 2, odstavec a), potraviny jako latky
uréené ke spotiebé ¢lovékem v nezménéném nebo upraveném stavu jako jidlo nebo napoj;
za potravinu podle tohoto zédkona se povazuji i ptidatné latky, latky pomocné a latky urce-

né k aromatizaci, které jsou urCeny k prodeji spotiebiteli za t¢elem konzumace. [31]

2.1 Vymezeni zakladnich pojmu

- Zdravotné nezavadné potraviny jsou potraviny, které dle dneSnich znalosti a dia-
gnostickych metod neobsahuje patogen v takové davce, aby u ¢lovéka mohl vyvolat
onemocnénti.

- Hygienicky nezavadné potraviny jsou takové, které jsou vyrobeny pii dodrzeni
schvélenych vyrobnich predpisii a hygienickych norem, které urcuji jejich vlastnosti.
Je tfeba v této problematice vénovat pozornost faktu, Ze hygienicky zavadna potravina
nemusi byt zdravotné zavadna.

- Bezpecné potraviny jsou zdravotné nezavadné a hygienicky nezdvadné potraviny. To
ovSem nemusi znamenat, Ze jsou tyto potraviny biologicky hodnotné. Biologicka hod-
nota potravy je stav, kdy je potravina nutrién¢ vyvazena vzhledem k nutriénim potie-
bam konzumenta.

- Kvalitni potraviny v n¢kterych pfipadech nelze chapat jako biologicky hodnotné, te-
dy nutri¢né vyvazené. Existuje celd fada potravin, které¢ jsou kvalitni, ale nejsou biolo-
gicky hodnotné, a to je napi.: alkohol a stl. [14] V Cestiné se lze setkat taktéZ s po-
jmem jakost, ktery se pouziva jako synonymum k pojmu kvalita. Zmény v narocich na
kvalitu potravin stale ¢im dal vice ovliviiuji vyrobce. [27]

- Biopotraviny jsou ekologicky péstované potraviny bez chemického osetieni. Tyto po-
traviny jsou povazovany za kvalitnéjsi a chutnéjsi. Na pultech jsou ale vyrazné cenové
drazsi. Z tohoto diivodu neni poptavka po biopotravinach tak markantni jako po potra-
vinach, které jsou vyrobeny v ekologickém zeméd¢€lstvi. [15]

- Regionalni potraviny jsou potraviny, které jsou vyrobeny v ur¢itém regionu, a maji
tak nezaménitelnou kvalitu, tradi¢ni recepturu a chut’. Regionalni potraviny jsou vyro-

beny z mistnich surovin. [16]
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2.2 Produkce potravin na tzemi Slovacka

Produkce potravin je pro region charakteristicka, nebot’ za hlavni pramyslovou oblast Slo-
vacka je oznaCovano potravinarstvi. Slovacko je spojovano s vyuzivanim produktt pésto-
vanych v regionu. V souc¢asné dobé regionalni suroviny vyuziva minimum producenti po-

travin.

Rysem Slovackého potravinaistvi je zpracovani ovoce, zeleniny a vina. Mezi nejznaméjsi
zpracovatele ovoce a zeleniny v regionu patii Hamé s.r.o., které nalezneme na pultech ob-

chodti pod znackami:

- Hamé,

- Otma,

- Vesela Pastyika,
- Znojmia,

- Hamanek,

- Hamé Life Style,

- Vasco da Gama.

V letech minulych bylo na Slovacku rozsiteno také pivovarnictvi a cukrovarnictvi. Velké
cukrovary se nachazely v Hodoning a ve Starém Mg¢&sté. Vyroba piva probihala dfive i
v pivovaru JaroSov — Uherské Hradisté, dalsi pivovar se na Doliiacku nachazel ve mésté
Uhersky Ostroh, pivovar OstroZan s.r.o., tyto pivovary jsou dnes jen etapou v minulosti
regionu. V soucasné dobé se pivovarnictvi zachovalo jen v Uherském Brodé¢, pivovar
Uhersky Brod. K potravinafské minulosti regionu patii i cukrovinkaisky pramysl, ktery se
nachazel v Rohatci, zdvod MarySa, kde se vyrabély ¢okoladové vyrobky a pod znackou
SFINX i necokoladdové cukrovinky znacky JO-JO.

Se Slovackem je spojeno zpracovani vinné révy, kterd je zpracovivana u malovyrobci, ale

1 ve vétsich provozech. Mezi nejznamé;jsi producenty vina na Slovacku patii:

- Vino Mikulov, a.s.,

- Vino Bzenec, a.s.,

- Vinium Velké Pavlovice, a.s.,

- Templaiské sklepy Cejkovice, vinaiské druzstvo,

- Vinafstvi Vad’ura, PoleSovice.
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Na Slovacku se bézné vyskytuji producenti zpracovani a konzervace masa, zpracovani
mouky. V regionu se nachazi i mlékarenské odvétvi zastoupené firmou Laksyma a.s.
Vv Nedakonicich. Ke stale vyhledavan€j$im producentim patii zpracovatelé¢ racionalnich
vyrobku, tyto zpracovatele v regionu zastupuje firma RACIO s.r.o. [28]

Na Slovacku najdeme nescetné mnozstvi stiednich a malych podnikateli pusobicich
V potravinafstvi, ve vétsing pfipadl se jedna o drobné vyrobce medu, vina a masnych vy-

robku.

2.3 Historie zemédélstvi na Slovacku

Zemédé€lstvi je hlavnim zdrojem obzivy, ktery ovliviiuje a ovliviiovalo lidstvo od pocatku

jeho existence. V minulosti bylo zemédélstvi zakladnim zamé&stnanim.

Ve vyvoji zeméd¢€lstvi je stézejni obdobi 12. a 13. stoleti. Je klasifikovano jako obdobi

vyvrcholeni strukturalnich zmén u nas. V tomto obdobi doSlo predevsim k:

- Rozsitfovani ptidniho fondu,
- Rozsifovani trojpolniho systému,
- Zakladani luk a pastvin,

- Zdokonaleni agrotechniky.

V pocatcich druhého tisicileti byla agrotechnika na Slovacku na velmi vysoké drovni,

v zacatcich tohoto tisicileti bylo vyuZzivano nastroju, jako jsou:

- Krojidla,

- Motyky,

- Ryce se zeleznym okutim,
- Srpy,

- Zelezné radlice.

VVyznamnou roli v rostlinné vyrobé na pielomu 18. a 19. stoleti mély proso, hrach, ¢ocka,
fazole, mak, bob, konopi, len a kukufice. V druhé poloviné 19. stoleti dochazi ke zménam
Vv oblasti péstovani rostlin a dal§imu rozvoji zeméd¢lské techniky. Zakladni druhy rostlin
byly na tzemi péstovany jiz v priab&éhu prvniho tisicileti, ovSem v poloviné druhého tisici-
leti se objevuji nové plodiny, a to brambory, cukrova fepa, picniny. S piichodem téchto
plodin je spojen rozvoj trojpolniho zemédélstvi na Slovacku. V tomto obdobi dochézi ke
zvétSovani podilu orné piidy formou obdélavani doposud nevyuzitych lad a pastvin, di-

sledkem rozsifeni orné pudy se zvétsily plochy pro péstovani jetele, cukrové Cepy a vojtés-



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového Fizeni 20

ky. Se symbolem Slovacka, tedy vinohradnictvim, se na tzemi setkavame jiz od stiedové-
ku.

Vyrazny pokles v poloving stoleti devatenactého zaznamenal chov ovci. V poslednich de-
setiletich tohoto obdobi se udrzovalo jen nékolik ovci pro vinu a potieby rodin, ovSem vy-
razn¢jsi chov zanikl. Pokles byl velmi vyznamny, naptiklad ve mésté Uhersky Ostroh bylo
v roce 1834 chovano 6 779 ovci, ale v roce 1900 to bylo jen 588 ovci.

Koncem 19. stoleti se na Slovacku zacal rozvijet chov skotu. Ve mésté Kyjov, které fadime
k etnografickému regionu Dolnacko, vznikl Okresni hospodatsky spolek, ktery mél za svij
cil zviditelnovat chov bernsko-handckého skotu. Spolku se povedlo i vySlechtit genotyp
Cervenostrakatého skotu, ktery byl typicky pro slovacké vesnice. S rozvojem chovu dobyt-

ka zacCalo piibyvat 1 dobytcich trhli. Nejznamé;jsi byly trhy v:

- Uherském Hradisti,
- Kyjovg,
- Hodoning. [11]

Na ptelomu 19. a 20. stoleti na Slovacku dochézi k rozvoji primyslové vyroby. Vznikaly
piedevsim cukrovary, mlékarny a vinatrska druzstva. [7] Cukrovarnictvim je znama piede-
v8im oblast Hodoninska. Prvni cukrovar byl v Hodoning zaloZen v roce 1865, o nékolik let
pozdgji doslo k vystavbé dalsiho cukrovaru, a to v roce 1885. Cukrovar byl nejdéle fungu-
jicim cukrovarem v Hodoning, svou ¢innost ukoncil az v roce 1995. Cukrovary se vysky-
tovaly déle v Rohatci, Kyjové, Bzenci a Vracové. Cukrovar ve Bzenci se povazuje za nej-

starSi cukrovar na Uzemi Moravského Slovacka, svou ¢innost zapocal v roce 1847. [29]

Slovéacko mé velmi rozmanité pudy, a proto patii dodnes k regionu s velkym zemédélskym
potencidlem. Nejtrodné&jsi oblasti Slovacka je Dolnomoravsky uval. Z hlediska péstovani
rostlin patii Slovacko do oblasti fepno — 0bilné, s vyjimkou Bilych Karpat a Luhacovicke-

ho zélesi, které naleZi do oblasti picnino- bramboraiské. [11]

2.4 Vliv zemédélstvi a dopad produkce potravin na Zivotni prostredi

Zemé&délstvi je spojeno s lidstvem jiz od pocatku, s rozvojem lidstva se rozvijelo také ze-
médélstvi, s rozvojem zemé&d¢lstvi je spojeno také Zivotniho prostredi. OvSem zemédélstvi

ma vliv na Zivotni prostfedi.

Vlivii zemédé€lstvi na Zivotni prostiedi je nes¢etné mnoho, jak ty vyznamné, tak ty méné

vyznamné. Zeméd¢lstvi pisobi svymi vlivy na:
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- Atmosféru,

- Biodiverzitu,
- Puadu,

- Vodu.

Piedevsim v neekologickém zemédélstvi dochazi ke hnojeni. Hnojiva se nasledné dostavaji
do vody i pudy, a tim dochdzi k jejich znecisténi. Dusikaté latky a hnojiva zpisobuji nepfi-
rozenou eutrofizaci vod. Pii nadmémém vyuzivani chemizace, umélych hnojiv, dochazi
k abytku humusu jako takového. DalSim nemalym problémem je pouZzivani latek pro hu-
beni rostlinnych a zivocisnych sktdct, pesticidii. Tyto latky mohou zplsobit znecisténi
zivotniho prostfedi svym prinikem do vody a pudy. Pesticidy se dostavaji také do potra-
vin, vstupuji do potravinového fetézce a v nékterych piipadech lze hovofit o negativnim
vlivu pesticidii na lidské zdravi, ve vyjimecnych ptipadech jde i o karcinogenni ucinky.
[30] V poslednich letech dochazi ke skute¢nosti, ze néktefi zeméd¢€lci se davaji do boje se
Sktdci pomoci biologického boje, do boje proti sktidcim zapojuji jejich pfirozené nepiate-
le. Biologicky boj je povazovan za piirozeny a ekologicky piistup ochrany rostlin proti
Skiidctim a chorobam. [26] PouZivani tézké techniky, nepiirozené zavlazovani, vyuzivani
vodnich nédrzi k intenzivnimu chovu ryb jsou dalsi ukazatele negativniho ovliviiovani

zivotniho prostiedi pramenici ze zeméd¢lského primyslu.

Dopady zemédé€lstvi 1ze pozorovat i na biodiverzité. Dochazi k nieni pfirozenych biotopt.
To je spojeno s intenzifikaci zemédé€lské vyroby. Na biodiverzitu vplyva také pouzivani

pesticidu.

Negativni dopady zemédélstvi na Zivotni prostfedi prameni piedev§im ze zivocisné vyro-
by. [30] Zivocisna vyroba je nejvice rozvijejicim se sektorem zemédélstvi. S rychlym né-
riistem sektoru je spojen velky nartist emisi. Zivo¢iina vyroba tvoti 65% z celkového celo-
svétového objemu emisi oxidu dusiku. Chovy zvitat vytvaii az 37% z celkového objemu
metanu. S riistem sektoru je nutno zabirat ¢im dal vice pudy pro pastvu zvifat. VétSina
pastvin je do zna¢né miry poskozena, a to pfiliSnym vypasani, zhutnénim a erozi. Velké
vypasani pastvin naruSuje také cirkulaci vody, a tim se sniZuji zasoby povrchové a pod-
zemni vody. Ubytek vody je spojen i s nutnosti napojit zvifata.

vvvvvv

Zivotni prostfedi je nejdilezit&jsim prvkem pro zemédélstvi, taktéz pro obZivu ¢lovéka. Je
nutné hospodatit tak, aby i za n€kolik stovek let méli nasi potomci kde péstovat rostliny

a chovat zvitata. [1]
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3 REGIONALNI ZNACENI POTRAVIN A ZNACKA REGIONALNI
POTRAVINA

V poslednich letech se odstupuje od globalizace smérem k regionalizaci. S rozvojem regi-
onu se stale ¢astéji zameéfuje pohled na tradiéni potraviny z regionu, kterym jsou udélovany
regionalni znac¢ky ptivodu po splnéni kritérii, a jsou jednim z nastroju ke zviditelnéni regi-
onu. Produkci regionalnich potravin podporuje i Ministerstvo zemédélstvi prostrednictvim

znaCky Regiondlni potravina.

3.1 Historie regionalniho znaéeni v Ceské republice

Historie problematiky ochrany zemépisného oznacovani potravin a zemédélskych produktt
sah4 aZ do 19. stoleti. V tomto obdobi se ochrana tykala jen nékterych produktu ¢i vyrob-
kt, které byly chranény formou zakont a vyhlasek jako napiiklad kapr z Treboné nebo

chmel ze Zatce. [13]

Kapr z Ttebon¢ je chranén znackou Tiebonsky kapr, jednd se 0 nejznaméjsi produkt tra-
di¢éniho rybnikafstvi v Tfeboni, tradice chovu je vice neZ Sest set letd. Znacka Tiebonsky
kapr zastituje ryby se specifickymi vlastnostmi. Znacka se pouziva jiz vice nez 100 let.
Registrace znacky prob¢hla jiz v roce 1939, byla zaregistrovana jako obrazova ochranna
zndmka. V roce 1974 zacala byt tato obrazova ochranna znamka pouzivana jako Ceské
oznaceni puvodu. Z geografického hlediska se znamka vztahuje na ryby chovaneé v oblasti
Ttebonské panve. Oznaceni bylo pfijato 1 jako mezinarodné chranéné oznaceni, a to v roce
1967 dle rozhodnuti Lisabonské dohody. Znacka Tiebonsky kapr uspéla také na evropskeé
pude, v roce 2007 ziskala zapis chranéného zemépisného oznaceni Tiebotisky kapr v rdmci

EU, o tomto rozhodla Evropska komise. [9]

Péstovani chmele na uzemi Ceské republiky, predev§im v Zatci, zasahuje také do hluboké
historie. Zaznamy o pé&stovani zateckého chmele a vyrobé piva se vyskytuji uz od roku
1261, kdy zatecti pravovarecénici ziskali pravo vafit pivo a v roce 1348 se mizeme setkat
s prvnim pisemnym zaznamem o chmelnici v Zatci. Z pohledu oznadeni chmele se setka-
vame s prvni vyznamnou zminkou v roce 1539, kdy bylo zavedeno zvlastni pecetidlo, kte-

ré zaruCovalo originalitu zateckého chmele. [8]

Od roku 1963 se rozhodlo Ministerstvo potravinaiského primyslu pro ochranu dalsich

potravinatskych vyrobku formou Vyméry o oznaceni pivodu, a to naptiklad pro vyrobky:

- Bud¢jovické pivo,



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového Fizeni 23

- Karlovarske oplatky,

- Pravé Olomoucké tvartizky.

Vstupem Ceské republiky do Evropské unie byl rozsifen systém ochrany tradi¢nich potra-
vin. Tradi¢ni potraviny a vyrobky zacaly byt chranény i1 systtmem Zemédélska tradicni
specialita (Traditional Speciality Guaranteed — TSG). Dalsi formy oznaceni, které pfinesla
EU je Chranéné zemépisné oznaceni (Protected Geographical Indication - PGI) a Chranéné
oznaceni puvodu (Protected Designation of Origin - PDO). [13]

3.2 Znaceni regionalnich potravin

V souéasné dobé piechazi pohled od globalizace k regionalizaci, tedy k rozvoji vnitrostat-
nich regiont. Jednou z cest podpory rozvoje regionu je pravé regionalni znaceni potravin.
Forma znaceni potravin si nese za cil zviditelnéni daného regionu a upozornéni na tradi¢ni
produkty regionu, v neposledni fad¢ se snazi usnadnit navs§tévnikim oblasti zptisob orien-

tace v nabidce sluzeb regionu.

Regionalnich znadek je na uzemi Ceské republiky desitky. Vétsinova ¢ast znadek je sdru-
Zena v Asociaci regionalnich znacek. Regionalni zna¢ky maji pfevazné jednotny vizualni
styl a jsou odliSeny pouze nazvem regionu na etiketé. Znacky regionalniho pivodu pouka-
zuji na ekologickou Setrnost a regionalni jedineCnost. Jedine¢nost 1ze chapat ve vice smé-

rech:

- Jedine¢nost ve spojitosti s tradici,
- Jedinecnost ve vdzanosti na mistni suroviny,

- Vyrobky specifické pro dané tuzemi,

Pro kazdy region je stanoven regionalni koordinator, ktery ma za ukol komunikaci s mist-

nimi vyrobci a s Asociaci regionalnich znacek. VSechny znac¢ky maji vlastni certifika¢ni

komisi, ktera se sklada z odbornikt, samospravy, drzitelti znacek a zastupci regionalnich

instituci. [1]

Na Uzemi Slovacka se vyskytuje né€kolik typu regionalniho oznaceni potravin:

- Tradi¢ni vyrobek Slovacka je projekt, ktery vznikl v roce 2008 pod zastitou Regionu
Slovacko. Hlavni prioritou je prezentace regionu prostfednictvim vyzdviZeni specifik

regionu, podpora tradi¢nich vyrobkt a vyrobcl. V soucasné dobé¢ je 52 drziteld znac-

ky. Hodnoceni vyrobkii a vyrobct zajistuje odbornd komise, ktera znacku udéluje na
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dva roky. Znacka zarucuje kvalitu produktu, Setrnost k zivotnimu prostiedi, vazanost
na uzemi Slovécka a tradici vyrobku. [22]

- Znacka Regionalni potravina funguje pod zastieSenim Ministerstva zeméd¢lstvi, kte-
ré znacku ud¢€luje nejlepsim zemédélskym a potravinaiskym vyrobkam, které jsou va-
zané na dany region, byly vyrobeny vyhradné z regionalnich surovin a jsou ekologicky
Setrn&jsi. V soucasné dob¢ je ocenéno 475 vyrobeti.[21]

- Znacka Tradice Bilych Karpat je spojena s geografickou polohou regionu Slovacko.
Bil¢ Karpaty se rozkladaji na tizemi Hodoninska, Uherskohradist'ska a Zlinska.
Ochranné znacka Tradice Bilych Karpat je udélovana vyrobkim z krajiny Chranéné
krajinné oblasti Bilych Karpat. Znaceni je udélovano Obcanskym sdruzenim Tradice
Bilych Karpat. Je to prvni pfeshrani¢ni znacka ve stiedni Evrop¢, znackou jsou ozna-
Covany vyrobky z moravské strany Karpat a ze slovenské strany Karpat. Vyrobky
oznacené¢ znackou maji vztah k oblasti Bilych Karpat formou tradi¢nich vyrobnich
technologii s podilem ru¢ni vyroby a pfedevS§im vyrobeno z mistnich surovin, samo-
ziejmosti je kvalita vyrobku a Setrnost k Zivotnimu prosttedi. Z oblasti Karpat je jiz

drziteli az 40% vyrobctl z obou stran hranic. [25]

3.3 Znacka Regionalni potravina

Regionalni potravina je znacka, ktera je ud€lovana Ministerstvem zeméd¢€lstvi nejlepSim
zem&délskym a potravinaiskym vyrobkim, které byly vyrobeny vyhradné z regionalnich
surovin regionu. Potraviny maji jedine¢nou charakteristiku krajt, ve kterych byly vyrobe-
ny. Jedinecnost jim davaji regionalni suroviny nebo originalni receptury spojené s historii

kraje.

Projekt funguje od roku 2010 a ma za cil motivovat zakazniky ke koupi regionalnich pro-
duktii at’ uz v obchodech, na farmarskych trzich nebo ptimo u vyrobct, déle si projekt kla-
de za cil podpotit regionalni vyrobce a kraje. Zakaznik koupi regionalniho vyrobku podpo-

i zadroven region ptvodu vyrobku.

Zakaznici mizou vybirat ze 475 ocenénych potravin. Ocenéné potraviny jsou ty nejkvalit-
n¢jsi, které splnuji ty nejptisnéjsi evropské a narodni pozadavky na kvalitu potravin. Regi-
onalni potraviny maji tradi¢n¢ vyraznéjsi chut’, viini a jsou Cerstvé, vzhledem ke kratsi do-
bé dovozu. Snizeni dopravnich vzdalenosti prospiva Zivotnimu prostiedi. Potraviny ozna-

¢eny znackou Regionalni potravina jsou ekologicky Setrné&jsi.
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Znacka Regionalni potravina je udélovana v kategoriich:

- Masné vyrobky tepelné opracované, véetné uzenych mas (Sunkovy salam, gothajsky
salam, parky, Spekacky, Sunky, tlacenka, jitrnice, slanina, grilovaci klobasy, uzena ko-
lena, pastiky),

- Masné vyrobky trvanlivé (fermentované a tepelné opracované vyrobky - poli¢an, pa-
prikas, vysocina, herkules, turisticky salam, lovecky salam, klobasy, suené Sunky),

- Syry v¢etné tvarohu (piirodni, tavené a syrovatkové syry a tvarohy),

- Mlécné vyrobky ostatni (mléko, kysané mlééné vyrobky, maslo),

- Pekarské vyrobky, véetné téstovin (chléb, bézné pecivo, jemné pecivo, trvanlivé peci-
vo, té€stoviny),

- Cukréfské vyrobky, vcetné cukrovinek,

- Alkoholické a nealkoholické napoje, s vyjimkou vina z hroznu révy vinné (piva,
lihoviny, ostatni alkoholické napoje, §t'avy, nektary, mineralni vody),

- Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé (Cerstva, suSena, proslazend nebo

nakladand, kompoty, dZzemy, povidla, protlaky),

Ostatni (med, lahudkatské vyrobky, skofapkové plody).

Vitézné regiondlni potraviny jsou ocenény logem znaCky Regiondlni potravina, které
V sobé& nese symbol ¢isté krajiny v kruhu se zelenym zoubkovanym okrajem, v dolni ¢asti
loga je na stuze zobrazen napis Regionalni potravina, pod logem je vZdy napsan kraj, od-
kud potravina pochazi. [21]

3.4 Historie znacky Regionalni potravina

Projekt Regionalni potravina je zaméfen na podporu malych a stfednich zeméd€lct a pro-
ducentdl potravin. U zrodu projektu stalo Ministerstvo zemédélstvi CR. Ministerstvo pro-
jekt spustilo koncem roku 2009. Administraci je povéfen Statni zeméd¢€lsky intervenéni

fond, a to od roku 2012.

V roce 2010 bylo ocenéno 71 produktl, v roce 2011 to bylo 99 produktii, v roce 2012 se
ocenilo 103 vitéznych produktl, v roce 2013 ziskalo znacku 100 vyrobka a v roce 2014
uspélo 106 vyrobkl. Nejvetsi zajem o ucast v patém rocniku soutéze Regionélni potravina
méli vyrobei z Jihomoravského, Zlinského a Usteckého kraje. Celkové je ocendno 475
regiondlnich vyrobkl. Ocenéné vyrobky ziskavaji certifikdt ministra zemédélstvi a pravo

uzivat znaCku Regiondlni potravina daného kraje po dobu 4 let. Soutézit o znacku Regio-
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nalni potravina mohou pouze malé a stiedni podniky do 250 zaméstnancu. Ze statistickych

udaju je patrné, ze o znacku je vzrustajici zajem. [32]
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II. PRAKTICKA CAST
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4 METODIKA

Zakladnim bodem pii psani bakalaiské prace bylo vymezeni a formulovani dané problema-
tiky. Byly vytvofeny cile prace a zasady pro tvorbu bakalarské prace. Pro tvorbu prace
bylo diilezité vyhledani potiebnych informaci, které jsou erpany z literatury a z interneto-
vych stranek. Internetové zdroje jsou dulezitou ¢asti, jelikoz problematice produkce potra-

vin na Uzemi Slovacka se vénuje jen velmi malo autort knih.

Cela bakalaiska prace je rozdélena do dvou ¢asti. Prace se déli na teoretickou a praktickou
Cast. V teoretické Casti jsou vymezeny zakladni pojmy. V &asti praktické se prechazi od
teorie k praxi, kdy je provedena analyza regionalnich potravin na Slovacku a analyza do-
padt produkce regiondlnich potravin na zivotni prostiedi Slovacka. Po analyze nasleduji

doporuceni a navrhy plynouci z analyzy dopadu produkce na Zivotni prostiedi.

Pro vznik prace bylo nezbytné si stanovit také vyzkumné metody.

4.1 Cil prace

Hlavnim cilem prace je analyza dopadi produkce regionalnich potravin na Zivotni prostie-

di Slovacka a nasledné stanoveni doporuceni a navrha pro zmirnéni téchto dopadu.

4.2 Metody pouzité pri zpracovani bakalarské prace

Pii vzniku bakalaiské prace bylo pouzito nékolik vyzkumnych metod. Byly pouzity nésle-
dujici metody:

- Analyza,
- Dedukce,
- Indukce,
- Sbér dat,

- Syntéza.

4.2.1 Analyza

Analyza je myslenkové nebo metodické rozdéleni zkoumaného objektu nebo problému na
jednotlivé Casti, které se nasledné dale zkoumaji. Jednd se o rozbor vlastnosti, faktd ¢i
vztahll od celku k ¢astem. Analyza umoziuje oddélit podstatné od nepodstatného. Analyza
piedpoklada fakt, ze v kazdém jevu je jisty systém. Analyza patii ke kvalitativnimu vy-

zkumu a je jednou z nejpouzivangjsich védeckych metod. [33]
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Metoda analyzy bude vyuzita pro zkoumani dopadti produkce potravin na Zivotni prostiedi.

4.2.2 Syntéza

Syntéza je opakem analyzy, dochazi tedy ke spojovani ziskanych poznatkt v jeden celek,
pomoci analytickych metod. Pomoci syntézy se sumarizuji poznatky, vztahy a zakonitosti.
Sumarizace vede k objastiovani novych nebo diive nedefinovanych vztahti a zakonitosti.
[33]

Metoda syntézy bude pouZita pii hodnoceni vysledku dil¢ich analyz v zavéru prace.

4.2.3 Indukce

Indukce je proces vyvozovani teoretickych zavéru na zékladé znalosti o jednotlivostech.
Indukci Ize dojit k podstaté jevu a stanovit jejich zakonitosti. Zavér indukce, povazujeme
za hypotézu. Hypotéza nabizi vysvétleni i za pfedpokladu, Ze v praxi mize byt vysvétleni
vice. Zavéry téchto myslenkovych pochodi jsou vzdy subjektivné ovlivnény, a maji proto
omezenou platnost. Vychodiskem je statistické zpracovani a vyhodnoceni dat. Na tomto
zakladé se formuluji obecnéjsi zavéry platné pro zkoumanou oblast. [33]

Metoda indukce bude vyuzita pti hodnoceni dopadl na Zivotni prostfedi a tvorbé navrhi a

doporuceni vyplyvajicich z jednotlivych analyz.

4.2.4 Dedukce

Dedukce je opakem indukce, postupuje od méné obecného k obecnéjsimu. Dedukce je pro-
ces, kdy testujeme, zda vyslovené hypotézy jsou schopny vysvétlit zkoumany fakt. U de-
dukce jde o vyvozovani novych tvrzeni spole¢né s dodrzovanim pravidel logiky. [33]

Metoda dedukce bude uplatnéna pii tvorbé navrhii a doporuceni pro zmirnéni dopada pro-

dukce.

4.25 Sbér dat

Sbérem dat se rozumi seskupovani dat z jednoho ¢i vice mist za G¢elem jejich centralizace,
pienosu nebo zpracovani. Proces sbéru dat zahrnuje tyto zakladni Casti:

- Indikaci prvotni informace,

- Vytvoreni sdruzené informace,

- Pfenos,

- Ptipravu pro zpracovani (automatickou, ru¢ni, mechanickou, poloautomatickou).

Sbér dat se provadi za pomoci technickych prostiedki. [34]
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Metoda sbéru dat bude uplatnéna pfi vymezeni regionalnich potravin, zjistovani faktd o
producentech i jednotlivych vyrobcich. Data budou sbirana i za pomoci dotaznikového
Setfeni. Potfebné informace budou zjistény pifimo od producentti potravin nebo vyhledany

na internetu.
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5 ANALYZAREGIONALNICH POTRAVIN NA SLOVACKU

Producentt regionalnich potravin na daném tzemi je vice. Pro bakalaiskou praci byly vy-
brany pouze regionalni potraviny, které byly oznaceny znackou Ministerstva zemédélstvi

Ceské Republiky, Regionélni potravina.

5.1 Vyvoj zajmu o znacku RP na uzemi Jihomoravského a Zlinského
kraje v letech 2010 — 2014

Znacka Regionalni potravina byla zavedena v roce 2010. Vybér téch nejlepSich regional-
nich potravin probiha formou soutézi. Zadatel o znadku mize ptihlasit vice svych vyrobk.
Soutéz probiha v tfinacti krajich nasi republiky. Oblast Slovacka zasahuje na Uzemi Jiho-

moravského a Zlinského kraje.

Tabulka 1: Prehled poctu prihldsenych vyrobki, poctu vyrobcii a poctu ocenénych RP dle
Jednotlivych krajii za roky 2010 a 2011

2010 2011
Kraj Pocet Pocet Pocet Pocet Pocet Pocet
Zadateli vyrobkii RP Zadateli vyrobkii RP
Jihomoravsky 18 54 6 34 108 8
Zlinsky 36 113 5 43 115 9
Celkem 54 167 11 77 223 17

Zdroj: Vlastni zpracovani na zékladé dostupnych dat z Mze CR

Tabulka 2: Prehled poctu prihldasenych vyrobkii, poctu vyrobcii a poctu ocenénych katego-
rit RP dle jednotlivych krajii za roky 2012 a 2013

2012 2013
. Pocet Pocet " Pocet Pocet ¥
Kraj Zadateli | vyrobku Pocet RP Zadateld | vyrobku Pocet RP
Jihomoravsky 35 101 8 34 99 8
Zlinsky 27 91 7 23 72 7
Celkem 62 192 15 57 171 15

Zdroj: Vlastni zpracovani na zékladé dostupnych dat z Mze CR
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Tabulka 3: Prehled poctu prihldasenych vyrobkii, poctu vyrobcii a poctu ocenénych katego-
rit RP dle jednotlivych kraju za rok 2014, k 10. 7. 2014

2014
Kraj Pocet Zadateli | Pocet vyrobkii | Pocet RP
Jihomoravsky 51 147 9
Zlinsky 47 135 7
Celkem 98 282 16

Zdroj: Vlastni zpracovani na zékladé dostupnych dat z Mze CR

Vyvoj zajmu o oznaceni je patrny jiz od vzniku znacky. Pocet Zadateld a pocet vyrobkl

mirn¢ stoupal v obdobi 2010-2011, poté byl zaznamenan pokles. Od roku 2013 doslo

k velkému nartistu, coZ je nejvice patrné na poc¢tu vyrobkd. Pocet ocenénych regionalnich

potravin za vymezené obdobi je spiSe konstantni. NedoSlo k velkému naristu ani poklesu.

Tyto fakta znazornuje graf ¢islo 1.

Graf 1: Vyvoj poctu prihlasenych Zadatelii, poctu vyrobkii a poctu ocenénych RP na vizemi
Jihomoravského a Zlinského kraje za obdobi 2010 — 10. 7. 2014
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Zdroj: Vlastni zpracovani na zékladé dostupnych dat z Mze CR

5.2 Regionalni potraviny na tzemi Slovacka

Z Jihomoravského a Zlinskeho kraje byli vybrani producenti, kteti se nachazi na Uzemi

regionu Slovacko a jejich vyrobky byly ocenény v obdobi 2010-2014. Jejich vitézné vy-
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robky jsou ¢lenény do kategorii potravin dle zakona ¢ 110/1997 Sb., zakona o potravinach

a tabakovych vyrobcich.

Tabulka 4: Masné vyrobky tepelné opracované vcetné uzenych mas

Nazev Kontakt Kategorie
dle zakona
1. Selska pastika Reznictvi U Kusak Masné vyrobky
S.r.o. tepelné opracované
Dédina 733, 687 22 | vcetné uzenych mas
Ostrozska Nova Ves
tel.: 572 598 33
2. Veprové ve vlastni MASPRO s.r.0. Masné vyrobky
Stave 250 g Jan Sevela tepelné opracované
Kftickova 3867/28, véetné
695 01 Hodonin uzenych mas
tel.: 518 346 022
3. Zavarené uzené MASPRO s.r.0. Masne vyrobky
maso Kftickova 3867/28, | tepelné opracované
695 03 Hodonin véetné uzenych mas
tel.: 518 346 022
4, Tla¢enka Voma VOMA s.r.0. Masné vyrobky
Mocidla 2475 tepelné opracované

68801 Uhersky Brod

véetné uzenych mas

Zdroj: Vlastni zpracovani na zaklad¢ informaci z Katalogu potravin oznacenych znackou

Regionalni potravina

Tabulka 5: Alkoholické a nealkoholické napoje (s vyjimkou vina)

Nazev Kontakt Kategorie
dle zakona
1. Slivovice Zufanek ZUSY s.r.0. Alkoholické a
Borsice u Blatnice | nealkoholické napoje
S7 (s vyjimkou vina)
768 43 Rosténi
tel.: 723 640 999
2. Ovocnak, most jabl- | TOKO AGRI as. Alkoholické a
ko-Eerny rybiz Rudice 36, 687 32 | nealkoholické napoje
Rudice (s vyjimkou vina)

tel.: 724 626 134

Zdroj: Vlastni zpracovani na zaklad¢ informaci z Katalogu potravin oznacenych znackou

Regionalni potravina
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Tabulka 6: Pekarské vyrobky vietné téstovin

Nazev Kontakt Kategorie
dle zakona
1. Mafratsky chleba Pekatstvi Masaiik Pekatské vyrobky
S.r.o. véetné téstovin

Nad Rybnikem 221,
686 05 Uherské
Hradisté
tel.: 777 764 766,
572 570 631

Zdroj: Vlastni zpracovani na zakladé informaci z Katalogu potravin ozna¢enych znackou
Regionalni potravina

Tabulka 7: Pekarské vyrobky véetné téstovin

Nazev Kontakt Kategorie
dle zdkona
1. Hroznové Zelé Pavel Karlik Ovoce a zelenina v
Sardice 265, 696 13 | Cerstvé nebo zpraco-
Sardice vané form¢
tel.: 777 579 798

Zdroj: Vlastni zpracovani na zéklad¢ informaci z Katalogu potravin oznacenych znackou
Regionalni potravina

Tabulka 8: Ostatni

Nazev Kontakt Kategorie
dle zakona
1. Ovoce s medem — | VCELA PRODUKT Ostatni
visen Vaviinec Turcin

Postovni 157, 691 85
Dolni Dunajovice

tel.: 519 517 324

Zdroj: Vlastni zpracovani na zaklad¢ informaci z Katalogu potravin oznacenych znackou
Regionalni potravina

Za obdobi 2010 — 2014 bylo ocenéno osm producentt se svymi vyrobky. Jednomu produ-
centovi byly ocenény dva vyrobky. Za dané obdobi mély nejvétsi tispéch vyrobky z kate-

gorie Masné vyrobky tepelné opracované véetn¢ uzenych mas. Ocenén byl i alkoholicky
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napoj spojovany se Slovackem, a to slivovice. Mezi ocenénymi potravinami se umistil Ma-
fatsky chleba. Chleba od Masatiki je znamy na celém Dolnacku.

V regionalnich potravinich se znakou Regionalni potravina se objevily také vyrobky
z ovoce a zeleniny. Zpracovani ovoce a zeleniny patii k charakteristickym rystim potravi-

nafstvi na Slovacku.

5.3 Poloha producentii na izemi Slovacka

Ocenéni producenti se vyskytuji na tizemi celého regionu Slovacko. Z geografického hle-
diska lze ftici, Ze nejvéEtsi zastoupeni vyrobctl je na severu a severovychodé tizemi. Zatimco
na jihu a jihozapadé je zastoupeni podstatné nizsi. Z etnografického hlediska je nejvice
zastoupen subregion Dolildcko, ptesnéji Uherskobrodské Dolnacko a Uherskohradist'ské
Dolnéacko. Vzhledem ke stoupajicimu z4jmu o znacku Ize do budoucna ocekavat narast

ocenénych producentt i v ostatnich subregionech Slovacka.

Obrazek 1: Mapa vyskytu producentit na vizemi Slovdcka

W

Zdroj: Vyznaceni polohy regionu [35], vlastni Gprava: vyznaceni polohy producenti

5.4 Predstaveni firem a jejich vyrobkii ocenénych zna¢kou RP

V kapitole jsou piedstaveny firmy, které produkuji regionalni potraviny a jejich regionalni
vyrobky. Jsou piedstaveny ty regionalni vyrobky, které¢ splnily podminky pro udéleni

znaCky Regiondlni potravina a jsou tedy drziteli oznaceni.
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5.4.1 Reznictvi u Kusakii s.r.o./ Selska pastika

Reznictvi u Kusékd je firma s dlouholetou rodinnou tradici. Podnik byl otevien jiz v roce
1954. Firma se nachazi v subregionu Dolnacko, v centru obce Ostrozska Nova Ves. Podnik
vedou bratii Kusakové, je to jiz tfeti generace feznikt. Cilem firmy je nabidnout zakazni-

kiim kazdy den Cerstvé maso a uzeniny ve Spickové kvalité.

Zakladem vyroby jsou peclivé vybrané suroviny veetné ostatnich ingredienci bez separatli
a jinych nahrazek. Vyroba se provadi na zakladé pavodnich receptur a pouziti modernich

technologii. Vznikaji zde originalni vyrobky.

Firma investuje do modernich stroju, aby s jejich pomoci vznikaly kvalitni vyrobky. Zdejsi
feznici vyuzivaji moderni udirny, které jsou zdravéjsi. Produkty z udiren obsahuji méné
karcinogentl jako produkty pii klasickém dlouhodobém uzeni. Spickové stroje zajist'uji i

dokonalé provaieni vyrobku, procesor snima teplotu uvnitt vyrobku.

Obrazek 2.:Reznictvi a uzendrstvi U Kusdkii v Ostrozské Nové Vsi

Zdroj: Vlastni

Nabidka podniku je velmi $iroka. Reznictvi nabizi klobasy, drobné masné vyrobky, vaiené
masné vyrobky, mékké saldmy, polosuché salamy, Sunky, klasické speciality, neobvyklé

speciality, uzené bucky, uzena masa, pomazanky, salaty a ¢erstvé maso.

V poslednich letech dostala firma fadu ocenéni. Reznictvi se umistilo také v soutéZi Regi-

onalni potravina, v soutézi byla ocenéna Selska pastika. [36]
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Obréazek 3.: Selska pastika
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Zdroj: [37]

Selska pastika je sloZena z vepifového masa, vypeku, cibule, soli a pfirodniho kofeni. Ob-
sahuje tuk do 30%. Veptové maso pochazi z ekologické farmy z Nové Lhoty, nachazejici

se na tizemi subregionu Horiacko.

Obréazek 4: Skot na pastvinach ekologické farmy v Nové Lhote

Zdroj: Vlastni

Pastika m& domaci charakter. Maso se pece spolu s kofenim, potom se mélni a nakonec se
zavafuje. Vyrobek vynika jemnou chuti peCeného masa Sjemnym kotenim. Produkt se
skladuje pfi teploté 0° az 5°C po dobu maximalné tif mésici. Po otevieni je nutno spotie-

bovat do tii dnii. Reznictvi vyprodukuje 150 kusii vyrobku za mésic. [37]
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5.4.2 MASPRO s.r.o./ Veprové ve vlastni §'avé 250g, zavarené uzené maso

MASPRO s.r.o. je podnik ptsobici v oblasti feznictvi a uzenarstvi. Firma se nachéazi v Ho-
donin€. Vznik spole¢nosti se datuje ke dnu 11. tinora 1993. Jiz vice nez 20 let pfipravuji
denné Cerstvé maso a uzenaiské lahtidky dle tradi¢nich receptur. Spole¢nost zaméstnava 40

pracovnikl a jeji mésicni produkce ¢ini 35 tun uzenin.

Reznictvi dava prednost masu od moravskych a ¢eskych zemédélct. Viechny vyrobky
(kromg jelit a ovarové polévky) jsou vhodné pro bezlepkovou dietu. MASPRO s.r.0. nabizi
drobné masné vyrobky, to¢ené, klobasky, mad’arska cigara, polosuché salamy, mékké sa-
lamy, zabijackové speciality, uzend masa, konzervy ve skle, Sunkové vyrobky a dribezi
vyrobky.

v

Vyrobky diky své vysoké kvalité ziskaly ocenéni na nékolika prestiznich soutézich. V roce
2012 ziskali ocenéni Regionalni potravina za vyrobek Zavaiené uzené maso 250 g. V roce
2013 ziskali taktéZ ocenéni Regiondlni potravina a to za vyrobek Veptové ve vlastni §tave

250 g.

Obréazek 5: Zavarené uzené maso

Zdroj: [38]

Zavarené uzené maso je vyrobek s typickou regionalni chuti Slovacka, chut je podbarvena
hiebickem a ¢esnekem. Vyrobek je slozen z platkd farmaiského uzeného masa a lehce na-

soleného laku. Produkt je vhodny ke konzumaci za studena i za tepla
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Obrazek 6: Vepiové ve viastni stavé

Zdroj: [38]

Veprové ve vlastni §tave je tradi¢ni vyrobek podle tradi¢nich receptur. Produkt neobsahuje
zadné emulgatory. Barva vyrobku je svétle hnéda. Konzistence je jednolita, mékka, pruzna
a lehce roztiratelnd pii pokojové teploté. Potravina je vhodnd ke konzumaci za tepla i za
studena. Zavafené uzené maso a Veprové ve vlastni §t'aveé se nemusi uchovavat v lednici a

maji dlouhou trvanlivost. [38]

5.4.3 VOMA s.r.o./ Tlaéenka VOMA

VOMA s.r.o. je Cesky vyrobce masnych vyrobki a uzenin. Spoleénost sidli v Uherském
Brod¢ na uzemi Uherskobrodského Dolnacka. Vznik firmy se datuje k roku 1992. Spolec-
nost VOMA vyrostla na zdkladech feznictvi a uzenaistvi pana Bohumila Mahdalika z Bys-
tiice pod Lopenikem, ktery svoji Zivnost provozoval v obdobi 1929 — 1948. Pan Bohumil
Mahdalik je otcem sou¢asného majitele. V soucasné dobé VOMA zaméstndva desitky
pracovnikl. Podnik vlastni dopravni chladirenské prostiedky a ma vybudovanou trvalou

sit’ dodavatelt a odbératelu.

Vyrobky, které vychazeji z regionalni tradice, nesou regionalni ndzev. Vyroba regionalnich

vyrobkll se zamétfuje na ekologické vyrobni procesy. Pfi této vyrob¢ je odbourana chemie.

VOMA nabizi parky, kabanosy, speciality, m¢kké saldmy, sekanou, klobasy, Sunky, uzené

masa, vafené vyrobky a ostatni masné vyrobky.
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Spolecnost je drzitelem tady certifikati a ocenéni. Tlacenka VOMA ziskala v roce 2014

pravo pouzivat oznaceni Regionalni potravina. [39]

Obréazek 7: Tlacenka VOMA
oy R

Zdroj: [39]

Tlatenka VOMA je vyrobek nadstandardni kvality a chuti. Charakteristickych vlastnosti je
dosazeno pouzitim Cerstvych chlazenych surovin, vyvazeného koteni a pfisné dodrzovani
receptury pii vyrobé. Vyrobni procesy a receptura vychazi z tradi¢ni receptury z oblasti
podhtifi Bilych Karpat. V potraviné je zdiraznéna skladba surovin pii fezu na jednotlivé
kusy. Pfi fezu jsou jednotlivé suroviny rozeznatelné chut'ove i vizualn€. Produkt neobsahu-

je alergeny ani lepek. [40]

5.4.4 ZUSY s.r.o./ Slivovice Zufanek

ZUSY s.r.0. je ovocnaisko — véelaiska rodinnd farma se zaméfenim na zpracovani ovoce,
bylin a medu do formy ovocnych destilatu a likérd. Byla zalozena v roce 2000. Nachazi se

v obci BorSice u Blatnice, spada do subregionu Doliacko

Farma vlastni ovocné sady, které se rozkladaji v okoli vyrobniho areélu. Sady se nachazeji
v jedné z nejlepSich lokalit na péstovani modrého ovoce na Moravé. Farma vlastni také 14
hektarové pole urcené na péstovani aromatickych bylin do likéri a absintl. Viné a chut’
jejich vyrobku je ovlivnéna podlozim na Gpati CHKO Bilé Karpaty. Produkty jsou vyrobe-
ny z lokalnich surovin podle puvodnich a osvédéenych receptur, bez pouziti umélych bar-

viv, ochucovadel a aromat.
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Mezi vyrobky farmy patii naptiklad slivovice, hruSkovice, absint, merutikovice, visiiovka,
ofechovka, borovitka, medovy Zufanek, pivni palenka a gin. Ovoce vyprodukované na

této farmée nese certifikat BIO kvality.

Obrazek 8.: Vyrobky farmy

Zdroj: Vlastni

Slivovice Zufanek byla ocenéna Mze CR a dostala pravo pouzivat logo Regionalni potra-
vina. Pii vyrobé produktu je pouZito pouze ovoce pochazejici ze sadi farmy v CHKO Bilé

Karpaty, které spadaji do rezimu ekologického zeméedélstvi.

Vyrobni proces je slozity a naro¢ny. Proces za¢ina sklizni $vestek, pro naslednou vyrobu
jsou pouzity jen zralé a Cisté Svestky. Ze Svestek je pfipraven kvas, ktery je dale dopraven
do uzavienych nerezovych tankii o objemu 160 1. Bez ptistupu vzduchu kvas zraje po dobu
minimalné 60 dnd. Slivovice je téikrat destilovana. Cerstvé vypalena slivovice ma vysoky
stupent lihovitosti, kolem 55%. Z tohoto diivodu se fedi pramenitou vodou na kone¢nych

50%.

DalSim krokem je zrani slivovice ve sklepé v nerezovych nadrzich pfi teploté kolem 12 °C.
V nadrzich lezi 8 — 12 mésict, aby doslo k harmonii v chuti a vini. Bez pfistupu vzduchu

kvas zraje po dobu minimalné 60 dni. Doporucena teplota podavani a skladovani je od 10
—18°C. [43]
5.45 TOKO AGRI a.s./ Ovociiak, most jablko — ¢erny rybiz

TOKO AGRI a.s. je spolecnost, kterd vyrabi zemédé€lské technologie. Firma se nachazi
v Rudicich u Uherského Brodu, v regionu Bilych Karpat. S my$lenkou vyroby Ovocidku
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pfisla spolecnost v roce 2011. Myslenka vznikla jako reakce na nedostatek kvalitnich ces-

kych vyrobkll. Ovocnak je Cisty ovocny most.

Most ziskal oznaceni Klasa, Regionalni potravina, Zlaty klas, Perla Zlinska, Ceska chuto-
vka, Détska chutovka a je drzitelem HACCP certifikatu. Ocenéni Regionalni potravina

dostal Ovociak s prichuti jablko — Cerny rybiz.

Obrézek 9: Ovocrnidk, most jablko — cerny rybiz

Zdroj: Vlastni

Ovocnak jablko — ¢erny rybiz je vyroben z peclivé vybiranych plodt, zpracovavaji se ruc-
né sbirana jablka prvni tfidy. Suroviny pochazi od sadaiti z Moravy, pfipadné od dalsich

¢eskych nebo slovenskych péstitelt. Dodavatelské sady maji certifikaci SISPO.

Po sbéru je ovoce vizudln€ kontrolovano, tfidéno a umyto. Nasledné jsou jablka drcena. Je
lisovan za studena, oSetien Setrnou pasteraci za teploty 82 °C po dobu 5s. Produkt je slo-
zen z 80% jable¢né §tavy a 20% $tavy z Cerného rybizu. Vyroba probiha bez konzervantt,
bez ptidavku cukru, bez barviv a bez pfidani vody. Od vylisovani po baleni je vyrobni pro-

ces dlouhy 3,5 minuty. Most dodava télu fruktozu, vitaminy a mineralni latky.

Vylisky z vyroby slouzi jako krmivo pro hospodaiska zvitata. Most je dodavan i

v ekologickém obalu Bag-in-Box, ktery zajistuje trvanlivost po dobu 12 mésicu. [45]

5.4.6 Pekarstvi Masarik s.r.o./ Maratsky chleba

Pekaistvi Masafik s.r.o. je rodinna firma v Uherském Hradisti, v etnografickém regionu
Dolnécko. Pekarna vznikla na sklonku 19. stoleti, nyni pekarnu vlastni jiz ¢tvrta generace.
Maratsky chleba je znamy napfi¢ celym Dolndckem, na chleba se stoji 1 fronty. Firma se

snazi uspokojit své zakazniky kvalitou.
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Obrazek 10: Pekaistvi Masaiik

Zdroj: Vlastni

L4

Nejvyznamnéjsi je zachovani technologie a ptivodni receptury bez pouziti chemie a urych-
lovact. Kvalita Maratského chleba byla ocenéna v potravinaiskych soutézich, chleba ziskal

v roce 2012 ocenéni Perla Zlinska a Regionalni potravina.

Obrazek 11: Maratsky chleba

Zdroj: Vlastni

Denné vyprodukuji az tisic bochnikli chleba o vaze 1,5 kg. O svatcich a vikendech vypro-
dukuji dvakrat tolik. Jsou zde zaméstnani Ctyti pekafi. Tésto na chleba zraje ze Zitného
kvasku. Chleba ma nezaménitelnou chut’ a vini stiidky. Téchto vlastnosti je docileno po-
moci té nejkvalitnéj$i mouky na trhu a pecenim v parni peci. Chleba je k zakoupeni mimo
pekarnu na dalSich 11 mistech. [44]
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5.4.7 Pavel Karlik/ Hroznové zelé

Rodinn firma Pavel Karlik podnika v oblasti vinafstvi. Provozovna a vinice se rozkladaji
v obci Sardice. Vinice ma rozlohu 5,3 ha. Na vinici se péstuje 15 druht vinné révy. Mimo

vino vyrabi Svatovaviinecky most a Hroznové zelé.

Podnik vlastni penzion a dva sklepy. Prvni sklep je vyuZivan pro posezeni osob. Druhy
sklep slouzi pro skladovani vina a vyrobki z hroznt. Firma obhospodafuje i merunkovy

sad. Sad ma rozlohu 1,2 ha a je zde 800 stromk merunék

Obrazek 12: Hroznové zelé
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Zdroj:[41]

Hroznové Zelé ziskalo ocenéni Regionalni potravina v roce 2013. Hroznové Zelé je vyra-
béno z hroznt, které vyprodukuje rodinna firma. Vyrobni proces produktu je velmi rychly.
Po sbéru hroznti je do tii hodin zpracovéan hotovy produkt. Hroznové Zelé je tepelné zpra-
covany 100% hroznovy most. Zelé se konzumuje jako pochoutka, piidavek do jogurtd,

poleva zakuskd aj. [41]

5.4.8 VCELA PRODUKT/ Ovoce s medem — visen

Firma VCELA PRODUKT se nachézi v Dolnich Dunajovicich. VCELA PRODUKT vzni-
Kl v roce 1990. Majitelem firmy je pan Vaviinec Tur¢in, ktery v souc¢asné dobé obhospoda-
fuje 200 vcelstev na nékolika mistech pod Palavou. Podnik zpracovava pouze vlastni med
a med od Ceskych vcelait z regionu Jizni Moravy. SnaZzi se o vysoce kvalitni medové vy-

robky. Zpracovavaji med lipovy, akatovy a tmavy lesni med.
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Firma ziskala fadu cestnych uznani pro uspé$ného ucastnika soutéze Potravinaisky vyro-
bek Jihomoravské kraje. Nékolik vyrobkii ma opravnéni pouzivat logo Chut’ Jizni Moravy.
Uspéchy spolegnost slavila i na poli soutéze Regionalni potravina. V roce 2010 byli oceng-

ni za vyrobek Ovoce s medem — visen.

Obrazek 13: Ovoce s medem - viser

Zdroj: [42]

Vyrobek je sloZzen z 95% akatového jihomoravského medu a 5% slozky ovoce, vyznacuje
se vuni po visnich, postrada ovSem ostrou kyselou chut’ tohoto ovoce. Neobsahuje konzer-
vanty, barviva, ani pfidavek cukru. Je k dostani v plastovém baleni s gramazi 230g, 4309
nebo 930g. [42]
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6 ANALYZA DOPADU PRODUKCE REGIONALNICH POTRAVIN
SLOVACKA NA JEHO ZIVOTNI PROSTREDI

Drzitelé ocenéni Regiondlni potravina byli dotazovani formou dotaznikového Setfeni, vy-
plnéni dotazniku bylo dobrovolné. V kapitole jsou analyzovany vysledky od producenti,
ktefi vyplnili dotaznik.

6.1 PRODUCENTI RP Z HLEDISKA POZICE NA TRHU

Z pohledu velikosti podniku lze podniky rozdélit na malé, stfedni a velké. Regionalni vy-
robci podnikaji vétsinou v malych podnicich nebo ve stiednich podnicich. Z dotazovanych
respondentl se v kategorii stfednich podnikl umistila pouze VOMA s.r.0. jako jedind. Pa-
vel Kralik, Pekafstvi Masaiik, TOKO AGRI a.s. a ZUSY s.r.0. se fadi do kategorie malych
podnik.

Od velikosti podniku se odviji 1 pocet provozoven. VSechny respondenty svym poctem
provozoven piekondva VOMA s.r.o., vlastni 5 provozoven. Ostatni dotazovani vlastni

vzdy jen jednu provozovnu.

Graf 2.: Pocet provozoven vyrobcit RP na Slovacku

B Pocet provozoven

O T T T

Pavel Kralik Pekarstvi TOKO AGRI  VOMA s.r.o.  ZUSY s.r.o.
Masarik a.s.

Zdroj: Vlastni

Nejveétsi zabor pudy ma spole¢nost VOMA s.r.0. se svymi 5 provozovnami. Zabor orné

pudy, lest, luk a pastvin je ¢im dale Castéjsi. Na uzemi republiky se denné zabere velka
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plocha. Denn¢ zabrana plocha se rovna velikosti tii Vaclavskych namésti. Rozloha Vac-
lavského namésti je kolem 4 ha. V CR ¢&inni denni zabor ptdy tedy cca 12 ha. Nejedna se
tedy o problém pouze na Slovacku, ale na uzemi celé CR. Zabor v dusledku stavebni &in-
nosti je Castéjsi nez ptibyvani luk a pastvin. Zabirani pidy mtze do budoucna ohrozit po-
travinovou sobé&stacnost nasi republiky. Slovacko je zemédélskym regionem a farmaii se

brani vice zaboru pudy. [49]

V kategorii vySe rocniho rdmcového obratu se na prvnim mist¢ umistila VOMA s.r.0. s
obratem 170 miliont K¢&. Druhou p#i¢ku obsadilo TOKO AGRI a.s. spoleéné s ZUSY

s.r.0., ktefi vykazuji svlij ro¢ni obrat 30 miliont K¢. V pekaftstvi Masaftik je rocni obrat 7,5

fv v

Graf 3.: VySe rocniho ramcového obratu producentit RP
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Zdroj: Vlastni

6.2 ZAVEDENI HACCP SYSTEMU

HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points) systém je metoda stanoveni kritickych
bodu. Tato metoda zvySuje zdravotni nezdvadnost potravin. Povinnost zavést HACCP maji
vyrobci potravin, prodejci potravin a zafizeni hromadného stravovani. HACCP musi mit
také subjekty podnikajici v prvovyrobé. Vyjimku lze udélit malym vyrobciim a v oblasti
prvovyroby. [47] VSechny dotazované subjekty podnikaji v potravinafstvi a nemaji ud¢le-

nou vyjimku, maji zaveden systém HACCP.
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6.3 POUZITI ISO NOREM

ISO (Internationnna Organization for Standardization) je mezinarodni organizace pro nor-
malizaci a vydava tzv.: ISO normy. ISO normy definuji rizné pozadavky v mnoha obo-
rech. Celkové mnoZstvi publikovanych norem je vice nez 16 500. Po splnéni pozadavki je
firma certifikovdna. [47] Z dotazovanych spole¢nostni je drzitelem alesponn jedné ISO
normy VOMA s.r.0., podnik je drzitelem ISO normy 9001:2000. Norma popisuje poZa-

davky na systém managementu jakosti.

Graf 4.: Zastoupeni certifikovanych a necertifikovanych producentii

M Certifikované firmy: VOMA
s.r.o.

B Necertifikované firmy:
Pavel Kralik, Pekafrstvi
Masarik, TOKO AGRI a.s.,
ZUSY s.r.o.

Zdroj: Vlastni

Nikdo z respondentii neni drzitelem zadné ISO normy z fady ISO 14000, ktera se vztahuje
k environmentalnimu managementu. Environmentalni politika je dulezitym nastrojem pro
eliminaci dopadii na zivotni prostfedi. Producenti nefesi environmentalni politiku a lze

tedy predpokladat negativni dopady producentli na zivotni prostredi Slovacka.

6.4 PUVOD VYROBNICH SUROVIN

Vétsina producentii pro svou vyrobu pouziva vyhradné regionalni suroviny. Ve vétSing
pfipadi jsou regionalni suroviny vyrobeny pfimo producentem RP, takovym producentem
je naptiklad rodinna farma ZUSY s.r.0. z BorSic u Blatnice. ZUSY s.r.o0. aneb lihovar Zu-
fanek. Lihovar Zufanek si ovoce péstuje ve svych ovocnych sadech, bylinky péstuji na
svych loukach a med pochazi rovnéz piimo z farmy. Pekafstvi Masatik pouzivd mouku

z Kyjova, kmin a sul od dodavatelt z Veseli nad Moravou. Pavel Kralik vyuziva rovnéz
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regionalni suroviny. VyuZiti regionalnich surovin ¢i subregionalnich je ekologicky Setr-
néjsi.

TOKO AGRI a.s. vyuZiva suroviny od sadait z regionu, celé CR a Slovenska. VOMA
S.1.0. Vyuziva suroviny z celého tizemi CR a také ze zahrani¢i. Dovoz surovin z Uzemi celé

CR a ze zahranic¢i zdsadnim zptisobem ovliviluje kvalitu ovzdusi na Slovacku. ZhorSeny

stav kvality ovzduSi ma dale negativni vlivy na zdravi obyvatel Slovécka.

6.5 ZPRACOVANI ODPADU Z VYROBY

Pii kazdé vyrob¢ a nejen té potravinaiské vznika odpad. Z ekologického hlediska je nutné
dbat na minimalizaci odpadi a to pfedevsim prostiednictvim zpracovanim odpadu pro dal-
§i vyuziti. Velka cast dotazovanych subjektt sviij odpad z vyroby zpracovava pro dalsi
vyuziti. Pavel Kralik odpad ze své vyroby zpracovava formou kompostovani. Pekafstvi
Masaiik nema odpad z vyroby jako takovy. Neprodany chléb od svych odbératelti pekarna
nepfijima. Neprodaného chleba z prodejny pekarny je minimum. V piipadé neprodaného
chleba se chléb dale zpracovava v ramci rodiny. Chleb je suSen a poté je pouZzit ke krmeni
hospodatskych zvitat. Odpad z vyroby vyuziva jako krmivo pro hospodaiska zvirata i fir-
ma TOKO AGRI a.s. z Rudic. Odpadem z vyroby je krmen dobytek v zemé&délském pod-
niku, ktery patii firmé TOKO AGRI a.s. z Rudic. ZUSY s.r.o. sviij odpad z vyroby vyvazi

do bioplynové stanice.

Spole¢nost VOMA s.r.0. jako nejvétsi z producentt odpad ze své vyroby nezpracovava, o

moZznosti dalSiho vyuZiti nepfemysleli.

6.6 DOPRAVNI VZDALENOSTI VYROBKU

Znacka Regiondlni potravina je udélovana vyrobkim, které jsou Setrnéjsi vici zivotnimu
prostiedi. Ke snizovani zatéze zivotniho prostiedi znatelné pfispiva i snizovani dopravnich
vzdalenosti potravin. NejSetrnéj$im zptisobem je prodej pfimo v misté vyroby, jako je pro-
dej pfimo na rodinné farme. Na své rodinné farm¢ prodava své vyrobky Pavel Kralik. Do-

pravni vzdalenosti jeho vyrobku jsou nulové.

Piimo na rodinné farmé lze zakoupit vyrobky i u producenta ZUSY s.r.0. z BorSic u Blat-
nice. Jejich produkty se vyskytuji v ramci celé republiky. Vyrobce zasadné preferuje pro-
dej pies farmatské obchody a gastronomicka zafizeni. Farma lezi 14 km od hranic se Slo-

venskou republikou, proto dodava i na uzemi Slovenska. Slovensky trh nejvice odebira
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Cisté destilaty jako borovicka a slivovice. Své odbératele ma farma na tzemi celé Evropy,
jejich produkty se dodavaji do zemi jako Némecko, Belgie a Italic. Odbératelé alkoholu
vyrobeného v lihovaru Zufanek se vyskytuji i mimo Evropu. Firma dodavéa produkty do

Australie. Dopravni vzdalenosti jsou velmi dlouhé.

Jeden z nejvétsich vyrobei regionalnich potravin na tizemi Slovacka, VOMA s.r.0., dodava

produkty v ramci regionu. Jejich vyrobky jsou na pultech maloobchodi i velkoobchodd.

Pekarstvi Masatik je typickou regionalni chlebovou pekérnou. Pekarna ma svou prodejnu a
chléb rozvazi vramci regionu. Prodejna pekarny je hojné navs§tévovana. Chleba je
k zakoupeni predevsim v maloobchodech a v mensi mife ve velkoobchodech. V piipadé

pekarny Masaiik jsou dopravni vzdalenosti nizké.

Spole¢nost TOKO AGRI a.s. je producentem, ktery dodava své produkty na uzemi celé CR
a do zahranic¢i. Firma si dava zalezet, aby se o produktu védélo. Potadd dny plné zédbavy
pro déti s Ovocnakem na riznych mistech republiky. Produkty lze zakoupit ve farmai-
skych obchodech, maloobchodech i velkoobchodech. Dopravni vzdalenosti Ovociidku jsou
v porovnani s dopravni vzdalenosti produktt z lihovaru Zufanek a dopravni vzdalenosti

chleba z pekaistvi Masatik na stéedni urovni.

Rozvoz vyrobkt napti¢ celym regionem Slovacko nebo ven z regionu opét negativné pu-
sobi na kvalitu ovzdusi regionu a nasledné zhorSena kvalita ovzdusi ovliviiuje zdravi oby-
vatel regionu. Na kvalitu ovzdusi v regionu negativné ptisobi piedev§im automobilova do-

prava.

6.7 MNOZSTVI SPOTREBOVANE ENERGIE A VODY

V ramci snizovani dopadl produkce regiondlnich potravin na zivotni prostiedi je nutné
dbat na snizovani mnozstvi spotfebované vody a energie pii vyrobé produkti. Pro moz-
nost snizovani nakladi je dulezita znalost aktualniho mnozZstvi spotfebované energie a vo-

dy pro vyrobu jednotlivych produkta.

Pekarstvi Masatik a VOMA s.r.0. neznaji mnozstvi spotfebované energie a vody na vyrobu

regiondlnich produktti.

Rodinna firma Pavel Kralik pouZiva vodu pouze na omyti nddob a spotieba energii je pti

vyrobé minimalni. Pfesné hodnoty spotifeby ov§em nejsou znamy.



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového Fizeni 51

Neznalost mnozstvi spotiebované energie a vody vykazuje lhostejny pfistup producentd
vuci zivotnimu prostiedi Slovacka. Z nedostatku dat nelze vysledovat, jak velkou zatéZi
jsou jednotlivi producenti a jejich vyrobky pro region Slovacko. Sledovani mnozstvi spo-
ttebované energie a vody by bylo nejvice ptinosné sledovat u nejvetsiho z producenti a to

VOMA s.r.0. z Uherského Brodu.

Spole¢nost TOKO AGRI a.s. zRudic ma peclivé vedeny zdznamy o spotfebé energie a
vody na své produkty. Na 1 litr Ovocnaku je potieba 5,6 litri vody, 0,2 kWh elektfiny a

4g zemniho plynu.

Na vypaleni 1 litru destilatu, vzniklého na rodinné farmé ZUSY s.r.o., je potieba 8 litrii
vody. Celé mnoZstvi je urCeno na chlazeni destilaéni kolony. VVoda se pouZiva dale pfi fe-
déni destilatu. Pro vznik 1 litru destilatu je nutny 1 plyn. Mnozstvi spotfebovaného plynu je

0,02 metri krychlovych.

6.8 INTEGRACE DO POTRAVINARSKO - EKOLOGICKYCH
PROJEKTU

Integrace producentll do potravinarsko-ekologickych projektd je minimalni. Jedinym pro-
ducentem, ktery je v projektu zapojen, je producent Pavel Kralik. Rodinna farma je zapo-
jena do projektu Integrovana produkce hroznl a vina. Integrovana produkce ma pevné sta-
novena pravidla. Snahou integrované produkce je minimalizace nebo Gplné vylouceni pou-
ziti hnojiv a chemickych pesticidi, minimalizace pouziti fosilni energie. Informace o tom,

zda je vino produktem integrované produkce se objevuje na vinétach vin. [48]

Nezajem o systém integrované produkce vykazuje maly zajem o feSeni zatéze produkce na
zivotni prostfedi. Neucasti v ekologickych projektech jdou piedpokladat dopady na zivotni

prostiedi regionu Slovacko.

6.9 ZNACKA REGIONALNIi POTRAVINA V PODNICICH

Vsichni dotazovani respondenti maji pravo pouzivat logo Regionalni potravina pro jejich
vitézny vyrobek v soutézi. V nasledujici kapitole je rozebirdno, jak se 0 znaéce dozvedéli,
pro¢ o znacku pozadali a zda udé€leni oznaceni splnilo jejich ocekavani.

Jiz samotné pozadani o logo Regionalni potravina je pozitivni krokem pro rozvoj regionu a
eliminovani dopadt produkce potravin na Zivotni prostfedi Slovacka. Udéleni znacky za-

rucuje ekologickou Setrnost vitézného produktu. Vitézné potraviny maji také jedine¢nou
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charakteristiku kraji, ve kterych byly vyrobeny. Jedine¢nost jim davaji regionalni suroviny

nebo originalni tradi¢ni receptury spojené s historii kraje.

6.9.1 Zpusoby ziskani informaci o soutézi RP

V oblasti ziskavani informaci ma nejvétsi silu tisk a média. Vétsina producentti se o0 moz-
nosti pouzivani loga Regionalni potravina dozvédéla pravé z tisku a internetovych médii.
Pekaistvi Masaiik a VOMA s.r.o. se k informacim o probihajici soutézi RP dostaly pro-
stiednictvim internetu. Pavel Kralik a TOKO AGRI a.s. se k informacim dostali pies tisk.
ZvétSovanim miry informovanosti o znacce RP se zabyva i Agrarni komora Zlin. Agrarni
komora Zlin vyzvala producenta ZUSY s.r.o. k u¢asti v soutézi RP. Rodinna farma nabid-
ku pfijala a soutéze Regionalni potravina se zG¢astnila s pozitivnim vysledkem. V soutézi

byla ocenéna Slivovice Zufanek.

Graf 5.: Zpiisoby ziskani informaci o soutézi RP

m Agrarni komora Zlin
M Internet

M Tisk

Zdroj: Vlastni

6.9.2 Divody ucasti v soutézi RP

Ugast v soutézi a udéleni opravnéni pouzivat logo RP lze povazovat taktéZ za reklamu ne-
jen pro dany vyrobek, ale i pro celou firmu, ktera vyrobek vyrobila. Z divodu reklamy se
souté¢ze RP zucastnila VOMA s.r.o. a Pekarstvi Masatik. Dalsim divodem pro pozadani o

pravo pouzivat oznaceni RP bylo zvySeni prodeje.
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Rodinnd farma Pavel Kralik se do soutéZe pustila kvili zviditelnéni svého jedine¢ného
produktu. TOKO AGRI a.s. se zcastnilo rovnéz skrz upozornéni na vyjimecnost jejich

produktu. ZUSY s.r.0. se zG&astnilo v zavislosti na nabidku ucasti od Agrarni komory Zlin.

Graf 6.: Divody ucasti v soutézi RP

B Agrarni komora Zin

M Zviditelnéni jedine¢ného
produktu

1 Zvyseni prodeje a reklama

Zdroj: Vlastni

6.9.3 Oznaceni RP a zvySeni prodeje

Respondentiim byla polozena otazka, zda byla jejich oc¢ekdvani od loga RP splnéna. Ve
velké mife byla ocekavani splnéna. U producenta Pavel Kralik byla oc¢ekavani splnéna
Castetné. Farma ZUSY s.r.0. od ocenéni RP neoéekavala nic. Ziskani ocenéni RP je z eko-
nomického hlediska vyhodné, u vSech producenti se po udéleni znacky RP zvysily prode-
je.

Graf 7.: Mira splnéni ocekavani od loga RP

M Ano
m Castecné

= Nic jsme neocekavali

Zdroj: Vlastni
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6.10 SILNE A SLABE STRANKY PRODUKCE REGIONALNICH

POTRAVIN NA SLOVACKU

Z dotaznikového Setfeni vyplynuly silné a slabé stranky produkce regionalnich potravin na

uzemi Slovacka, které jsou zaznamenany v tabulce.

Tabulka 9.: Silné a slabé stranky produkce regionalnich potravin na Slovacku

Silné stranky produkce RP na Slovacku

Slabé stranky produkce RP na Slovacku

- Jakost vyrobkl

- Nezéjem o environmentalni politiku

- Nulové dopravni vzdalenosti surovin (v
ptipadé¢ rodinnych farem)

- Nizké zapojeni do fad ISO norem

- Podpora regionalni ekonomiky

- Nizké zapojeni do integrované
produkce potravin

- Pfispéni k zaméstnanosti v regionu

- Dopravni vzdalenosti vyrobkl
(ZUSY s.r.0.)

- Rozvoj gastroturismu

- Nizké povédomi spotiebitelil o regio-
nélnich potravinach

- Rozvoj regiondlni produkce

- Nizka provazanost s vyzkumem

- Vhodné klimatické podminky pro pés-

- VyuZivani surovin nepochéazejicich z

tovani ovoce a zeleniny regionu
- Zachovani tradi¢nich receptur - Neefektivni zpracovani odpadu
z vyroby
(VOMA s.r.0.)

- Zviditelnéni regionu

- Nedostatecna reklama producentt
V rdmci regionu

- Vysoka cena vyrobku

Zdroj: Vlastni
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7 DOPORUCENI A NAVRHY VYPLYVAJICIi ZANALYZY PRO
ZMIRNENI DOPADU PRODUKCE NA ZIVOTNI PROSTREDI

Snizovani zatéze zivotniho prostfedi je nedilnou soucasti pro zachovani ptirodniho dédictvi
pro budouci generace. Zejména v oblasti potravinafstvi je nutné se zamyslet nad jeho do-

pady a ty nasledn¢ eliminovat.

V kapitole jsou navrzena doporuceni a navrhy vyplyvajici z analyzy pro zmirnéni dopadu
produkce regionalnich potravin na Zivotni prostiedi. Dotaznikovym Setfenim prosli pravé

producenti regionalnich potravin, ktefi se nachazi na uzemi Slovacka.

Regionalni potraviny jsou skrz krat$i dopravni vzdalenosti Setrn€js$i nez potraviny zahra-
ni¢niho plivodu, ale i pfes tento fakt byly zjiStény nckteré nedostatky, které by bylo mozné
eliminovat, a tim docilit je$té vétsi Setrnosti vuci zivotnimu prostiedi. I pies jednoznaénou
Setrnost k Zivotnimu prostedi vzhledem k zahranicnim potravinam byly shledany nékteré

nedostatky.

7.1 CERTIFIKACE ISO 14000

Vyznamnym nastrojem pro snizovani dopadid na Zivotni prostiedi je environmentalni poli-
tika. Nikdo z dotazovanych respondentii se environmentalni politikou nezabyva. Bylo by

ptinosné environmentalni politiku zavést, a to formou certifikace 1SO 14000.

ISO 14000 je fada mezinarodnich norem, kterymi je mozno vybudovat vyznamné dobro-
volné nastroje environmentalni politiky, a to environmentalniho manazerského systému.
ISO 14000 poskytuje praktické nastroje pro firmy, které chtéji identifikovat a fidit dopady
svého environmentalniho chovani. EMS systém si spolecnost zabuduje podle pozadavka
norem 1SO 14000 do svého stavajiciho fidiciho systému a s jeho pomoci pak fidi vlivy na
zivotni prostiedi tak, aby dochazelo k neustalé eliminaci negativnich vlivii na Zivotni pro-

stiedi. [48]

7.2 VYSSI MIRA ZAPOJENI DO INTEGROVANE PRODUKCE
POTRAVIN
Vy3Si mirou integrace do ekologicko-potravinatskych projekti lze dosahnout Setrnéjsiho

pristupu k zZivotnimu prostredi. Velka mira ekologicko-potravinarskych projektl je zamé-

fena na eliminaci ¢i Gplné odstranéni umélych hnojiv a pesticidi. Zptsobem produkce 1ze
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zmirnit zne¢isténi regionu Slovacko. Formou integrované produkce se d& dosahnout kva-

litnich vyrobki, které jsou Setrné k Zivotnimu prostredi.

Zapojenim do integrované produkce je mozné dosdhnout 1 vétsi atraktivity vyrobku u bu-

douciho spotiebitele.

7.3 VYUZIVANI SUBREGIONALNICH SUROVIN

Suroviny jsou rozhodujici ¢asti pro vyrobu a vyslednou kvalitu vyrobku. Pivod surovin
ovlivituje rovnéz stav zivotniho prostiedi. Velka ¢ast respondentii vyuziva regionalnich

surovin nebo surovin vypéstovanych pifimo na své farmé.

Minimum producentli vyuziva suroviny z celé CR a dokonce ze zahrani¢i. V piipadé eli-
minace dodavateli mimo region by bylo vhodné vice se zaméfit na hledani dodavateld z
regionu ¢i subregionu. Eliminaci dodavatelit mimo region a mimo republiku lze snizit cel-

kové mnozstvi emisi vyprodukovanych piepravou surovin v globalnim méftitku.

7.4 VYSSI ZPRACOVANI ODPADU Z VYROBY

Pro snizeni dopadii produkce regionalnich potravin na zivotni prostfedi je jednim z nejdi-

ku fes$i a sviij odpad zpracovava.

U nejvétsi firmy, VOMA s.r.o0., se problematika zpracovani odpadu z vyroby netesi. O
moznosti vyuziti odpadu z vyroby nebylo pfemysleno. Ponévadz se jedna o nejvétsi firmu

a pracuje v oblasti masnych vyrobku, je zde moznost dal§iho zpracovani.

Odpady z VOMA s.r.0. by bylo mozné dale vyuzit jako krmivo pro n€kterd zvirata v rdmci
regionu ¢i subregionu. Odpad z masného prumyslu je mozno vyuzit jako krmivo pro prasa-
ta ve spole¢nosti Zevos a.s., Uherské Hradisté. Tato firma chova prasata ve mésté Kunovi-
ce, které je vzdaleno od Uherského Brodu 18 km. Cinnost zavodu spoéiva ve vyrobé a
prodeji selat, vyrobé a prodeji jate¢nych prasat, prodeji vyfazenych prasnic. Prostor pro

zkrmeni odpadu je tedy velmi Siroky. [52]

DalSi moznosti je zkrmeni odpadu prostfednictvim tutulkti pro opusténa, toulava a tyrana
zvitata. Opad z VOMA s.r.o. by mohl byt dodavan do utulku spole¢nosti HRATES

v Uherském Hradisti nebo do utulku pro zvifata v nouzi ve Zlin€ Vrsavé.



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového Fizeni 57

7.5 SNIZOVANI DOPRAVNI VZDALENOSTI VYROBKU

V ramci snizeni dopadu na Zivotni prostiedi Slovacka plynoucich z piepravy neregional-
nich suroviny je moznym feSenim ziskat dodavatele ze subregionu, ve kterém se spolec-

nost nachazi.

V rdmci snizovani mnozstvi vyprodukovanych emisi vzniklych pfi prepraveé vyrobkd smeé-
rem k odbérateli je vhodné mit odbératele vyhradné v ramci regionu, vybudovat si stalou

odbératelskou klientelu na drovni regionu nebo subregionu.

V piipadé€ nutnosti prodeje vyrobkii mimo region je dilezité volit efektivni systém dopra-
vy. K dopravé vyuzit dopravnich prosttedki, které jsou Setrné viici zivotnimu prostiedi,
maji nizkou miru produkce emisi a nizkou spotiebu paliva. Volit nejkratSi dopravni cesty
pro pfepravu vyrobkil a pfepravovat vyrobky dostate¢n¢ velkymi automobily, aby nedo-

chazelo k situacim, kdy se fidi¢ musi vracet pro opétovné nalozeni.

7.5.1 Navrh prepravni cesty pro Pekarstvi Masarik s.r.o.

V ramci navrzeni dopada a navrha vyplyvajicich z analyzy dopadu produkce regionalnich
potravin na zivotni prostfedi Slovacka byl vytvofen navrh piepravni cesty pro chléb vyro-
ben v pekafstvi Masatik s.r.o. v Uherském Hradisti. Pfi navrhovani piepravni cesty se vy-

chézelo z mist, kde sidli odbé&ratelé.

Obrazek 14: Mapa rozmisténi odbératelit Marackého chleba
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Pekarna dodava do maloobchodu a velkoobchodu:

- Albert supermarket, Uherské Hradiste,
- Efin CZ a.s., Kunovice,

- Efin CZ a.s., Uherské Hradisté,

- Hruska s.r.o., Uherské Hradiste,

- Jednota COOP, Uhersky Ostroh,

- Jonéasek s.r.o., Otrokovice,

- Potravina Hrackova, Staré meésto,

- Potraviny Malina, Kunovice,

- Potraviny Manasek, Bilovice,

- Rosa Market s.r.o., Otrokovice,

- Reznictvi u Kusaku s.r.o., Ostrozska Nova Ves.

Obrazek 15: Navrh trasy pro rozvoz Marackého chleba
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Pro ptfepravu chleba byl zvolen jeden automobil s nizkou spotiebou paliva a dostatecné
velkym prostorem pro piepravu. Prostor by mél byt tak velky, aby se fidi¢ nemusel vracet

na provozovnu pro nalozZeni dalSi varky chleba.

Pfi navrhovani trasy se vychazelo z toho, Ze je pracovni den a je nutno dodat chléb ke
vSem odbérateliim. Mapa navrzené trasy znazoriiuje pekaistvi Masaiik, které je vyznace-
nou zelenym bodem. Oranzové body znazorfiuji odbératele. Cerveny bod vyznaéuje po-
sledniho odbératele. U tohoto odbératele fidi¢ vylozi posledni davku chleba a vraci se zpét

do pekéarny.

Ridi¢ vyrazi v rannich hodinach z pekatstvi v Uherském Hradisti nejprve do Bilovic, na-
sledné rozvoze do provozoven v Uherském Hradisti v tésné blizkosti pekarny. Nasleduji
vykladky v Kunovicich, Ostrozské Nové Vsi a Uherském Ostrohu. Poté se fidi¢ vraci do
Uherského Hradisté na dalsi dvé vykladky a pokracuje ve Starém Mé&sté, Napajedlech a
Otrokovicich. Svou posledni vykladku ma tidi¢ ve Zling¢, Malenovicich. Po vyloZeni po-

sledni varky chleba se fidi€ vraci po stejné trase, jakou pfijel.

Délka trasy rozvozu ¢ini 164 km. Navrat fidi¢e s prazdnym automobilem ¢ini 23,3 km.
Celkova délka trasy je tedy 187,3 km. Casova naro¢nost trasy 291 minut. V ¢asové naroé-

nosti je zapo€itdno 5 minut na vykladku u kazdého odbeératele.

7.6 MONITORING SPOTREBY VODY A ENERGIE

Velka ¢ast dotazovanych se nezabyva monitoringem vody a energie potiebnych pro vyrobu
svych produktd. Monitoring neni vétSinou proveden ani na vyrobky, které zvitézily v ramci

souté¢ze Regionalni potravina.

Z hlediska snizovani zatéze Zivotniho prostiedi Slovacka je monitoring spotifeby vody a
energie piinosny. Data vysledovana prostfednictvim monitoringu je mozné dale vyuzit
prostiednictvim ridznych analyz pro snizovani nakladt a je mozno vysledovat jejich pfi-

padny pokles ¢i nartst.

7.7 VODNI STOPA POTRAVIN

Jednou z analyz, kterou je mozno vyuzit v zavislosti na monitoringu spotieby vody je ana-
lyza vodni stopy potravin. Rizeni zdrojii vody je velmi diileZitou oblasti z pohledu Fizeni
environmentalnich rizik, vzhledem k nedostatku pitné vody na planeté. Hospodafeni S vo-

dou na Slovéacku je z globalniho hlediska nepatrnou ¢asti snizovani naklada vody, ovSem
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pokud se na hospodarné uzivani vody zaméii vSichni vyrobci potravin, Ize po malych kro-
cich dosahnout hospodarnéjsiho vyuzivani vody. Vodni stopa potravin vyuZiva tzv. virtu-
alni vodu. Pojem virtualni voda se definuje jako celkovy objem vody vyuZivany k produkci
potravin. Vodni stopa vykazuje celkové mnozstvi vody, ktera je potiebna k produkci dané

komodity.

Vodni stopa se da vypocitat na kazdy potravinaisky vyrobek, je oviem nutné u analyzy
pocitat se spotfebou vody kazdé suroviny od doby zasazeni rostlinné suroviny ¢i narozeni
zivoc¢isné suroviny a mnozstvi vody, ktera byla potfebna ke vzniku krmiva pro Zivocisné

suroviny.

Jako modelovy pfiklad je mozné uvést vodni stopu hovéziho masa. Kazdy kus hovéziho
dobytka musi zit nejméné tii roky, nez je odveden na jatka, aby poskytl nejméné 200 kg
¢istého masa. Zvite za sviij zivot spotfebuje ptiblizné 1 300 kg zrni (pSenice, ovsa, jeCme-
ne, kukufice, hrachu, sdéjovych zrn a jinych malych zrn), 7 200 kg objemovych krmiv (se-
na, pice a ostatnich krmiv), 24 m® pitné vody a 7 m® uZitkové vody. Tedy na 1 kg hovéziho
masa ¢ini spotfeba okolo 6,5 kg zrni, 36 kg objemového krmiva a 155 litri vody (jen pitné
a uzitkove). Pro vyrobu takového mnozstvi krmiva je potieba v praméru 15 300 litri vody.
Vodni stopa jednoho kilogramu hovéziho masa tedy ¢inni 15 500 litrh vody. Mnozstvi
ovSem nezahrnuje mnozstvi zneé¢isténé vody, které muze vzniknout z louhovani hnojiv na
polich s drodou krmiv nebo z piebytku mrvy, ktera se nasledné dostane do vodniho systé-
mu. Uvedena ¢isla jsou z celosvétového odhadnutého primeéru. Vodni stopa hovéziho ma-

sa se liSi v zavislosti na regionu, slozeni krmiv a ptivodu krmiva.

Vodni stopa byla zanalyzovéana pro vice komodit. Data vznikla z analyzy jsou znepokojivé
vzhledem k omezenym zdrojum pitné vody. Z mnozstvi spotfebované vody na jedno kilo

vyrobku vyplyva, ze ¢lovek vice vody proji, nez vypije.

Tabulka 10.: Vodni stopa masa

Potravina Jednotka Primérna svétova vodni stopa (v litrech)
Kufeci maso 1kg 3900
Hovézi maso 1kg 15500
Vepiové maso 1kg 4800

Zdroj: Vlastni zpracovani na zaklad¢ dat z [51]
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Tabulka 11: Vodni stopa riiznych potravin

Potravina Jednotka Pramérna svétova vodni stopa (v litrech)
Kapusta 1kg 200

MIéko 1 sklenice (250ml) 250

Okurka, tykev 1kg 240

Pivo (z jeCmene) 1 sklenice (250 ml) 75

Syr 1 kg 5000

Cokolada 1kg 24 000

Chléb (z mouky) 1kg 1300

Jablko, hruska 1kg 700

Zdroj: Vlastni zpracovani na zaklad¢ dat z [51]
Vodni stopa potravin je vhodnym nastrojem pro producenty regionalnich potravin na Slo-
vacku na zjisténi vodni narocnosti jejich vyrobkll. Vyslednd data z analyzy miiZzou byt dale

vyuZita v oblasti vodniho tcetnictvi firmy. [50,51]
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ZAVER
Tématem bakalarské prace byla produkce regionalnich potravin Slovacka a dopad na jeho

Zivotni prostiedi. Pro vypracovani daného tématu byly stanoveny tii zasady.

Prvni z&sadou bylo charakterizovani pojmu vztahujicich se k tématu regionalnich potravin
a zivotniho prostfedi a geografické vymezeni Slovéacka. V prvopocatcich bylo geograficky
vymezeno Slovacko, které bylo nasledné popsano etnograficky. Geografické vymezeni
regionu Slovacko je komplikovanou zélezitosti. Vyskytuje se vice geografickych vymeze-
ni, dosud nebyla jasné a jednoznacné vymezena. Pro vznik prace bylo tedy vybrano jedno z
geografickych vymezeni Slovacka. Nasledné bylo pfedstaveno zivotni prostiedi regionu,
které je velmi rozmanité. Déle byly vymezeny zakladni pojmy z oblasti potravin a popsana
situace s produkci potravin na Slovacku. Dulezitou ¢asti bylo taktéz vymezeni vlivii zemé-
délstvi a dopadu produkce potravin na zivotni prostiedi. Posledni pasaz teoretické casti se
zaméfuje na regionalni znaceni potravin a znacku Regiondlni potravina. Regionalni znace-
ni potravin je Uzce spjato s produkci regionalnich potravin, a proto se prace zabyva i histo-
rii regionalniho znac¢eni na tzemi republiky. Prace mapuje soucasny stav regionalniho zna-
¢eni a predstavuje regionalni znacky na uzemi Slovacka. Podrobnéji je predstavena znacka
Regionalni potravina, protoze pro praktickou ¢ast byli vybrani producenti a jejich vyrobky,

které maji pravo pouZzivat logo Regionalni potravina.

Déle byla provedena analyza regionalnich potravin na Slovacku a analyza dopadu jejich
produkce na Zivotni prostiedi. Prvnim krokem bylo analyzovani vyvoje z4jmu o znacku
Regionalni potravina v krajich, kam zasahuje region Slovacko. Nasledoval jeden
z nejdilezitéjSich krokt, a to vymezeni producentii regionalnich potravin na tizemi Slovac-
ka, nasledn¢ byli piedstaveni vSichni producenti a jejich vyrobky, které maji pravo pouzi-
vat logo Regionalni potravina. V rdmci analyzy dopadu produkce regionélnich potravin na
Uzemi Slovécka bylo vyuzito dotaznikového Setieni. Vyplnéni dotazniku bylo pro produ-
centy dobrovolné, na vzniku bakalaiské prace se aktivné podilelo pét producentd z osmi.
Z dotaznikového Setfeni vyplynuly silné a slabé stranky produkce regionalnich potravin na
Slovacku. Slabé stranky pusobi svymi dopady negativné na Zivotni prostiedi. Slabymi
strankami produkce regionalnich potravin v regionu jsou nizka zapojeni producentt do
integrované produkce, nizka zapojeni do fad ISO norem. Slabé stranky se vyskytuji
V nejvyssi mife a vykazuji nezdjem regionalnich producenti o environmentalni politiku. Ze

slabych stranek je nutno zapracovat na vyuziti surovin, dopravnich vzdalenostech a zpra-
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covani odpadu vyroby. Nejsilngjsi strankou produkce regionalnich potravin je nulova do-
pravni vzdalenost vyrobnich surovin, a to v ptipadé rodinnych farem. Velmi silnou stran-
kou je také jakost potravin. Produkce regionalnich potravin pfispiva regionu i v oblasti
ekonomiky a rozvoje cestovniho ruchu. Produkci regionalnich potravin lze pouZit jako

efektivni néstroj pro gastroturismus.

Cilem prace bylo na zakladé analyzy vymezit doporuceni a navrhy vyplyvajici z analyzy
pro zmirnéni dopadu produkce na zivotni prostiedi. V ramci splnéni cile bylo navrzeno
zapojeni se do environmentalni politiky prostiednictvim certifikace ISO 14000. Navrzena
byla taktéz vyssi mira zapojeni do integrované produkce potravin. V zavislosti na snizeni
dopadi na zivotni prostiedi bylo doporuceno zaméfit se na vyuzivani subregionalnich su-
rovin. Snizeni dopadii na Zivotni prostfedi 1ze docilit eliminaci odpadii prostfednictvim
zpracovanim odpadua z vyroby. DalSim krokem pro minimalizaci dopadd produkce regio-

nalnich potravin na Zivotni prostfedi je monitoring vody a energii. Pro producenty byla

navrzena analyza vodni stopy potravin.
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