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Technologie vyroby skrobového sirupu a jeji vliv na vystupni kvalitu
Hodnoceni diplomové prace s vyuZitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Aktualnost pouzité literatury B - velmi dobre
2. Vyuziti poznatkl z literatury A - vyborné

3. Zpracovani teoretické Casti A - vyborné

4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kovalita zpracovani vysledki C - dobre

6. Interpretace ziskanych vysledk a jejich diskuze C - dobre

7. Formulace zavérh prace B - velmi dobie
8. Pristup studenta k diplomové praci A - vyborné

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobfe
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova préce sleduje u¢inky nékolika druh amylolytickych enzym na rdzné druhy Skrobu.

V teoretické casti jsou popisovnany zejména technologie a suroviny pro vyrobu Skrobu a dale
technologie skrobovych hydrolyzat(. V praci je pouZito 50 literarnich zdrojt. Celkové bych doporudil
vhodnéji interpretovat vysledky a diskutovat s jinymi autory. Pfesto studentka pfistoupila k praci
védomité. Diplomovou praci hodnotim znamkou B - velmi dobfe. Jedna se o plvodni préci a
doporuduji ji k obhajobé.

Otazky vedouciho diplomové prace:

V e Zliné dne 16.5.2016

Podpis vedouciho diplomové prace
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