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Komentare k bakalarské praci:

Bakalarska prace Veroniky Tiokové je experimentalni a zabyva se charakteristikou pohanky jako
zdroje latek s antioxidacéni aktivitou. V teoretické ¢asti je prehlednym zplsobem popsana obecna
charakteristika pohanky, vcetné jejiho péstovdni, zpracovani a chemického slozeni. Pozornost byla
zamérena i na pfitomnost antinutricnich latek, zdravotni ucinky a vyuziti pohanky jako potraviny.
Dale byly uvedeny metodiky pro stanoveni obsahu polyfenol( a antioxidaéni aktivity.

Cilem praktické ¢asti byla, kromé stanoveni zakladnich chemickych ukazatell ( susina, vihkost)
také analyza obsahu volnych polyfenol(l a antioxidaéni aktivity (DPPH) v osmi produktech z
pohanky. Vysledky experiment(l byly zpracovany formou tabulek a grafli. Pomoci korelaéni analyzy
byla zjistovana zavislost hodnoty antioxidaéni aktivity na obsahu volnych polyfenold u pohankovych
produktd.

Po formalni strance je bakalarskda prace napsana velmi dobre. Doporucila bych vzestupné fazeni
literarnich zdroja v textu.

V praci se vyskytuji nékteré nepresné formulace:

- Napt. na str. 10 je pohanka zarazena do skupiny "latek s antioxidacni aktivitou". Pohanka m(iZe byt
oznacena jako zemédélsky produkt, potravinarsky vyrobek, ¢i potravina, ale ne jako chemicka latka.
-V ndzvu tab. 4 je uvedeno: "Obsah mineralnich latek" ackoliv jsou uvedeny pouze prvky.

- Na str. 51 jsou v tab. 15 uvedeny hodnoty antioxida¢ni aktivity a volnych polyfenoll bez oznaceni
vzork(. Pokud se jedna o tabulku, podle které byl sestrojen graf korelaéni zavislosti, méla by byt
uvedena v pfiloze.

V zavéru uvadite, Ze se Vase vysledky shoduji s hodnotami stanoveni jinych autorf, ale v diskuzi je
nemate uvedené. | pfes uvedené pripominky je diplomova prace kvalitni a doporucuiji ji k obhajobé.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Na str. 20 piSete, Ze "nejvice zastoupenymi mastnymi kyselinami jsou: kyselina linolova a alfa-
linolenova, coz neni v souladu s tabulkou 3, kde je uveden velmi nizky obsah kyseliny alfa-linolenové
(1 %). MUzete to vyjasnit?

2. Na str. 50 uvadite, Ze: "...je zfejmé, Ze vyssi hodnoty celkové antioxidacni aktivity dosahovaly opét
vzorky vysoko vymletych produkt(, vzhledem k tomu obsahuji vice obalovych ¢asti zrna,.."

Je tomu skutecné tak? Predpokladam, Ze pohankova mouka hladka patfi také do vysoko vymletych
produktl a vykazovala spise nizsi antioxidacni aktivitu.

3. Jak byste zhodnotila analyzované produkty z pohledu spotrebitele a které byste jim pfipadné
doporucila?

V Zliné dne 18.5.2016

Podpis oponenta bakalaiské prace
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