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Komentare k diplomové praci:

- predkladana prace je logicky ¢lenéna, na dobré vécné i stylistické Urovni a ¢erpd z odpovidajicich,
vcelku relevantnich literarnich zdrojl, nejstarsi vysel pred 68 lety, dluzno podotknout, Ze se jedna o
pomérneé uzce specifickou problematiku

- v préci, zejména v teoretické ¢asti se vyskytuji nékteré drobné chyby formalniho razu (napf. blize
nevysvétlené liturgické pojmy), ¢i drobné stylistické nepresnosti a neobratnosti a ponékud nepresné
pojmy a formulace, tyto vSak nijak zasadné nesniZuji jeji odbornou Urover

- mnohdy jsou nepresnosti poplatny prekladu z cizojazy¢né psaného zdroje, zejména v kap. 2
TECHNOLOGIE VYROBY LITURGICKYCH VIN

- u kap. 5.7 Stanoveni obsahu stopovych mnozstvi prvk(i pomoci ICP-MS by bylo vhodné uvést také
parametry analyzy, dllezité pro jeji pfipadné opakovani

- formulace na str. 46 "Obrazek dale dokazuje, Ze flavonoidy jsou soucasti polyfenolickych latek." se
v celkovém kontextu jevi ponékud zavadeéjici, ponévadz principy pouzitych analytickych metod jsou

uvedeny pouze popisné, bez detailnéjsiho chemického objasnéni

- srovnani dosazenych vysledk( s literarnimi poznatky je na odpovidajici Grovni,m pouze vysvétleni
vyS$Si hodnoty antioxidacnich chatakteristik by si zaslouZily ponékud prehlednéjsiho vysvétleni

- zavérecné doporuceni by bylo vhodné ponékud detailnéji rozvést

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Na obrdzku 1 je zndazornén m. j . "obfadni chléb". Tento popisek neni Uplné korektni, ponévadz je
na ném zobrazen strojné vyrobeny produkt. Jak se nazyva a k ¢emu slouzi?

2. Patii mezi "koser" napoje také tzv. tvrdy alkohol?

3. Vkap. 1.3.1. hovotite o pasterizaci a pasteraci vin. Vysvétlete rozdil mezi témito pojmy a uvedte
jejich pouziti na pravou miru.

V Uherském Hradisti dne 20.5.2016

Podpis oponenta diplomové prace
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