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ABSTRAKT

Bakalatska prace se zabyva environmentalnimi vlivy ptsobicimi na produkci Bio vina
V Moravské oblasti. Teoretickd Cast obsahuje pojem biopotravina, dale stru¢nou historii
vinafstvi na Moraveé, rozd¢€leni vinaiskych oblasti na Moravé, podminky pro péstovani Bio
vina a posledni kapitola obsahuje produkci Bio vina na Moravé. Prakticka ¢ast zahrnuje

porovnani a senzorickou analyzu vzorki vin a Bio vin.

Kli¢ova slova: Bio vino, vino, ekologické vinohradnictvi, Morava, bioprodukt, Bio.

ABSTRACT

This bachelor thesis deals with the environmental impacts affecting the organic wine pro-
duction in the Moravian region. The theoretical part focuses on the definition of an Or-
ganic product, a brief history of winemaking in Moravia, the classification of wine regions
in Moravia, conditions for the cultivation of Organic wine and the last part examines the
production of Organic wine in the Moravian region. The practical part concentrates on the

comparison and sensory analysis of wine and Organic wine samples.

Keywords: organic wine, wine, ecological viticulture, Moravia, organic product, organic.
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UvoD

Biopotravinu mtizeme chapat jako produkt ekologického zeméd¢lstvi, kdy pfi zpracovani
nebylo poSkozeno zivotni prostfedi. Potravina s nalepkou Bio by méla zarucovat, ze pii
vyrobé nebyly pouzity zadné chemické postiiky ¢i latky, které zatézuji okolni krajinu a
ptirodu. Ekologické zemédélstvi je Setrné k piirodé, a proto je zakazano pii vyrobé ¢i pro-
dukci biopotravin pouzivat chemickych piipravkl. Mezi nejcastéjsi biopotraviny mizeme
zafadit mléko a mlécné vyrobky (jogurty, syry, tvaroh,...), pecivo, ¢aje, détskou vyzivu,
maso (kufeci, vepiové i hovézi), zeleninu, ovoce a mnoho dalSich. Biopotraviny muZeme
zakoupit v prodejnach, které se nazyvaji Biopotraviny (Bioprodejny) anebo je Ize koupit

Vv prodejnach se zdravou vyzivou. Nalepkou Bio mtze byt oznaceno také vino.

I u nas je fada vinaftt, kteti mysli ekologicky a nepouzivaji pti péstovani révy vinné pesti-
cidy a uméla hnojiva. U konvenénich vinafi to jsou nejéastéji pesticidy k hubeni nezadou-
cich rostlin (herbicidy) a k hubeni plisni (fungicidy). Néktefi vinafi kromé ptisnych ekolo-
gickych podminek pro péstovani a produkci Bio vina dodrzuji i dalsi ekologické zasady
jako napft. obalové materialy jsou vyrobeny z recyklovanych materialli, pouZzivaji obnovi-
telné zdroje energie k chodu vinafstvi nebo také investuji do vhodnych druhti pfepravy

svych produktti.

Pro péstovani révy vinné je dilezité mit dobré klimatické a ptidni podminky. Proto se pé&s-
tovani révy vinné dafi jen v nékterych lokalitdch ¢i zemich. Stanovistni podminky maji
jsou v Bio vinafstvi oblibeny zejména odrudy odolné proti houbovym chorobam, s pevnou
slupkou a vysokou cukernatosti hroznli. V poslednich letech bylo vyvinuto velké mnoZstvi
prostiedkd pro biologickou ochranu révy vinné, diky kterym vinafi neriskuji ztratu Grody
zni¢enim hrozni houbovymi chorobami. Mezi biologickou ochranu patfi napf.: mateni
obalecti pomoci feromontl, vyuZivani jednoduchych ptipravkl na bazi bylinnych extraktt a
oleju ¢1 kombinaci klasickych fungicidii na bazi siry a médi, které jsou povoleny (v urcité
mife) 1 v ekologickém zemédélstvi. Technologie vyroby Bio vina je podobna jako u kon-
vencniho vina, ale vysledny produkt je odliSny coz se projevi na jeho organoleptickych
schopnostech, proto néktefi spotiebitelé maji k Bio viniim vyhrady. Casem si miize vinaf
vybudovat na kvalitnim Bio vinu dobré jméno a nasledné budou poptavky vyssi. S kvalitou
je uréujici i cena, kterou je ochoten spotiebitel zaplatit. U bioproduktd je vzdy cena vyssi
oproti konvenénim vyrobkiim a u Bio vina se cena pohybuje za jednu lahev od 160 K¢ do

500 K¢.
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Cilem bakalatské prace je seznamit ¢tenafe nejen s produkci Bio vin na Moravé, ale také se
zasadami pro produkci Biopotravin ¢i ekologickym vinohradnictvim a zjistit, za jakych
podminek Ize péstovat Bio hrozny. Pomoci senzorické analyzy budou hodnoceny a popsa-

ny vzorky vin a Bio vin.
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I. TEORETICKA CAST
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1 BIOPOTRAVINA

Biopotravina je produkt vyprodukovany v souladu s pozadavky zakona ¢. 242/2000 Sb. o
ekologickém zeméd€lstvi, nafizeni Rady (ES) ¢. 834/2007 a nafizeni Komise (ES) ¢.
889/2008. Biopotraviny piinasi vyhody zejména v oblasti zdravotni nezavadnosti a kvality
potraviny. Biopotraviny na rozdil od klasickych potravin neobsahuji chemicka aditiva,
konzervanty, stabilizatory, uméla barviva atd. Je prokazano, Ze biopotraviny maji lepsi
vyzivnou hodnotu (vys$si obsah vitamint, zejména vitamina C a E, vys$i obsah mineralnich
latek) nez bézné potraviny. Zakazany jsou i geneticky zménéné organismy a piidatné latky,
které se bézn¢ vyuzivaji v potravinaistvi. Pokud jsou tyto podminky splnény, biopotraviny
mohou nést znacku BIO [1, 2].

Kvalita produktti z ekologického zeméedélstvi se chépe jinak, nez chapeme kvalitu béznych
zemédélskych komodit. Je urovana kvalitou celého zemédélského systému a zpracovatel-
ského postupu. To znamend, Ze je dana zplusobem, jakym byly rostliny vypéstovany, jak
byla zvifata chovdna a jak byl bioprodukt zpracovan, skladovan a distribuovan. Kvalita
biopotravin neni dosud nikde definovana, coz neni ani mozné. Bioprodukty musi byt skla-
dovany a zpracovany tak, aby byla co nejvice uchovana jejich kvalita, musi byt doptedu
vylou¢ena moznost jejich kontaminace nezadoucimi latkami pii soubézném skladovani
produktti konven¢niho a ekologického zeméd¢lstvi. Tyto produkty musi byt od sebe oddé-
leny fyzickou pfepazkou znemoziujici jejich smiSeni ¢i zaménu a musi byt fadné oznaceny

[3].

1.1 Ekologické zemédélstvi

Ekologické zemédélstvi je Setrné obhospodafovani pidy bez pouziti chemickych prostied-
ki s negativnimi vlivy pisobici na zivotni prostiedi, zdravi lidi a zdravi zvirat. Diky eko-
logickému zemédélstvi mame piistup k vysoce kvalitnim potravindm. Kromé produkce
biopotravin také zlepSuje zivotni podminky chovanych zvifat, ptispiva k ochrané zivotniho
prostiedi a ke zvySeni biodiverzity prostiedi. Ministerstvo zemédélstvi je garantem dodr-

zovani pravidel pro ekologické zemédélstvi, a to jak narodni, tak evropské legislativy [4].

Diky zvysené poptavce po bioproduktech a uznani ekologického zemédélstvi mnoho ze-
médelct v dnes$ni dobé méni sviij zplisob hospodateni na ekologicky. Nejbouiliveéjsi narast
ploch a rozvoj trhu s bioprodukty zaznamenalo ekologické zeméd¢€lstvi v Evropé i u nas ve
druhé poloviné devadesatych let minulého stoleti. V Ceské republice jsou nyni hlavnim

divodem stabilizované dotace na tento zplisob hospodafeni. Pfibyvaji nové podniky ob-
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zvlast v horskych a podhorskych oblastech s chovem dobytka, které jsou zaméfeny i na
udrzbu krajiny. Ekologické zeméd¢lstvi je vhodné pro obhospodatovani zvlasté chrané-
nych Gizemi nebo také pro oblasti, kde je intenzivni zemé&délstvi, a to vzhledem k nutnosti
ochrany ¢istoty podzemnich a povrchovych vod. Ekologické zeméd€lstvi je ndrocnym obo-
rem a vyzaduje velmi schopné a vzdélané hospodare. Hlavnim ptredpokladem uspéchu je

zajem o véc a osobni angazovanost vSech pracovniki zemédélského podniku [3].

1.2 Oznacovani biopotravin

Oznacovani ekologickych produkti stanovuje nafizeni Rady (ES) ¢. 834/2007. V souladu
se zékonem ¢. 242/2000 Sb., o ekologickém zemédélstvi vyplyva pro vyrobce i nadale po-
vinnost oznacovat balené biopotraviny narodnim logem BIO (tzv. ,,biozebra®). Kazda po-
travina, kterd je oznacena slovem BIO ¢i jinym odkazem na zpiisob produkce v ekologic-
kém zemédé€lstvi, také musi byt opatfena na obalu kodem organizace, kterd provedla kont-
rolu, zda vyrobek skute¢né spliuje zdkonné podminky pro biopotraviny. Diky kodu si lze
na strankach jednotlivych kontrolnich organizaci snadno dohledat, zda vyrobek skute¢né

prosel kontrolou. V Ceské republice kontroluji biopotraviny tfi soukromé kontrolni subjek-
ty [2]:
e KEZ, o.p.s., kod na obalu: CZ-B10-001

e ABCert AG, kod na obalu: CZ-BI0-002
e BIOKONT CZ, kod na obalu: CZ-BI10-003

PRODUKT EKOLOGICKEHO ZEMEDELSTVI

Obr. 1: Graficky znak BIO,
znaceni pro CR [2].

Obr. 2: Graficky znak BIO,
Evropské znaceni [2].
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2 HISTORIE VINARSTVI NA MORAVE

Je znamo, ze réva vinna rostla jiz pted 150 mil. lety (druhohory) a patii mezi nejstarsi kul-
turni rostliny. Podle archeologli se v okoli Dolnich Véstonic pod Palavskymi vrchy nasla
zrnicka z bobulek hroznli révy vinné, coz by poukazovalo na to, Ze uz v davnych dobach
Vv téchto mistech réva vinna rostla. Historikové tvrdi, Ze prvni kete révy vinné zasadili fim-
Sti legionafi na dnesni jizni Moravé jiz ve tetim stoleti po Kristu. Bylo to také v okoli Pa-
lavy. Odtud se pak péstovani révy vinné rozsitilo po celé jizni Morave. S ptichodem kies-
tanstvi se vinafstvi vice rozsifilo, zejména na Velehrad¢ roku 1205. Klasterni komunity
vysazovaly vinice u pozd¢ji zaniklé osady Skorsice blizko Velkych Némcic. Pred tricetile-
tou valkou bylo téméf 30 000 ha vinic na Moravé. Od téch dob nase vinohradnictvi nékoli-
krat vzkvétalo, ale i upadalo, zejména v disledku vale¢nych udalosti, mrazovych pohrom

apod. [5, 6, 7].

2.1 Vinarstvi ve 20. stoleti

Pocatkem 20. stoleti bylo naSe vinafstvi ohroZovano nejen vale¢nymi udalostmi, ale hlavné
houbovymi chorobami a msici révovou neboli révokazem. Tato mala, pouhym okem nevi-
ditelnéd msicka, vysavala z kofenil révy vinné §t'avu, a tim dochazelo k hynuti vinic. Tento
Sktidce znicil v zapadni Evropé vice jak milion hektari vinic. V naSich oblastech zlistalo
nepoSkozeno pouze n€kolik vini¢nich trati se sterilni pis¢itou ptiidou, ve které tato mSice
nezila. Brzy se vSak zacala roubovat ocka uslechtilych odriid révy vinné na odolné a situa-

ce byla zachranéna. Jejich jednoroc¢ni sazenice se pak vysazovaly po celé jizni Moravé [7].

Ve znaéném meéfitku byla také zakladana vinafskd svépomocna druzZstva, ktera sehrala vy-
znamnou roli v rozvoji vinafstvi. Po skonceni druhé svétové valky ptibyly vinice v jiznim
pohrani¢i na Mikulovsku, Znojemsku 1 Bfeclavsku. Také zde vznikala vinafska druZstva.
V Sedesatych letech dochézelo k rekonstrukei starych vinic na vysadbu novych a mnohdy 1
na pozemcich pro vinice nevhodnych. Vinice byly vysazovany i na pidach v mrazovych
kotlinach nebo rovindch za tcelem rychlého zvysSeni produkce hrozni a nizkych nakladt
na pofizeni vinice, bez ohledu na jakost hroznl a ndsledného vina. Pozdéji se uz zacal pro-
vadét vybér vhodnéjSich pozemkii pro vinice. Drobnym péstitelim a vyrobcim vina
v obdobi 70. a 80. let se nedostavalo zadnych vyhod ani pfiplatkti za prodané hrozny nez u
zemédé€lskych zavodi. Drobny péstitel vykazoval relativné vyssi sklizné hroznii na jednot-
ku vyméry nezli mnohé zemédélské zavody, protoze dokazal jednotlivé kefe dokonale

osetfit. Po n€kolika letech bylo zjisténo, ze ve vinici zemédé€lskych zdvodl neni dostatecné
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mnozstvi plodnych ket révy vinné. Mosty z nich musely byt siln¢ doslazovany fepnym

cukrem a vina byla pouze pramérna [7].

Ke konci 80. let doslo také k rozvoji vinaiského primyslu, kde zemédélské zavody budo-
valy vlastni lisovny, vinné velkosklepy, nékteré i vlastni lahvovny a sklady. Pfevazné Mo-
ravské vinatské zavody se sidlem v Mikulové se zaslouZzily o rozkvét vinaiského primyslu
na Moravé. Za jeden rok dokéazaly nalahvovat az 50 000 hl pfirodniho, dezertniho, kotené-
ného i Sumivého vina a také jinych alkoholickych ¢i nealkoholickych napoju. Rentabilita
pestovani révy vinné byla dobra a vyroba vina rovnéz, coz vedlo ke snaze vysazovat nové

vinice [7].

Vybaveni vinnych sklepi, jejichz charakter se zachoval v podstaté az do dnesni doby, se
ménilo v malovyrobé velmi pomalu. S vyvojem Urovné vinafské vyroby se zvySovala i
kvalita naSich vin, kterd méla velkou konkurenci v dovdZenych zahrani¢nich vinech. Vino
se skladovalo prevazné v dubovych sudech rizné velikosti. Ta se fidila velikosti sklepa.
Potiebné zvySeni kapacity sklepti se zacalo fesit stavbou velkokapacitnich cisteren vyloze-
nych kachlickami. Jejich udrZzba byla pracnd, nebot’ pfi €isténi musel pracovnik vlézt Gz-
kym otvorem do cisterny a zde uvnitt povrch dikladné umyt proudem vody. I malé posko-
zeni vnitinich stén cisterny umoznovalo usazovani necistot pro mikrobialni infekci vin.
Misto cisteren se pozdéji zacaly vyuzivat pro skladovani vin ocelové tanky, jez byly opat-
feny vnitfnimi izola¢nimi natéry (na podkladu epoxidovych pryskyfic). I tyto natéry mély
mnoho nevyhod, a proto se jiZ od Sedesatych let zacaly postupné pouZivat tanky z nerezové

oceli a pro venkovni skladovani vin velkoobjemové tanky z umélych hmot [8].
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3  VINARSKE OBLASTI NA MORAVE

Podle zakona ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi ze dne 28. 5. 2004 se stanovi
seznam vinafskych podoblasti, vinaifskych obci a vini¢nich trati, v¢etn¢ jejich tzemniho
vymezeni. Vinaiské oblasti v Ceské republice mame dvé: oblast Cechy a oblast Morava
[9].

Oblast zvana Morava zahrnuje izemi od jizniho cipu Moravy az po polohy rozkladajici se
na zapad od Brna. Ro¢ni priméra teplota je 9° C, primeér ro¢nich srazek je 510 mm a
pramérna ro¢ni délka slunecniho svitu je 2 244 hodin podle 78letého priméru zjisténého v
Slechtitelské stanici vinaiské ve Velkych Pavlovicich. Na jizni Moravé je 80 % roéniki s
dobrou, vybornou a vynikajici jakosti vina. Na Moravé zrani hroznti probiha pomaleji a
proto se v nich udrZi a koncentruje vétsi mnozstvi aromatickych latek. Vinatska oblast Mo-
rava se déli na ¢tyfi podoblasti a to na mikulovskou — 4 432 ha, slovackou — 4 188 ha, vel-

kopavlovickou — 4 741 ha a znojemskou — 3 153 ha [10].

T s - VINARSKA OBLAST MORAVA
/o Karlovy Vary U o
Ceska republika X Vinafské podoblasti: SLOVACKA
' VELKOPAVLOVICKA
sy 1 MIKULOVSKA
ZNOJEMSKA

Napajedia

Staré Mésto
L J

°
BZENEC veseli
nad Moravo

@ StraZnice

Obr. 3: Vymezeni vinarskych oblasti na Morave [11].
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3.1 Mikulovska podoblast

Mikulovska vinaiska podoblast je jednim z center vinaistvi v Ceské republice. Stiedobo-
dem krajinné krasy je Chranéna krajinnd oblast Palava s nejvysSim vrcholem Dévin
a dominantou ziiceniny stfedovékého hradu Dévicky. Stiedisko podoblasti tvoii mésto
Mikulov. Slavnou minulost mésta pfipomina mikulovsky zamek, jehoz sklepeni ukryva
unikatni sud o objemu 1 010 hektolitrii, nejvétsi ve stfedni Evrop€. Vyjimecné postaveni
diky kvalit¢ vin maji také mésto Valtice a obce Sedlec, Dolni Dunajovice, Pavlov, Perna,
Dolni a Horni Véstonice, Novosedly nebo Brod nad Dyji. Charakteristickou a z daleka
viditelnou dominantou Mikulovské podoblasti je vapencovy masiv Pavlovskych vrchi. Na
jeho tbocich a v §irSim okoli jsou rozsifeny vapenité jily, pisky i mohutné sprasové navéje

[10, 12].

3.2 Slovacka podoblast

Slovacka vinafska podoblast lezi na jihovychod¢ Moravy a mé velmi rtiznorodé piirodni
podminky. Na jihu Slovacka se rozklada krajina Podluzi. VétSina vinatskych obci lezi po-
dél teky Moravy, kudy vane ochlazujici severovychodni vitr. Severné nad Podluzim lezi
dvé vyznamna vinafska centra - Muténice s Vyzkumnou vinaiskou stanici a PoleSovice,
kde byla vyslechténa nase nejrozsifenéj$i domaci odrida- Muskat moravsky. PoleSovice
jsou znamé svou Slechtitelskou vinatskou stanici, ale dnes obec Zije hlavné malymi vinafi.
Dalsi vyznamné vinatské obce jsou Hovorany, Cejé, Sardice a Terezin. Severni vybézek
Slovéacka je Uherskohradist'sko s vyznamnymi vinicemi v okoli BorSic u Buchlovic. Dtle-
Zitym vinafskym centrem je mésto Bzenec, protoze zde kdysi vzniklo jedno z prvnich vi-
nafskych druzstev. Kolem zadmku postupné vyrostl mohutny vinatsky zdvod a.s. Vino Bze-
nec, nyni zndmy jako Zamecké vinaistvi Bzenec. Nejzndméj$i znamkou tohoto podniku je
Bzenecka lipka, kterd se vyrabi z hroznli Ryzlinku rynského, vyzralych na stranich Starého
hradu (Bzeneckého hradu). Bzenecka lipka se vyznacuje jemnou viini pfipominajici kve-
touci lipu v zdmecké zahrad€. Vychod Slovacké vinatfské podoblasti tvoii predhiii Bilych
Karpat. Oproti ostatnim moravskym vinatskym podoblastem je zde mnoho vinic vysdzeno
na tézkych ptudach vzniklych z ptivodnich jil. Jsou to piidy dobte udrzujici vldhu, réva na
nich ¢erpé vyzivu i v suchych létech. I Strdznice md, podobné jako Blatnice, fadu vybor-
nych vini¢nich trati, které sousedi s vinicemi obce Petrov, kde se nachazi chranéna lokalita

zajimavych staveb vinnych sklept zvana "Plze" [7, 13].
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3.3 Velkopavlovicka podoblast

Velkopavlovickd vinafska podoblast je srdcem produkce cervenych vin na Moravé. Svou
rozlohou 4 741 ha je nejvétsi vinafskou podoblasti Ceské republiky. Vyznamnymi centry
jsou zejména Velké Bilovice, Velké Pavlovice, Hustopece nebo Kobyli s gotickou tvrzi a
rozsahlym sklepenim vybudovanym uz v roce 1232 templafi. Kobyli ma dvé rozdilné vi-
natské traté. Jedna ma prudké stran¢ obracené k jihu a ta druhd smérem opaénym. Staroby-
1¢ sklepy jsou roztrouseny po celé obci. V centralni Casti podoblasti se nachéazeji ptidy na
vapenitych jilech, slinech, piskovcich a slepencich. Hlavni osa vini¢nich trati se tahne po-
dél dalnice v useku Brno - Bfeclav. Po pravé strané této osy jsou vyznamnou vinaiskou
obci Zidlochovice s prevahou sprasovych ptid na bohaté modelovaném kopcovitém terénu.
Na levé strané se rozkladaji vini¢ni svahy ve Velkych Némcicich, které lemuji dalnici az
do Velkych Bilovic, odkud pokra¢uji na Zizkov. Viniéni svahy maji jihozapadni a jizni
orientaci a jsou na podzim omyvany teplymi fénickymi vétry urychlujicimi zrani hroznt
[7, 14].

3.4 Znojemska podoblast

Me¢ésto Znojmo bylo vzdy vyznaénym vinaiskym stfediskem, coZz doklada sit’ dlouhych
chodeb vinnych sklepti ptimo pod méstem. V blizkosti mésta se tdhnou prvotiidni vini¢ni
polohy se stérkovym podlozim prekrytym mistn¢ sprasi, ptipadné i s polohami jili. Tyto
vinice se nalézaji v pasu od Kravi hory smérem na Hnanice. Na jih od Znojma se vyskytuji
piidy sprasové ¢i §térkopisky. Klimaticky vliv Ceskomoravské vrchoviny zpiisobuje poma-
lej8i zrani hroznd, a tim vyssi koncentraci aromatickych latek v bobulich. Ve stfedni ¢asti
Znojemska lezi n€kolik vyznamnych vini¢nich celkii se znamymi vinafskymi obcemi Tése-
tice, Lechovice, Borotice. Pro znojemskou vinatskou podoblast je typicka produkce bilych
aromatickych vin jako je napiiklad Veltlinské zelené, Sauvignon, Ryzlink rynsky, Palava
[15, 16].
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4 EKOLOGICKE PODMINKY PRO PESTOVANI BIO VINA

4.1 Bio vino

Bio vino musi byt péstovano podle zasad ekologického zemédélstvi, které je kontrolované
zékonem ¢. 242/2000 Sb., nafizenim Rady (Evropské Hospodairské SpoleCenstvi) c.
2092/91 a provadécim nafizenim Komise EU 203/2012. Bio vino lze vyrobit pouze z hroz-
nu vypéstovanych a sklizenych z ekologicky certifikované vinice. Takové hrozny neobsa-
huji pesticidy ani zadné dalsi chemikalie. Vyroba bio vina neboli ekologického vina, se
nasledné tidi fadou piisnych enologickych postupt, je kladen diiraz na zpracovani vina

tradi¢nimi postupy bez stabilizatord, filtrace a Slechténych kvasinek [1, 17].

Seznam odrid révy vinné, které 1ze v CR péstovat, je uveden ve Statni odridové knize. Jde
o ufedni seznam vsech odrid rostlin, které byly v Ceské republice registrované. Zapis do
Statni odriidové knihy provadi Ustfedni kontrolni a zkusebni ustav zemédglsky (UKZUZ)

po splnéni v§ech podminek danych zakonem [18].

Mezi vhodné odriidy pro ekologické péstovani révy patii André, Cabernet Moravia, Fran-
kovka, Malvasia, Muskat moravsky, Palava, Ryzlinky, Rulandské $edé, Svatovaviinecké a
Zweigeltrebe [19].

Vybér odriid vhodnych pro ekologické vinohradnictvi neni jednoduchy, kazdy ekologicky
vinaf ma na to sviij nazor. Mimo vySe uvedené odrudy je mozné péstovat i jakoukoliv ji-
nou odriidu registrovanou v Cesku. Tyto odriidy maji zpravidla vys$si naroky na stav rostlin
(puda, vyziva, zatizeni kefll), na polohu (vétrné&jsi, teplejsi), na zelené prace (vzdu$nost

keil) a na pocet aplikaci ochrannych latek [3].

4.2  Stanovistni podminky pro vinice

I pfi péstovani keit stejné odridy révy vinné v riiznych oblastech mizeme dostat vina,
ktera se svym aroma budou velmi lisit. Je to vlivem tzv. efektu terroir, ktery 1ze definovat
jako vymezeny prostor, jehoz zemé&pisna poloha, fyzikalni a chemické pfirodni podminky a

podnebi umoziuji vyrabét specifické a identifikovatelné produkty [5].

4.2.1 Nadmorska vyska

Dulezity faktor pfi zakladani vinohradu je vybér pozemku s vhodnou nadmoiskou vyskou.
Vyska by neméla byt zbyte¢né velkd, protoze se stoupajici nadmoiskou vyskou se zpozd'u-

ji jednotlivé vyvojové faze vegetacniho cyklu, které se pak prodluzuji. Idealni rozsah nad-
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moftské vysky v naSich oblastech ¢inni 250 az 300 m n. m. Na kazdych 100 m n. m. klesa
teplota asi 0 0,6 °C, klesa pramérna cukernatost hroznt asi 0 1 - 1,5 kg cukru na 100 litrt

mostu a soucasné se zvySuje obsah kyselin o 1 g na litr mostu [10, 20].

4.2.2 Reliéf krajiny

Dulezitym hlediskem pii hodnoceni vhodnosti pozemku pro révu vinnou je svazitost terénu
a sklon svahu ke svétovym strandm. V zavislosti na téchto dvou ¢initelich se méni osluné-
nost pozemku a jeho mikroklima. Nejpfiznivéjsi podminky jsou na jiznich svazich, pak
nasleduji jithozapadni, jihovychodni, zapadni a vychodni. Studené, a tudiz 1 nevhodné pro

verni [10].
Jizni svahy maji vétSinou pudy chudsi, sussi a byvaji na nich sklizn€ niz$i s vyssi cukerna-
tosti hroznt. Hodi se dobfte pro odridy s pozdnim zranim hrozni, které jsou méné naro¢né

na vlahu — Ryzlink rynsky, Frankovka [21].

Zapadni svahy mivaji mohutngjsi vrstvy ornice, jejich pudy byvaji vlhéi a sklizné hroznt
tam jsou vys$i. Také je zde vyssi riziko nebezpec¢i napadeni houbovymi chorobami, proto-
ze oroseni hroznil a listd trva déle. Jsou vhodné pro odridy ndro¢né na hluboké pidy —

Miiller Thurgau, Dornfelder [10].

Vychodni svahy maji prudsi stfidani teplot a hrozi zde vétsi nebezpedi jarnich mrazikti. Do

téchto poloh jsou vhodné odridy jako Sylvanské zelené nebo Neuburské [10].

4.2.3 Teplota

Vinna réva je teplomilna rostlina, proto je jeji vegetacni obdobi omezeno jarnim terminem.
Pii primérné denni teploté vyssi jak 10 °C probihaji zivotni d&je v nadzemni Casti kefe.
Vysadba vinice by tedy méla probihat na jate v obdobi dubna az kvétna [20].
- Nejranéjsi odridy révy vinné (Irsai Oliver) potiebuji 105 - 115 dni s aktivni teplo-
tou.
- Rané odridy (Lena) vyZaduji 115 - 125 dni s aktivni teplotou.
- Pro odrudy stfedné rané (Miiller Thurgau) je zapotiebi 130 - 145 dni s aktivni tep-
lotou.
- Odrady stfedné pozdni (vétSina odrid) pottebuji 150 - 165 dnti s aktivni teplotou.
- Velmi pozdni odriidy (Ryzlink rynsky i vlassky, Frankovka) vyzaduji 165 - 180
dnt s aktivni teplotou [10].
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Primérna teplota nejteplejSiho mésice (Cervenec, srpen) by neméla klesnout pod 17 °C.
Pti teploté 19 °C jiz nekteré sttedné zrajici odriidy dosahuji dobré jakosti vina. Dtlezita
je také primérna denni teplota v dobé kveteni révy vinné (Cerven), ktera by nemeéla
Klesnout pod 15 °C. Teploty pod bodem mrazu negativné pusobi na révu vinnou.
V zimnim obdobi mtze dochazek k poskozeni pupentl jiz pii poklesu na -15 °C, coz
zavisi na odridovych vlastnostech révy vinné a na obdobi, kdy pfijdou mrazy. Nebez-
pecné jsou pro révu vinnou rovnéz mraziky v dobé vegetacni, tedy kolem poloviny

kvétna [10].

4.2.4 Svétlo

Svétlo a jeho intenzita ma velky vliv na zakladani kvétenstvi v o¢kach zelenych letorosti.
Nedostate¢né osvétlené kefe révy vinné malo plodi. Pocet zalozenych kvétenstvi v ockach
révy vinné je pfimo umérny mnozstvi slunecni energie v J- cm™ méfené béhem mésict
kvétna, Gervna a ervence. Udaje o délce sluneéniho svitu v hodinach za vegetaéni obdobi
révy vinné se vyuziva k charakteristice vinaiskych oblasti. Také tani jarniho sn¢hu je dob-
rym ukazatelem pi#i hodnoceni intenzity oslunéni na rizné€ polozenych pozemcich ve slozi-
tém reliéfu krajiny. Pozoruje se rychlost tani snéhu na nejteplejSich mistech a v nizsich

nadmoftskych vyskach [22].

4.2.5 Vodni srazky

V pribéhu vegetace je dilezité mnozstvi vodnich srazek. K udrzeni plodnosti révy je nutné
alespont 300 mm vodnich sradzek za rok. Za optimum se v severnich vinafskych oblastech
poklada 600 - 800 mm. V téchto oblastech ptichazi nejvice vodnich srazek v ¢ervnu a Cer-
venci. Mensi mnozstvi srazek spolu s vysokou intenzitou svétla a tepla zplisobuje v jiznich
vinafskych oblastech snizeni ristové sily letorostl révy vinné, urychlené vyzravani dieva i
zrani hroznid. V bobulich je zvySena koncentrace cukrii a niz8i obsah kyselin (kyselina
jable¢nd). Pro rlstovy rezim révy vinné jsou dulezitd tii obdobi zvySené potfeby vody.
Prvni obdobi je zjara pied raSenim ocek. Pii nedostatku vody vyrasi jen omezeny pocet
ocek, a panuje-li soucasné¢ delsi obdobi vysusujicich vétrii, mize dojit k popraskani kment
ketii. Druhé obdobi je po odkvétu, v dobé nasazovani bobuli, kdy obsah vody v ptdé
ovlivituje pocet nasazenych bobuli a tim i hustotu osazeni hroznl bobulemi. Dostatek vody
V tomto obdobi navic ptiznivé ovlivni 1 déleni bun¢k v oplodi bobule, ¢imz vznika moZnost
jejich zvétSeni ve tietim obdobi pfed zamckanim bobuli, kdy je dileZity rovnomérny pti-

sun vody potiebné k jejich nalévani [21].
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4.2.6 Vzdusné proudy

Vzdu$né proudy mohou vyrazné meénit teplotni poméry na stanovisti. Chladné vétry zpoz-
d’uji vegetaci révy a mohou v dob¢ kveteni zpiisobit zvySeny opad kvitki nebo nasazenych
bobuli. Vinice je nutné chranit pifed ochlazujicimi vétry (pii severozapadnim proudéni)
vyhledavanim zavétrnych stanovist’ nebo aktivné vysadbou dostatecné mohutnych a vyso-
kych vétrolamt z vytrvalych dfevin. Pfiznivé na révu vinnou ptsobi naopak oteplujici
vzdusné proudy, které urychluji zrani a snizuji nebezpeci rychlého rozsirovani plisn¢ Sedé.
Velmi nepiiznivé mohou ovlivnit vini¢ni prostory vzdusné proudy nesouci exhalaty z pri-
myslovych podniki, vyfukové plyny nebo vypary herbicidnich latek uzivanych k osetieni
obilovin. Zni¢i tirodu bézného roku, ale i negativné ovlivni urodu nasledujiciho. V blizkos-

ti vini¢nich poloh by se proto nemé&ly obiloviny péstovat [22].

4.2.7 Pidni podminky

Vlastnosti pudy jsou zavislé na mnoha faktorech. Zakladem je vychozi geologicky materi-
al, ktery postupné zvétrava. Pti zvétravani hraji dileZitou roli biologické, chemické a fyzi-
kalni procesy. Na vzniku piidy se nejvice podili mikroorganismy. V zivé pidé jsou miliar-
dy hub, fas a bakterii a tato mikroflora se podle polohy méni. Makrofauna zastoupena Cer-

vy, roztoCi a hmyzem také piispiva ke kypteni a provzdusnovani pudy [5].

Réva patfi k rostlindm zavislym na kysliku. Utuzena ptida bez kysliku zplisobuje snizovani
ristu révy a zvySovani nachylnosti k chorobam. Proto jsou nejlepsi vinice v Evropé€ vysa-
zeny na leh¢ich a kamenitych ptidach, kde je zaru¢ena vymeéna plynti a pfedevsim odvétra-
vani oxidu uhli¢itého, ktery je jedem pro mnoho mikrobti. Nejvhodnéjsi jsou pudy stérko-
vité a kamenité, protoze jsou teplejsi. Naproti tomu jilovité ptdy jsou chladnéjsi. V zimé

by méla byt piada ve vinici kryta rostlinami [3].

Kamenité piidy maji pro rist kotenll révy vinné pfiznivy vzdusny a tepelny rezim. Vodni
rezim je vSak na nich proménlivy. Voda tu rychle zasakuje, ale nehrozi na nich eroze. Je-li
pod kamenitou naplaveninou horizont prostoupeny jilovitymi ¢asteckami, zlepSuji se vodni
poméry a vétSinou se pak jednd o ptidy vhodné k produkci hroznli pro vysoce kvalitni vina.
Zvétravanim mate¢né horniny v kamenitych pidach se uvoliuji rizné mineralni latky do
padniho roztoku, coz ovliviiuje obsah extraktivnich latek ve vin€. Obvykle to byvaji bridli-

ce, vapenec nebo ¢edic, které prizniveé ovliviuji jakost vina [10].
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Stérkovité pady se lisi od kamenitych hlavné velikosti ¢astic ptidniho skeletu, ktery je asi
z 50 % tvoren ¢asticemi o velikosti 3 - 5 mm. Na Stérkovité ptdé jsou vhodné modré odri-

dy (Frankovka, Cabernet Sauvignon) [10].

Piscité ptidy jsou pro révu vinnou vhodné jen za urCitych pfedpokladi. Odridy se musi
peclivé vybirat. Lepsi kvality zde dosahuji modré odridy (Frankovka, Modry Portugal).
Piscité pudy jsou vhodné i pro stolni odriidy, jejichz hrozny tu zraji brzy, malo hniji a

dobfte se vybarvuji [10].

Hlinit¢ a jilovité pady maji velkou vodni jimavost, malou propustnost, slabé se pro-
vzdus$iuji a malo prohfivaji. Na hlinitych ptdéach se péstuji velmi plodné odriady, které
vyZzaduji rovhomérny piijem vody a zivin béhem celého vegetacniho obdobi (Veltlinské

zelené) anebo také odridy vin aromatickych a kofenitych (Tramin, Palava) [10].

Pro péstovani révy ekologickym zplsobem je vyzadovéno uvedeni ptidy do strukturniho
stavu. K tomu slouzi stfidavé ozelefiovani mezifadi vinice vysevem smési nejruznéjSich
rostlin vyzkousenych na mélké i hlubsi prokofenovani pudy. To méa za nasledek vyskyt
Sirokého spektra hmyzu a tim snizuje nebezpeci premnozeni skiidcli. Zaroven je potieba do
pudy dodavat organickou hmotu z kompostovani a pomalu rozpustné mineralni Ziviny ve
formé¢ horninovych moucek. Prokofenovani pidy smeési riznych rostlin pomaha pohybu
zivin z povrchovych vrstev pidy do hlubsiho pidniho horizontu. Ptirozené ozelenéni mul-
¢ovanim doprovodnych rostlin (pleveli) rostoucich na daném stanovisti nema tak ptiznivy
vliv. Jednak je mala pestrost rostlin a také se pii ponechavani ristu plevelt vytvaii jen
omezené mnozstvi masy kofenid. V zimé by méla byt pida ve vinici kryta rostlinami [3,

16].

4.2.8 Barva pudy

Pida ma vliv nejen na kofeny, ale také na nadzemni ¢ast révy, a to po strance utvafeni mi-
kroklimatu. V oblastech s bohatym slune¢nim svitem se doporucuje vysazovat bil¢ odridy

na svétlych padach a modré odrudy na tmavych ptdach [10].

Svétlé piidy odréazeji vice slunecnich paprski, diky tomu se bilé odriidy zahtivaji rychleji, a
tim se dosdhne vyssi jakosti. Modré hrozny se mohou nad bilou pidou piehiat a dostat
upal. Tmava piida pohlti vice slune¢nich paprskl a rychleji se zahfeje. Akumulované teplo

se pak v noci vyzafuje do piizemni vrstvy ovzdusi. To je vhodné pro modré hrozny, proto-

o 24



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového Fizeni 23

4.2.9 Ochrana proti chorobam a §kidctim

Ochrana je zalozena na kombinaci pfimych a neptfimych zasaht. Zakladem nepiimé ochra-
ny jsou zelené prace. Piima ochrana spociva v pouziti specialnich ochrannych latek pro
bioprodukci. Nelze uvadét piislusné nazvy ochrannych prostiedki, nebot’ jejich platnost je
nutno konzultovat s ptislusnou odbornou agenturou pro bioprodukci. U nékterych ptiprav-
ki se méni i nazvy. Napi.: u piipravku skupiny Fenylamidd byla v CR prokazana rezisten-
ce plisn¢€ révy a lze tedy doporucit jejich pouziti maximalné 2x v prub¢hu jedné vegetace.
K ochrané révy se vyuzivaji metody progndzy a signalizace. Pocitacové expertni systémy
vyhodnocuji na zaklad¢é piesného hodnoceni srazek, teplot, ovlhéeni listd a pfipadné dal-
Sich faktord riziko vyskytu hlavnich chorob ve vztahu k jednotlivym odriidam a lokalitam.
Cilem ochrany je udrZet vinici v akceptovatelném zdravotnim stavu pfi minimalnim poctu
ochrannych zasahti. Pti ochrané révy pted hlavnimi $ktdci (obaleci a rozto¢i) jsou upied-
nostilovany biologické a biotechnické prostiedky jako napt. feromonové odparniky pro
mateni samct u obalect [23].

4.3 Oxid siFicity (SO,)

Ve vinaistvi je oxid sifiity nejdéle pouzivanym antioxida¢nim a desinfekénim Cinidlem.
Témét na kazdé 1ahvi je napsano upozornéni ,, obsahuje oxid siricity (SOz)“. Ma tlohu
nejen antioxidacni — chrani ovocné aroma vina a zabraniuje hnédnuti, ale 1 bakteriocidni —
nici bakterie, které ,,kazi“ vino (pf.: bakterie mlécné, jablecné, octové). Oxid sifi¢ity je i
pres své vyhody stale jedovaty plyn, ktery i v malém mnozstvi vyvola u citlivych lidi aler-
gii. Uvadi se, ze pfijatelna denni davka je 0 - 0,7 mg na kilogram télesné hmotnosti. SO,
muzeme rozlisit na dvé podoby. Prvni je molekulérni (aktivni) SO; je asi 500x u¢inné;jsi
vuci kvasinkam, nez jakakoliv jeho ostatni forma. Druha podoba je tzv. ionizovana, v niz
ma nejlepsi antioxidacni u€inky. Ve vodném roztoku a tedy i1 ve vin€ se SO, méni na kyse-
linu sificitou, ktera ve vysokych dévkach poskozuje lidské zdravi. Konzumace sifenych vin
je nebezpecna zejména pro jedince, kteti neprodukuji potiebné travici enzymy, které po-
mahaji SO, rozlozit. Pfidava se do vina bud’ ve formé tablet ¢i krystalického prasku, nej-
Casté&ji jako disific¢itan draselny (K,S,0s5 - E224) nebo disifi¢itan sodny (Na,S,05 - E223),
ktery se ve viné€ rozpousti a uvoliiuje se SO, nebo je davkovan ptimo jako plyn (E220)
pomoci specidlni davkovaci pistole. Neni ani mozné vyrobit vino zcela bez SO, nebot’ tuto
slouceninu produkuji ve stopovém mnozstvi vinné kvasinky béhem fermentace. Projekt

zabyvajici se snizenim oxidu sifi¢itého bude popsan v kapitole 6 [35, 36].
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5 PRODUKCE BIO VINA NA MORAVE

5.1 Ekologické vinohradnictvi

Ekologické vinohradnictvi je definovano jako vinohradnictvi, v némz jsou pouzivany po-
stupy ekologického zeméd¢lstvi s cilem dosahnout produkce hroznt a vin maximalni moz-
né kvality. Zaméfuje se na pouzivani pfirozenych procest jak v oblasti produkce potravin,
tak v oblasti kontroly chorob, sktidcti a plevell. Péce o rostliny, ptidu, ochrana pted Skidci
a chorobami jsou provadény s cilem maximalni kvality ekologicky vyprodukovanych

hroznu [17].

Mezi obecné cile a zasady ekologické a rostlinné produkce patii [5]:

- Respektuje piirodni systémy a zachovava a zlepSuje zdravi pudy, vody, rostlin a zi-
vocicht a jejich vzajemnou rovnovéhu.

- Pfispiva k vysoké trovni jejich rozmanitosti.

- Odpovédnym zpiisobem vyuziva energii a ptirodni zdroje jako je voda, pidy, orga-
nicka hmota a vzduch.

- Vyuziva Zivé organismy a mechanické zptsoby produkce.

- Vhodné planovani a fizeni biologickych postupti jsou zaloZeny na posouzeni rizik a
pripadné na pouziti bezpe¢nostnich a preventivnich opatieni.

- Omezeni vyuzivani vnéjSich vstupli a pouziti syntetickych chemickych latek je

pfisné omezené.

Produkce Bio vin v Ceské republice roste. Plochy ekologicky obhospodatovanych vinic
vzrostly od roku 2010 zhruba pétinasobné a nyni ptesahuji tisic hektarl. Zemé s nejveétsi
plochou ekologicky obhospodatovanych vinic jsou Spanélsko (83 932 ha), Francie (64 610
ha) a Italie (67 937 ha) [24, 25].

Existuje také ekologicky certifikat, ktery potvrzuje, ze podnik v ramci své ¢innosti dba na
ochranu zivotniho prostiedi a Ze pfi produkci vyrobki ¢i poskytovani sluzeb jsou zvazova-
ny jejich dopady na zivotni prostedi. Ziskani certifikatu je dobrovolné a i bez né&j Ize vyra-
bét excelentni bio vina. Tento certifikat byl zfizen Evropskou unii za Gc¢elem zjistovani a
sledovéani vlivu ¢innosti organizaci na Zivotni prostiedi. U nas lze tento certifikat ziskat
pomoci registrace na Ministerstvu zem&délstvi CR. U starych vinic je pfechodné obdobi 5
let, u nové vysazenych vinic 3 roky. O vinici se starame bez pouziti chemickych prostied-

ki a odstranéni plevele je povoleno pouze mechanicky [26].
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5.2 Producenti Bio vin

Rada moravskych vinait uz nékolik let vyrabi sva vina ekologicky Setrnym zptisobem, ale
az vroce 2012 Evropskd Unie vydala nafizeni ¢. 203/2012, které upravuje vyrobu vina

v Bio kvalité a umoziiuje oznaceni Bio na etiketach vin. Platnost nafizeni je od 1. 8. 2012

[27].

V roce 2004 u nas hospodafila necela desitka ekologickych vinatt, ke konci roku 2014 jiz
89 vinaft ekologicky obhospodatovalo zhruba 950 ha vinic, z nich 59 mélo certifikovanou

vyrobu Bio vina [28].
Ekologické hospodarstvi rodiny Abrlovy (Rudolfa Gajdose 191, 692 01 Pavlov)

Ekologické hospodaistvi se nachazi v jedné z vinnych oblasti jizni Moravy, kterou jsou
Palavské vrchy a obec Pavlov u Dolnich Véstonic. Nadmoiské vyska je 300 az 330 m. Je-
jich hospodafstvi se zabyva péstovanim a zpracovanim vina a bylin v Bio kvalité. Prvni
zacatky péstovani révy (zprvu jako hobby) a zpracovani hrozni na vino zacaly v roce
1976, ale az v roce 1995 byl zakoupen hektar s cilem vysadit vinici. V roce 1991 vstoupili
do systému ekologického zeméd€lstvi a v roce 1993 méli prvni certifikované vyrobky.
Kromé¢ vina péstuji i bylinky, z ¢asti vyrabéji ¢aje, zbytek slouzi na piipravu koteni. Pravo
oznaceni BIO nesou vSechny jejich vyrobky. V roce 2003 doslo k dalsimu nakupu pozem-

ki a doslo k rozsiteni o celkové vyméte 5 hektari [29, 30].
VERITAS spol. s r.o. (Vrchni 7, 683 54 Bosovice)

Rodinna firma byla zalozena v roce 1998 a zabyva se péstovanim hroznd révy vinné a na-
sledné vyroby vin v rezimu ekologického vinohradnictvi. Vinice se nachazi ve tiech katast-
ralnich tizemich - BoSovice, Borkovany a Klobouky u Brna. Celkova obhospodafovana
plocha ¢ini 82 ha. V roce 2007 obdrzela firma VERITAS spol. s r. o. certifikat Bio a byla
registrovana jako ekologicky hospodatici firma. Od roku 2009 na trh uvadi sva Bio vina
[31].

Vinarstvi Valka (Krouzek 428, 691 64 Nosislav)

Vinatstvi vzniklo v roce 1991 v obci Nosislav, kde réva vinna je péstovana na svazich Pii-
rodniho parku Vyhon. Rozloha vinice je 7 ha ve vini¢ni trati Pfedni hory. Vinafstvi proda-
va nejen Bio vina, ale také Bio produkty jako Bio hroznové zelé nebo Bio most. Ve vinai-
ském dvote potadaji zajimavé turistické akce typu Vinobrani ve vinafstvi, gastroakce a

dalsi [32].
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Vino Marcinéak (Vinatska 6, 692 01 Mikulov)

Rodinné vinafstvi vlastnici 122 ha vinic lezi v Mikulovské vinatské podoblasti. Vinaftstvi
je nejvétsim vinohradnickym BIO péstitelem v Ceské republice a kvalita Bio vin je dolo-
zena certifikaty od ABCert. Soucasti vinafstvi je také moderni vyrobni areal a archivni
sklepy. Ve vinicich pomahaji navratu vymizelého druhu motyla, kterym je pestrokiidlec

podrazcovy. Specialitou vinafstvi jsou vina ledova a slamova [33].

Aktualn€ nejzajimavéjSim Bio vinafstvim na Moravé je vinarstvi Lenky Kadubcové z
Lipova na Hodoninsku. Jeji Ryzlink rynsky ziskal zlatou medaili v prestizni mezinarodni
soutézi Bio vin Mundus Vini Biofach v kategorii bilych polosladkych vin. Soutéz Mundus
Vini Biofach patfi svym rozsahem mezi nejvétsi soutéze v kategorii Bio vin v Evropé. Vy-
sledky jsou kazdoro¢né vyhlasovany na mezinarodnim veletrhu Biopotravin a ekologické-
ho zemédélstvi BIOFACH v Norimberku. Na soutézi se zacastnili soutézici z 15 zemi s

témef péti sty vzorky vin [34].
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II.  PRAKTICKA CAST
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6 POUZITE VZORKY VIN A BIO VIN

Pro experimentéalni praci bylo pouzito 8 vzorkl vin a 8 vzorkii Bio vin. Vzorky byly vole-
ny tak, aby byla dodrzena shoda minimaln€ v odriidé vina, ro¢niku, barvé a vinai'ské oblas-
ti. Tento kol byl obtizny vzhledem ke skute¢nosti, ze produkce Bio vin je v naSich oblas-
tech chapana spise jako doplikova.

Vzorek & 1: Chardonnay 2013 (vinar¥stvi Réva Rakvice)
- Bilé, polosuché

- Oblast Morava, podoblast velkopavlovicka
- Obec Pritluky, trat’ Pritlucka hora

- Alkohol 12,0 % obj.
- Hodnoceni: velmi dobré (celkovy primér 83 bodil)

Vzorek €. 2: Tramin ¢erveny 2015 (vinaistvi Krasna Hora)
- Bio vino
- Bilé, suché
- Oblast Morava, podoblast slovacka
- Obec Stary Poddvorov, trat’ Krasna hora
- Alkohol 13,0 % obj.
- Hodnoceni: velmi dobré (celkovy praimér 76 bodt)

Vzorek ¢ 3: MuSkat moravsky 2012 (vinarstvi davinus)
- Bil¢, suché
- Oblast Morava, podoblast mikulovska
- Obec Popice, trat’ Panensky kopec
- Alkohol 12,5 % obj.
- Hodnoceni: velmi dobré (celkovy pramér 75 bodu)

Vzorek €. 4: Cabernet Moravia rosé 2011 (vinarstvi Abrle)
- Bio vino
- Riazové, suché
- Oblast Morava, podoblast mikulovska
- Obec Pavlov, trat’ Slunny vrch
- Alkohol 12,0 % obj.
- Hodnoceni: velmi dobré (celkovy pramér 76 bodu)

Vzorek ¢. 5: Ryzlink rynsky 2012 (vinarstvi Zlomek & Vavra)
- Bilé, suché
- Oblast Morava, podoblast mikulovska
- Obec Novosedly, trat’ neuvedena
- Alkohol 12,0 % obj.
- Hodnoceni: velmi dobré (celkovy pramér 84 bodu)
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Vzorek €. 6: Sauvignon 2013 (vinarstvi VERITAS spol. s r.0.)
- Bio vino
- Bilé, polosuché
- Oblast Morava, podoblast velkopavlovicka

- Obec Borkovany, trat’ Rozehnalky
- Alkohol 12,0 % obj.
- Hodnoceni: velmi dobré (celkovy primér 80 bodu)

Vzorek €. 7: Palava 2014 (vinarstvi Abrle)
- Bio vino
- Bilé, suché
- Oblast Morava, podoblast mikulovska
- Obec Pavlov, trat’ Slunny vrch
- Alkohol 12,5 % obj.
- Hodnoceni: dobré (celkovy pramér 68 bodt)

Vzorek €. 8: Palava 2014 (vinarstvi Dufek)
- Bilé, suché
- Oblast Morava, podoblast slovacka
- Obec Svatobofice — Mistfin, trat’ Ctvrtky
- Zlatd medaile 2015, Vinné trhy Penizok.
- Alkohol 12,0 % obj.
- Hodnoceni: excelentni (celkovy primér 89 bodil)

Vzorek ¢. 9: Rulandské bilé 2013 (vinai'stvi VERITAS spol. s r.0.)
- Bio vino
- Bilé, polosuché
- Oblast Morava, podoblast velkopavlovicka
- Obec Borkovany, trat’ Rozehnalky
- Alkohol 11,5 % obj.
- Hodnoceni: velmi dobré (celkovy primér 81 bodl)

Vzorek ¢. 10: Muskat moravsky 2012 (vinai‘stvi Abrle)
- Bio vino
- Bilé, suché
- Oblast Morava, podoblast mikulovska
- Obec Pavlov, trat’ Slunny vrch
- Alkohol 12,5 % obj.
- Hodnoceni: dobré (celkovy primér 72 bodi)
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Vzorek ¢ 11: Cabernet Moravia rosé 2013 (vinarstvi Dufek)
- Razové, suché
- Oblast Morava, podoblast velkopavlovicka
- Obec Kobyli, trat’ Dvotanky
- Alkohol 11,5 % obj.
- Hodnoceni: velmi dobré (celkovy primér 85 bodu)

Vzorek €. 12: Rulandské bilé 2013 (vinarstvi Na Soutoku)
- Bil¢, polosuché
- Oblast Morava, podoblast znojemska
- Obec Vrbovec, trat’ Dolina
- Alkohol 13,0 % obj.
- Hodnoceni: velmi dobré (celkovy pramér 86 bodit)

Vzorek ¢. 13: Chardonnay 2013 (vinafstvi VERITAS spol. s r.0.)
- Bio vino
- Bil¢, polosuché
- Oblast Morava, podoblast velkopavlovicka
- Obec Borkovany, trat’ Rozehnalky
- Stiibrna medaile 2015, Vitis Aurea Modra, Slovensko
- Alkohol 12,0 % obj.
- Hodnoceni: velmi dobré (celkovy pramér 86 bodit)

Vzorek €. 14: Tramin Cerveny 2011 (vinaistvi Zlomek & Vavra)
- Bilé, suché
- Oblast Morava, podoblast slovacka
- Obec Hovorany, trat’ Dily za Vinohrady
- Alkohol 13,5 % obj.
- Hodnoceni: velmi dobré (celkovy primér 85 bodl)

Vzorek €. 15: Ryzlink rynsky 2011 (vinaistvi Abrle)
- Bio vino
- Bil¢, suché

- Oblast Morava, podoblast mikulovska
- Obec Pavlov, trat’ Slunny vrch

- Alkohol 13,5 % obj.
- Hodnoceni: dobré (celkovy primér 69 bodi)

Vzorek €. 16: Sauvignon 2013 (vinarstvi Grmolec)
- Bilé, polosuché
- Oblast Morava, podoblast slovacka
- Obec Hovorany, trat’ Staré hory
- Zlatd medaile 2014, Vino Bojnice
- Alkohol 12,0 % obj.
- Hodnoceni: velmi dobré (celkovy primér 75 bodu)
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7 SENZORICKA ANALYZA

Senzorickd analyza je nezbytnou soucasti procesu kontroly jakosti a bezpecnosti potravin.
Jde o metodu, pii které se pouzivaji vyhradné lidské smysly. Jako prvni smysl mizeme
uvést oko. Jak u vina, tak u pokrmu je vzhled pro nas urcujici. Pomoci svétla mizeme ve
viné hodnotit vizudlni odchylky. Po naliti malého mnozstvi vina a zakrouzenim sklenici
pozorujeme &irost vina a jeho barvu. Cirost miize ovlivnit stafi vina (star§i vina mohou byt
lehce zakalend) a barva vypovida o vyrobni technologii, zralosti hroznl nebo také o uzemi
odkud vino pochazi. Dal§im smyslem je &ich. Cichové receptory, které mame v nose, nas
vlastnosti urCujici kvalitu, ale také je velmi specificka a je spojena s individualnim vku-
sem. Ve vlni hodnotime intenzitu, jemnost a kvalitu. Poslednim senzorem je chut’. Chut’ je
tézy. Chuté u vina mohou byt rizné, napt.: sladka, sucha, dubova, tfiselna nebo se sekun-
darnim spojenim jako napt. kofenénd. Hodnoceni chuti rozdélujeme na intenzitu, jemnost,

kvalitu a perzistenci (doba setrvani chuti v ustech) [37].

Senzorickd analyza se konala na Fakulté logistiky a krizového fizeni v Uherském Hradisti
(Vucebné C) 1. 4. 2016 v 17:00 hod. Pozdg&ji se tato analyza jesté uskute¢nila v rodinném
vinném sklipku ve Vinohradech v Mafaticich. U¢astniktl bylo celkem 10, ktefi byli na za-
¢atku seznameni s metodou senzorické analyzy. Hodnotilo se 8 vzorkt vin a 8 vzorkl Bio
vin do hodnotici tabulky, ktera byla pfidélena ke kazdému vinu. VSechna vina byla ocislo-
vana od 1 do 16, pficemZ vSechny etikety vin byly zamérmné prelepeny bilym papirem, aby
hodnotici nebyli ovlivnéni etiketou BIO. Pfi této analyze byla provedena randomizace

vzorkd.

Bio vina byla zaji$téna z Vinaistvi Krasna Hora (pocet kusi 1), Vinaistvi Abrle (4) a Vi-

natstvi VERITAS spol. s r.0. (3).

Hodnoceni bylo vypocteno na zakladé celkového priméru bodi daného vina. Kategorie
hodnoceni byly rozdéleny na: Excelentni vino (100 — 87 bodti), velmi dobré vino (86 — 73
bodit), dobré vino (72 — 57 bod), dostate¢né vino (56 — 41 bodl) a posledni nedostate¢-
né vino (40 — 0 bodu).



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového Fizeni 32

Obr. 4: Senzorickd analyza dne 1. 4. 2016 na FLKR.

Kazdy hodnotitel mél celkovée 16 tabulek, pomoci kterych byla jednotlivéa vina hodnocena.

Tabulka ¢. 1: Tabulka pro hodnoceni vina podle O.1V.

Hodnotici tabul-
ka
ticha vina excelentni [velmi dobry| dobry |dostate¢ny| nedostateény Poznamky
100 86 72 56 40
VZHLED |(Cirost 5 4 3 2 1
Barva 10 8 6 4 2
VUNE  |Intenzita 8 7 6 4 2
Jemnost 6 5 4 3 2
Kvalita 16 14 12 10 8
CHUT  |Intenzita 8 7 6 4 2
Jemnost 6 5 4 3 2
Kvalita 22 19 16 13 10
Perzistence 8 7 6 5 4
CELKOVY DOJEM | 11 10 9 8 7
Vytazeno
ZAVER Datum podpis hodnotitele body celkem
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O.L.V. = Mezinérodni organizace pro révu a vino (The International Organisation of Vine
and Wine). Jedna se o mezinarodni a mezivladni organizaci védecké a technické povahy.
Zabyva se aspekty vinohradnictvi a vinafstvi, ve smyslu nejen vyroby vina, ale i stolnich
hroznd, &i hrozinek. Od 27. srpna 2015 je &lenem této organizace 46 statd véetnd Ceské

republiky. Hlavni sidlo této organizace je v Pafizi [25].

Mezi hodnotiteli ptijal pozvani mimo jiné i Ing. Walter Schrott, Ph.D., ktery je ¢lenem
asociace degustatorti a ma zkousky pro specializované experty/posuzovatele pro senzoric-
kou analyzu vin podle CSN I1SO 8586-2 a Vv letonim roce uspél v mezinarodni zkousce
Advance Course Wines and Spirits International na Weinakademii Osterreich. Jeho Vinat-
stvi U Kostela sidli v Polesovicich (Polesovice 204, 687 37 PoleSovice).

Poznamky: Walter uvadi, Ze u vzorku ¢. 9 (BIO Rulandské bilé) je citit lehkd pliseii, nebo
pro vzorek ¢. 10 (BIO Muskat Moravsky) je slaba a neovocna viné. U vzorku €. 6 (BIO
Sauvignon) uvadi, ze viné neni typickd pro Sauvignon a pro vzorek ¢. 16 (Sauvignon)
zminuje, ze ma zdarnou oxidazu. Zbytek nékterych hodnotiteli uvadi ve svych poznam-

kach, Ze ve vinech je citit ovocna chut’, nebo u kvality chuti pocit'uji hotky konec.

Bio vina byla ndhodné zamichéna mezi klasicka vina, coz mélo za cil podrobit hodnotitele
malé zkousce jejich organoleptickych schopnosti. Cilem bylo zjistit, zda 1 laik, ktery neni
degustator, dokdze rozeznat Bio vino od klasického. Zda Bio vina obsahuji néco specific-
kého, co laik po prvnim dousku dokaze rozpoznat. Etikety vin byly tajné, a proto hodnoti-
telé nevédéli, zda zrovna piji klasické vino nebo Bio vino. V kazdé tabulce byla kolonka
Bio: Ano / Ne, kde mohl hodnotitel zakrouzkovat odpovéd’ dle svého uvézeni, jestli se

jedna o Bio ¢1 nikoliv. Vysledky jsou uvedeny v nésledujici tabulce €. 2.

Tabulka ¢. 2: Vysledky tipu hodnotitelii.

Vysledky tipl Bio vin

¢islo vzorku Bio vina spravné odpovédélo
7210
8210
4710
7210
2210
7210
4710
8210

@RBEREPE®
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7 hodnotitelt z 10 pfiznalo, Ze rozeznat Bio vino od konvencniho vina neni snadné, ale
patrné zmény ve vini a chuti tam jsou. Ptiklad popisu jednoho hodnotitele: ,, Takto na po-
rovnani sem si vSimnul zmény vuné i chuti, ale jelikoz jsem laik, tak kdybych dostal lahev
Bio vina, popripadé mi nékdo nalil do sklenicky Bio vino a nerekl mi to, tak asi nic nepo-

zndam. ““. (Viz v obrazku ¢. 6, str. 36)

7.1 Hodnoceni 8 vzorkua Bio vin:

Vzorek €. 2: Bio Tramin erveny

- Toto Bio vino pochdzi z vinafstvi Krasna Hora a z tabulek pro hodnoceni vina vy-
plyva, ze vétsina hodnotitell se shodla, ze jemnost viin¢ je v kategorii Dobra a jeho
chut’ byla ohodnocena také kategorii Dobra. Celkovy dojem z toho Bio vina byl
ohodnocen vétsinou hodnotitelll kategorii Dobry. Rozsah boda celkem byl 85 — 74.

Vzorek €. 4: Bio Cabernet Moravia rosé

- Toto Bio vino pochézi z vinafstvi Abrle a vétSina hodnotitell se shodla, Ze intenzita
chuti je Dobra. Intenzita viiné€ byla ve vétSin¢ hodnotitelti ohodnocena jako Velmi
dobré. Celkovy dojem z tohoto Bio vina byl ohodnocen vétSinou hodnotitelli kate-

gorii Dobry. Rozsah bodu celkem byl 86 — 63.

Vzorek €. 6: Bio Sauvignon

- Toto Bio vino pochazi z vinai'stvi VERITAS spol. s r.0. Intenzita viin¢ byla ohod-
nocena kategorii Velmi dobrd, ale jemnost viin¢ byla Dobra. Co se tyCe jemnosti
chuti a také jeji intenzity, tak ta balancuje mezi hranici Velmi dobra a Dobra. Cel-
kovy dojem z tohoto Bio vina byl ohodnocen vétSinou hodnotiteli kategorii Velmi

dobry. Rozsah bodu celkem byl 89 — 60.

Vzorek €. 7: Bio Palava

- Toto Bio vino pochézi z vinafstvi Abrle a jeho hodnoceni v kategorii Viing€ bylo na
rozmezi mezi Dobry a Dostatecny a stejné dopadla i kategorie chut’. V pozndmkach
bylo napsano ,7idkd jemnost viné* anebo , ,neovocnd vinée“. Celkovy dojem
Z tohoto Bio vina byl ohodnocen vét§inou hodnotitelt kategorii Dostatecny. Rozsah

bodi celkem byl 75 — 49.
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Vzorek €. 9: Bio Rulandské bilé

Toto Bio vino pochdazi z vinaistvi VERITAS spol. s r.0. a hodnoceni opét dopadlo
dobie. Intenzita viiné byla ohodnocena jako Dobra a jemnost viiné byla dokonce
Velmi dobra. Intenzita chuti byla ohodnocena jako Velmi dobré a kvalita chuti také
Velmi dobra. Celkovy dojem z toho Bio vina byl ohodnocen vétSinou hodnotiteli

kategorii Velmi dobry. Rozsah boda celkem byl 90 — 64.

Vzorek €. 10: Bio Muskat moravsky

Toto Bio vino pochdzi z vinafstvi Abrle a pii hodnoceni intenzity viiné¢ dopadla
opét v kategorii Dobra. Intenzita chuti u tohoto vina je dle hodnotiteld opét na roz-
mezi mezi kategorii Dobry a Dostate¢ny. V poznamkéch bylo ptipsano ,, neovocnad
intenzita chuti* a ,,7idkd viiné*“. Celkovy dojem z tohoto Bio vina byl ohodnocen

vétSinou hodnotitelt kategorii Dostateény. Rozsah bodl celkem byl 84 — 53.

Vzorek ¢&. 13: Bio Chardonnay

Toto Bio vino pochazi z vinai'stvi VERITAS spol. s r.o. Intenzita viiné tohoto vina
dopadla u hodnotitelti opét v kategorii Velmi dobra. Intenzita chuti a kvalita vina
byla také ohodnocena kategorii Velmi dobra. Celkovy dojem z tohoto Bio vina byl
ohodnocen vétSinou hodnotitelti kategorii Excelentni. Rozsah bodi celkem byl 95 —
60.

Vzorek €. 15: Bio Ryzlink rynsky

Toto posledni Bio vino pochazi z vinafstvi Abrle. Intenzita viiné a kvalita viiné to-
hoto vina byla ohodnocena u vétSiny hodnotitelti kategorii Dobry. Vysledek hodno-
ceni u intenzity chuti skoncil v kategorii Dostatecny. V poznamkach bylo ptipsano
Kk vuni ,, oxidaza . Celkovy dojem z tohoto Bio vina byl ohodnocen vétSinou hod-

notiteld kategorii Dostate¢ny. Rozsah bodi celkem byl 86 — 51.

Z nabizenych Bio vin nejlépe obstilo Vinaistvi VERITAS spol. s r. 0. VSechny jeho vina

byla od vétsiny hodnotiteltt kladné¢ ohodnocena ve vzhledu, vuni, chuti i v celkovém

dojmu.

KaZzdy hodnotitel dostal na zavér senzorické analyzy kratky dotaznik, kde bylo za cil zjis-

tit, zda jim Bio vino chutnalo a jestli by si ho v budoucnu zakoupili. Na dotaznik odpové-

délo 7 muzi a 3 Zeny.
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Otazka c. 1: Podle Vas nejlepsi z nabidnutych Bio
vin?
10% 10%

neodpovédélo. ©odpovédélo
vzorek vina ¢.2

10%
odpovédélo
vzorek vina €. 10

70%
odpovédélo
vzorek vina ¢. 13

Obr. 5: Odpoveédi respondentii na otazku ¢. 1.

Vzorek vina €. 13 je Chardonnay z vinafstvi VERITAS spol. s.r.o. Vzorek vina ¢. 10 je
Muskat moravsky z vinai'stvi Abrle. Vzorek vina €. 2 je Tramin Cerveny z vinafstvi Krasna

Hora.

Otazka ¢. 2: Bylo pro Vas snadné rozeznat vzorky
Bio vin a konvencnich vin?

10%
neodpovédélo.

20%
odpovédélo Ano,
bylo to pro mne

snadné.

70%
odpovédélo Ne,
nebylo to pro
mne snadné.

Obr. 6: Odpoveédi respondentit na otazku ¢. 2.

Hodnotitelé se po konzultaci shodli, Ze nékterd Bio vina méla néco spole¢ného. Z vysledkt
hodnoceni pro Bio vina je viditelné, ze nejhtie z nabidnutych Bio vin dopadlo vinafstvi
Abrle. Jeho vina maji hodnoceni kategorie Dobry ¢i Dostateény. Vuné i chut’ byla ohodno-

cena jako slaba ¢i fidka.
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Otazka ¢. 3: Koupite si v nejblizsi dobé Bio vino?

10 % jina
odpovéd.

10%
odpovédélo,
Nevim, nevidim
rozdily mezi Bio

vinem a 80 %
konvenénim odpovédélo Ne,
vinem. nechutnalo mi.

Mam rad/a
konvencni vina.

Obr. 7: Odpovédi respondentii na otazku ¢. 3.

Jind odpovéd’: ,, Bio vino bych koupil uz z principu Bio.

Z vysledku je jasné, ze konvencni vina maji prevahu nad Bio. Konven¢ni vina ptevladaji
ve vuni a chuti a proto vétSina lidi rad&ji pfivoni k dousku klasického vina, nez k Bio vinu,
kde je miize prekvapit jind viiné€, nez ocekévali. Veskerd Bio vina pouZzitd pro senzorickou
analyzu byla zakoupena ve specializovanych prodejnach pro Bio produkty. Prvni prodejna
je Biomarket U Zeleného stromu ve Zlin¢ (Obchodni diim Prior, nam. T. G. Masaryka 6,
760 01 Zlin) a druhd prodejna je prodejna Sklizeno (Obchodni a zdbavné centrum Zlaté
jablko, pfizemi).

I kdyz nékteti respondenti v dotazniku uvedli, Ze rozdily mezi Bio vinem a klasickym vi-
nem nepoznali, nebo to pro n¢ bylo té€zké, stejn¢ v posledni otdzce uvedli, Ze si Bio vino
nekoupi, Ze maji radéji klasicka vina. Nektefi lidé vnimaji nalepku Bio u vina jako aktudlni
trend ¢i modni zaleZitost dnesni doby a proto si n&kteti zakoupi Bio vino uZz z principu, Ze
je to Bio, ale néktefi zase naopak opovrhuji touto nabidkou, a véfi, ze tento "trend" brzy
zanikne. Celkovy zajem obyvatel Ceské republiky o bioprodukty & biopotraviny velmi

rychle roste, ale neni doposud detailné sledovéano, zda je odbyt i u sekce Bio vin [38].
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8 DAVKY OXIDU SIRICITEHO PRI VYROBE BIO VINA

Pro dokresleni situace technologii Bio vin, byla ve spolupraci s Ustavem analyzy a chemie
potravin na Fakulté technologické Univerzity TomaSe Bati provedena studie, ktera se za-
byva sniZzenim oxidu sifi¢itého pfi vyrobé Bio vina. Jejim cilem bylo vypracovani inova-
tivnich technologickych postupti biologickou cestou vyroby a piipravy Bio vina s moznosti

snizeni davky SO; jako aditiva pro antioxida¢ni i€innost [36].

Ve vinech se muze oxid sifi¢ity vyskytovat jako endogenni (tvofeny pii fermentaci), tak
predevsim jako exogenni (pfidavany). Endogenni SO, byva tvofen pifedev§im v prub&hu
alkoholické fermentace, enzymatickou transformaci sirnych sloucenin ptisobenim Saccha-
romyces cerevisiae. Produkce endogenniho oxidu sifi¢itého mize Cinit od nékolika mg/l az
do 30 mg/l. Endogenni oxid sifi¢ity je pfitomen jednak ve formé volného, ale i vazaného
oxidu sifi¢itého. Pfitomnost obou forem je nutno mit na zfeteli pfi davkovani exogenniho
oxidu sifi¢itého. Proto je nezbytna analyza moStu na obsah SO, pied prvnim piidavkem

exogenniho SO, [36].

Experimentalné byly zji§tény minimalni hodnoty obsahu aktivniho SO, v Bio ving, které
chrani ptfed oxidaci, fermentaci a piisobenim bakterii. Hodnoty 0,6 — 0,7 mg/1 aktivniho
SO, maji dobré antioxidacni uc¢inky. Koncentrace 0,8 — 1,3 mg/l aktivniho SO, zajisti
ochranu antibakterialni. Dostate¢nou koncentraci pro zachovani ¢irosti vina se zbytkovym
cukrem za predpokladu pouziti Cistych kvasinek je 1,5 mg/l SO,. Pii hodnoté nad 2,5 mg/l
aktivniho oxidu sifi¢itého je jiz citit jeho nepfiznivé a typické aroma (,,jako kdyz se Skrtne

zapalkou®) [36].

Nasledujici grafy znazornuji hodnoty volného a celkového oxidu sifi¢itého ve 3 rtiznych
Bio vinech. Kazda odrida ma 10 vzorkd, kdy pro kazdy jeden vzorek je rozdilné datum
odbéru. Bio vino bylo poskytnuto z vinaistvi Vino Marcincdk z Mikulova, které je vice
popsano v kapitole 5.2 (str. 26). Nositelem vyzkumného tseku je Univerzita Tomase Bati
ve Zlin¢ [36].
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Obr. 8: Hodnoty celkového a volného SO, pro Ryzlink rynsky [36].
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Obr. 9: Hodnoty celkového a volného SO, pro Veltlinské zelené [36].
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Obr. 10: Hodnoty celkového a volného SO; pro Rulandské modré [36].
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Obr. 11: Obsah volného SO, bez reduktonii [36].
OBSAH CELKOVEHO 502 ( bez reduktonii)
<+RR =RM vz
“ ] 44,9
45,0 ==
woy M iy 30,8 | 351 34,9
34,5 ,I\ 34,5 ’ ’ ’
35,0 32,8 * . 32,1 . 3218 J_
30,0 - \
: 24,5 251 24,6 256 235 258 24,0
9:- 25,0 - 22,7 ___‘....—-‘-—_...—--—"-._ _"--.._,’
o 20,0 - - 16,3 16,2 15,6 e 7 15,9 7.0
15,0 -
10,0
> 5 v » ™ ) © A % o )
0\\"‘\ o““& o‘i& v::‘*“".b o‘i& c>“‘“".E o‘ﬁé. o“s* o(& ¢:>‘ab Q-*-\
B R A U G
<
&

Obr. 12: Obsah celkového SO, bez reduktonii [36].
U obsahu volného SO, se hodnoty pohybuji pod 1,5 mg SO,/l. Naopak u celkového obsahu

.....

odridy Bio vina Rulandské modré. Lze si také povSimnout, Ze na konci (vzorek 10) jsou

pro kazdou odriidu hodnoty volného a celkového oxidu sifi¢itétho mensi nez na zacatku.
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Dle datumt pfipsanych k vzorklim 1 az 10 je vidét, Ze méteni hodnot trvalo téméf cely rok.
Reduktony jsou chépany jako jiné latky obsazené ve ving. Hlavni pfedstavitel reduktonti je
kyselina askorbova (vitamin C), ale 1 nékteré komplexy tézkych kovl a fada dalSich redu-

kujicich latek.

8.1 Metody stanoveni volného a celkového SO,

Ke stanoveni obsahu SO, ve vin¢ byla pouzita akreditovana metoda OIV-MA-AS323-
O4B:R 2009, ktera slouzi ke stanoveni obsahu volného a veskerého SO, ve vinech révo-
vych, ovocnych, sladovych a tokajskych. Pro stanoveni volného oxidu sifi¢itého byl pouzit

nasledujici postup [36]:

1. Do 500 ml Erlenmeyerovy banky odpipetujeme 50 ml vzorku vina (pipeta se doty-
ka dna),

2. ihned pridame 3 ml 16% H,SQO,4, 1 ml roztoku chelatonu 3 o ¢ = 1%, 5 ml roztoku
Skrobu a rychle titrujeme proti bilému podkladu odmérnym roztokem I, 0 c(lp) =
0,02 mol/l do modrého zbarveni, které vydrzi po dobu 30 sekund.

3. Spotitebu odmérného roztoku jodu Vi pouzijeme k vypoctu hmotnostni koncentrace

Cm VoIného SO, ve ving (stanovuje se volny SO i ostatni reduktony).
Postup pro stanoveni celkové SO, [36]:

1. Thned po titraci volného SO, pifiddme ke vzorku 8 ml roztoku NaOH o ¢ = 4 mol/l,
baiiku uzavieme, obsah promichame a nechame stat v temnu.

2. Po 5 minutach pfidame 10 ml 16% H,SO, a titrujeme proti bilému podkladu od-
mérnym roztokem jodu o c(I2) = 0,02 mol/l do modrého zbarveni, které vydrzi po
dobu 30 sekund.

3. Spotiebu odmérného roztoku jodu V;, pouZzijeme k vypoctu hmotnostni koncentrace
Cm celkového SO, ve ving.

4. K analyzovanému vzorku pfidame 20 ml roztoku NaOH o ¢ =4 mol/l.

5. Banku uzavieme, obsah promichame a nechame stat.

6. Po 5 minutach pfiddme 200 ml studené destilované vody, 30 ml 16% H,SO, a
ihned titrujeme odmérnym roztokem I, 0 c(l,) = 0,02 mol/l do modrého zbarveni,
které vydrzi po dobu 30 sekund.

7. Ziskana spotieba V3 bude pouzita k vypoctu hmotnostni koncentrace cn, celkového

SO, ve viné.
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Nize uvedené investice jsou dilezité pro moznost snizeni obsahu oxidu sifi¢itého biologic-

kou cestou [36]:

fizena teplotni stabilizace technologického prostiedi v pribéhu zpracovani hroznii,
jejich extrakce, lisovani a dal§iho biologického procesu (alkoholicka fermentace).
Technickd uprava umozni variabilitu pro cilené typy Bio vina vcetné odridového
zastoupeni a zaméru archivace. Soucasti technologie je agregat pro chlazeni nebo
topeni (cca 150 000 1 hroznového mostu).

Kazetovy lis filtra¢ni s integrovanymi membranami vcetné fizeného systému pri-
béhu lisovani.

Technologicky systém pro postupné piidavani jednotlivych tankd az do poctu cca
80 nadrzi s fidicimi jednotkami pro topeni nebo chlazeni - LED display. Toto zafi-
zeni je nezbytné v pifipad€¢ nutnosti pozice, zkraceni nebo prodlouzeni ucelného
biologického procesu.

Teplotni senzor pro fizeni pozadovaného kvasného procesu (min. objem 800 | na
kvaSeni 5 g/l) den.

Panelové PC, dotykovy monitor a software pro pocitacem tizené kvaseni.

Vysledky potvrzuji tvrzeni autor(, a to pfedev§im v tom, Ze mikroorganismy produkuji tzv.

endogenni oxid sifi¢ity béhem alkoholové fermentace jiZ v samotné nezasifené hroznové

Staveé 1 v zasifenych mostech. Nebo také to, ze mikroorganismy tvoii i fadu dalSich latek

(acetaldehyd, karbonylové slouc¢eniny), které spolu s dal§imi slou¢eninami (cukry, aldehy-

dy, atd.) rychle vazou vyprodukovany endogenni oxid sifi¢ity. Piedkladany experiment

udava moznost snizeni hodnot SO, na: Veltlinské zelené 21 %, Ryzlink rynsky 29 %, Ru-

landské modré 40 % z celkového obsahu SO, pro produkci vina povoleného [36].
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ZAVER

Kazda biopotravina ¢i bioprodukt je povinen mit znaceni Bio na svém obalu. Bio vino je
produktem ekologického vinafstvi, kde jsou pouzivany postupy ekologického zeméd¢€lstvi
s cilem dosahnout produkce hroznii a vin maximalni mozné kvality. Ekologické vinohrad-
nictvi ma sva urcita pravidla, ktera se musi dodrzovat, ale i pfes to se na Moravé pocty
ekologickych vinic zvysuji. Bohuzel, ne vSude lze vinici zalozit. Pro zalozeni vinice jsou
dulezité stanovistni podminky, jako je orientace svahu na jih, vodni srazky, ale také dobte

zvolena odruda.

Kvalita u vina se zajistuje hodnocenim vina a to dvéma zpusoby: fyzikaln¢ chemickymi
metodami, kdy se laboratorné zjistuje aktualni obsah latek obsazenych ve viné (tzv. enolo-

gickd analyza), nebo hodnocenim subjektivnim, zndmé pod pojmem senzorické hodnoceni.

V bakalaiské praci byli ¢tenafi sezndmeni s produkci Bio vin na Moravé. Teoreticka cast
se zamétovala na zasady pro produkci biopotravin, Bio vin a ekologického vinohradnictvi.
Prakticka cast zahrnovala senzorickou analyzu, kde bylo zhodnoceno 8 vzorkl vin a 8
vzorkd Bio vin. Nejlepsi hodnoceni u Bio vin ziskalo vinafstvi VERITAS spol. s.r.o. a
Z konvencnich vin ma nejlepsi hodnoceni vinafstvi Dufek s vinem Péalava 2014. Nejhorsi
ohodnoceni dostala Bio vina z vinafstvi Abrle, kde jeho vina m¢la slabou vini i chut’. Pro-
dukce Bio vin je stale ve fazi rozvijeni a zdokonalovani vyrobnich technik ¢i procest a
snad se tedy v budoucnosti do¢kame zlepSeni u téchto Bio vin na takové urovni, aby je

spotiebitelé akceptovali.
Pro dal$i obdobi bych vzhledem k produkci Bio vina ve Slovacké podoblasti doporucila:

- Pfi péstovani hroznti za podminek ekologického vinohradnictvi se snazit 1épe vyu-
Zit potencialu jednotlivych vini¢nich trati. K tomu je potieba velmi zdlouhava a
pracna experimentalni ¢innost.

- Technologii Bio vin nadale vylepsovat inovaci technologickych postupti, které by
eliminovaly negativni vlivy souc¢asnych klasickych technologii.

- Pfi vyrobé Bio vin se vice vénovat antioxida¢nim opatfenim s alternativnimi néhra-
dami SO, a fizenému vedeni fermentacnich procest.

- Pfi zrani Bio vin se zamé&fit na potlaceni negativnich vlivi pii skladovani a uzce se
vénovat priabéhu chemickych procesi, které iniciuji tvorbu zadoucich buketnich la-

tek.
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PRILOHA P I: FOTOGRAFIE VIN POUZITYCH PRI SENZORICKE ANALYZE
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Vzorek vina €. 1: Chardonnay 2013 z vinafstvi Réva Rakvice.
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Vzorek vina €. 2: (Bio) Tramin ¢erveny z vinaistvi Krasna
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Vzorek vina €. 3: Muskat moravsky 2012 z vinafstvi davinus.
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Vzorek vina €. 4: (Bio) Cabernet Moravia rosé 2011 z vinafstvi

Abrle.



Vzorek vina €. 5: Ryzlink rynsky 2012 z vinafstvi Zlomek &

Vavra.
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Vzorek vina ¢. 6: (Bio) Sauvignon 2013 z vinafstvi VERITAS

spol. sr.o.
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Vzorek vina ¢. 7: (Bio) Palava 2014 z vinaistvi Abrle.



Vinasky oblast

Morava

Vzorek vina ¢. 8: Palava 2014 z vinafstvi Dufek.
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Vzorek vina €. 9: (Bio) Rulandské bilé 2013 z vinafstvi

VERITAS spol. s r.o.
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Vzorek ¢. 10: (Bio) Muskat moravsky 2012 z vinafstvi Abrle.



Vzorek ¢. 11: Cabernet Moravia rosé 2013 z vinafstvi Dufek.



Vzorek vina ¢. 12: Rulandské bilé 2013 z vinatstvi Na Soutoku.
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Vzorek vina ¢. 13: (Bio) Chardonnay 2013 z vinafstvi VERITAS

spol. sr.o.



Vzorek vina €. 14: Tramin ¢erveny 2011 z vinafstvi Zlomek &

Vavra.
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Vzorek vina €. 15: (Bio) Ryzlink rynsky 2011 z vinafstvi Abrle.
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Vzorek vina €. 16: Sauvignon 2013 z vinafstvi Grmolec.



PRILOHA P I1: FOTOGRAFIE Z PRUBEHU SENZORICKE ANALYZY NA
FLKR.




