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Komentare k diplomové praci:

Téma diplomové préce reaguje na rostouci produkci kolagennich vedlejsich produktl dribezZaren,
které nejsou v soucasné dobé adekvatné, vzhledem ke svému potencialu, vyuZity.

Proto bylo cilem diplomové prace ovéfit moznosti zpracovani kufecich béhakl na Zelatiny nebo
hydrolysaty, které by mohly najit vyuZiti napf. v potravinarském primyslu.

V 1. kapitole teoretické Casti je zhodnoceno zpracovani a vyuZziti bilkovinnych a ostatnich vedlejsich
produktl potravinarského pramyslu. 2. a 3. kapitola teoretické ¢asti jsou vénovany zpracovani
tradicnich (kGzZe a kosti) a netradicnich surovin na Zelatiny a hydrolysaty a na jejich vyuZiti.

K pripravé Zelatin, respektive hydrolysat(, z kufecich béhakl diplomatka pouZila principielni postup
prace pouZivany pri vyrobé Zelatin; prfedzpracovani suroviny bylo provedeno proteolytickym
enzymem. Ke studiu vybranych technologickych podminek na stupen konverse a na kvalitu
pfipravenych produkt( (zjistovanou schopnosti tvorby gelu a obsahem popelovin) diplomantka
pouzila faktorové pokusy. Namérené vysledky jsou statisticky vyhodnoceny.

Vystupem diplomové prace je navrh technologickych podminek zpracovani kurecich béhakd, s cca
60 % stupném konverse, na bilkovinny hydrolysat.

Diplomantka si velmi dobre poradila s problémy, které se vyskytovaly pfi experimentech. Pravidelné
konsultovala prabézné vysledky prace a navrhovala rlizné varianty dalSich postupl préace, pracovala
samostatné a peclivé.

Cile diplomové prace byly spinény. Diplomova prace je plvodni dilo.

Otazky vedouciho diplomové prace:

V e Zliné dne 16. kvétna 2016

Podpis vedouciho diplomové prace
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