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ABSTRAKT

Bakalaiska prace je zaméfena na problematiku systémut fizeni bezpe€nosti potravin
V potravinovém fetézci. Teoreticka cast bakalafské prace se zabyva strucnou
charakteristikou pravnich pfedpisti upravujicich vyrobu potravin a jejich uvadéni na trh.
Dale popisuje jednotlivé systémy managementu bezpe€nosti potravin se zaméfenim na
HACCP, FSMS, FSSC22000 a dalsi. Posledni kapitola teoretické ¢asti nastinuje zakladni
principy akreditace a certifikace v oblasti téchto systému. V praktické Casti je zpracovano
porovnéani pozadavkit CSN P ISO/TS 22003:2008 s CSN P ISO/TS 22003:2014.

Kli¢ova slova:

Bezpecnost potravin, pravni predpisy, FSMS, HACCP, akreditace, certifikace

ABSTRACT

Bachelor thesis is focused on the issue of food safety management systems in food chain.
The theoretical part of the Bachelor thesis deals with a brief characteristic of legislation
governing the food production and related segments. It also describes the individual food
safety management systems with a focus on HACCP, FSMS, FSSC22000 and others. The
last chapter of the theoretical part outlines the basic principles of accreditation and
certification of these systems. The comparison of requirements of CSN P ISO/TS
22003:2008 and CSN P ISO/TS 22003:2014 is processed in the practical part of the
Bachelor thesis.
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Food safety, Law, FSMS, HACCP, Accreditation, Certification
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UvVOD

Kazdy spotiebitel ma pravo na kvalitni, zdravotné nezavadny potravinovy vyrobek, tudiz
je tieba zajistit v prvé fad¢ jeho bezpecnost, ale také odpovidajici kvalitu a vyzivovou hod-

notu.

Bezpecnost potravin, neboli jejich zdravotni a hygienickd nezavadnost, je zakladnim Krité-
riem pro vSechny potraviny uvadéné na trh. Z tohoto dtvodu jsou v celém potravinovém
fetézci pouzivana preventivni opatfeni, pfi jejichz zavedeni a dodrzovani se predejde ne-

bezpeci ohrozeni lidského zdravi nebo se véas odhali.

Stat a jeho organy statni spravy se V této oblasti angazuji zejména tvorbou potravinové
legislativy, dale kontroluji zdravotni nezavadnost a kvalitu potravin (v rozsahu stanoveném
legislativou), sleduji vyskyt cizorodych latek, a také investuji do vzdélavani spotiebiteli.
Vzhledem k existenci piimo aplikovatelnych pravnich piedpisit Evropské unie, je tieba pii

budovani systéml managementu bezpecnosti potravin zohlednit i tyto predpisy.

Zdravotni nezavadnost potravin je nutné zajistit ve vSech ¢astech potravinového fetézce od
prvovyroby az po kone¢nou konzumaci. K tomu je dulezita spoluprace ve vSech oblastech,
zejména ve zdravotnictvi, zeméd¢€lstvi, potravinaistvi, distribuci potravin, ale i v oblasti

stravovacich zafizeni a samotnych spotiebiteld. [1]

Tato bakalafska prace nastifiuje problematiku zajisténi bezpecnosti potravin na trhu. Teore-
tickd Cast prace se zameétuje na pravni predpisy a dalsi poZzadavky jak na organizace, tak na
certifikacni a akreditacni organy. Opird se zde o normativni dokumenty, napt. ISO 9001
nebo ISO 22000. Zobrazuje propojenost legislativy s riznymi systémy managementu bez-
pecnosti potravin, jako je napt. systém HACCP, FSSC22000 aj. a popisuje funkci a ptinos
zavedeni a udrZzovani téchto systémul. Kapitola Certifikace a akreditace objasnuje tyto
pojmy jak obecng, tak z hlediska systémii managementu bezpecnosti potravin. V praktické
Casti této prace je Vypracovano detailni porovnani norem CSN P ISO/TS 22003:2008 a
CSN P ISO/TS 22003:2014 s diirazem na zmény v pozadavcich nové normy.
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. TEORETICKA CAST



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 11

1 PRAVNI PREDPISY TYKAJICI SE ZAJISTENI BEZPECNOSTI
POTRAVIN PRI JEJICH VYROBE A UVADENI NA TRH

Legislativni ramec ¢eské potravinové politiky se fidi legislativnimi piedpisy Evropské unie
(EVU) a tyto predpisy pak rozvadi a upiesiiuje spravni fad Ceské republiky (CR). Ceska
potravinova legislativa se opira predev§im 0 Zakon ¢.110/1997 Sb., o potravinach a
tabakovych vyrobcich, Zakon €. 166/1999 Sb., o veterinarni péci (veterinarni zékon), Za-

kon €. 258/2000 Sb., o ochran¢ vefejného zdravi, a s nimi spojené provadéci vyhlasky. [2]

Utelem Zakona &. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich, je stanoveni po-
vinnosti provozovateli potravinaiskych podnikt pii vyrobé potravin a tabakovych vyrobkt
a jejich uvadéni do ob&hu. Jedna se piedevsim o pozadavky na jakost a zdravotni nezavad-
nost potravin, na ozafovani, baleni, oznaovani, piepravu, uvadéni potravin na trh, na po-
traviny uréené pro zvlastni vyzivu, informaéni povinnost provozovatele potravinaiského
podniku a pozadavky na klasifikace t¢l jatecnich zvifat. Déale zakon upravuje rozsah pu-
sobnosti statniho dozoru nad dodrzovanim povinnosti vyplyvajicich z tohoto zakona a
z pfimo pouzitelnych predpisi EU. Vymezuje také, v jakych piipadech se provozovatel
potravinaiského podniku dopusti spravniho deliktu, a dale stanovi zmocnovaci ustanoveni

Ministerstva zemé&délstvi CR. Tento zakon se nevztahuje na pitnou vodu. [5]

Zakon €. 166/1999 Sb., o veterindrni péci a o zméné souvisejicich zakonl (veterinarni za-
kon), na podkladé ptislusnych piedpistt EU stanovuje pozadavky veterinarni péce na chov
a zdravi zvifat a na zivo¢isné produkty. Dale upravuje prava a povinnosti fyzickych a
pravnickych osob, plisobnost a pravomoc organil vykondvajicich statni spravu v oblasti

veterinarni péce, a také nékteré odborné veterinarni ¢innosti. [6]

Zakon €. 258/2000 Sb., o ochrané vetejného zdravi a o zméné nekterych souvisejicich za-
konti, na podkladé piislusnych piedpisi EU stanovuje prava a povinnosti fyzickych a
pravnickych osob v oblasti ochrany a podpory vetejného zdravi. Déle urcuje soustavu or-
ganti ochrany vetejného zdravi, jejich pusobnost a pravomoc a tkoly dalsich organt vetej-

né spravy v téchto oblastech. [7]

Potravinova legislativa EU vychazi zejména z Nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) ¢. 178/2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového préava,
zfizuje se Evropsky ufad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti
potravin, dale z tzv. ,,Hygienického balicku* (viz. niZe), ale také z fady dalSich pravnich

predpisu. [2]
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Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, obsahuje
jednotné zasady, povinnosti a postupy, z nichZ se ma vychazet pii rozhodovani v otazkach
bezpecnosti potravin a krmiv. Tim je umoznéno zajisténi vysoké urovné ochrany lidského
zdravi a zajma spotiebitelti jak vnitrostatniho trhu, tak i trhu na Grovni Evropského Spole-
censtvi. Toto nafizeni se vztahuje na vSechny faze vyroby, zpracovani a distribuce potravin
a krmiv. Timto nafizenim se dale ztizuje Evropsky ufad pro bezpecnost potravin, ktery
informuje o vSech zélezitostech v oblasti bezpe¢nosti potravin a krmiv a mj. zabezpecuje

sdélovani o rizikovych potravinach a krmivech na trhu. [3]

Pod pojmem ,hygienicky balicek" se rozumi soubor pravnich ptfedpist Evropské unie,

tykajici se hygieny potravin a Gfednich kontrol. Jedna se 0 nasledujici legislativni akty:

e Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004
0 hygiené potravin, Stanovujici obecna pravidla pro hygienu potravin vztahujici se

na provozovatele potravinaiskych podnik,

e Narizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004,

kterym se stanovi zvlastni hygienickd pravidla pro potraviny zivoc¢isného ptivodu,

e Narfizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 ze dne 29. dubna 2004,
kterym se stanovi zvlastni pravidla pro organizaci ufednich kontrol produkti Zivo-
¢iSného pltivodu urcéenych k lidské spotiebé,

e Nafizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 ze dne 29. dubna 2004 o
ufednich kontrolach za ucelem ovéteni dodrzovani pravnich predpist tykajicich se

krmiv a potravin a pravidel o zdravi zvifat a dobrych Zivotnich podminkach zvifat.

[4]

Pravni ptedpisy tykajici se potravinového prava zahrnuji rovnéz mnozstvi dalSich legisla-

tivnich dokumentti. Pfehled vybranych ptedpisii je uveden v piiloze €. 1.
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2 MEZINARODNI ORGANIZACE PRO STANDARDIZACI (1SO)

Z pohledu dnesni spolecnosti jsou aktudlni rtizné systémy, které normuji vSechny ¢innosti,
napi. Organizace pro hospodaiskou spolupraci a rozvoj (OECD), Spole¢nost pro ochranu
zivotniho prostiedi (EPA), Americka spole¢nost pro zkouseni a materialy (ASTM), Mezi-

narodni organizace pro standardizaci (1SO) a jiné.

ISO je celosvétovym spolecenstvim narodnich normalizacnich organa (¢lenti ISO) zabyva-
jicim se tvorbou norem. Mezinarodni normy obvykle pfipravuji technické komise ISO,
a zaroven vladni i nevladni mezinarodni organizace, s nimiz ISO navazala pracovni styk.
Névrhy mezinarodnich norem piijaté technickymi komisemi se rozesilaji ¢lenskym orga-
nim k hlasovéni. Zvetejnéni mezinarodni normy vyZaduje schvaleni alesponl 75 % hlasuji-

cich ¢lenu.

Evropské normy jsou schvalovany ¢leny CEN (Evropsky vybor pro normalizaci) a/nebo
CENELEC (Evropsky vybor pro normalizaci v elektrotechnice). Normy existuji v nékolika
oficidlnich verzich a verze vkazdém jiném jazyce pielozena ¢lenem CEN/CENELEC

do jeho vlastniho jazyka ma stejny status jako oficialni verze. [8]

2.1 Moznosti posuzovani shody systémi managementu v oblasti

potravinarstvi

Celosvétové nejrozsifenéj$i norma, ktera upravuje zakladni pozadavky na systémy ma-
nagementu (SM) organizace, je norma ISO 9001 Systémy managementu kvality — Poza-
davky. Norma ISO 22000 Systémy managementu bezpecnosti potravin specifikuje poza-
davky na organizace v potravinovém fetézci. Véstnik Ministerstva zemédélstvi CR &ast 1 —
4 se tyka pozadavkil na systém analyzy nebezpeci a stanoveni kritickych kontrolnich bodi
(HACCP) a podminek pro jeho certifikaci. Tento véstnik je dobrovolnym nastrojem, ktery
poskytuje pravidla k pInéni zakonné povinného systému HACCP pro potravinaiské podni-
ky. [8][9][10]
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3 CSN EN ISO 9001

Norma ISO 9001 Systémy managementu kvality - Pozadavky je jedna ze zakladnich no-
rem, které upravuji systém managementu kvality (QMS) vyroby jakéhokoli produktu. Spe-
cifikuje pozadavky na QMS tam, kde organizace potiebuje prokazovat svou schopnost
trvale poskytovat produkt, ktery splituje pozadavky zakaznika a aplikovatelné pozadavky
zakont a predpistl. Uelem zavedeni této normy je zvysovat spokojenost zakaznika pomoci

efektivni aplikace systému fizeni kvality, véetné procest pro jeho neustalé zlepSovani.

Tuto mezinarodni normu mohou pouzivat interni a externi strany, véetn¢ certifikacnich
organtl pii posuzovani schopnosti organizace plnit pozadavky zékaznika, pozadavky zako-
nl a piedpist aplikovanych na produkt a vlastni pozadavky organizace. VSechny pozadav-
ky této mezindrodni normy jsou pouZitelné ve vSech organizacich bez ohledu na jejich typ,

velikost a na poskytované produkty. [8]

Strategickym krokem vedeni spole¢nosti je rozhodnuti zavést systém managementu kvali-
ty. QMS je néstrojem ke spravnému fungovani celé organizace. Pfinosem zavedeni a dodr-
zovani QMS je predevsim:

e zlepSeni jakosti produktu, coz se odrazi na sniZzeni poétu reklamaci od zakaznika

a nizsich nakladech (navrh a vyvoj, komunikace se zakaznikem apod.),
e vetsi efektivita ¢innosti organizace (méfeni, analyza a zlepSovani ad.),

e zdokonaleni organizac¢ni struktury a postupt pro ¢innost organizace vedouci k jas-
nému stanoveni pravomoci a odpoveédnosti zaméstnancii (fizeni dokumentace a z4-
znam, angaZovanost managementu, interni komunikace, popisy pracovnich funkci

se stanovenim prav a povinnosti),

e vytvofeni kontrolnich mechanismt (preventivni a ndpravna opatieni, interni audity,
prezkoumani systému managementu, ale i kontrola kritickych kroka projektového

fizeni v oblasti realizace produktu),

e zvySovani spokojenosti zdkazniki zplsobem aktivniho zjiStovani jejich potieb
(zaméfeni na zékaznika a vyhodnocovani zpétné vazby, politika a cile kvality).

[8][11]
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Kazdd norma vydana organizaci ISO podléha pravidelnému zménovému fizeni provadé-
nému technickymi komisemi (TC) jednotlivych obord. Pro kvalitu je ustanovena ISO/TC
176, ktera piipravila na rok 2015 revizi normy oznacované ISO 9001:2015. Zveiejnéni
kone¢né anglické verze normy ISO 9001:2015 se uskutecnilo dne 23.9.2015. V Ceském
prekladu norma vysla dne 1.2.2016 s G¢innosti od 1.3.2016. [8][11][12]

Nejvyznamngjsi zmeény v normé 1ISO 9001:2015 jsou popsany v nésledujicim textu:

Norma ISO 9001:2015 je nové rozdélena do 10 kapitol, respektuje novou, vyssi uroven
struktury podle Annex SL', aby se usnadnilo jeji pouZivani ve spojeni s jinymi normami

pro systémy fizeni.

Nova norma je vice zamétena na vysledky zlepSovani. To znamena, Ze je pozadovano za-
vedeni efektivniho zplsobu sledovani kvality a jejiho zlepSovéni, coz se tyka jak vyrobkil

a sluzeb, tak i v§ech procesi, které ovliviuji spokojenost zakaznika.

Neni vyzadovana ptirucka kvality, dokonce ani nemusi byt dokumentovany vSechny po-
stupy, pokud firma prokaze, ze ma spravn¢ nastaven QMS. Mize jej samoziejmé popsat
i ve své prirucce kvality. Musi ale umoznit efektivni pfenos informaci na vSech pozadova-

nych stupnich uvnitf i vné organizace.

Durraz je kladen na zpétnou vazbu od zakaznikl a vSech zainteresovanych stran i procest.
Je tedy nutné zaznamenavat veskeré dulezité informace a analyzovat je, aby spole¢nost

zjistila pozadavky zédkazniki a zainteresovanych stran.

Zakladnim poZzadavkem je nové vyhodnocovani rizik v jednotlivych procesech, tedy zave-
deni systému analyzy rizik pro vSechny procesy a zejména vyznamné zmény v procesech

a parametrech vyrobki nebo sluzeb.

Vétsi diraz je také kladen na zapojeni obecného managementu tak, aby systém fizeni kva-

lity byl neoddélitelnou soucasti celého managementu firmy.

Norma jesté vice respektuje skutecnost, Ze kvalita se netykd pouze kvality vyrobki, ale

i sluzeb a statni spravy. [8][14][15][16][17]

! Annex SL (ptivodng ISO Guide 83) je publikace, ktera stanovuje spolecnou strukturu pro viechny ISO
normy systémi managementu. Tim je umoznéna snadnd kombinace systémovych norem v piipadech, kdy se
chce organizace certifikovat podle n€kolika systémovych norem. Podle této struktury musi byt zpracovavany
vSechny nové a revidované normy systémi managementu. Struktura Annex SL by méla byt v budoucnu
pouzita ve v8ech normach definujicich poZzadavky na systémy managementu. [13]
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4 NORMY RADY 22000

Aby byly cile systému fizeni kvality naplnény také ve specifickych odvétvich se specific-
kymi odvétvovymi pozadavky, vznikla nutnost formulovat dal§i normy, které upiesiuji
a zptistiuji (konkretizuji) pozadavky jiz stanovené v normé ISO 9001. Tyto normy se
na urcitou problematiku divaji podrobnéji a do dusledki vzdy z daného pohledu, napf.
normy fady 14000 z pohledu systému environmentalniho managementu (EMS), normy
fady 18000 z pohledu systému managementu bezpe¢nosti a Ochrany zdravi pii praci
(OHSMS) a v neposledni fadé normy fady 22000 z pohledu systémd managementu bez-
pecnosti potravin (FSMS). [15]

4.1 Systémy managementu bezpeénosti potravin — Pozadavky na

organizaci v potravinovém retézci

CSN EN ISO 22000:2006 Systémy managementu bezpe¢nosti potravin — PoZadavky
na organizaci v potravinovém fetézci, je urfena pro organizace v potravinovém fetézci,
které chtéji garantovat svym zakazniktim, Ze jejich produkty ¢i sluzby jsou uvadény na trh
s nadstandardnimi pozadavky na bezpec¢nost potravin. Pokud se organizace tidi touto nor-
mou, prokazuji, ze maji spravné nastaven FSMS a jsou schopny fidit nebezpeci ohrozujici
bezpecnost potravin. Ziskaji tim vétsi diveéru svych zakazniki v bezpecnost jejich potravi-
novych produkti a sluzeb. Klicovymi prvky K zajisténi bezpecnosti potravin, které¢ se vza-

jemné propojuji, jSou:

e interaktivni komunikace — komunikace napfi¢ celym potravinovym fetézcem
o0 identifikovanych nebezpecich a opatfenich vedoucich k zamezeni ¢i vylouceni

nebezpeci ohroZzujicich bezpecnost potravin,
e management syst¢ému — FSMS je vytvofen a zaclenén do celkového systému ma-
nagementu organizace (organizace muze vyuzit jiz stavajiciho systému manage-

mentu K vytvofeni FSMS),

2 Dle CSN EN ISO 22000:2006 je ,,potravinovy fetézec sled fazi a operaci ve vyrobg, zpracovani, distribuci,
skladovani a manipulaci s potravinou a jejimi slozkami od prvovyroby az po spotiebu.” [9] Patii sem i
organizace, které s vyrobou potravin souvisi, jako jsou napf. vyrobci krmiv, zafizeni, obalovych materiali,
Cisticich prostiedki aj. [9]
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e programy nezbytnych pfedpokladli — zakladni podminky a ¢innosti nezbytné pro

udrzovani spravné hygieny v potravinovém fetézci,

e zasady analyzy nebezpeci a kritickych kontrolnich bodi (HACCP) — sjednoceni za-
sad systému HACCP a kroky k jeho zavedeni.

Norma 1SO 22000 piihlizi ve velké mife k ustanovenim normy I1SO 9001 a obohacuje
strukturu systému managementu (SM) o konkrétni pozadavky tykajici se bezpe¢nosti po-
travin. Lze ji vSak pouzivat pro SM nezavisle na jinych normach. Tato norma je auditova-

telna. Na rok 2017 se pfipravuje jeji novelizace. [9][18][19]

S normou ISO 22000 v oblasti bezpecnosti potravin souvisi a dopliuji ji dalsi normy tady
22000:

e |SO/TS 22002-1:2009 Programy nezbytnych ptedpokladii pro bezpecnost potravin
- Cast 1: Vyroba potravin,

e |ISO/TS 22002-2:2013 Programy nezbytnych ptedpokladt pro bezpec¢nost potravin
- Céast 2: Catering,

e |SO/TS 22002-3:2011 Programy nezbytnych ptedpokladti pro bezpecnost potravin
- Cast 3: Zemédélstvi,

e ISO/TS 22002-4:2013 Programy nezbytnych ptedpokladii pro bezpecnost potravin
- Cast 4: Vyroba potravinaiskych obali,

e ISO/TS 22002-6:2016 Programy nezbytnych ptedpokladl pro bezpeénost potravin

- Cast 6: Krmiva a vyroba krmiv,

e ISO/TS 22003:2013 Systémy managementu bezpecnosti potravin — Pozadavky na

organy provad¢jici audit a certifikaci systému managementu bezpe€nosti potravin,

e [SO 22004:2014 Systémy managementu bezpecnosti potravin - Néavod k pouziti
ISO 22000:2005,

e [SO 22005:2007 Sledovatelnost v krmivovém a potravinovém fetézci - Obecné za-

sady a zékladni pozadavky na navrh a uplatnéni systému.

Kromé norem 22002-2, 22002-3, 22002-4 a 22002-6 byly vSechny ostatni jmenované do-

kumenty vydany i v ¢eském jazyce. [19]
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4.2 Programy nezbytnych predpokladii pro bezpecnost potravin —

Vyroba potravin

CSN P ISO/TS 22002-1:2010 Programy nezbytnych pfedpokladii pro bezpeénost potravin
- Cast 1: Vyroba potravin, je uréena pro organizace, které se zabyvaji vyrobou potravin.
Navazuje na normu 22000, a to na kapitolu tykajici se programt nezbytnych predpokladu
(PNP). Konkrétné stanovuje pozadavky na tvorbu, uplatiiovani a udrzovani programi ne-
zbytnych predpokladii za i¢elem napomahani pti kontrole nebezpeci ohrozujicich bezpec-
nost potravin. Ve spojitosti s normou 22000 to jsou napft. pozadavky na konstrukce a uspo-
fadani budov, uspofadani arealu organizace, zasobovani vzduchem, vodou a energii, vhod-
nost zafizeni a jeho dostupnost pro tcely ¢isténi a Gdrzby, fizeni nakupovanych materiald,
CiSténi a sanitace a dalsi. V této technické specifikaci (TS) jsou navic uvedeny dalsi poza-
davky, a to na pfepracovani, skladovéni, na proces pfi stahovani produktu, na informace

0 produktu a na ochranu potravin. [10]

4.3 Systémy managementu bezpec¢nosti potravin — Pozadavky na organy
provadéjici audit a certifikaci systémii managementu bezpec¢nosti

potravin

CSN P ISO/TS 22003:2014 Systémy managementu bezpeénosti potravin — Pozadavky na
organy provadéjici audit a certifikaci systémt managementu bezpe¢nosti potravin, posky-
tuje vSeobecné pozadavky na organy provadéjici audit a certifikaci FSMS organizace, ktera
plni pozadavky normy ISO 22000. Vychazi z obecnych poZadavkii danych normou
ISO/IEC 17021:2011 Posuzovani shody - Pozadavky na organy poskytujici sluzby auditti a
certifikace systéml managementu, a dopliuje ji o specifické pozadavky tykajici se FSMS.
Norma ISO/IEC 17021:2011 prosla revizi a nyni je platna verze ISO/IEC 17021-1:2015.
Jelikoz se norma ISO/TS 22003:2014 odkazuje pfimo na datovanou normu ISO/IEC
17021:2011, bude muset projit revizi, aby byla kompatibilni s plathou normou ISO/IEC
17021-1:2015. Zmény v revidované normé ISO/IEC 17021-1:2015 jsou z hlediska pouziti
ISO/TS 22003:2014 zanedbatelné.

Tato TS miiZze byt také pouzita jako dokument uvadéjici kritéria pro akreditaci nebo vza-
jemné posuzovani certifikacnich organti usilujicich o to, aby byla uznana jejich zptisobilost

certifikovat shodu FSMS s ISO 22000.
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K pouziti této TS jsou kromé ISO/IEC 17021 nezbytné dal§i normativni dokumenty, a to
normy 1SO 22000:2005 Systémy managementu bezpecnosti potravin - Pozadavky na orga-
nizaci v potravinovém fetézci, a ISO/IEC 17000:2004 Posuzovani shody - Slovnik a za-

kladni principy. [20][21]

Prakticka &ast této bakalaiské prace se zabyva porovnanim CSN ISO/TS 22003 vydané
v roce 2008 s CSN ISO/TS 22003 vydanou v roce 2014.
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5 DALSI VYBRANE SYSTEMY MANAGEMENTU BEZPECNOSTI
POTRAVIN

Systémy managementu bezpecnosti potravin jako takové vychazi ze zasad obsazenych
v Codex Alimentarius (CA). Tento ,potravinaisky zakonik“ je souborem mezinarodné
uznavanych standardnich praktik, smérnic a doporuceni, spravovanych komisi, na jejimz
ustaveni se v Sedesatych letech podilely organizace Spojenych narodii: Organizace pro
potraviny a zemédélstvi (FAO) a Svétova zdravotnicka organizace (WHO). Tehdejsi Ces-
koslovensko pattilo k zakladajicim ¢lenim CA. V roce 2003 se ¢lenem CA stalo Evropské
spolecenstvi. Cilem Codex Alimentarius je prosazovat ochranu spotiebitelti a usnadnit ce-
losvétovy obchod s potravinami prostfednictvim vypracovani potravinovych norem, ko-
dext spravné praxe a dalSich pokyni. Tyto pokyny radi, ze pti formulovani narodni politi-
ky a plant tykajicich se potravin by vlada méla respektovat pravo vSech spotiebitelil
na bezpec¢nost potravin a méla by pfijmout normy z Codex Alimentarius. V ptipadé, ze tyto
normy pro danou oblast neexistuji, lze pfijmout jiné¢ obecné piijimané mezinarodni potra-
vinaiské normy. Vyznam Codex Alimentarius se v obchodnim kontextu zvysuje, nebot’ je
konkrétné uvadén jako jedna z ,relevantnich mezinarodnich organizaci* v Dohod¢ Svétové
obchodni organizace o hygienickych a rostlinolékatskych opatienich, a také k nému ptihli-
zi Evropské spolecenstvi pti ptipravé legislativy. [23][24]

Zasady a dokumenty obsazené v Codex Alimentarius byly vytvoteny k dobrovolnému pou-
ziti, v mnoha pfipadech vSak slouzi jako zaklad pro narodni legislativu. Piikladem jsou
pozadavky na systém kritickych bodii (HACCP), které si mnoho zemi, véetnd Ceské re-
publiky, implementovalo do své narodni legislativy. Systém HACCP je zaroven zakladem
ptislusnych kapitol GFSI schvalenych norem, jako je BRC, IFS i FSSC22000 a mezina-
rodni normy pro systémy managementu bezpec¢nosti potravin - 1SO 22000. Norma ISO
22000 integruje zasady HACCP zvetejnéné v Codex Alimentarius do auditovatelného
standardu. [25]

5.1 Systém analyzy nebezpecdi a kritickych kontrolnich bodia (HACCP)

Systém HACCP je definovan jako ,,systém, ktery identifikuje, hodnoti a ovlada nebezpeci,
ktera jsou vyznamna pro bezpecnost potravin.” [22]. Je jednim ze zakladnich principt, na
kterych je zalozen systém fizeni bezpecnosti potravin. Tyka se vSech ¢innosti, které souvi-

seji s vyrobou, zpracovanim a distribuci potravin (tzn. od prvovyroby ptes skladovani, ma-
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nipulaci a pfepravu az po maloobchodni prodej). Natizeni EP a Rady ¢. 852/2004 uklada
povinnost zavést a udrzovat systém HACCP vSem potravinaiskym podnikim, tj. vyrob-

cum, prodejciim i provozovnam stravovacich sluzeb (napf. restaurace).

Zakladnim principem umoziujicim efektivni systém fizeni bezpecnosti potravin je stano-
veni Kkritickych kontrolnich bodu (CCP), coz znamena identifikovat klicové manipulace,
jejichz modifikace vede ke zméné¢ kvality produktu. Pfi stanoveni CCP je nutné zabyvat se
technologickym postupem tak, aby byly nalezeny a posouzeny vSechny situace, které¢ by

mohly vést k poruseni zdravotni nezavadnosti vyrobku.

Provozovatel potravinaiského podniku mize dobrovolné pozadat o certifikaci systému
HACCP (viz. nize). Certifikat je pak dokladem o spravném a ucinném zavedeni tohoto
systému a 0 plnéni pozadavkl nad obvykly ramec vyzadovany narodni i evropskou legisla-
tivou. Z toho vyplyva schopnost potravinarského podniku zajistit zdravotni nezavadnost

jeho potravinaiského produktu. [18][22]

Véstnik Ministerstva zemédélstvi Ceské Republiky 2/2010 (déle jen ,,Véstnik®) stanovuje
vSeobecné pozadavky na systém analyzy nebezpeci a stanoveni kritickych kontrolnich
bodi (HACCP) a podminky pro jeho certifikaci. Tento véstnik je bran jako metodicky po-
kyn ke stanoveni podminek pro certifikaci bezpecnosti potravin. Shrnuje pozadavky
na syst¢ém HACCP certifikovanych organizaci se zaméfenim na jeho funkénost. Dale po-
skytuje instrukce na provétreni systému pro ucely certifikace, a také uvadi pozadavky
na certifika¢ni organizace. V piipad¢ tispésného absolvovani certifikace ziska provozovatel
potravinaiského podniku Certifikat potvrzujici shodu zavedeného syst¢ému HACCP s po-
zadavky Veéstniku. [22]

Véstnik vymezuje nasledujici povinnosti provozovatele potravinaiského podniku a poza-

davky na zavedeni syst¢ému HACCP (netyka se provozoven stravovacich sluzeb):

Provozovatel potravinaiského podniku musi zabezpecovat plnéni obecnych pozadavki
Natizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin v platném

znéni, a dale musi vytvoftit, dokumentovat, uplatiiovat a udrzovat syst¢ém HACCP aktualni.
Pied zahajenim auditu je povinen poskytnout certifikacni organizaci informace o:
e charakteristice potravinafského podniku,

e potravinach, které potravinaisky podnik vyrabi, zpracovava, skladuje, dopravuje,

prodava ¢i jinak manipuluje,



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 22

evidenci syst¢ému HACCP (jakym zptisobem jsou zpracovany plan HACCP, analy-
za nebezpedi, stanoveni CCP, sledované znaky, kritické meze, postupy monitoro-
vani a napravnd opatieni a postupy, které jsou provadény za ucelem ovérovani

funkce systému).

Déle musi provozovatel potravinaiského podniku spliiovat pozadavky na zavedeni systému

HACCP:

1.

© N o O

10.

11.

Zavazky a tkoly provozovatele potravindiského podniku:

e zavazat se k vyvoji a zlepSovani syst¢ému HACCP,

e urcit a formulovat odpovédnosti a pravomoci tykajici se fizeni a zajiStovani
vyroby, zpracovani, distribuce a souvisejici ¢innosti, které maji vliv na za-

chovani bezpecnych potravin a piedlozit o tom dikaz,

e dokladovat povéteni Clena vedeni do funkce predstavitele pro systém

HACCP (pravnicka osoba).

PtredloZeni diikazu o sestaveni tymu HACCP, identifikovani a vypracovani plant
HACCP jmenovanym tymem.

Vymezeni veSkeré oblasti ¢innosti, které potravinaisky podnik provadi ve vztahu
k vyrob¢, zpracovani a distribuci potravin a zahrnuti téchto ¢innosti do planu
HACCP.

Informace potfebné k zhodnoceni bezpecnosti vSech vyrabénych a distribuovanych
potravin.

Identifikace zamysleného pouziti potravin.

Sestaveni proudového diagramu.

Potvrzeni proudového diagramu na misteé.

Piedlozeni diikazi o provedené analyze vSech nebezpeci ohrozujicich bezpecnost
potravin, jejichz vyskyt Ize predpokladat (fyzikalni, chemicka, mikrobiologicka
kontaminace).

Stanoveni kritickych kontrolnich bodl (pfedlozeni dokumentace, jakou metodikou
bylo rozhodnuto o stanoveni CCP).

Stanoveni kritickych mezi (pro kazdy stanoveny CCP musi byt stanoveny métitelné
parametry kritickych mezi).

Zavedeni plné dokumentovatelného systému monitoringu podle stanovenych CCP.
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12. Stanoveni napravnych opatfeni v piipadé piekroceni kritickych mezi, stanoveni od-
povédné osoby za jejich provedeni a dokumentovani provedenych napravnych
opatfeni.

13. Vytvoteni systému ovétovacich postupii véetné stanoveni jejich Cetnosti.

14. Dokumentovani veskerych postupt zavedeni syst¢ému HACCP vcetné jeho zmén.

15. Zavedeni systému Skoleni a doskolovani zaméstnanct. [22]

5.2 Food Safety System Certification 22000 (FSSC 22000)

FSSC 22000 je ucelené certifikac¢ni schéma urcené pro systém managementu bezpecnosti
potravin. Provozuje ho nizozemska spole¢nost Foundation FSSC 22000. Bylo vytvoieno
pfedevsim pro vyrobce potravin ¢i potravinovych ptidatnych latek, vyrobce potravinovych
obal a vyrobce krmiv, ktefi se chtéji uchazet o certifikaci uznavanou v ramei Global Food
Safety Initiative (GFSI). GFSI je mezinarodni organizace sdruzujici vyznamné obchodni
fetézce 1 vyrobce potravin z celého svéta. Tito vyrobci a obchodni organizace vyuzivaji
GFSI schvalené normy pro certifikace dodavateli pfedevsim tzv. privatnich znacéek, tedy
potravin, nesoucich na svém obalu 10go a nazev prodejce namisto vyrobce. FSSC 22000
patii mezi nejrozsifenéj$i GFSI schvalené normy pro vyrobu potravin a je jedinym GFSI
schvalenym certifikaénim schématem, pro ktery je mozné ziskat akreditaci od Ceského
institutu pro akreditaci, 0.p.s. (CIA). V ostatnich ptipadech (BRC a IFS) musi certifikaéni

organy absolvovat akreditaci zahranicnim akreditacnim organem.

Schéma FSSC 22000 je zaloZeno na stavajicich standardech pro certifikaci - 1ISO 22000
a 1SO 22003 v kombinaci s pfislusnou technickou specifikaci, kterd urcuje detailni poza-
davky v oblasti, ktera je certifikovana. Tato norma rozeznava sedm oblasti (kategorii) a
k nim pfifazuje jednotlivé legislativni dokumenty platné pro danou oblast. Naptiklad poza-
davky na vyrobu potravin urcuje technicka specifikace ISO/TS 22002-1 (ptivodné PAS
220); chov zvirat ISO/TS 22002-3; vyrobu obali ISO/TS 22002-4 (pivodn¢ PAS 223),
vyrobu krmiv urcuje britska vefejna specifikace PAS 222. Na tvorbé dokumenti PAS se
podili Confederation of Food and Drink Industries of the EEC (CIAA) a fada nadnarodnich

vyrobcu potravin, jako napt. Danone, Kraft, Nestlé a Unilever.

Pozadavky a predpisy FSSC 22000 jsou prezentovany ve Ctyfech Castech této normy,
Z toho cast 1. se tykd pozadavkl na organizace Zadajici certifikaci systému managementu

bezpecnosti potravin. Dodate¢né pozadavky této ¢asti jsou specifikovany v ptiloze I A této
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normy.

Vyhodou certifikaéniho schématu FSSC 22000 je vyuziti mezinarodnich norem ISO 22000
nebo ISO/TS 22003, které maji kompatibilni strukturu s normami ISO 9001, ISO 14001 a
dalSimi, coz usnadiiuje vzajemné propojeni U organizaci, které potiebuji certifikovat podle
nékolika norem. Toto schéma je vérohodné, nezavislé a globalné uzndvané. Poskytuje vétsi
transparentnost potravinaiské certifikace a efektivnéj$i audit tfeti stranou usnadnujici
ostatni potravinarské kontroly a inspekce. Dalsi vyhodou je jeho otevienost - veskeré do-

kumenty pro certifikované organizace i certifika¢ni organy jsou volné k dispozici na inter-

netovych strankach majitele schématu. [26][27][28][29]

5.3 Inspekéni standardy

Ve srovnani s normami 1SO 22000 jsou inspek¢ni standardy zpracovany mnohem detailné-
ji a plnéni téchto standardu je pod dikladnou kontrolou majitelti norem. Tito majitelé napf.
namatkové prezkoumadvaji zpravy z auditil, provadi vlastni audity u certifikacnich spolec-
nosti a u jejich zakaznikl. Pozaduji také absolvovani zkousek auditora, které sami organi-

zuji a vyhodnocuji. [25]

Normativni dokument BRC Global Standard for Food Safety byl vytvotfen britskym sdru-
zenim maloobchodnich organizaci British Retail Consortium (BRC) se sidlem v Londyné.
Tato norma stanovuje pozadavky na vyrobu potravin. Certifikace podle této normy je ur-
¢ena vSem organizacim, které chtéji své vyrobky dodéavat do obchodnich fetézct, stravova-
cich zafizeni nebo potravinafského primyslu. Predmétem certifikace je vyroba a nakladani
s nebalenymi produkty véetné jejich prvniho baleni. Velkoobchodem, dovozem a distribuci
potravin se zabyvaji dalsi normy BRC, a to norma pro obaly a obalové materialy, norma
pro skladovani a distribuci a norma pro spottebni vyrobky. Vét§ina BRC norem souvisi
S vyrobou potravin a vhodné se dopliuji, aby bylo mozné certifikovat vSechny ¢lanky po-
travinového fetézce. Pro oblast zemédélské prvovyroby BRC norma neexistuje.

Certifikace podle normy BRC Food Safety je nejcastéji pozadovana od dodavatelti do ob-
chodnich fetézci ve Velké Britanii, akceptuji ji také skandinavské obchodni fetézce.
V soucasnosti je podle ni certifikovano okolo 18 000 dodavateld ve vice nez 100 zemich
svéta. Certifikace podle této normy schvalené GFSI zajisti mezinarodni konkurenéni vyho-

du na dodavatelském trhu.
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Audit BRC Food Safety Ize kombinovat s auditem 1SO 9001, 1SO 22000, HACCP a IFS.
V soucasné dobé¢ plati Sesta verze této normy, ktera byla schvalena GFSI v zati 2012.

Norma je dostupna i v ¢eské verzi. [27][28][30]

Normy fady IFS jsou vydavany sdruzenim International Featured Standards (IFS). Je to
némecké a francouzské sdruzeni obchodnikii (HDE a FCD), k nimz se pozd¢ji pridaly
I italské maloobchodni asociace. Prvni norma vydana sdruzenim IFS byla norma IFS Food,
ktera je aplikovatelna na vyrobu potravin. Pozdé&ji byly vydany dal$i normy pro jiné ¢asti
potravinového fetézce, napi. IFS Logistic pro skladovani a piepravu potravin nebo IFS
Cash&Carry / Wholesale pro prodej potravin ve velkoobchodech a prodejnach typu Ca-
sh&Carry.

Certifikace dle pozadavka IFS Food je urCena organizacim, které chtéji ziskat zakazky
na vyrobu a dodavku svych potravinaiskych vyrobkli pod privatni znackou obchodnich
fetézcu. Pfedmétem certifikace je vyroba a nakladani s nebalenymi produkty vcetné jejich

prvniho baleni.

Norma IFS Food se zaméfuje na bezpecnost, kvalitu a zakonné pozadavky pii vyrobé po-
travin. Certifikace podle této normy zajistuje vétsi jednotnost a transparentnost v ramci
celého dodavatelského fetézce. Vyzaduji ji zejména zahrani¢ni obchodni spolecnosti se
sidlem v Némecku, Rakousku, Francii a Italii a s vyjimkou Velké Britanie je tato certifika-

ce vyuzivana celosvétove.

Norma IFS Food je schvalena GFSI. Nyni je platna verze 6, ktera byla naposledy aktuali-
zovana v dubnu 2014. [27][28][31]
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6 PROCES CERTIFIKACE AAKREDITACE

Pokud se klient/firma, plnici zdkonné ptedpisy, rozhodne zavazat k dodrzovani dalSich
pozadavka nad ramec zdkonnych piedpist (napt. v dasledku tlaku konkurenceschopnosti
¢i na zaklad¢ pozadavku ze strany zakaznikd v dodavatelskych vztazich), mize pozadat o
prikazné provéieni jakykoli certifikaéni organ (nejcastéji), ktery nabizi pozadované sluz-
by. Certifikacni organ poskytne klientovi/firmé sluzbu posouzeni shody systému s piislus-
nym normativnim predpisem, tzv. audit tfeti, nezavislou stranou. V pfipad¢ uznani shody
systému s danym ptedpisem vyda certifikaéni organ klientovi/firmé certifikat. Aby byl
vydany certifikat uznavan jak vSeobecné, tak i na mezinarodni trovni, je nutné, aby certifi-
kacni organy podléhaly pravidelnému dohledu ze strany neziskovych narodnich akreditac-
nich autorit. Tyto autority jsou uréitymi garanty udrzovani mezinarodn¢ srovnatelného
stavu certifikovanych ¢innosti na pozadované urovni. Jsou sdruzovany do mezinarodnich
spoleCenstvi akredita¢nich autorit, kde podepisuji multilateralni dohody, fidi se jejich usta-
novenimi a pracuji pod predepsanymi legislativnimi, normativnimi a mandatornimi piedpi-
sy. Podléhaji také dohledu akreditacnich autorit jinych statu, tzv. vzajemné evaluaci. Akre-
ditace tak dava duavéru klientovi/firmé a jeho zakaznikim, ze akreditované certifikacni

organy jsou odborn¢ zpusobilé provadét ¢innost v rozsahu udélené akreditace. [32][33][34]

6.1 Certifikace

Certifikace je systematické zkoumani nezavislou, tzv. tfeti stranou, zda je plnéna shoda
systému, vyrobku, pfip. znalosti osoby s pfisluSnymi standardy. Cilem certifikace je po-
skytnout v§em stranam davéru, Ze systém, produkt ¢i znalosti osoby spliuji specifické po-
zadavky. Hodnota certifikace je stupném veftejné jistoty a davéry v to, Ze je zajisténa funk-
ce nestranného a zpusobilého posuzovani tieti stranou. Souc¢asnym trendem v oblasti certi-
fikace je pozadovat od klienta/firmy spolecné s osvéd¢enim shody pro vyrobek i certifikat

pro systémy managementu podle ptislusné certifikacni normy.

Pro posouzeni shody SM s normativnimi pozadavky lze vyuzit také certifikacni organy
certifikujici systémy managementu (COSM). Posuzovani shody provadi auditorsky tym,
ktery zpracuje piislusné podklady z posuzovani véetné zavéru z auditu. Auditorsky tym
musi provetit SM v celém rozsahu. Kladnym vysledkem procesu provéfeni treti stranou je

vystaveny certifikat. Stanoveni shody S pozadavky pfislusnych standardd je dikazem
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a dokladem uspésného zavedeni a fungovani SM. Doba platnosti certifikatu se miize riznit,
pro SM pracujici pod ISO/IEC 17021 je to obvykle 3 roky, poté se provadi tzv. recertifi-
kaéni audit. [32][33]

Pro COSM je urcujici norma ISO/IEC 17021-1:2015 Posuzovani shody — Pozadavky
na organy poskytujici sluzby auditi a certifikace systémt managementu - Cast 1: Pozadav-
Ky. Tato norma je aplikovatelna na organy provad¢jici audit a certifikace SM v oblasti
QMS, EMS a dalSich systémli managementu. Norma specifikuje obecné pozadavky
na certifikaci SM a uréovani shody s témito pozadavky. Kapitola 4 popisuje zasady certifi-
kace a principy vzbuzujici divéru, jako je nestrannost, odborna zputsobilost, odpovédnost,
otevienost, divérnost a reakce na stiznosti. Kapitola 5 se zabyva pozadavky na certifikacni
organy z hlediska pravni odpovédnosti ¢i managementu nestrannosti. Dalsi kapitoly speci-
fikuji pozadavky na organizaéni strukturu a vrcholové vedeni CO, a také pozadavky na
zdroje (tim je minéno napft. uréeni kritérii odborné zptisobilosti vedeni a pracovniki). Dale
se norma zabyva pozadavky na veskeré informace a dokumenty spojené s certifikaci a za-
jisténi jejich ditvérnosti. Devata kapitola je vénovana pozadavkiim na cely proces certifika-
ce veetné¢ predauditnich ¢innosti, vlastniho auditu a naslednych certifika¢nich ¢innosti. V
posledni kapitole jsou specifikovany pozadavky na systém managementu certifikaéniho

organu.

K pouzivani normy ISO/IEC 17021-1:2015 jsou nezbytné dalsi dokumenty, a to norma

ISO 9000:2005 Systémy managementu kvality — Zakladni principy a slovnik, a norma
ISO/IEC 17000:2004 Posuzovani shody — Slovnik a zakladni principy.

Dalsim normativnim dokumentem urcujicim pozadavky na CO je technicka specifikace
ISO/IEC TS 17022:2012 Posuzovani shody — Pozadavky a doporuceni k obsahu zprav
z auditu systéml managementu tieti stranou. Tento dokument byl vytvoten k dosazeni za-
kladni urovné spojitosti informaci obsazenych ve zpravach z auditu systémt managemen-
tu. Tim se zvysi daveéryhodnost prace tymu auditor a celého certifikatniho procesu.
[32][34][35]

Pro certifikaci QMS se zarovein s normou 17021-1 pouziva technickd specifikace
ISO/IEC TS 17021-3 Posuzovani shody — Pozadavky na organy poskytujici sluzby auditi
a certifikace systémti managementu — Cast 3: Pozadavky na odbornou zptsobilost pro au-
ditovani a certifikaci systémi managementu kvality. Tato technicka specifikace dopliuje

a Upfestiuje pozadavky normy ISO/IEC 17021-1. Uéelem je, aby vsichni pracovnici zapo-
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jeni do procesu certifikace QMS m¢éli jak vSeobecnou odbornou zptisobilost popsanou

v ISO/IEC 17021-1, tak i specifické znalosti QMS popsané v této technické specifikaci.

Obecné pozadavky na QMS jsou upiesnény v norme ISO 9001:2015 Systémy managemen-
tu kvality — Pozadavky.

Z ostatnich dokumentt, kterymi se COSM fidi, je to napt. IAF MD 5:2013 Zéavazny do-
kument IAF pro stanoveni doby trvani auditt QMS a EMS, a IAF MD 11:2013 Zavazny
dokument IAF pro aplikaci ISO/IEC 17021-1 pro audity integrovanych systémi manage-
mentu. Dale Ize vyuzit dokument Ceského institutu pro akreditaci, 0.p.s. - Metodicky po-
kyn pro akreditaci (MPA) 50-01-14 k aplikaci CSN EN ISO/IEC 17021-1 Posuzovéni sho-
dy — Pozadavky na organy poskytujici sluzby auditi a certifikace systémd managementu
v akredita¢nim systému Ceské republiky. Tento dokument je uréen pro posuzovéani zptiso-
bilosti zadateli o udéleni akreditace k vykonu certifikace QMS, FSMS a dalsich SM
za idelem ziskani akreditace v akreditaénim systému CR. Zamérem tohoto metodického
pokynu je propojeni pozadavki na provadéni certifikace jednotlivych systémd manage-
mentu s vyklady k aplikaci normy ISO/IEC 17021-1:2015, které jsou uvedeny v fad¢ do-
kumentti vydavanych mezinarodnimi organizacemi pusobicimi v oblasti akreditace.

[32][35][36]

V piipadé certifikace podle ISO/IEC 17021-1 ve spojeni s HACCP jsou ve Véstniku (viz
kap. 5.1), ¢asti 5, uvedeny pozadavky na organy provadéjici certifikaci systému HACCP,
které jsou nad ramec pozadavkl stanovenych v ISO/IEC 17021-1. Tyto pozadavky jsou

zamé&feny na kvalifikacni kritéria pro auditora syst¢ému HACCP a pro technické experty.
[22]

Z hlediska FSMS se CO dale fidi technickou specifikaci ISO/TS 22003 Systémy manage-
mentu bezpecnosti potravin — PoZadavky na orgdny provadéjici audit a certifikaci systému
managementu bezpecnosti potravin. Zde jsou pozadavky na CO ptisnéjsi nez pozadavky

V Casti 5 Véstniku.

Dalsi pozadavky, které musi CO spliovat, jsou specifikovany spravci soukromych schémat

pro jednotlivé certifikace (napft. v systémech BRC, IFS, FSSC 22000 aj.). [20][23]

Certifikacni organy musi byt nezavislé organy a nesmi podléhat tlaktim, které ovliviuji
jejich nestrannost (napt. finanéni tlaky). Za ucelem prokazani vétsi transparentnosti, ne-
strannosti a celkové odborné zpisobilosti certifikacnich organti jsou zfizovany narodni

akreditacni autority, které dohlizeji nad ¢innosti CO. Pro zvySeni divéry vydaného certifi-
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katu klientovi/firmeé, a také z divodu uznani certifikatu na mezinarodni arovni, mohou

certifikacni organy pozadat o akreditaci. [32]

6.2 Akreditace

Akreditace je oficialni uznani (reprezentované vydanim Osvéd¢eni o akreditaci), ze objekt
posouzeni odborné zptisobilosti (certifikacni organ) je zptisobily provadét specifické ¢in-

nosti.

Tento celosvétovy systém byl vytvofen pod zastitou spravnich organt s cilem poskytovat
nezavislé posudky na zakladé piijatych mezinarodnich, popf. regionalnich norem. Aby
byla splnéna podminka nezavislosti, m¢la by byt akreditace neziskovou ¢innosti. Na na-
rodni trovni existuje pouze jedna narodni akreditani autorita. V Ceské republice je touto

autoritou Cesky institut pro akreditaci, o0.p.s.

Narodni akredita¢ni autority jsou sdruzeny do mezinarodnich organizaci International
Accreditation Forum (IAF), European Co-operation for Accreditation (EA) a International
Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC). V ramci téchto organizaci uzaviraji narodni
akreditacni autority multilateralni dohody o vzajemném uznavani vysledka ¢innosti narod-
nich akreditac¢nich autorit, ve kterych se zavazuji plnit pozadavky ISO/IEC 17011 a dalsi
dopliujici zavazky. Oblasti certifikace QMS se tyka multilateralni dohoda MLA IAF o
vzajemném uznavani vysledki akreditace v oblasti certifikace systému jakosti dle norem

1SO fady 9000. [34][37]

Cesky institut pro akreditaci, o.p.s. je narodni akreditadni autorita zalozena vladou Ceské
republiky v zastoupeni Ministerstvem prumyslu a obchodu. Provadi nestranné, objektivni
a nezavislé posouzeni zpusobilosti (akreditaci) jak statnim, tak privatnim subjektim. Po-
skytuje své sluzby v souladu s pozadavky mezinarodnich norem a dokument CIA v riz-
nych oblastech akreditace, mimo jiné i v oblasti akreditace certifika¢nich organt provadé-

jicich certifikaci systému jakosti, systéml managementu bezpecnosti potravin a dalSich.

CIA je plnopravnym &lenem mezinarodnich organizaci EA, ILAC a IAF a je signatafem
mezindrodnich multilateralnich dohod EA, ILAC a IAF o vzijemném uznavani vysledkt
akreditaci. Vysledky akreditace jsou v ramci ¢lenskych statih EU uznavany na zakladé na-
fizeni Evropského parlamentu a Rady &. 765/2008/ES. Dokladem vysoké odbornosti CIA

je 1 vzajemné hodnoceni (evaluace) ze strany EA provadéné 1x za 4 roky. [38]


http://www.european-accreditation.org/
http://www.ilac.org/
http://www.iaf.nu/
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Osvédceni o akreditaci potvrzuje zpusobilost CO k vykonu certifikace systémt manage-
mentu podle pfislusnych normativnich dokumenti. Certifikace SM od akreditovaného cer-
tifikacniho organu poskytuje zaruku, ze organizace prokazujici se timto certifikditem ma
zaveden efektivni systém managementu, ktery splituje piedepsané normativni pozadavky.
Tim organizace zarucuje poskytovani vyrobkd nebo sluzeb, které jsou v souladu s piislus-

nymi pravnimi predpiSy a vyhovuji potfebam a o¢ekavani zakaznika.

Nedilnou soucasti posuzovani zadatelti o akreditaci jsou i svédecka posouzeni (tzv. witness
audity), které probihaji formou pozorovani certifikaéniho organu pfi provadéni sluzeb cer-

tifikace u certifikované organizace. [39]

Narodni akredita¢ni autority se fidi normou ISO/IEC 17011:2004 Posuzovani shody —
Vseobecné pozadavky na akreditacni organy akreditujici organy posuzujici shodu. Kromé
pozadavkt na narodni akredita¢ni autority akreditujici certifika¢ni organy je tato mezina-
rodni norma vhodna i jako dokument obsahujici pozadavky na proces vzajemného hodno-
ceni narodnich akredita¢nich autorit pro potieby ujednani o vzajemném uznavani mezi

narodnimi akredita¢nimi autoritami.

Dals$i pozadavky, které musi narodni akredita¢ni autorita spliiovat, jsou pozadavky uvede-

né v mandatornich dokumentech organizaci IAF a EA. [35][40]
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II. PRAKTICKA CAST
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CiL PRACE

Cilem této bakalaiské prace je detailni porovnani norem® CSN P ISO/TS 22003:2008 (dale
jen ,,norma pied revizi) a CSN P ISO/TS 22003:2014 (dale jen ,,revidovana norma*) Sys-
témy managementu bezpec¢nosti potravin — Pozadavky na organy provadéjici audit a certi-
fikaci systémli managementu bezpe¢nosti potravin, S dirazem na zmény v pozadavcich

revidované normy.

¥ Prestoze se jedna o technickou specifikaci, zde je pouZit vyraz ,norma® v §ir§im smyslu jakéhokoli
normativniho dokumentu.
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7 POROVNANI NOREM CSN P ISO/TS 22003:2008 A CSN P ISO/TS
22003:2014

Revidovand norma se vice pfiblizila obecnym pozadavkiim specifikovanym v normeé
ISO/IEC 17021:2011 Posuzovani shody — Pozadavky na organy poskytujici sluzby auditt
a certifikace systémi managementu, Ktera je nezbytnym dokumentem pro pouziti normy
22003. Struktura revidované normy je shodna s normou pied revizi, text byl vsak aktuali-
zovan a zpiesnén. Kromé systémi managementu bezpecnosti potravin lze revidovanou
normu nové pouzit i jako podporu pro jiné typy certifikace bezpecnosti potravin, které jsou
zalozeny na kombinaci norem ISO/IEC 17021 a ISO/IEC 17065.

K nejvyznamnéj§im zménam doslo v kapitolach 7 Pozadavky na zdroje, 8 Pozadavky na
informace a 9 Pozadavky na procesy. Byly zménény klasifikace kategorii potravinového
fetézce v priloze A revidované normy, tykajici se predevsim téchto kapitol. Oproti normé
pred revizi, kde byly pfimo specifikovany pozadavky na kvalifikaci a zkuSenosti pracovni-
ki CO, je nyni prokazani znalosti a dovednosti mén¢ determinovano. Kapitola 7, konkrét-
né podkapitoly 7.1 a 7.2 byly upraveny v souvislosti s tim, ze do revidované normy byla
doplnéna normativni ptiloha C (PoZzadovana odborna zpisobilost pro FSMS) a informativ-
ni pfiloha D (Navod k obecnym certifikaénim funkcim). Dale byla do normy doplnéna

informativni pfiloha E (FSMS a certifikace produkt).

Prechodné obdobi pro to, aby certifikani organy prokazaly svou zpusobilost k certifikaci
FSMS podle revidované normy, bylo podle rezoluce IAF stanoveno na 3 roky, coz je do

prosince 2016.

7.1 Zmény v revidované normé

V nasledujicim textu je stru¢né popsan obsah jednotlivych kapitol (kromé kapitol 1 az 3) a
ptiloh revidované normy. Dale jsou zde specifikovany konkrétni zmény Vv jednotlivych

kapitolach, podkapitolach a ptilohéch.

Kapitola1l Predmét normy

V kapitole Pfedmét normy doslo pouze k upiesnéni textu a lepSimu vyjasnéni pojmd.
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Kapitola 2 Citované dokumenty

Z citovanych dokumentt byla vypusténa norma ISO 19011:2002 Smérnice pro auditovani
systéml managementu jakosti a/nebo systému environmentalniho managementu. Dale do-

Slo k revizi normy ISO/IEC 17021:2011 (viz kap. 4.3).

Kapitola 3 Terminy a definice

V této kapitole kromé aktualizace textu nedoslo k zddnym zménam.

Kapitola 4 Zasady

Tato kapitola pojednava o zakladnich principech, které by mély byt dodrzovany v procesu
certifikace. Jsou to zasady vzbuzujici divéru, a to nestrannost, odborna zpusobilost, odpo-
védnost, otevienost, diveérnost a reakce na stiznosti. Kromé upiesnéni textu nedoslo v této

kapitole k Zadnym zmé&nam, stale plati zasady uvedené v norm¢ ISO/IEC 17021.

V poznamce této kapitoly je nové zminéna informativni ptiloha E (viz nize).

Kapitola5 Obecné pozadavky
V této kapitole jsou stanoveny pozadavky na pravni a smluvni zalezitosti, management

nestrannosti, zaruky a financovani.

Z této kapitoly byla vypusténa ¢ast textu souvisejici s pozadavky na chovani certifika¢niho
organu ohledné zdkazu poskytovani konzultaci tykajicich se analyzy nebezpeci, FSMS a

SM. Nyni plati pozadavky uvedené v normé ISO/IEC 17021.

Kapitola 6 Pozadavky na strukturu

Tato kapitola stanovuje pozadavky na organizacni strukturu a vrcholové vedeni a na komi-

si pro zabezpecovani nestrannosti. V této kapitole nedoslo k zadnym zménam.

Kapitola 7 Pozadavky na zdroje

V tvodni ¢asti této kapitoly jsou specifikovany pozadavky na odbornou zplisobilost ma-
nagementu a pracovnikli CO, na urceni kritérii odborné zptisobilosti, procesy hodnoceni a
dalsi predpoklady. Dale kapitola uvadi pozadavky na pracovniky podilejici se na certifi-

kac¢nich ¢innostech a poZzadavky pfi pouziti samostatnych auditort a externich technickych
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expertll. Zaverem jsou stanoveny pozadavky na zdznamy o pracovnicich a na outsourcing.
Kapitola 7.1 Odborna zpusobilost managementu a pracovniki

V této kapitole doslo k zdsadnim zménéam, a to predevsim:

e kapitola 7.1 byla obohacena o pozadavky uvedené v podkapitolach 7.1.1 Obecné

predpoklady, 7.1.2 Uréeni kritérii odborné zpusobilosti, a 7.1.3 Procesy hodnoceni,

e piiloha A Klasifikace kategorii potravinového fetézce, souvisejici s plnénim poza-

davkt této kapitoly, se vyrazné 1isi od ptilohy A normy pted revizi,

e nove je zde uvedena povinnost fidit se pfilohou C Pozadovana odborna zpiisobilost

pro FSMS, kterou norma pied revizi neobsahovala,

e nove je zde doporucovana piiloha D Navod k obecnym certifikaénim funkcim, Kte-

rou norma pied revizi neobsahovala,

e revidovana norma jiz neobsahuje konkrétni pozadavky na kvalifikaci, znalosti a

dovednosti pracovniku CO.

V souvislosti se zménami v piiloze A, tabulce A.1 revidované normy je v podkapitole 7.1.1
pozadovano, aby technické oblasti, uvedené v norm¢ ISO/IEC 17021, kap. 7.1.1, byly
shodné s kategoriemi identifikovanymi v tabulce A.1. Dale je zde pozadavek fidit se nové
ptilohou C pfi identifikovani odborné zpusobilosti pro certifika¢ni funkce. Tento pozada-
vek byl diive ¢asteéné specifikovan v kapitole 7.2 normy pied revizi, nyni je 1épe popsan

Vv kapitole 7.1 a ptiloze C revidované normy.

Podkapitola 7.1.2 se odkazuje na pozadavky normy ISO/IEC 17021 (kap. 7.1.2 a tabulka
A.l), a zaroven byla nové stanovena dodate¢na kritéria pro odbornou zpusobilost pro ob-
last FSMS (pfiloha C, tabulka C.1 revidované normy). Tato konkrétni odborna zptisobilost
je doplnujici k obecné odborné zpuisobilosti identifikované v normé ISO/IEC 17021, tabul-
ce Al

V podkapitole 7.1.3 je stanoveno, ze hodnoceni znalosti pracovnikit CO musi byt i nadale
vztazeno ke kategoriim, v nichz pracovnici CO pusobi. Identifikovani téchto znalosti u
jednotlivych kategorii se vSak nyni fidi poZzadavky uvedenymi v kap. 7.1.2 revidované

normy.
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Kapitola 7.2 Pracovnici podilejici se na certifika¢nich ¢innostech

Detailni pozadavky na kvalifikaci, znalosti a dovednosti pracovnikit CO, obsazené v normé
pted revizi, jsou nyni vypusStény a plati pozadavky specifikované v normé ISO/IEC 17021,
kap. 7.2., kde vsak také nejsou konkretizovany zpusoby prokazani odborné zpisobilosti
pracovnikt CO. Vzhledem k tomuto faktu je nutné, aby certifikacni organ prokazal akredi-
taénimu organu zpusobilost svych pracovniki k ¢innostem spojenym s certifikaci vlastnim

zpusobem.

Jednim ze zpusobu, jak prokazat tuto zptisobilost, je aplikovat tabulku Pozadavky na audi-
tory, kterou zpracovala pracovni skupina pii technickém vyboru certifika¢nich organu cer-
tifikujicich systémy managementu ve slozeni zastupce statni spravy a zastupcl vysokych
Skol, akreditovanych subjektl, odbornych posuzovatell, experti a zastupci spolecnosti
CIA, a je dostupna online z webového portdlu CIA. Tato tabulka byla vypracovana za tiée-
lem vyjasnéni akreditacnich pozadavkd na kvalifikace a kompetence auditorti v procesu
FSMS. Vychazi z pavodnich pozadavka normy pied revizi, a také z pozadavki uvedenych
v ptiloze A normy ISO/IEC 17021, tabulce A.1 — Tabulka minimalnich znalosti a doved-
nosti. Pokud CO prokaze splnéni pozadavki podle této tabulky, nebude jiz ze strany akre-
dita¢niho organu pozadovana dalsi prukaznost odborné zpusobilosti pracovnikid CO. Tato
tabulka vSak specifikuje pouze pozadavky na auditory (tabulka C.1 revidované normy,
sloupec Auditni ¢innosti) ve smyslu jejich vzdélani, pracovnich zkuSenosti, auditnich zku-
Senosti a Skoleni v oblasti bezpe€nosti potravin a procesu auditovani. Pro ostatni pracovni-
ky CO podilejici se na certifika¢nich ¢innostech zatim zadny podobny oficialni dokument

neexistuje.

Zpusoby, jak prokazat zptsobilost k ¢innostem spojenym s certifikaci, jsou uvedeny v pfi-

loze B normy ISO/IEC 17021. Jsou to napt. tyto metody hodnoceni:
e doklad o vzdélani, vycviku a Skoleni,
e pifezkoumavani zprav v pifipadé auditniho tymu (nejcastéji),
e pozorovani (pokud mozno na mist¢),

e piezkoumavani zdznama o pracovnich zkuSenostech a zkuSenostech s provadénim

certifikacnich ¢innosti,

e pohovor aj.
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Jeden samostatny ukon neni vétsSinou dostacujici k prokazani odborné zpiisobilosti pracov-

nikd CO. K ziskani efektivnéjsiho vysledku je vhodné tyto zplisoby kombinovat.

Kapitola 8 PozZadavky na informace
Pozadavky na informace zahrnuji pozadavky na vefejné dostupné informace, na certifikac-
ni dokumenty, na seznam certifikovanych klientli, na diivérnost a na odkazovani se na cer-

tifikaci a pouzivani znacek.

Zde je nove¢ upiesnén pozadavek na certifikaéni dokumenty (certifikaty) v souvislosti se
zménami v tabulce A.1 revidované normy. Tyto dokumenty musi piesné identifikovat, jaké

¢innosti jsou certifikovany, a odkazovat se na kategorie, a nové i na podkategorie podle

tabulky A.1.

Kapitola 9 PozZadavky na proces

Tato kapitola uréuje obecné pozadavky na pribéh vSech ¢innosti spojenych s certifikaci,
pozadavky na proces pocatecniho auditu a certifikace, dozorovych ¢innosti, recertifikace,
specidlnich auditl, pozastaveni, odnéti nebo omezeni rozsahu certifikace, odvolani, stiz-

nosti a zaznamu o zadatelich a klientech.
Kapitola 9.1 Obecné pozadavky

Pfi stanoveni minimalni doby trvani auditu se postupuje dle pfilohy B revidované normy,
ktera je nyni jiZ normativni.

V podkapitole 9.1.4 tykajici se vSeobecnych parametrti ke stanoveni doby trvani auditu,
byl vypustén text urcujici aspekty, které¢ by CO mél brat v tivahu pfi stanoveni ¢asového
rozsahu auditu. Revidovana norma se nyni pfimo odkazuje na pozadavky normy ISO/IEC

17021, kap. 9.1.4, kde jsou tyto aspekty vyjmenovany.

V podkapitole 9.1.5.1 vztahujici se ke vzorkovani vice pracovist, byl vypustén pozadavek,
ze v ptipad¢ certifikace organizace sidlici na vice mistech musi byt tato mista ve stejné
zemi. Nov¢ jsou zde uvedeny piiklady organizaci s vice pracovisti. Dale je zde uptesnén
pozadavek, ze CO muze certifikovat organizaci s vice pracovisti a jednim systémem ma-
nagementu, pokud byl proveden interni audit na kazdém pracovisti v priitbé¢hu jednoho roku

pted certifikaci (dfive 3 roky).
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V kapitole 9.1.7 byl vypustén pozadavek, ktery uréoval, podle jakych ndvodlii ma byt pro-
vedena zprava z auditti. Nyni plati pozadavky normy ISO/IEC 17021, kap. 9.1.10.

Kapitola 10 Pozadavky na systém managementu certifika¢niho organu

Kromé plnéni pozadavki normy ISO/TS 22003 na systém managementu certifikacniho
organu musi CO uplatilovat systém managementu ve shod¢ bud’ s pozadavky obecného
systému managementu nebo s pozadavky SM, které jsou ve shodé s normou 1SO 9001.

Tato kapitola specifikuje pozadavky pro obé moznosti.

V této kapitole nedoslo k zadnym zménam, i nadale plati pozadavky ISO/IEC 17021.

Priloha A Klasifikace kategorii potravinového retézce
Tato normativni ptiloha je urcujici pro:
a) stanoveni rozsahu pusobeni CO,

b) identifikovani nezbytnych technickych (odbornych) kvalifikaci auditord pro kon-

krétni kategorie,
C) posouzeni odborné zpusobilosti auditora v ur€ité kategorii
d) posouzeni odborné zpusobilosti tymu auditori v urcité podkategorii,
a nove pro:
e) stanoveni doby trvani auditu ve shod¢ s piilohou B revidované normy,

f) uréeni vhodné ¢asti fady norem ISO/TS 22002, pokud to piipada v uvahu, pro hod-
noceni souladu s normou 1SO 22000:2005, 7.2,

g) stanoveni rozsahu certifikace na certifikaénim dokumentu na trovni podkategorie.

Do Tabulky A.1 — Kategorie potravinového fetézce, byl nové piidan sloupec Klastr. Klast-
ry slouzi k definovani rozsahu akreditace akreditovanych CO a pro provadéni witness audi-
th certifikacnich orgdnt akreditaénimi organy. Déle se obsah sloupce Ptiklad sektor nové
rozdélil do sloupcti Podkategorie (vcetné jejich kodu) a Piiklady zahrnutych Einnosti.
Podle podkategorii musi byt nové provadéna akreditace a CO musi prokazat, Ze k t€émto

podkategoriim pftihlizi. Text celé tabulky byl vyznamné aktualizovan a specifikovan.
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Priloha B Minimalni doba trvani auditu

Tato normativni piiloha je nezbytnym podkladem pro plnéni pozadavkli uvedenych
v podkapitole 9.1.4 Urceni doby trvani auditu. Obecna cast této pfilohy byla vyznamné

doplnéna o dalsi specifika:

e V piipad¢ zavedeni dalSiho relevantniho SM certifikovaného stejnym CO neni tie-
ba pocitat dodatecny cas. V piipadé¢ kombinovaného auditu zahrnujiciho FSMS,

muze byt doba trvani auditu snizena.

e Minimalni doba trvani auditu na misté realizace vyroby a/nebo sluzeb organizace

musi byt 50 % z celkové minimalni doby auditu.

e Pocet auditorii v ramci jednoho dne auditu musi vzit v ivahu efektivnost auditu,

zdroje auditované organizace, a také zdroje CO.
e Jsou-li nutna dalsi jednani, mize byt pozadovano navyseni doby trvani auditu.

e Pokud organizace vyuziva pracovniky ve sménném provozu a produkty a/nebo pro-
cesy jsou podobné, pak pocet zaméstnancli na plny tvazek je stanoven na zakladé

sou¢tu zaméstnancu v hlavni sméné a administrativnich zaméstnancu.

e Pokud je povoleno vzorkovani pracovist, pak tato pracovisté musi byt vybrana pied

vypoctem trvani auditu.

e Pokryva-li rozsah jedné organizace klienta vice neZ jednu kategorii, pak vypocet
Casu auditu musi byt prevzat pro nejvyssi doporucenou zakladni dobu trvani auditu.
Dodatecny ¢as je pozadovan pro kazdou studii HACCP, a to min. 0,5 auditodne na

kazdou HACCEP studii.

e Doba trvani auditu pro kazdé pracovisté kromé usttedi se vypoc€itd podle tabulky
B.1 jako minimélné 1 auditoden na pracovisté. Pro méné sloZité organizace muze

byt tato doba zredukovana.

Tabulka B.1 byla zménéna pouze v souvislosti s Kategoriemi uvedenymi v tabulce A.1,

ptilohy A revidované normy. Text tabulky a celé ptilohy B byl zptesnén.

Priloha C PoZadovana odborna zpisobilost pro FSMS

Tabulka C.1 této normativni pfilohy stanovuje odbornou zplsobilost pro FSMS pro pra-

covniky CO na konkrétnich certifika¢nich funkcich. Zakladni rozdily v pozadavcich na
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odbornou zpusobilost, patrné z tabulek C.1 revidované normy a A.1 normy ISO/IEC

17021, ze které vychazely pozadavky normy pted revizi, jsou nasledujici:

e v tabulce C.1 revidované normy se zasadné¢ vyspecifikovaly pozadavky na jednotli-
vé funkce pracovniki CO podilejicich se na certifikaci, napt. vedouci tymu audito-
ri a pracovnik rozhodujici ve véci certifikace jiz nemusi mit stejné znalosti a

schopnosti jako tym provadéjici auditni Cinnosti,

e v tabulce C.1 revidované normy jiz nejsou pozadovany znalosti oblasti ¢innosti kli-
enta, tzn. pracovnici CO podilejici se na certifikacnim procesu nemusi prokazovat
své vzdélani v oblasti certifikace klienta (nicmén¢, musi svoji kvalifikaci néjakym

zpusobem prokazat - viz vyse),

e znalosti postupli CO musi mit pouze pracovnik zodpovédny za vybér tymu audito-

r0, nikoli v§ichni pracovnici CO podilejici se na certifikaénim procesu,

e znalosti normativnich dokumentt a jejich aplikace a interpretace musi mit pouze
pracovnici provadéjici auditni ¢innosti, nikoli vSichni pracovnici CO podilejici se

na certifikaénim procesu.

Piiloha D Navod k obecnym certifikaénim funkcim

Do revidované normy byla zafazena informativni ptiloha D, ktera poskytuje certifikacnimu
organu navod k obecnym certifikaénim funkcim (viz. ptiloha A normy ISO/IEC 17021),
pro které je nutné stanovit kritéria odborné zpisobilosti vSech pracovniki CO podilejicich

se na certifikaci a auditovani FSMS.

Piiloha E Systémy managementu bezpec¢nosti potravin a certifikace

produkti
Tato informativni pfiloha je urCena pro feSeni potfeb zajemcu, ktefi se zajimaji jak o certi-
fikaci FSMS, tak o certifikaci produktii. Konkrétné je v této ptiloze, tabulce E.1, zpracova-
no porovnani systémové normy ISO/IEC 17021:2011 s normou produktovou ISO/IEC
17065:2012.
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7.2 Navrh praktického reSeni prechodu systému managementu

certifika¢niho organu na plnéni pozadavki revidované normy

Pro efektivni pfechod na revidovanou normu muze certifika¢ni organ postupovat nasle-

dovné:

e vypracuje si analyzu piechodu normy pied revizi na revidovanou normu a stanovi

si terminovany plan,

e Urci si terminologické rozdily a dopad zmén v piiloze A revidované normy na jeho

systém managementu,

e Ve vztahu k pfiloze A revidované normy si uréi, jakym zptisobem implementuje

zmény do svého systému managementu z pohledu svych pracovniki a klientt,
e Sestavi si Kritéria odborné zpusobilosti pracovnikti CO,

e kazdého klienta zafadi do podkategorie, aby k nému mohli byt spravné pfifazovani
kompetentni pracovnici (zejm. auditni a rozhodovaci tymy) a certifika¢ni ¢innosti

(zejm. doba a cile auditi).

K efektivnimu sestaveni kritérii odborné zptisobilosti mize CO vyuzit tabulku Pozadavky
na auditory (viz vyse). Pokud tuto tabulku nevyuZije, je nutné zdivodnit jiné postupy urce-
ni kritérii odborné zptisobilosti. Pro v§echny pracovniky CO musi byt tato kritéria stanove-
na ve vztahu ke kategoriim a informace o odborné zpiisobilosti musi byt doloZeny ve vzta-
hu k podkategoriim (dfive k Sektorim). VSechny informace o Klientech/firmach, pracovni-
cich a certifika¢nich dokumentech musi byt identifikovany z pohledu podkategorii. Tento

pozadavek ma zcela zasadni divod, ktery 1ze demonstrovat na piikladu:

Kategorie A Chov zvifat, je rozdélena do podkategorii AI Chov zvifat pro ma-
so/mléko/vejce/med, a AIl Chov ryb a motskych plodi. Z pohledu ptidéleni kompetentni-
ho auditniho tymu ke klientovi/firm¢ je nutné rozeznat, zda se klient/firma zabyva rybnic-
nim chovem sladkovodnich ryb ¢i chovem a lovem moiskych ryb a plodt. Postupy a tech-
nologie chovu, vylovu a zpracovani jsou v téchto piipadech diametraln¢ rozdilné. Pokud
ma auditni tym znalosti ohledné chovu ryb a nema znalosti ohledn¢€ chovu a vylovu moft-
skych ryb, je nutné ptifadit do auditniho tymu dalSiho auditora znalého téchto ¢innosti

S patficnym vzdélanim (praxi).
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ZAVER
Hlavnim cilem této bakalarské prace bylo piiblizit problematiku systémi managementu
bezpecnosti potravin jak z pohledu organizace v potravinovém fetézci, tak z pohledu certi-

fikacnich organt, a zpracovat porovnani norem ISO/TS 22003 pied revizi s revidovanou

normaou.

V teoretické Casti byl vypracovan ramcovy pirehled pravnich predpist a standardu tykaji-
cich se potravinového prava. Tyto legislativni dokumenty napomahaji organizacim vytvoftit
funkéni systémy managementu bezpecnosti potravin. Ovéfovani funkcnosti téchto systému
zajistuji nezavislé teti strany, nejcastéji certifikacni organy, na které dohlizeji akreditaéni
organy. Zavér teoretické Casti bakalarské prace byl pravé zameéfen na téma certifikace a

akreditace systémi managementu.

V praktické casti bylo zpracovano detailni porovnani pozadavkt norem ISO/TS 22003
pred revizi s revidovanou normou, z hlediska zmén v revidované norm¢. Hlavni zmény
byly zanalyzovany. Obecné se da fici, ze zmény v pojeti celého systému nejsou vyznamné.
Revidovana norma byla na prvni pohled zjednodusena z divodu konsolidace s normou
ISO/IEC 17021, ale realné ztstaly pozadavky na certifikacni organy témét neménné. Toto
se tyka i pozadavki na odbornou zpiisobilost pracovnikii CO, predevsim auditort a ¢lenti
rozhodovaci komise. Upustilo se sice od konkretizace pozadavkt na odbornou zpusobilost
téchto pracovniki, coz by mohlo klamné naznacovat zmirnéni pozadavku, av§ak povinnost

prokazat odbornou zptisobilost pracovniki CO byla zachovana.

V zavéru praktické ¢asti je struéné€ popsan mozny zpusob prechodu SM na revidovanou
normu. V pifipadé spravného provedeni vSech krokli k implementaci zmén v revidované
norm¢ do systému managementu CO by ptechod na revidovanou normu mél byt bezpro-
blémovy. Pro vétsi efektivitu lze pouzit tabulku Pozadavky na auditory, ktera vychazi
z pozadavki normy pied revizi a tabulky A.1 — Tabulka minimalnich znalosti a dovednos-

ti, normy ISO/IEC 17021.
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SEZNAM POUZITYCH SYMBOLU A ZKRATEK

ASTM

BRC

BSI

CA

CCP

CIAA

CcO

COSM

CIA

EA

EMS

EPA

ES

EU

FAO

FSMS

FSSC

American Society for Testing and Materials — Americka spole¢nost pro

zkousSeni a materidly

British Retail Consortium — Britské sdruzeni maloobchodniki
British Standards Institution — Britska normaliza¢ni instituce
Codex Alimentarius

Critical Control Point — Kriticky kontrolni bod

Confederation of Food and Drink Industries of the EEC — Evropska asocia-

ce vyrobcll potravin a napojli

Certifikacni organ

Certifikacni organy certifikujici systémy managementu
Cesky institut pro akreditaci, 0.p.s.

Ceska republika

European Cooperation for Accreditation — Evropska spoluprace v oblasti

akreditace

Environmental Management System — Systém enviromentalniho manage-

mentu

(The United States) Environmental Protection Agency — Spole¢nost pro

ochranu zivotniho prosttedi
Evropské spole€enstvi
Evropska unie

Food and Agriculture Organization of the UN — Organizace pro potraviny a
zemeédélstvi OSN

Food Safety Management Systems — Systémy fizeni bezpe€nosti potravin

Food Safety System Certification — Certifika¢ni systém pro bezpecnost po-

travin
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GFSI

HACCP

IAF

IEC

IFS

ILAC

ISO

MD
MLA
MPA

OECD

OHSMS

QMS
SM
TC

TS
UNMZ

WHO

Global Food Safety Initiative — Globalni iniciativa pro bezpecnost potravin

Hazard Analysis of Critical Control Points — Analyza nebezpeci a kritické

kontrolni body
International Accreditation Forum — Mezinarodni akreditaéni forum

International Electrotechnical Commission — Mezinarodni elektrotechnicka

komise; téZ oznaceni normy
International Featured Standards — Mezinarodni funk¢ni standardy

International Laboratory Accreditation Cooperation — Mezinarodni spolu-

prace pro akreditaci laboratofi

International Organization for Standardization — Mezinarodni organizace

pro standardizaci

Mandatorni dokument

Multilateral Agreement — Multilateralni dohoda
Metodicky pokyn pro akreditaci

Organization for Economic Cooperation and Development — Organizace

pro hospodaiskou spolupraci a rozvoj

Occupational Health and Safety Management System — Systém manage-

mentu bezpecnosti a ochrany zdravi pti praci

Quality Management System — Systém managementu kvality
Systém managementu

Technickd komise

Technicka specifikace

Utad pro technickou normalizaci, metrologii a statni zkusebnictvi

World Health Organization — Svétova zdravotnicka organizace


http://en.wikipedia.org/wiki/Organisation_for_Economic_Co-operation_and_Development
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SEZNAM PRILOH

Ptiloha PI: Zékladni legislativni ramec potravinového prava



PRILOHA PI: ZAKLADNI LEGISLATIVNI RAMEC
POTRAVINOVEHO PRAVA

Evropské spolecenstvi

¢ Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)

178/2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového
prava, ziizuje se Evropsky urad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy

tykajici se bezpecnosti potravin,

« 852/2004, o hygien¢ potravin, kterym se stanovuji obecné hygienické
predpisy pro vSechny stupné vyroby, zpracovani a distribuce potravin,

vcetné postupi k ovéfovani shody s t€émito postupy,

* 853/2004, kterym se stanovi zvlastni hygienickd pravidla pro potraviny

zivoc¢isného pavodu,

*  854/2004, kterym se stanovi zvlasStni pravidla pro organizaci ufednich

kontrol produktii Zivo€isného piivodu urcenych k lidské spotiebé,

« 882/2004, 0 tiednich kontrolach za ucelem ovéteni dodrzovani pravnich
predpisi tykajicich se krmiv a potravin a pravidel o zdravi zvifat a dobrych

Zivotnich podminkach zvifat,

« 1069/2009, o hygienickych pravidlech pro vedlejsi produkty Zivo¢isného

puvodu.
%+ Nafizeni Komise (ES)
» 2073/2005, 0 mikrobiologickych kritériich pro potraviny,

« 2074/2005, kterym se stanovi provadéci opatieni pro n¢které vyrobky podle
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 a pro organizaci
ufednich kontrol podle natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004, kterym se stanovi odchylka od nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004 a kterym se méni nafizeni
(ES) ¢. 853/2004 a (ES) ¢. 854/2004,
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» 2075/2005, kterym se stanovi zvlastni ptedpisy pro Giedni kontroly trichinel

V mase,

» 2076/2005, kterym se stanovi prechodna opatieni pro provadéni natizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, (ES) ¢. 854/2004 a (ES)
¢. 882/2004 a kterym se méni nafizeni (ES) ¢. 853/2004 a (ES) ¢. 854/2004.

Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013, kterym se stanovi

spolecna organizace trhii se zemédelskymi produkty.
Nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008, o spole¢né organizaci trhu s vinem.

Nartizeni Komise (ES) ¢. 606/2009, kterym se stanovi néktera provadéci pravidla
K nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008, pokud jde o druhy vyrobki z révy vinné,

enologické postupy a omezeni, ktera se na né pouziji.
Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)

« 1332/2008, o potravinatskych enzymech,

» 1333/2008, 0 potravinatskych piidatnych latkach,

* 1334/2008, o latkach urcenych k aromatizaci a nékterych slozkach potravin
vyznacujicich se aromatem pro pouziti v potravinach nebo na jejich

povrchu.

Natizeni Komise (ES) ¢. 1881/2006, kterym se stanovi maximalni limity nékterych

kontaminujicich latek v potravinach.

Natizeni Komise (EU) €. 432/2012, kterym se zfizuje seznam schvalenych
zdravotnich tvrzeni pfi oznacovani potravin jinych nez tvrzeni o sniZeni rizika

onemocnéni a 0 vyvoji a zdravi déti.
Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
» 1924/2006, o vyzivovych a zdravotnich tvrzenich pii oznacovani potravin,

* 1925/2006, o ptidavani vitamint a mineralnich latek a n€kterych dalSich

latek do potravin,

* 834/2007, o ekologické produkci a oznacovani ekologickych produkti,



« 1169/2011, o poskytovani informaci o potravinach spotiebiteltim,

» 110/2008, o definici, popisu, obchodni Gpravé, ozna¢ovani a ochrané

zemépisnych oznaceni lihovin.

% Provadéci Natizeni Komise (EU) ¢. 1337/2013, kterym se stanovi provadéci
pravidla k nafizeni EP a Rady (EU) ¢. 1169/2011, pokud jde o uvadéni zemé
puvodu nebo mista provenience u Cerstvého, chlazeného a zmrazeného vepiového,

skopového, koziho a dritbeziho masa.

¢+ Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004, o materialech

a predmétech urcenych pro styk s potravinami.
¢+ Nafizeni Komise (ES)

* 2023/2006, o spravné vyrobni praxi pro materidly a pfedméty urcené

pro styk s potravinami,

+ 282/2008, o materialech a ptredmétech z recyklovanych plasti ur¢enych
pro styk s potravinami,

* 10/2011, o materidlech a ptedmétech z plastii uréenych pro styk

S potravinami.

¢+ Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1151/2012, o reZzimech jakosti

zemédelskych produkti a potravin.

%+ Nafizeni Komise (EU) ¢. 664/2014, kterym se dopliuje natizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012, pokud jde o stanoveni symbolti Unie
pro chranénd oznaceni ptivodu, chranénd zemépisna oznaceni a zaruc¢ené tradi¢ni
speciality a o néktera pravidla pro ptivod, procesni pravidla a dalsi pfechodna

pravidla.



Ceské

s Zakon €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich.

Vybrané vyhlasky k zdkonu 110/1997 Sb.

113/2005 Sb., o zplisobu oznacovani potravin a tabakovych vyrobkd,
450/2004 Sb., o oznacovani vyzivové hodnoty potravin,

133/2004 Sb., o podminkach ozafovani potravin a surovin, o nejvyssi

piipustné davce zateni a o zpisobu oznaceni ozareni na obalu,

4/2008 Sb., kterou se stanovi druhy a podminky pouziti pfidatnych latek

a extrak¢nich rozpoustédel pii vyrobé potravin,

225/2008 Sb., kterou se stanovi pozadavky na dopliiky stravy a

na obohacovani potravin,

54/2004 Sb., o potravinach urcenych pro zvlastni vyzivu a o zpasobu jejich

pouziti,
299/2012 Sb., o obsahu kyseliny erukové v nékterych potravinach,

275/2004 Sb., o pozadavcich na jakost a zdravotni nezavadnost balenych

vod a o zpusobu jejich Gpravy,

296/1997 Sb., kterou se stanovi pravidla pro vybér epidemiologicky

rizikovych skupin potravin,

475/2002 Sb., kterou se stanovi rozsah znalosti pro ziskani osvédceni

prokazujiciho znalost hub, zplisob zkousek, jakoz i ndlezitosti a osvédcent,

211/2004 Sb., o metodach zkouSeni a zplisobu odbéru a ptipravy

kontrolnich vzorki,
344/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky na tabdkové vyrobky,

320/2014 Sb., o informaéni povinnosti piijemce potravin v misté uréeni

ve vztahu k nékterym druhlim potravin.
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Zékon €. 166/1999 Sb., o veterinarni péci.
Vybrané vyhlasky k zékonu 166/1999 Sb.

* 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych pozadavcich na zivocisné
produkty, které nejsou upraveny piimo pouzitelnymi ptedpisy Evropskych

spoleCenstvi,

* 128/2009 Sb., o ptizplsobeni veterinarnich a hygienickych pozadavkl
pro nékteré potravinaiské podniky, v nichz se zachazi se zivo¢isSnymi

produkty.
Zakon €. 258/2000 Sb., o ochrané vetejného zdravi.
Vybrané vyhlasky k zakonu 258/2000 Sb.

» 409/2005 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky ptichazejici do

pfimého styku s vodou a na upravu vody,

» 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky urcené pro styk

s potravinami a pokrmy.
Zakon €. 61/1997 Sb., o lihu.
Zakon €. 676/2004 Sb., o povinném znaceni lihu.
Zakon ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi.
Zakon €. 242/2000 Sb., o ekologickém zemédélstvi.
Zakon €. 146/2002 Sb., o Statni zemé&d¢€lské a potravinaiske inspekei.
Zakon ¢. 102/2001 Sb., o obecné bezpecnosti vyrobk.
Zakon ¢. 185/2001 Sb., o odpadech.
Zakon ¢. 477/2001 Sb., o obalech.

Zakon €. 78/2004 Sb., o nakladani s geneticky modifikovanymi organismy
a genetickymi produkty.



% Zakon €. 25/2008 Sb., o integrovaném registru znecistovani zivotniho prostiedi a

integrovaném systému plnéni ohlasovacich povinnosti v oblasti zivotniho prostiedi.

Aktualné k 1. 5. 2016
Cerpano ze zdroji:

1. Utedni véstnik Evropské unie, internetovy portal EUR-Lex, Legislativa.
Dostupny z: http://eur-lex.europa.eu/advanced-search-
form.html?qid=1460322943831&action=update

2. Ministerstvo zemédélstvi Ceské republiky, internetovy portal eAGRI, Legislativa.
Dostupny z: http://eagri.cz/public/web/mze/legislativa/?tab=cr


http://eur-lex.europa.eu/advanced-search-form.html?qid=1460322943831&action=update
http://eur-lex.europa.eu/advanced-search-form.html?qid=1460322943831&action=update
http://eagri.cz/public/web/mze/legislativa/?tab=cr

