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1. Splnéni zadéani diplomové prace C - dobre
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Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouzitych literarnich
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5. Kbvalita zpracovani vysledkl D - uspokojivé
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Komentare k diplomové praci:

- predkladana prace je logicky ¢lenéna, na dobré vécné i stylistické urovni a erpa z odpovidajicich,
vcelku relevantnich literarnich zdrojq, jejich pocet 31 se mi jevi jako ponékud Usporny, ponévadz? ae
jedna o pomérné sledovanou problematiku

- v préci, zejména v teoretické ¢asti se vyskytuji nékteré drobné chyby formalniho razu (napfr.
neumeérné velké mezery mezi odstavci, coz rozsah textu zbytecné zvysuje), ¢i drobné stylistické
nepresnosti a neobratnosti a ponékud nepfesné pojmy a formulace, tyto vsak nijak zdsadné
nesnizuji jeji odbornou Uroven

- v textu se vyskytuji také nékteré vécné nepresnosti , nekorektni terminy a nejasné formulace, coz
je vétsinou dlisledkem toho, Ze nékteré literarni zdroje jsou spise komercniho charakteru

- mnohdy jsou nepresnosti poplatny prekladu z cizojazycné psaného zdroje i kdyzZ je patrno, Ze se
diplomant v fesené problematice dobfe orientuje

- obrazky 11-19 jsou necitelné a ¢tenaf, neznaly véci tak ma ztiZzenu orientaci, navic by zfejmé bylo
vhodnéjsi je umistit do ptiloh

- na druhou stranu vSak ocenuji nazorné 3D grafy na obr. 20 - 26, jejicch ndzvy jsou jednoduché a
v pfimérené mite o nich plati to, co je uvedeno v predeslém bodé; totéz plati o chromatogramech na
obrazcich 27 - 40

- postradam diskusi dosazenych vysledkd, stejné tak bych ocekaval ponékud vystiznéjsi zavér

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Co u vzork( Zelatin €. 6 a 7 znamenaji parametry 100 a 80 Bloom? Jak jsou definovany a k ¢emu
slouzi?

2. Typickou vlastnosti kolagenU je tvorba gell. Mohl byste tyto struktury blize charakterizovat?

V Uherském Hradisti dne 20.5.2016

Podpis oponenta diplomové prace

Posudek oponenta diplomové prace Strana 2/2
Verze 2015/05




