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1. Aktuédlnost pouzité literatury B - velmi dobre
2. Vyuziti poznatki z literatury B - velmi dobre
3. Zpracovani teoretické Casti B - velmi dobfre
4. Popis experimentl a metod feSeni A - vyborné

5. Kuvalita zpracovani vysledki C - dobre

6. Interpretace ziskanych vysledkt a jejich diskuze C - dobre

7. Formulace zavérh prace B - velmi dobie
8.  Pristup studenta k bakaléatské praci C - dobre
Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

C - dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalarska prace studenta Tomdse Zbranka experimentdlniho charakteru "Porovnani vlastnosti
parenych syr( vyrobenych odliSnymi zplsoby" je prehledné ¢lenéna, obsahuje 45 Cislovanych stran,
6 obrazk(, 7 tabulek a 2 prilohy, v praci je pouzito 17 literarnich zdroja véetné zahranicnich. Mira
shody dosahuje nejvyse 8 %. Formalni Uroven je dobra, vynechana je kapitola €. 2, Spatné ocislovana
Tab. 6.

Teoreticka ¢ast prace se vénuje rozdéleni syr(i a charakteristice syri parenych, tepelnému osetreni
mléka, startovacim kulturdm a zmifiuje hlavni druhy parenych syr(. Tato kapitola je zpracovana
dobre, vytknout Ize formdatovani popisu obrazka.

Prakticka ¢ast popisuje metodiku vyroby a analyzu zakladnich vlastnosti pfipravenych syrd. Ve
vysledkové Casti se vyskytuji dil¢i chyby. Vinou pravopisnych chyb je nepresné vysvétlena souvislost
aktivni kyselosti a reakce prostrfedi, nevhodné vytvorena Tab. 2, nesoulad vypocetniho vztahu

s interpretaci ziskanych vysledk(. Ziskané vysledky jsou bezprostfedné diskutovany, nelze viak
souhlasit s diskusi rozdilu obsahu tuku ve vzorcich A a B.

Zéavér je zpracovan prehledné a vécné spravné, je zde rovnéz zminéna moznost dalsiho rozvijeni této
prace.

Prace splnila zadani, proto ji doporucuji k obhajobé.

Otazky vedouciho bakalaiské prace:

1.V praci uvédite, Ze vyroba syru jako polotovaru k pareni se z na mlékarné pasterovaného mléka
nezdafila. Zamyslel jste se nad moZznymi pfi¢inami?

2. Syry fady A a B se vyrazné lisi obsahem tuku. MzZete uvést mozné priciny?

3. Uvedte do souladu uvadény vztah pro vypocet SJ s interpretaci ziskanych vysledkd uvddénych
v Tab. 6 a diskutovanych v kapitole VytéZnost.

V Kroméfizi dne 26.5.2017 y

e,

Podpis vedouciho bakalaiské prace
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