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Néazev bakal&ské prace:
Optimalizace metody izolace DNA z fermentovanyctsnyeh vyrobki

Hodnoceni bakal&ské prace s vyuzitim klasifik&ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splreni zadani bakatgké prace A - vyborné

2. Formalni Urove prace, ¢etre jazykového zpracovani B - velmi dob¥e

3 Mnoistw, aktualnost a relevance pouzitych liteicérn A - vhorn
zdroja

4. Popis experimefita metodreSeni A - vyborné

5. Kvalita zpracovani vysledk B - velmi dob¥e

6. Interpretace ziskanych vyslédk jejich diskuze C - dobre

7. Formulace z&vru prace D - uspokojivé

PredloZzenou praailoporuéuji k obhajolé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobie
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Komentare k bakalarskeé praci:

Predkladana bakalarska prace je sepsana s malym mnoZstvim formalnich chyb(¢iselné citace zdroju
jsou v prvni Casti prace psany aZ za teckou ve vétach, kdezto v druhé casti prace jsou umistény pred;
str. 25 - ndzvy polymeraz se pisi kurzivou; u seznamu chemikalii a pristroji chybi uvedeni statu
vyrobce, atd.) na 61 strandach za poufZiti 40 odbornych zdroja, zejména zahranic¢nich, coZ hodnotim
kladné. Déle ocenuji pouZziti naro¢nych molekuldrné biologickych metod, které kladou na studenta
vysoké naroky na praci v laboratoti. Na druhou stranu bylo mozZno lépe zpracovat a vice diskutovat
dosazené vysledky. Zavéry prace jsou formulovany nejasné a az pfilis strucné.

Otazky oponenta bakal&ské prace:

1.Uvedte, jaka je idedIni metoda ziskani Cisté DNA z fermentovanych masnych vyrobkd.
2.Je mikrobialni diverzita vy$si u masnych vyrobkd nebo u fermentovanych masnych vyrobki?
Uvedte priklad.

V e Zliné dne2.6.2017

Podpis oponenta bakatké prace
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