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Nazev bakalaiské prace:
Protimikrobni vlastnosti N-alkylpyrrolidonii vii¢i potravinarsky vyznamnym druhim
mikroorganismil

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

o , H i dle ECT
Kritérium hodnoceni odnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalafské prace A - vyborné
2. Formalni uroven préce, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie
Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich .
3. z pouzlty C - dob¥e
zdrojt
4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kvalita zpracovani vysledkl B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledkt a jejich diskuze B - velmi dobie
7.  Formulace zavért prace A - vyborné
PtedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
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B - velmi dobre

Komentare k bakalarské praci:

PfedloZena bakaldrska prace Mariky Lhotské, DiS. se zabyva inhibi¢nimi ucinky 1-oktyl-2-pyrrolidonu
proti vybranym zastupclim bakterii mlé¢ného kvaseni

Prace je vypracovana podle stanovenych zasad. Vysledky experiment( jsou zpracovany prevainé
formou tabulek a obrazkd dokumentujicich vysledky ziskané minimalni inhibi¢ni koncentrace (MIC)
1-oktyl-2-pyrrolidonu proti vybranym kokdm a ty¢inkdm mlécného kvaseni. Minimalni inhibicni
koncentrace byla zjistovana dvéma metodami - na pevnych Zivnych médiich a v mikrotitracnich
destickam v tekutém zivném médiu. Dle mého ndzoru mohla byt vénovana vétsi pozornost
literarnim zdrojim, zejména tém, které se tykaji bakterii mlécného kvaseni.

Po formalni strance je prace napsana s urcitymi pravopisnymi a typografickymi chybami, formalnimi
a formula¢nimi nedostatky, z nichz namatkou vybiram:

- nespravné uveden sérovar Salmonella Typhimurium (str. 13 a 15),

- vyrobce kultivacnich pad HiMedia nesidli ve Francii, ale v Indii (Bombai),

- na str. 24 jsou uvedena kultivacni média pro laktobacily a laktokoky, avsak chybi média pro
streptokoky a pediokoky,

- neni uvedena zdsobni koncentrace 1-oktyl-2-pyrrolidonu, ktera byla pouZita pro davkovani do
kultivaénich pad (str. 24 a 25),

- na str. 48 je v tabulce uvedena kromé MIC i minimalni baktericidni koncentrace (MBC), avsak
postup, jak byla MBC zjistovana, je uveden az na nasledujici strang,

- pfi hodnoceni vysledkd postradam diskusi,

- v prehledu literarnich zdrojl nejsou citace psany jednotnym zplisobem, mnohé zdroje nejsou pfilis
aktuadlni (viz vyse),

- v seznamu zkratek jsou uvedeny i jednotky, které mezi zkratky nepatfi.

Vzhledem k tomu, Ze prace spliiuje vSechny poZzadavky kladené na bakalarskou praci, doporucuiji jeji
obhajobu.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Na str. 18 uvadite, Ze bylo popsano celkem asi 128 druhi rodu Lactobacillus. Tento udaj neni
pravdivy (coZz mimo jiné souvisi s neaktualnim zdrojem informace). Kolik je (pfiblizné) v soucasné
dobé validné popsano druhl rodu Lactobacillus?

2. Lze ze zjisténych vysledki urdit, zda jsou z bakterii mlécného kvaseni k 1-oktyl-2-pyrrolidinu vice
citlivé ty¢inky nebo koky?

V e Zliné dne 24. 5. 2017

Podpis oponenta bakalarské prace
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