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Nazev bakalaiské prace:

Reologické vlastnosti Pistacia lentiscus var. Chia ve vybranych potravinovych systémech

Hodnoceni bakalarské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani D - uspokojivé

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdrojt A - vyborné

4. Popis experimentd a metod feSeni B - velmi dobre
5. Koyvalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace zavért prace C - dobre

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Studentka si vybrala ke zpracovani mélo prozkoumanou oblast vyuziti mastichové gumy pfi vyrobé
potravin. Mastichova guma obsahuje fadu nutriéné a zdravotné prospésnych latek a nalezeni jeji
uplatnitelnosti pfi vyrobé potravin mize prispét k rozsifeni nabidky funkcénich potravin. Zvolené
téma je proto vysoce aktudlni a vysledky by byly pravdépodobné cennym pfispévkem pti vyvoji
novych potravinarskych receptur, oviem zpracovani prace je ponékud slabsi.

V textu prace se vyskytuji neobratné formulace a nepfesnosti. Jednotlivé véty na sebe obcas
nenavazuji. Vysledkem je, Ze misty neni zifejmé, jaké myslenky se autorka snazi vyjadfit. Kvalitu
prace dale snizuji také gramatické a formalni chyby. Lze ovSsem predpokladat, Ze vétsina téchto
nedostatkd byla zplsobena nezkusenosti studentky s psanim textu odborného charakteru a je
pravdépodobné, Ze pti psani diplomové prace se z chyb poudi a predlozi kvalitnéji zpracovany text.
V kapitole material a metody by bylo vhodné doplnit podminky méreni reologickych vlastnosti olejl
alespon v rozsahu: velikost geometrie, podminky deformace. Prosim o uvedeni alespon v pribéhu
obhajoby. Kazdy parametr studentka stanovovala opakované, bylo by proto vhodné vysledky
statisticky vyhodnotit a vyjadfit prikaznost rozdild mezi vzorky ve vysledkové ¢asti prace.

Ocenéné zaslouzi vybér literatury, nebot studentka vyuzila pfevazné anglicky psané védecké clanky.

OtazKky oponenta bakalarské prace:

Je legislativné ddno maximalni povolené mnoiZstvi pfidavku mastichové gumy do potravin? Byla
nékdy publikovana studie vénovana vyzkumu toxicity této latky?

Doporucila byste na zékladé zjisténych vysledkl testovani pridavku mastichové gumy do potravin?
Pokud ano, do jakych?

V e Zliné dne 19. 5. 2017

Podpis oponenta bakalaiské prace
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