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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani C - dobre

Mnozstvi, aktualnost a rel zitych literarnich "
3 nozstvi, aktudlnost a relevance pouzitych literarnic C - dobfe
zdrojti

4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kovalita zpracovani vysledki C - dobre

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze D - uspokojivé

7. Formulace zavéra prace B - velmi dobie
PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

C - dobre
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova préce se zabyva hodnocenim kvality trvanlivych potravin v pribéhu skladovani, které
mohou byt vyuzity pti feSeni krizovych situaci. Zvlasté cenna je ¢ast pojedndvajici o zménach jakosti
potravin béhem skladovani pfi zatéZzovych podminkach (pfi 40 °C), protoZe takova data se

v literatufe neobjevuji a pokud minoritné ano, zaméruji se zejména na mikrobiologické hodnoceni
pficemz chemické a organoleptické zmény jsou zpravidla opomijeny. Praveé tato data diplomova
prace prindsi.

Prace je zpracovana na pramérné formaini a jazykové urovni. K praci mam nasledujici pfipominky:
- abstrakt prace neuvadi zadné vysledky ani zavéry prace,

- strana 12 - misto pojmu "obrana" se v uvedenych souvislostech pouziva spise "ochrana"
obyvatelstva,

- na strané 13 je u bojovych davek potravin odkaz pouze na vyhlasku tykajici se vojakl v zaloze ve
sluzbé a nezohlednuje dalsi vyhlasky tykajici se stravnich ddvek; neni pravdou, zZe vyhlaska ¢.
287/2016 "udava energetickou a nutriéni hodnotu BDP", tato vyhlaska udava pouze stravni davky,
- strana 14 - bylo by vhodné krizové stavy v Ceské republiky alespori vyjmenovat,

- strana 17 - misto pojmu "estetickd vada" by bylo vhodnéjsi pouzivat termin "organolepticka vada"
nebo "vada ve vzhledu a konzistenci",

- ve vysledkové ¢asti nepredchazi vzdy text tabulce a nékteré kapitoly obsahuji pouze tabulky,

- v tabulkdch uvadi autor pomlcky nebo nuly; vhodnéjsi by bylo vyjadreni, Zze "nebylo detekovano”,
pfipadné, Ze "nebylo stanovovano" (pokud tento pfipad nastal); rovnéz tvrzeni v kapitole 5.7 "vzorek
neobsahoval viibec Zadné mikroorganizmy" je velmi odvazné,

- v textu vysledkové ¢asti postradam daleko Sirsi popis trend(l a zejména navrh jejich vysvétleni,

O diskuzi se autor pousi v kapitole 5.9, kdy mikrobiologické, chemické a fyzikalni zmény dava do
souvislosti se zménami v organoleptickych znacich. Tato diskuze vSak mohla byt mnohem
rozsahlejsi.

Praci doporucuji k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Cim je definovéna "krizova davka potravin" a jak je redlné konstruovana?

2. Jaké zdroje dekarboxyldaz mlzete ocekavat ve Vami studovanych potravinach?

3. Pro skladovani potraviny byly vybrany 4 teploty. M{zZete objasnit jejich prakticky vyznam?

4. Pti stanoveni tiobarbiturového Cisla jste vyuzival dvou vinovych délek. MiZe objasnit proc¢?
5.V tabulkach uvadite, Ze v pribéhu skladovani dochazi obvykle ke snizovani hodnot pH. MUzete
vysvétlit proc¢?

V e Zliné dne 17.5.2017

Podpis oponenta diplomové prace
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