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Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani C - dobre

3 MnoistV1, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich A - vyborng

zdrojti

4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné

5. Kovalita zpracovani vysledki A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné

7. Formulace zavéra prace A - vyborné
PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Pfedkladana diplomova préce Bc. Petra Zily, Dis. na téma Vliv zralosti Cedaru a skladby tavicich soli
na konzistenci tavenych syrl je zpracovana na 85 stranach véetné seznamu pouZzité literatury,
tabulek a obrazka. Pro praci bylo vyuZito 125 citovanych literarnich predevsim cizojazyénych zdoja.
Clenéni prace je prehledné. Vysledky praktické ¢asti diplomové prace jsou zpracovany formou grafd
a vhodné diskutovany. Zavéry jsou formulovdny jasné a vystizné shrnuji praktickou ¢ast diplomové
prace. Obsahové prace splnila zadani a cile diplomové prace.

Po formalni strance se vsak v praci vyskytuje mnoho preklep(, v celé praci véetné nadpisu jsou
nespravné oznaceny tavici soli jako tavici soli, ve vétach neni ve shodé podmét s prisudkem, neni
dodrZzeno psani progresivnim nebo konzetvativnim stylem, ale jsou vyuzivany styly oba napf.
metabolismus, mikroorganismus, ale laktdza, laktdza apod. Dale neni dodrzen format Sablony
diplomové prace u popisu obrazkd, kdy text popisujici obraze plynule prechazi v dalsi text vlastni
diplomové prace. Na str. 19 je uvedena tabulka s literdrnim zdrojem, ktery neni citovan v seznamu
literatury.

Na zakladé uvedenych skutecnosti doporucuji predlozenou diplomovou praci k obhajobé a
hodnotim stupném A-vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Na strané 16 hovofite pfi definici taveni o pridavnych latkach. MUzZete prosim tento pojem
vysvélit, resp. uvést na pravou miru?

2. Na str. 19 méate tabulku 2 Citronany pouzivané jako tavcici soli a jako zdroj mate uvedeno Burika
(2016), tento se vsak nevyskytuje v literature. MUzZete jej doplnit?

3. Na str. 26 uvadite uvadite, Ze postupnym zvySovanim vlhkosti ve vice davkach vody mlizeme
docilit lepsi interakce tavicich soli se surovinou na zac¢atku vyroby a tim ovliviiovat vyslednou
konzistenci. MUzZete, prosim, tento vliv popsat detailnéji?

4. Myslite, Ze je mozné aplikovat zavéry Vasi prace také na tavené syry vyrobené z jiné suroviny nez
¢edaru napftiklad z eidamské cihly?

V Zliné dne 17.5.2017

Podpis oponenta diplomové prace
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