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Néazev diplomové prace:
Vliv ptidavku vody na texturni vlastnosti bezlepkového peciva
Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3 MnoistV1, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich A - vyborng
zdrojti
4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace zavéra prace B - velmi dobie
PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:
Prace je vzhledem k narlstu celiatik( velmi aktudlni.

Otazky oponenta diplomové prace:

Jaka byla relativni vihkost pfi reaktivovativaci suseného drozdi v cukerném roztoku?
Jaké mnoiZstvi vody a v jaké frekvenci bylo pouZito pfi zapafovani peci v priibéhu peceni?
Jsou néjaké senzorické zmény peciva (chleba) pti pouziti tvrdé vody?

V Brné dne 9.5.2017

Podpis oponenta diplomové prace
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