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Nazev bakal&ské prace:
Vyroba bezlepkovych cerealnich &ns jedlymi kéty a jejich nutréni analyza

Hodnoceni bakal&ské prace s vyuzitim klasifik@&ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splreni zadani bakataké prace A - vyborné

2.  Formalni Urov prace, vetns jazykového zpracovani C - dobre
MnoZstvi, aktualnost a relevance pouzitych liteicrn . "

3. " A - vyborné
zdroji

4. Popis experimefita metodeSeni A - vyborné

5. Kuvalita zpracovani vysledk A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vyslédk jejich diskuze B - velmi dob¥e

7. Formulace za&uru prace B - velmi dob¥e

PredloZzenou praaloporuéuji k obhajolé a navrhuji hodnoceni
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B - velmi dobre

Komentare k bakalarské praci:

PredloZena bakalarska prace je standardné clenéna, psana prehlednou formou. V textu prace se
nachazeji preklepy, neni dodrzovano spravné Cislovani obrazk(. Napriklad na str. 35 jsou v textu
uvedeny obrazky misli smési jako obrazky €. 6, 7, 8, 9, 10, ale obrazky by mély byt cislovany jako ¢.

.....

prace potom také zarovnat formalné konce radka, napf. Cisla ¢i predlozky. Nazvy kapitol v obsahu
prace nesouhlasi s nazvy kapitol v textu, v praci zcela chybi kapitola 3.3 Chemické sloZeni, uvedené
v obsahu prace.

Vysledky jsou uvedeny pfehledné v tabulkach. Dle mého nazoru by studentka mohla Iépe
formulovat zavér, ve kterém mi chybi celkové zhodnoceni prace. V seznamu pouZité literatury neni
jednotné forma citace, ale kladné hodnotim mnozstvi pouZzitych literarnich zdroja a to pfedevsim
zahranicnich.

Otazky oponenta bakal&ské prace:

1. Studentka v praci uvadi, Ze rozpustna vlaknina vaze cholesterol. Jaky cholesterol mate na mysli?
Jaky je rozdil mezi LDL a HDL cholesterolem?

2. Co je to glykemicky index?

3. Které bilkoviny tvofi lepek?

V Zliné dne19.5.2017

Podpis oponenta bak#tké prace
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