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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani C - dobre

Mnozstvi, aktudlnost a rel zitych literarnich , «
3 nozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literdrnic A - vjborné
zdroji

4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kvalita zpracovani vysledkil A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné

7. Formulace zavéri prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
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A - vyborné

Komentare k bakalarské praci:

Bakalaiska prace Gabriely Gaubové je experimentalni a zabyva se charakteristikou a chemickym
sloZzenim vybrané listové a stonkové zeleniny.

V teoretické Casti je popsana obecna charakteristika a chemické sloZzeni vybranych druh listové
a stonkové zelenny. Doporucila bych pouzivat trpny rod a pro lepsi prehlednost u nazvl kapitol
vybranych druhd uvadét pouze druhovy nazev zeleniny. Nazvy odrld a odpovidajicich ¢eledi uvést
az v textu a také upresnit latinské nazvy nékterych variet salat. Méné vhodny je nazev kapitoly
"2.9. Plyny", kterd pojednava o dusi¢nanech a dusitanech v zeleniné. Obecné text obsahuje
drobné preklepy a chyby, zejména v syntaxi (napr. "Lipid( v zeleniné se nachazi malé mnoZstvi,
nicméné neni energeticky vyznamny."). V praci se v mensi mite vyskytuji nepresné formulace,
napt. na str. 12: "Déleni jednotlivych druhd .....se m(Ze mnohdy lisit, nebot néktefi autofi se
odliSuji v literarnich zdrojich."

Cilem praktické casti bylo porovnat obsah polyfenolickych latek a jejich antioxidacéni aktivitu
v Cerstvych a pasterizovanych jednodruhovych a smésnych zeleninovych stavach. U pfipravy
zeleninovych mixd neni uvedeno v jakém poméru byly jednotlivé slozky smichany. Je tfeba uvadét
jednotnou formou terminy "antioxidanty" a "antioxidac¢ni aktivita", ptipadné "antioxidacni
kapacita" v textu i v grafech. Nicméné, zjisténé vysledky jsou velmi zajimavé a velmi ocenuji diskuzi
vysledkl s publikovanymi Gdaji.

| pfes uvedené pripominky je bakaldrska prace kvalitni a doporucuiji ji k obhajobé.
Otazky oponenta bakalarské prace:
1. Nastr. 12 a 15 piSete, Ze "...nékteré druhy zeleniny obsahuji hof¢iny intybin nebo inulin. "
Mlzete tyto slouceniny charakterizovat a upfesnit jejich chut?

2.V teoretické ¢asti uvadite 4 zakladni chuté. MUzZete charakterizovat dal$i zndmou chut?

3. Na str. 26 uvadite, Ze : "Polyfenolické latky Ffadime mezi polarni, rozpustné, netékavé latky."
Tyka se to opravdu vsech polyfenolickych latek?

4.Prace je velmi zajimava. Stalo by za Uvahu vénovat se tomuto tématu i v diplomové préci a zkusit
vysledovat synergické, pripadné antagonické plsobeni riznych zeleninovych smési pro pfipravu
napojl na bazi zeleniny s vysokou hodnotou antioxidacni aktivity?

V Zliné dne 17.5.2018

Podpis oponenta bakalaiské prace
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