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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani bakalarské prace C - dobre

2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani D - uspokojivé

3 Mno.ZostVi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich A - vyborng

zdrojt

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatku z literatury C - dobre

5.  Formulace zavéra prace B - velmi dobie
PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

C - dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Predlozend bakalarskd prace uvadi ¢tendre do problematiky falSovani potravin a nasledné podava
prehled analytickych metod nejéastéji pouzZivanych pro prikaz falsovani potravin.

Za tim ucelem bylo vyhledano 65 relevantnich literarnich zdroja (zdroj 29 a 49 je uveden dvakrat),

z toho je 42 cizojazy€nych publikaci, coz hodnotim velmi kladné. Ale vzhledem k tomu, Ze se jednd o
reSersni studii, je prace sepsana pfilis jednoduse a obecné. Bylo by vhodné se jednotlivym kapitolam
vénovat peclivéji a do textu uvést vice konkrétnich informaci.

V kap. 1 obdobné informace prolinaji mezi jednotlivymi oddily. Je zde zminéno nékolik vyznamnych
pfipadu falSovani potravin se zavaznym dopadem na zdravi konzument(, které vsak ke skodé
Ctenare nejsou blize vysvétleny. V kap. 2 jsou prehledné uvedeny analytické metody pouZzivané

k prikazu falSovani potravin. Popisy principl metod, jejich vyhody a nevyhody a pfiklady vyuZiti
misty postradaji logickou navaznost. U metod v kap. 2.4 je nedostatecné zdliraznéno propojeni

s feSenym tématem, v kap. 2.4.3 dokonce vibec. Postradam také zminéni chemometrickych
statistickych metod, které jsou ¢asto nepostradatelné pro zpracovani vysledkd analyz.

Dle mého nézoru by bylo vhodné praci vénovat vice pozornosti i po strance jazykové. V textu se
vyskytuji preklepy, nespravné sklofiovdni a nesprdvny slovosled ve vétach. Nékteré preklepy pak
mohou vést aZ k desinformaci ¢tenare (napft. str. 15 "ptidani melaninu" - sprdvné melaminu do
mléka, nebo str. 23 "NIR ve spojeni se statickymi metodami" - spravné statistickymi, pfip. str. 29 "LC
spojend s ES" a dalsi). Odborné publikace uvedené v Seznamu pouZité literatury jsou citovany
nejednotné. Vice pozornosti mélo byt vénovano také abstraktu v ¢eské i v anglické verzi.

Predlozenou praci hodnotim stupném C - dobre.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1/ Mezi nejcastéji falsované potraviny u nas podle Gdaja SZPI, které uvadite v tabulce 3, patfi vino,
lihoviny, med, dZzem a ryby. Ale v dalSich kapitolach Vasi prace jste se zamérovala hlavné na
falSovani masnych vyrobkd, mléka a mléénych vyrobkl. MizZete tento vybér zdlvodnit?

2/ Mohli jsme se i my v Ceské republice setkat s fal$ovanim potravin, které mélo zdravotni dopad na
konzumenty? Byla v této kauze pouzita pro odhaleni falSovaného produktu nékterd z Vami
popsanych analytickych metod?

V e Zliné dne 30.5.2018

Podpis oponenta bakalaiské prace
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