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Vybrané potraviny s del$i dobou miniméalni trvanlivosti a hodnocenti jejich jakosti

Hodnoceni bakalarské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani C - dobre
3 Mno.zostw, aktualnost a relevance pouzitych literarnich B - velmi dobre
zdrojt
4. Popis experimentd a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kuvalita zpracovani vysledkt C - dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze D - uspokojivé
7. Formulace zavért prace B - velmi dobie

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

C - dobre
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Komentare k bakalarské praci:

PredloZend bakaldrska prace se zabyva jakosti dlouhobé skladovanych potravin, které je potenciadlné
mozZné vyuZzit pro zabezpeceni stranovani v krizovych stavech. Prace navazuje na lonskou
diplomovou praci Ing. Jana Straddka a zapadd do dlouhodobého vyzkumného sméru UTP.

Celd prace je sepsana s obCasnymi preklepy, gramatickymi Ci stylistickymi chybami a formalnimi
nedostatky. K teoretické ¢asti nicméné po obsahové strance prakticky nemam vyhrady, studovana
problematika je vystizné popsana.

K bakalarské praci mam nasledujici pfipominky:

- v abstraktu chybi shrnuti vysledk(l a struény zavér

- na str. 31 studentka uvadi, Ze "obsah kyseliny tiobarbiturové byl stanoven z kalibracéni krivky".
Jedna se o nevhodnou formulaci, protoZe tiobarbiturové cislo nevyjadfuje obsah kyseliny
tiobarbiturové, ale sekundarnich produktl oxidace lipidG. Dale se domnivam, Ze kalibracni kfivka pfi
vypoctech nebyla pouZita, studentka ji dale v textu také nezminuje.

- na str. 32 sudentka uvadi, Ze pti stanoveni obsahu hrubych bilkovin bylo ke vzorku napipetovano
20 ml 30% NaOH a destilace trvala 15 minut. NaOH ovSem davkuje destila¢ni jednotka automaticky v
nadbytku a destilace trva radové jednotky minut.

- na str. 33 je nespravné uvedeno, Ze tuk byl stanoven Kjeldahlovou metodou.

- na str. 33 je nespravné uvedeno, zZe vysledky senzorické analyzy byly vyhodnoceny pomoci
medidnu

- na str. 34 studentka uvadi, Ze byly stanoveny enterobakterie, nicméné ve vysledkové ¢dsti o nich
neni Zzadna zminka

- vysledky analyz obsahu tuku a bilkovin a mikrobilogického rozboru, které byly provedeny pouze ve
24. mésici, jsou srovnavany s blize nespecifikovanymi hodnotami. Pfedpokladam, Ze se jedna o
vysledky diplomové prace Ing. Strasdka. Domnivam se, Ze by bylo prehlednéjsi, kdyby studentka tyto
hodnoty zminila, stejné jako je tomu v pripadé vysledk( stanoveni amoniaku a TBARS.

- ve sloupcovych grafech postraddam chybové usecky

- na str. 45 se objevuje nevhodna formulace "tundk neobsahoval Zadné Zivé mikroorganizmy".

Z vysledk( v Tab. 5 je nicméné patrné, Ze byly ve vzorku detekovany jak aerobni, tak i anaerobni
sporulujici mikroorganizmy.

- na str. 46 studentka pfisuzuje postupné houstnuti ovesné kase zvySujicimu se obsahu susiny.
Nicméné z vysledkl v Tab. 2 vyplyvd, Ze susina ovesné kase se béhem skladovani neménila.

- ve vysledkové, resp. diskuzni ¢asti postradam provazani senzorické analyzy s analyzou chemickou a
texturni

- kapitola 8 nazvana "Diskuze" predstavuje pouze komentare vysledk, které se navic mnohdy
opakuji s pfedchozi kapitolou. Studentka pouze naznacuje udlvodnéni pozorovanych zmén, sva
tvrzeni ovSsem neopird o jediny zdroj.

Zaveér prace je sepsan jasné a vystizné, ocenuji téZ seznam poutzité literatury, ktery zahrnuje dostatek
odbornych ¢lank( z impaktovanych ¢asopist. Skoda jen, Ze studentka poznatky z literatury lépe

nezuzitkovala v diskuzi vysledkd.

Pfes vySe uvedené nedostatky ovSsem bakalarskou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji stupen C -
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dobre.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Na str. 13 uvadite vyznam Clostridium botulinum pfi tepelném osetreni konzerv. MlZete prosim
uvést, jaké teploty je potfeba poutzit pro sterilaci technologicky kyselych a nekyselych potravin, aby
byla zajisténa jejich zdravotni nezdvadnost?

2. Na str. 20 zminujete vyZivové nedostupné derivaty lyzinu. Existuji néjaké mozZnosti stanoveni tzv.
vyuzitelného lyzinu?

V e Zliné dne 31. kvétna 2018

Podpis oponenta bakalaiské prace
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