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Komentare k diplomové praci:

Zameér stanoveni fyzikalné — chemickych charakteristik tichych vin je tématika velmi zajimava a
pfinosna pro zpracovani, vyrobu, distribuci a prodej tichych — v dfivéjsku také nazyvanych ,stolnich
vin“ a to s ohledem na mnoistvi vyroby v CR, ale také velké mnoZstvi téchto vin, ktera jsou k nam
importovana. Praveé zde je velmi potfebnd kontrola pravé pres fyzikalné — chemické metody, které
diplomantka velmi vhodné popisuje a ndsledné s nimi provedla porovnavaci experiment na
sortimentu at jiz bilych, ¢ervenych i dvou vzork( rizovych vin.

Diplomova prace je zpracovdana vhodné a prehledné. Drobnou nepresnosti, ale spiSe formulacni je
tfeba na strané 23, kde uvadite: ,Veltlinské zelené — Je nejpé&stovanéjsi odriidou v CR (16%) a jinde
na svété se nevyskytuje”. V dalsi vété nasleduje: , Veltlinské zelené ma pravdépodobné plvod v
Rakousku [30]“. Podle mych zkusenosti s touto odridou je i v soucasnosti Veltlinské zelené v
Rakousku pod nazvem Griiner Veltliner velmi popularni a vinarsky rozsifené.

Zvolend metodika odpovida cili prace. PfedloZzend diplomova prace je velmi kvalitni s pfinosnymi
vysledky pro praktické vyufziti.
Praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni ,, A“ — vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. V popisu metodiky postradam popis materialu, zdali byl zakoupen z bézné prodejni sité a podle
¢eho byl zvolen vybér téchto vzork(l vin?

2. Byly provadéné fyzikalné — chemické analyzy s opakovanim, nebo se vychazelo z dil¢i namérené
hodnoty?

3. Které fyzikalné — chemické metody jsou uplatfiovany pti béznych kontrolnich analyzach, které v
CR provadi SZPI a jak je to s kontrolou vin ze zahrani¢i?

V e Zliné dne 11.5.2018

Podpis oponenta diplomové prace
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