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3 Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

zdrojt

B - velmi dobfre

4. Popis experimentd a metod feSeni B - velmi dobre

5. Kovalita zpracovani vysledki

A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova praca riesi zaujimavu a aktudlnu problematiku, pricom celkovo je spracovand na dobrej
urovni. V prdci sa nachadzali niektoré stylistické a formalne nedostatky (predlozky na konci riadku,
Ciarky, medzery, ¢lenenie kapitol). Ocenujem vyber témy zaverecnej prace, ktory je venovany
vyuzitiu a vplyvu oligo-fruktézového sirupu na texturné a senzorické vlastnosti jemného peciva, ale
okrem pozitivnych Uéinkov je mozné na zaklade poznania chemického zloZenia predpokladat vyssie
hodnoty akrylamidov, ktoré su v poslednej dobe velmi diskutovanou témou.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Z akych zdrojov resp. na zdklade ¢oho ste Cerpali receptury, pomery jednotlivych surovin

a technologické postupy?

2. Myslite, Ze technoldgia vyroby a jednotlivé kroky vyroby mozu ovplyvnit hodnoty Specifického
objemu a textury vyrobkov?

V Nitre dne 15.5.2018

Podpis oponenta diplomové prace
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