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ABSTRAKT

Bakalarska praca je zamerana na navrh prenosného vinneho setu, ktorého hlavnou zlozkou

je univerzalny viac ucelovy uchyt na Styri vinne pohare. Praca je rozdelena na dve Casti.

Teoreticka Cast’ sa zaobera historiou a technologiou zvolenych materidlov, charakteristikou

kultary servirovania vina a analyzou trhu.

Prakticka Cast’ zaznamenava vyvoj dizajnu od konceptu az po findlny navrh.

KTIacové slova: vinny set, uchyt, servirovanie, dekantér

ABSTRACT

The bachelor’s thesis is focused on the design of the portable wine set. The main element
is universal multifunctional holder for four wine glasses. The work is devided for two

parts.

The teorethical part deals with the history and the technology of selected materials, charac-

teristics of serving wine culture and analysis of the market.

The practical part is focused on the development from the concept to final design.

Keywords: wine set, holder, serving, decanter
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UvVOD

Posedenie pri vine je jednou z moznosti medil'udskej komunikécie. Vytvorenie uvol'nenej
atmosféry a rodinnej pohody je predpokladom pre stravenie prijemnych momentov s bliz-
kymi. Prave tento vzacny cas s priateI'mi a rodinou povazujem za vyznamnu hodnotu, na

ktoru som svojim dizajnom chcela apelovat’.

Tato praca je vysledkom hl'adania optimdlneho dizajnu vinneho setu, ktory ma za ucel
zjednodusit’ servirovanie vina na zahradach ¢i letnych terasach. Aby som obsiahala ¢o naj-
viac moznosti servirovania vina, pracu som orientovala na vyvoj univerzalneho viac ucelo-
vého tchytu pre pohdare, ktory je mozné nasadit’ na hrdlo vinnej fl'ase ako aj navrhnutej
dekantacnej karafy. Tento kovovy tchyt je vytvoreny v spolupraci s firmou Horma s.r.o.
technologiou 3D ohybania drétu, ktord v produkcii podobného vyrobku este nebola pouzi-
ta.

Praca je rozdelend na teoretickt a prakticku cast’.

V teoretickej Casti som sa zamerala na historiu skla ako dominantného materidlu tohto setu.
V nasledujtcej kapitole rozoberam jeho technoldgiu vyroby, ako aj ostatnych Casti servisu.
Teda priblizujem technolégiu dreva a 3D ohybania drotu. Dalej definujem jednotlivé pro-
dukty pre servirovanie vina a poukazujem na Specifikd Sirokej Skdly vinnych poharov

a flias. Teoreticka Cast’ je zakonecna analyzou trhu podobnych produktov.

Prakticka Cast’pribliZzuje myslienku dizajnu a zaznamendva vyvoj produktu od konceptu az
po findlny navrh. V uvode poukazujem na potrebu interakcie, komunikacie s blizkymi.
Dalej rozoberam jednotlivé milniky, ktoré ma posunuli k leps§iemu porozumeniu témy

a prievdli k jednoduch§iemu rieSeniu navrhu.
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I. TEORETICKA CAST
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1 HISTORICKY VYVOJ SKLA

Objavenie vyroby skla sa odhaduje uz na 3. tisicrocie pred Kristom (Gzemie Mezopota-
mie), kedy tento material vznikol ako vedl'ajsi produkt keramickej vyroby. Pouzival sa
na sklovité glaziry na keramiku a Sperky. Aj napriek faktu, ze sa tymto materidlom nasi
predkovia zaoberali len okrajovo, v nasledujucich obdobiach sa sklo stalo neoddeliteI'nou

sucast’ou kultirneho stolovania a ostalo nou dodnes.

1.1 Starovek

1.1.1 Prvé sklenené nadoby

Viacsi rozmach dosiahlo sklo v Starovekom Egypte, kde sa primarne vyuzivalo v podobne
sklenenych kamienkov na dekoraciu $perkov, podobne ako v predoslych obdobiach. Nado-
by na stolovanie sa vSak eSte stale vyrabali primarne z hliny, keramiky v neskor aj zo zlata.
Prvé sklenené naddoby pochédzaji z obdobia Mezopotamie. Tieto sa pouzivali na uchova-

vanie vonnych olejov ¢i parfumov, teda iSlo ako akéhosi predchodcu flakénov. [1]

1.1.2 Pociatky napojového skla

Uz v dobe zeleznej (vo Fenicii, Asyrii) sa zacalo sklo vyuzivat’ na vyrobu napojovych pro-
duktov, ¢i na ich uskladnenie — dvojuché amfory, dzbany. Vtedajsia technika vyroby bola
neporovnatelne narocnejsia ako je ta dneSna — z tzv. jamovych peci sa roztavena sklovina
naberala na ty¢, na ktorej konci sa nachddzala forma zo slamy, piesku ¢i hliny
v pozadovanom tvare. Sklo sa vyrabalo matné, zvyCajne s tmavomodrym ¢i zelenym za-

farbenim.

Za zmienku z obdobia 7. storo€ia stoji technika mozaikovych nddob — narezané platky sa

vkladali do sklenenych tyc¢i a nasledne sa vkladali do foriem a v peci sa nechavali zatavit’ .

[1]12]

1.1.3 Vyrobny pokrok - technika fukaného skla

V 1. Storo¢i p.n.l. sa uz vyskytuje technika fukaného skla. Prave v starovekej Fenicii
miestni majstri nahradili plnt ty¢ dutou ( v sti¢asnosti znama ako sklarska pistala) , ktora

umoznila realizovat’ $irSiu Skalu tvarov a celkovo zjednodusila vyrobu sklenenych produk-
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tov. Takisto sa zacina objavovat’ dekorovanie skla a to niekol’kymi spésobmi. Zname je uz

brusenie, ¢i rytie ornamentov prevazne s mytologickou tematikou. [2]

1.1.4 Sklo Rimskej rise

V obdobi Rimskej riSe sa na napojové sklo vyuziva prevazne keramika. Sklo sa pouzivalo
hlavne na vyrobou vaz, flakonov , taktiez mozaikovych dlazdic ale tiez na oknd. Sklarka
vyroba v Rimskej risi nadvdzovala na tradi¢nt produkciu v Starovekom Grécku. pouZziva-
ju techniku cireho skla so zatavenymi vlaknami alebo brokmi farebného skla. Nadoby sa
hojne dekoruju, predovsetkym figurdlnymi ornamentmi. Na pociatku nasho letopoctu sa
beznym typom napojového skla stdvaju malé farebné pohariky, konické ¢aSe a misky Casto
krat zdobené napismi ¢i obrazcami (vyjavy z gladidtorskych zapasov, mytologické scé-

ny...) [1]

Obr.1. Gladiatorsky pohar, Rimska risa, 25 — 75 n.L.

1.2 Stredovek

Po pade Rimskej riSe a stahovani narodov sa vyroba skla znacne obmedzila. Sklo bolo
vel'mi vzacnym materidlom, ktory sa objavoval len prostredi $lachty ¢i cirkvi. Avsak,

z 11. storoCia sa ndm dochovali aj nddoby uréené na medicinske ucely ¢i olejové lampy.

2]

1.2.1 Znovuzrodenie sklarskej vyroby

V 13. storo¢i zaziva sklendrska vyroba renesanciu. Toto remeslo sa d’alej Sir1 do Europy

a zainaju sa stavat’ prvé lesné hute. Hojne sa vyuziva prave na vyrobu napojového skla



UTB ve Zliné, Fakulta multimedialnich komunikaci 13

a to predovsetkym v Nemecku. Pokrok zaziva aj ornament, ktory sa tvoril viacerymi tech-
nologickymi procesmi- natavovanie Vyznamnym milnikom vo vyvoji sklarskej produkcie
v obdobi stredoveku bola vyroba vitrazi, ktord nasla svoje uplatnenie predovSetkym

v gotickej architekture.

Pocas vrcholného stredoveku spolu so socidlnym a hospodarskym vyvojom sa rozbehla aj

sklarska vyroba, ktora sa orientovala do Styroch oblasti :

e Stredomorska oblast’ - Benatky
e Oblast’ Strednej Europy — Nemecko, Cechy
e Fransko-iberska — Franctuzsko

e Juhovychod Europy — Byzanc

Styky s Blizkym vychodom zabezpecili pokrok vo vyvoji skla s Eurdpe. Za zmienku stoji
mal’ovanie skla emailom, ¢i komplikované vybrusy obrazcov na nddoby. Dominantné po-

stavenie v Europe drzalo benatske sklo. [1] [2]

Obr. 2.Pohar z krystalového skla, Bentatky, 1580

1.3 Novovek

Pocas renesancie dochadza ku zmene spdsobu stolovania, ktora ovplyvnila tvar aj velkost
nadob na pouzivanie. KultivovanejSie spdsoby tiez zvysili poZiadavky na Zitkové sklo,
atieZ sa zacCina objavovat sklo Cisto dekoracné. Spolu s hospodarskym vyvojom dalej

vnimame rozSirenie skla aj do strednej spoloCenskej vrstvy .
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1.3.1 Zdokonalovanie technolégie vyroby

Dominantné postavenie pocas baroka malo krystalové sklo a r6zne komplikované vybrusy
¢1 rytieSirené predovsetkym z ceskych zemi . VacSina sklarni presla na dokonalejSie Cere-
nie skloviny, a tiez sa zacali viac pouzivat’ latky na odfarbovanie. Prieclomom vo vyrobe
krystdlového skla bolo vyndjdenie novej technologie pocas 17. storocia jednym
z najvyznamnejsich hut’ majstrov tej doby — Michaelom Mullerom. Objavil zloZenie nové-
ho druhu cireho skla s pouzitim sodnych, draselnych a vapenatych surovin. Vysledkom
bola vyroba ¢ireho, tvrdého skla s vysokym leskom, ktorému nemohla konkurovat’ ziadna

ina vyroba tej doby. Technologicky postup sa rychlo rozsirili do zvysku Europy.

Po odzneni barokového dekoru nastupuje jednoduchy geometricky vybrus skla pomocou
koticov. Tento §tyl vyhovoval estetickému citeniu nastupujucemu klasicizmu. V tomto
obdobi sa vyznamenalo Anglicko s vybrusom olovnatého skla. Ceské zeme zaujali experi-

mentmi s farbenim skla.

Z tohto obdobia pochadza Siroka Skala napojovych setov ur¢enych na konkrétne napoje

(vinne pohare, kalichy, karafy, pohéare na pivo, na whisky ¢i gin). [1] [3]

1.3.2 Lisované sklo a leptanie

V 19. Storoci bola v USA vyn4ajdena technologia lisovaného skla, ktord sa vo svojich po-
¢iatkoch vyuZzivala hlavne na vyrobu plnych produktov ako su kl'u¢ky na dvere a pod. Po
roku 1830 sa jednalo aj o duté nadoby ako st misky, Salky a pod. RozSirila sa tiez technika
leptania skla. Dokonalejsi proces vyroby sa zaznamenal aZ pouZitim materidlu gutaperca,
ktora chranila tie ¢asti produktu, ktoré mali ostat’ nepoleptané. Vzhl'adom na fakt, Ze bola
neporovnatelne lacnejSia ako tradi¢né rytie, zacala tuto techniku dekorovania postupne

vytlagat.

1.3.3 Arts and Crafts

Na rozdiel od inych priemyselnych odvetvi sa sklarstvo v druhej polovici 19. Storocia net-
ransformovalo na manufaktirny podnik, ale zanechalo si svoj remeselny raz a inklinovalo
k novovzniknutému hnutiu Arts and Crafts. Trendom boli historizujuce prvky vyzdvihuju-
ce rucnu vyrobu, €i s nimi suvisiace orientalne vzory. Zmena prisla az s prichodom secesie.

------

ku vyznamne prispelo aj dielo Louisa Comforta Tiffanyho, ktory prvy krat pouZil techniku
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irizovaného skla ( posobenie par kovovych soli vytvarajucich dahové sfarbenie povrchu
skla). Touto vyrobou sa zaoberala aj sklaren Loetz v Klasterskom MIyné na Sumavé.
Umelcom, venujucim sa sklarskej vyrobe sa podarilo oddelit’ uzitkové sklo od dekoracné-
ho a zvyraznit' luxusnu autorsku tvorbu, ktora sa prejavila aj v medzivojnovom obdobi

prevazne vo Francuzsku. Anglicko aj Strednd Eurdpa si zanechali tradi¢nt produkciu. [1]

[3]

Obr. 3.Tradicna suprava firmy Moser s reliéfom pozlatenym pasom tzv. oroplastikou

1.3.4 Povojnova automatizacia vyroby

Svetova kriza a vojna ¢iastocne pozastavili vyvoj sklarskej vyroby, ktoré sa isty ¢as orien-
tovala prevazne na vyrobu lacného tovaru. Az po skonceni II. Svetovej vojny vnimame
obnovu predaja klasického krystalového skla. Situdcia sa zmenila v 50. rokoch rozdelenim
Eurdopy na dva bloky. Nasledujice obdobia boli poznacené automatickou alebo poloauto-
matickou produkciou , kde dominoval Skandinavsky S§tyl. Vyroba sa teda orientovala na

minimalistické a jednoduché ucelné tvary.
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V novovzniknutom Ceskoslovensku sa vyroba podriadovala poZiadavkam ZSSR, a teda sa
jednalo o produkciu uréent pre bezného uzivatel'a. AvSak po kratkej stagnacii sa opéat’ roz-

behla vyroba luxusnej$ich kusov, ¢i uz sa jednalo o sklo malované, ryté ¢i brusené.

Od roku 1972 bola v Novom Bore zahéjend vyroba automatickej produkcie napojového
skla. Nezaostavalo ani sklo umelecké, ktorym sa po prevrate znacne zviditelnili Ceski

umelci predovsetkym na svetovych vystavach (EXPO Brusel). [1]
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2 VYSKUMNA CAST

V nasledujlicej Casti sa zaoberdm charakteristikou a technologiou vyroby ohybaného drd-

tu, skla a dreva.

2.1 Technologia ohybania drotu

Sposob vyroby ohybaného drdétu na pocitacom riadenej 3D ohybacke je nova technologia,
ktord sa na naSom tizemi nepouziva dlhSie ako 10 rokov. Jej vzostup zabezpecili potreby
stale rozvijajuceho sa automobilového priemyslu, avSak dnes nachadza uplatnenie uz aj

v zdravotnictve obchode ¢i domacnostiach.

Na trhu existuje Siroké spektrum strojov, ktoré sa liSia svojimi vlastnost’ami, limitmi. Me-
dzi najdodlezitejSie charakteristiky patri hrabka pouzitého drotu a limity ohybania

v priestore. [5][6]

2.1.1 Proces ohybania

Material je podavany priamo zo zvitku kotica drétu. Podévac nasledne postiva tento drot
cez dvojradové rovnacie kladky a ohybaciu jednotku a tad ho ohyba podl'a vopred napro-
gramovanych dat. Po ukonceni ohybania je drdt odstrihnuty. Strihanie je zalozené na hyd-
raulickom principe, ktoré poskytuje rychle a vykonné odstrihnutie drotu. Dany cyklus sa
opakuje podla mnoZstva vyrabanych suciastok. Na kazdy vyrobok je urceny konkrétny

nastroj, ktory sa upeviiuje na revolverovu hlavu a to podl'a prave vyrdbanej suciastky.

Obr. 4. Drot prechddzaju cez ohybaciu jednotku
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Zariadenie umoziuje vlastnu simuldciu, ktord poskytuje moznost’ I'ahko si overit’ kolizne

situdcie a nasledne tieto chybné Uiseky este pred redlnym spustenim vyroby opravit’. [7]

2.1.2 Zvaranie

Neoddelitelnou stuéastou vyroby z ohybaného drotu je aj zvaranie. Uéelom zvaracieho
procesu je spojit’ dva az tri materialy kompaktnym spojom — zvarom za pdsobenia energie,
ktora prekona dany termodynamicky stav latky. Touto energiou je zvycajne teplo (elektric-
ky obluk, plamen ¢i plazma), pripadne plasticka deformacia ( trenie, vybuch) ¢i radiacia
(eletrénové alebo iontové ziarenie). Vytvoreny nie je mozné ho destruktivne rozobrat. Na

zaklade spdsobu dodania energie sa zvaranie deli na niekol’ko skupin:

e Zvaranie elektrickym oblukom — je vyboj v plynoch; energia sa privadza vo forme
teplo a ku spojeniu materialov dochadza po ich roztaveni v tzv. zvaracom kupeli

e Plamenové zvaranie - je historicky starSie ako oblukové zvaranie; zdrojom tepla je
spalovanie horl'avého plynu v zmesi s kyslikom

e Elektronové zvaranie - zvaranie zviazkom elektronov ¢i elektronickym lu¢om; pou-
ziva sa vysoko chemicky aktivnych materialoch ako titan, wolfram...

e Tlakové zvaranie - pdsobenie tlaku pri ¢iastocne roztavenych materialoch

e Odporové zvaranie- vicSinou sa pouziva pri bodovani ocelovych plechov poloze-
nych na sebe za ucasti elektrického prudu

e Zvaranie trenim - vyuZiva tepelnt energiu dvoch trenych ploch za sucasného po-
sobenia tlaku

e Laserové zvaranie — zdrojom tepla je opticky ststredeny zviazok fotonov produko-

vany laserom [8] [9]

2.2 Charakteristika skla

Sklo je homogénna, krehkd, amorfna, vi¢Sinou priehl'adnd hmota, ktorej podstatu tvori
piesok sdda alebo potas a vapenec. Z fyzikalneho hl'adiska je podstatou vyroby chladnutie

taveniny v chladiacej peci.

2.2.1 Zakladné sklotvorné suroviny

e Mriezkotvorné prvky

e Taviva
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e Stabilizatory

Okrem tychto sa pouzivaji suroviny ur¢ené na radu uprav - kalenie, odfarbovanie, urych-

lenie procesu tavenia. V beznej vyrobe sa vSak pouziva ovela SirSie mnozstvo surovin.

Sklarsky piesok je kremicita surovina obsahujiica SiO2, z hl'adiska mnozstva je rozhoduja-
cou zlozkou skla. V dnesnej dobe sa sklarske piesky roézne upravuju z dovodu ziskania
spravnych vlastnosti. Medzi zékladné upravy patri presievanie, pri ktorom sa surovina

zbavuje necistot a prebytocného zeleza. Toto plati hlavne pre krystalové sklo,

Potas$ alebo soda sluzia na tavenie surovin. Alternativou tychto surovin moze byt lacnejsi
zZivec.
Ostatné sklotvorné suroviny:

e Bor — zlepsuje proces tavenia skla, farbenia a tiez zvySuje odolnost’ vo¢i mechanic-
kému poskodeniu

e Fludér umoziuje dokonalejsi rozpad krystalickej mriezky oxidu kremicitého bez
negativneho ovplyvnenia jeho fyzikélnych vlastnosti. Do vyroby skla sa priddva vo
forme kryolitu alebo kazivca.

e Vipenec a dolomit taktieZ napomahaju procesu tavenia skla, touto primesou je
sklotvorna surovina dlhSie tvarovatelna.

e Olovnaté suroviny sa pouzivajii na zlepSenie fyzikalnych a mechanickych vlast-
nosti. Skld s primesou olova su tazSie méksie s vysokym odleskom. Vyuzivaju sa
tiez ako technickeé ¢i optické skla.

e Pridanim oxidu barnatého ma vysledny material vys$siu pruznost’. Z tohto dovodu

takéto sklo pri Strngnuti dobre znie a vyuziva sa pri vyrobe napojového skla.

2.3 Technologia vyroby

ZmieSanim vsetkych potrebnych prisad vznika tzv. sklarsky kmen, ktory sa tavi v sklarske;j
peci. Pri vysokych teplotach sa uhliitany rozkladaji na oxidy a bublinky CO> unikaji zo
zmesi. Sklo je zahrievané dovtedy, kym vsetky bublinky neuniknu a vysledkom je riedka
rozzeravena tekutina. Tato kvapalina sa ochladzuje, kym nie je dost’ hustd na tvarovanie

alebo vyfukovanie do r6znych tvarov . [1]
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2.3.1 Hutnicka vyroba

2.3.1.1 Vyroba fikané¢ho vinneho pohara

Jedna sa jednu z najnarocnejSich sklarskych procesov. Proces fukania vinneho pohdra sa
sklada z troch operacii, tak ako jeho konStrukcia - kalichu, stopky a podstavca. Najskor sa
na pistalu naberie dostatocné mnozstvo skloviny potrebnej na vytvorenie kalicha. Tvar
skloviny sa upravi, tak aby mala dokonaly rota¢ny tvar, fukne sa malé mnozstvo vzduchu
a opat’ pocas neustaleho tocCenia pistalou upravuje tak, aby bol symetricky. Vlozi sa do
formy a pomaly sa dofukava vzduch, aby vyplnil cely objem formy. Dvojdielna bukova
forma musi byt pri kazdom pouziti namocena, aby sa pri styku s rozstavenou sklovinou
vytvoril parny vankuas, ktory umoziiuje hladké kizanie skloviny po stenach formy, jej
chladnutie a tiez zabranuje uholnateniu dreva. Vo vnutri formy je otvor, ktory oznacuje
stred kalicha. Vnutro formy musi byt vzdy hladké, aby sa na povrchu skla neotlacil neZia-

duci dezén .

Obr. 5. Modelovanie podstavca vinneho pohara

Po miernom vychladnuti sa forma otvori. Spodny vycnelok kalicha sa udrziava Zeravy,
aby nan bolo mozné nalepit’ stopku. Ta sa tvori nalepenim skloviny na dané miesto kali-
cha, nasledne sa sklovina natiahne a odstrihne. Nalepené sklo sa musi vycentrovat
a nésledne vytiahnut'. Tvar sa doformuje zarezkou a vrubkovnikom. Podstavec sa nalepi na
nohu podobnou technikou a dotvaruje sa drevenou klapackou na plochy Siroky rotacny
objekt. Zhotoveny pohar sa nasledne odrazi na vidlicu a odnesie do chladiacej pece. Pocas

tohto procesu sa v materiali odstrafiuje mechanické napétie — vnutorné pnutie. [10]
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2.3.1.2 Vyroba fikané¢ho dekantéra do formy

Na pistalu sa naberie potrebné mnozstvo skloviny, ktord sa zvala a fiknutim vzduchu sa
vytvori prvotna banka, na ktori sa d’alej nabera d’alsie potrebné mnozstvo skloviny. Ta sa
za neustaleho tocenia upravi zvaldkom, Sklovina sa pred vloZzenim do formy rozfukuje
a predtvaruje. Podobne ako pri tvorbe kalicha sa pripravi namocena dvojdielna bukova
forma, v ktorej sa sklovina dofikne do pozadovaného tvaru. Ked sa vyrobok ciastocne

ochladi, odrazi sa na vidlicu a putuje do chladiacej pece.

Kazdy hutny vyrobok sa po ochladeni d’alej opracovava. Prvou operaciou je tzv. opukéava-
nie — proces, v ktorom sa diamantovym hrotom narusi povrch produktu, aby sa oddelil od
bubliny na jeho vrchu, ktora vznika pri fukani do formy. V nasledujlicej operacii sa toto
naru$enie prehreje zemnym plynom, ¢o v dosledku rozt’aznosti a nizkej tepelnej vodivosti
spdsobi prasknutie materialu. Vyrobok sa nasledne samuje (zarovnanie vonkajsej a vnutor-

nej steny) a brusi v naru§enom mieste, aby bol rovnomerny a hladky. [11] [12]

2.3.2 Sériova vyroba

2.3.2.1 Vyroba vinnej flase

Automaticka vyroba skla je lacna a rychla, ale predovSetkym nevyhnuta pre uspokojenie
potrieb trhu. Rozstavené sklo vyteka z pece v podobe valcovitych kvapiek v pravidelnych
intervaloch. Putuji do zberného zariadenia, ktoré ich ukladéd do $pecialnych Zliabkov, kde
sa blizsie definuje ich tvar. Odtial’ sa premiestiiuji do foriem, v ktorych vznika tzv. predli-
sok, teda plna sklenend hmota, pripominajica miniatirnu fl'aSu. Predlisky sa nakoniec
vkladaju do konecnej dvojdielnej kovovej formy. Zariadenie uvolni stlaceny vzduch a sklo
sa tak pril'ne ku vnitornym stranam formy. Vac¢Sina vinnych fl'asi ma zelené ¢i hnedé¢ sfar-
benie, to sa dosiahne pridanim malého mnozstva Zeleza, siry a uhliku do sklarskeho kme-
na. Ked" nadoby opustia formy, putuji cez plamene do chladiacej pece. Pred opustenim
chladiacej pece sa fl'ase nastriekaji Specidlnym lubrikantom, aby jednoducho presli cez

kontrolny a baliaci tsek. [13]
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Obr.6. vinne flase vychadzajuce z konecnej formy, za nimi sa pripravuje dalsie mnozstvo
materidlu do formy

2.4 Charakteristika dreva

Drevo je obnovitel'ny prirodny vldknity material. Nachddza sa vo vySSich rastlinach ako

pevné pletivo stoniek, ktoré sa skladaju z kory, lyka, kambia (miazgového kruhu) a dreva.

Patri medzi najstarSie pouZivané suroviny. Spracovanie dreva sa historicky datuje od 7.
tisicro¢ia p.n.l. Pocas historického vyvoja bolo vyuzité prakticky v kazdom odvetvi a aj

v dnesnej dobe ma v Zivote cloveka svoje eSte stale nenahradite'né miesto.

2.4.1 Vlastnosti drevenych materialov
Mechanické vlastnosti:

e Tvrdost- velkost odporu materidlu voci vnikaniu cudzich telies; pritomnost’ vody
sposobuje pokles tvrdosti, ma vyznam hlavne pri rezani ¢i frézovani

e Pevnost’ — ¢ize schopnost’ materialu odolavat’ pdsobeniu vonkajsich sil je taktiez
ovplyvnena pritomnost'ou vody ; ma vyznam pri rezani a ohybani dreva

e Pruznost’ - schopnost’ nadobudnut’ povodny tvar, ak prestant posobit’ sily, ktoré

pretvorenie vyvolali, v pripade dreva vSak nie je vysoka
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Fyzikalne vlastnosti:

e Hustota anasiakavost — schopnost pojat vodu urastlinného dreva
a aglomerovanych materidlov
e Tepelnd a elektrickd vodivost — schopnost’ dreva viest” teplo a elektrinu nie je

vysoka ma vSak negativny vplyv pri rezani - otupovanie nastroja

2.4.2 Technologia vyroby

Procesy mechanického opracovania dreva mozno rozdelit’ do tychto kategorii:

1.

Mechanické porusenie sudrznosti drevenych ¢astic ostrou hranou — ,,rezanie®

2. Mechanické premiestnenie drevenych castic v materiali pésobenim tlaku — tvarne-

nie

Hydrotermické tprava dreva - zmeny vlastnosti rastlinného drevného materidlu
posobenim fyzikalnych Cinitel'ov

Procesy spojovania drevnych materidlov umoziujice vyrobu velkoplosnych kon-

Strukénych dosiek [4]

2.4.2.1 Frézovanie dreva

Mechanické obrabanie materidlu frézami. Proces rezania dreva s reznymi hranami na ob-

vode rotujiceho nastroja, ktory vykonava hlavny pohyb, obrobok vykonava pohyb do rezu

v kolmom alebo priblizne kolmom smere.

Ucelom frézovania je opracovanie dielca do poZzadovaného tvaru a rozmeru. Existuje nie-

kol'’ko rozliénych technologickych sposobov :

Rovinné obrébanie - zrovnanie a upravenie hrabky dielca — ,,hoblovanie*
Krivoploché - plochy sa frézuju vedenim dielca okolo kotacovej frézy pomocou
Sablony

Profilovacie- rozne profily sa na dielcoch dosahuju kotacovymi frézami

a tvarovymi reznymi hranami

CNC frézovanie — pocitacom riadend fréza je zavesenda na pohyblivom zariadeni.,
ktoré sa hybe v troch osach, vécsinou sa pouziva stopkova fréza ; materiél je upnu-
ty na pracovny stol, kde sa opracovava [4]



UTB ve Zliné, Fakulta multimedialnich komunikaci 24

3 PRODUKTY NA SERVIROVANIE VINA

Vinna kultara je komplexnym siborom zvykov hodnét a pravidiel, ktoré vytvaraju z pitia
vina pozitok. Jej stcast’ou je aj etiketa servirovania vina, ktora moze mat’ r6zne podoby vo

vzt'ahu k poddvanému vinu.

3.1 Servirovanie vina

Pojem servirovanie vina v sebe zahfiia radu pravidiel od prvotnej charakteristiky podava-

ného vina az to spdsob nalievania.

Uvodom do podavania vina byva zvycajne jeho predstavenie. Teda charakteristika znacky,
odrody, ro¢niku a pod. V pripade, Ze je host s vyberom vina spokojny, to sa v spravnej
teplote pomaly nalieva do konkrétnych vinnych poharov. Biele vina sa zvyc¢ajne nalievaju
pri teplote 12 ° C . V pripade podchladenia sa stracajui urcité esencie a rovnako je naro¢né
odhadnut’ jeho kvalitu ¢i pripadné nedostatky. Ak mé naopak vysSiu teplotu, zvyraziiuje sa
chut’ samotného alkoholu nad ostatné chute. Pre ruzové vina plati podavanie pri teplote 13
az 14 °C. Cervené vina maju mat teplotu 17 — 18 °C. Pri tejto teplote sa z nich najlepsie
uvol'nia buketné latky. Nizsie teploty znehodnocuju pozitok, pretoze vino ma ovel’a kyslej-
Siu v niektorych pripadoch az prehnane trpkt chut’. Pre Sumivé vina plati vSeobecné pra-

vidlo nalievat’ pri niZSej teplote okolo 7 °C.

Je dolezité podotknut’, Ze spravna teplota vina sa méze menit’ podla ro¢nika odrody hroz-

na ¢1 chemického zloZenia.

Vino sa nalieva pomaly a decentne do poharov, ktoré odpovedaju charakteru podavaného

vina. Vinna fT'a8a sa drZi jednou rukou v blizkosti taZiska.
Sucast'ou servirovania vina byva aj jeho prelievanie do Specialnej karafy urcenej na jeho
lepsie prekyslicenie. PrevzduSnenie vina ma vyznam pri uvol'neni maxima aromatickych

esencii a zbaveni neziaducich usadenin. Na tento proces sa moze pouzivat’ aj tzv. areator.

[16] [17]

3.1.1 Vinne pohare

Vinne pohdre st zasadnou sucast'ou konzumacie vina, a ich funkcia spociva v ¢o najdoko-

nalejSom vnimani chuti, aromatickych esencii ¢i samotnom vzhl'ade. Z toho dévodu sa na
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vyrobu pohérov pouziva vyhradne bezfarebné priehl'adné tenkostenné sklo bez brasenia ¢i

inej dekoracie. NajkvalitnejSie pohare sa vyrabaju z ru¢ne fukaného skla.

Specificky tvar vinneho pohara uZ za G&ias Starovekého Egypta symbolizoval hojnost

a mavali ho hrdinovia predstavujici muadrost’ moc a silu.

Tradi¢ny vinovy pohar tvori podstavec, stopka a kalich. Dostato¢na Sirka podstava zabez-
pecuje stabilitu pohara. Stopka sluzi na uchopenie tak, aby sa nezahrieval obsah kalicha.
Sirka stopky by nemala presiahnut’ hriibku 10mm. Kalich tvori najpodstatnej§iu &ast,

z toho dévodu ma Sirokt skélu tvarov, ktoré st ovplyvnené typom vina.

Vinne pohare sa vyrabaju rucnou aj strojovou vyrobou. Z hl'adiska kvality a celkovej kul-

tury vina st preferované fukané pohare. [14]

Kazdy druh vina reprezentuje iny tvar pohara, avSak priemerna Sirka a vyska kalicha by

mali byt’ dostato¢né na rozvirenie vina po stenach. Tento akt uzko suvisi s prekysli¢enim.
Existuju tri zakladné typy poharov :

e Flauta — §tihly, smerom v vrcholu zuzujlci sa tvar, urcend prednostne pre Sumivé
vina

e Tulipan — tento tvar sa taktiez na vrchole zuZzuje, avSak okraj je mierne prehnuty
smerom von; vhodny pre biele, Cervené aj ruzové vina

e Balon — gul'aty tvar s otvorenejSich hrdlom

Big Reds Light Reds Big\Whites  Light Whites Swesls
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Cabernet Burgundy Bordeaux Zinfandel Pinot Moir Rosé Chardonnay Viognier Sparkling Sweet Wine

Obr.7. Prehlad typov poharov na zdaklade odrody hrozna, druhu vina

Pre mladé biele vina je Specificky tulipanovy tvar, zuzujlci sa smerom nahor. Tento tvar je
podmieneny uvoliiovaniu aromatickych esencii. Pre I'ahSie vina st vhodné S§irSie Burgun-

ské pohare, ktoré umoziuju zachytavanie jemnych ténov na Spicke jazyka. Pohare so Sir-
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$im hornym okrajom su vhodné pre starSie vina. Podobny princip plati pre cervené vina,
avsak v porovnani s pohdrmi pre biele st vicsie. Pre tazsSie Cervené vina sa méze pouzivat
tvar pohdra typu Bordeaux, ktory vd’aka svojej vyske umoznuje prenesenie chuti na zadni
¢ast’ jazyku, ¢im sa zvyrazni chut’ vina. RuZové vina by mali rozvijat’ svoju chut’ v §irokom
prade, preto sa pohére v oblasti pier mierne rozsiruju. Objem pohéra je podobny ako pri
bielych vinach 200ml — 400ml. Na Ssampanské sa pouzivaju vyssie Stihle pohare, ktoré za-

braiiuju unikaniu peny a ich objem je 150ml — 250ml.

Vino sa nalieva spravidla do jednej tretiny pohdra, vo vynimo¢nych situaciach do jednej

polovice, aby sa zabranilo priliSnému unikaniu aromatickych a chutovych latok.

Na trhu existuju aj tvarové alternativy vinneho pohara, ktoré nerespektuju tradi¢nt kon-

Strukciu. [19]

3.1.2 Tastevin

Jedna sa o malu postriebrentt misku, s drzadlom kruhového tvaru. ktord je uréena na degus-
tovanie vina. Jej korene siahaju az do antiky. Vo svojej sucasnej podobne sa objavil vo

Francuzsku v 17. Storo¢i.

Do nadoby sa naleje malé mnozstvo vina, na ktorom sa nasledne hodnoti farba. Tomuto
ukonu napomaha prenikanie svetelnych lucov skrz tekutinu. Z toho déovodu ma povrch
nadoby vysoky lesk. Bezné vinové pohare st na jej definovanie prili§ vysoké. Podobne to
plati aj pri vnimani buketu, teda aromatickych latok. Dnes ma viac-menej symbolicku

funkciu. [20]

Obr.8. Burgunsky strieborny tastevin na degustaciu vina
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3.1.3 FlaSe na vino

Do 17. Storocia sa vino skladovalo prevazne v hlinenych alebo kameninovych nadobach.
Az ked’ sa rozvinula technologia tvarovania skla, zacalo sa vyuzivat’ to. Spociatku sa vyra-
bali prevazne tvary gul'ovité, ale ked’ze sa zistilo, Zze vinu vyhovuje lezata poloha, nadoby

sa pretiahli.

V dnesnej dobe existuje Siroké spektrum nadob na vino, liSiacich sa svojim tvarom, obje-
mom, ¢i farbou skla. Vyznamné vinarenské oblasti si vytvorili vlastné typy flias, ktoré sa
udomadcnili aj v na inych uzemiach. Tvar flaSe tiez méze stuvisiet’ s typom odrody, z ktorej

je vino vytvorené. [14] [17]
Najznamejsie tvary :

e Bordeauxsky typ — charakteristickym znakom su Siroké ramena, pouZziva sa prevaz-
ne v zelenom prevedeni a uchovavaju sa v nej predovsetkym vina z odrod modrého
hrozna ako je Cabernet Sauvignon ¢i Merlot

e Burgundsky typ — mé zvazujuce sa ramena, plni sa do nich ¢ervené a biele vino, na
hrdle ma kréatke, mierne zavalité vydutie

e Provensalsky typ — podobne ako burgundsky, ma zvazujiice sa ramena, taktiez sa
zuzuje smerom nahor, dno tvori vyrazny rozsirujici sa vystupok; v danej oblasti sa
plni vSetkymi typmi odrdd.

e Nemecké fl'ase — v oblasti Alsaska su dlhé a Stihle v hnedom alebo zelenom skle;
pouziva sa hlavne na biele vina , za zmienku by stala eSte plocha banata nadoba

Bockbeutel z oblasti Badenska

e Portsky typ — hned4 nadoba so zretePnym zakrivenim na predizenom hrdle; vy-
hradne na portské vino

e FlaSe na Sampanské- vyrabaju sa zo silnejSieho skla, ktoré musi vydrzat’ tlak 7 at-
mosfér, kvoli tomu tlaku byva zatka ku nadobe pridrotovana

e Specialne typy flia§ pre dezertné vina — moZe sa jednat’ ako o banaté, tak aj §tihle a
vysoké tvary , ktoré nemusia mat’ len kruhovy pddorys; svojim Specifickym tvarom

tak vyzdvihuju jedine¢ny buket vina, ktory sa nich skryva [21]
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Obr. 9.Typy vinovych flias — Provensalsky, Bordeauxky, Burgunsky typ, flasa na Sumivé
vino, Specialny typ flase a portsky typ

Farba nadoby
Existuju tri zakladné druhy:

e Hned4- najlepsie chréani vino pred slnenym svetlom, a teda predlzuje jeho zZivot-
nost’; z toho dovodu byvaju vina v takychto nddobach urcené na archivéciu.

e Zelena — mé podobné vlastnosti ako hneda nddoba, dnes je na trhu pomerne mnoho
odtienov, ale plati - tmavSia nadoba, tym lepSie ochrani pred UV Zziarenim

e Priehl'adné — v sucasnej dobe st najcastejSie vyuZzivané priehl'adné nadoby, ktoré
maju skor psychologicky vyznam — vizualne uputat’ zdkaznika, su vSak celkom

vhodné na mladé vina

Objem fl'ase

Od roku 1974 je v Eurdpe objem fl'ase Standardizovany na 0.75 I pre tiché vina, ale pouzi-
vaju sa aj iné¢ objemy od 0.251azpo 51,

187.5 ml Piccolo or Split: typické pre servirovanie Sampanského pre jedného

375 ml Demi or Half: Presnd polovica Standardného objemu

500ml pouzivana pre vina Tokaj, Sauternes ..

750 ml Standard: najbeznejsi objem; od roku 1974 Standardizovany v Europe, hlavne pre
tiché vina

1.01 objem charakteristicky pre raktske vina
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1.5 L Magnum: ekvivalent dvoch Standardnych fTasi
3.0 L Double Magnum: dvojity magnum

4.5 L Jeroboam (still wine): Sest’ Standardnych fl'ias.
6.0 L Imperial: dva dvojité Double Magnumy.

9.0 L Salmanazar: dvanast’ Standardnych flasi

12.0 L Balthazar: Ekvivalent dvoch iperidlov.

15.0 L Nebuchadnezzar: Ekvivalent 20 Standardnych fTasi. [21]

3.1.4 Alternativy sklenych flia§

Tetra Pak — napojovy karton: Stcasnou alternativou sklenenych flia§ pri skladovani
a baleni vina je pouzitie kartonovych obalov. Ich najva¢Sou vyhodou su nizke finanéné
naklady a pomerne dlhé trvanlivost. Z tohto dévodu su do nich balené vina nizsej kvality,

teda uréité stolové vina.

PET: Podobne ako takmer vSetky ostatné masovo produkované napoje, ani vino neobisla
vina balenia do jedného z najekonomickejsich obalov na svete, ktory svoj vzostup zazna-
menal uz v 90. Rokoch. V pripade vina sa vSak da hovorit’ o okrajovej skupine, do ktorej
patria predovSetkym malé vinarstva, ¢i balenie sudového vina. V obchodoch sa s tymto

typom balenia Casto nestretdvame.

3.1.5 Dekantér

Nazov nadoby je odvodeny od procesu priznaéného predovsetkym pre Cervené vina -
dekantacia — okysli¢enie a oddelenie ¢istého podielu vina od usadenin, ktoré sa tvoria
v priebehu zrenia vina. Zrazajl sa farbiva a taniny a tym vznika nevzhl'adny sediment. Aby
sa vino tohto sedimentu zbavilo prelieva sa do dekantéra. Fl'aSa sa upevni do stojana od-
kial’ sa po vytiahnuti zatky opatrne prelieva nad malou svieckou (alebo inym svietidlom)
do dekantéra. Prelievanie musi prebiehat pomaly, aby sa do dekantéra nedostali uvolne-

né vyzrazané latky.
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Obr.10.Lodny typ dekantéra so
Sirokym dnom

Dekantér taktiez sluzi na uvolnenie maxima aromatickych a chutovych esencii z vina.
Mladsie, ale predovSetkym cervené vina potrebujii masivnejsi styk s kyslikom. Z tohto
dovodu sa pouzivajui tzv. lodné karafy, ktoré st signifikantné svojou vel'mi Sirokou za-
kladnou, takZe vino je rozloZené na rozsiahlejSej ploche, aby sa rychlejSie okyslicilo. Star-

Sie vina sa spravidla serviruji v uzSich dekantéroch, pripadne v Specifickej ,.kacke®.

3.1.5.1 Tvarové alternativy

Na trhu dnes existuje Siroka aj Skala alternativnych dekantérov . Pokrokovou sa v tomto
smere stala firma Riedel, Toto nezamenitelné tvaroslovie remeselne vyrabanych karaf da-
va ritudlu dekantovania vina charakter originality. Zakladatel' firmy Georg Riedel sa tak-
tiez pokusil zmenit’ klasické nalievanie a vytvorit’ dva otvory §ir$i, cez ktory sa vino nalie-
va a steka po vnutornych stenach nadoby dlhSiu dobu, to znamen4, Ze sa lepSie prekyslici.

[14] [17]
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f— "
Obr.12. fukany dekantérv Amadeo Fato a Mano Obr.11. Proces vyroby
firmy Riedel ,
dekantéra

Uzsi otvor sluzi na vylievanie. Jeho objem je 750 ml. V bohatom sortimente firmy mozno
najst dekantére tvarované atoCené do stran. Taktiez vertikdlne nizSie dekantére

s rukovatou.

Inym prikladom je vytvarne spracovany dekantér franctizskeho designéra Etienna Meneau
ktory taktiez okysli¢ovanie moku prevaza stekanim po vnutornej strane hrdla. Tekutina sa
pri nalievani rozdeli do rozvetvenych zakonceni pripominajicich prirodné Struktary. Na-

doba je vytvorend z odolného boroslikatového skla a pojme 700ml tekutiny.

Obr. 13.Carafe N°5 francuzskeho designéra Etienna Meneau
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Karafa je sklenend nadoba bez rukoviti, ktora je urcend pre SirSiu skalu tekutin, najCastej-
Sie vodu, vino, destilaty a pod. Ugelom karafy nie je zvyraznenie chuti napoja. PouZiva
primarne z estetickych dévodov v kazdodennom zivote. Predovsetkym pri podavani stolo-
vych vin balenych do kartonovych obalov alebo ako sa sucast’ ,ritudlu® degustovania vina.

Primarne nesluzi na okysli¢ovanie vina.

Pocas letnych mesiacov sa pouziva na vinne napoje ( strik — vino s mineralnou vodou
a platkom citronu, bowle — vyrazne kyslé vino s ovocim a cukrom, sangria a pod.), ktoré sa

podévaju v chladenych karafach.

Objemy karaf a dekantérov sa pohybuju v rozmedzi od 500 ml do 2000 ml.

3.1.6 Areator

Okyslicovanie vina neprebieha len v dekantéroch. Na tento cel je navrhnuty Specidlny
produkt tzv. aredtor — prevzdusnovac. VicsSinou sa jedna o mala nasadu na hrdlo fl'ase, cez
ktoru sa vino prelieva. Niekedy mdze byt umiestneny aj na hrdle karafy, do ktorej sa vino
nalieva. Cielom podobne ako pri dekantéri, je dostat’ co najvacsi objem vina do styku so
vzduchom. Preto st aredtory navrhnuté tak, aby tok vina koordinovali do jedného, pripad-
ne do niekolkych tenkych pradov. Niektoré aredtory maji vymenitel'né ventily podl'a typu
vino. Ikonickym prikladom je prevzdusnova¢ UNO VINO od firmy Tescoma.

Obr. 14.Areator UNO VINO Tescoma
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Vino obsahuje komplex esencii, ktoré sa pri dekantovani mézu uvolnit’, ale taktiez poSko-
dit’, z toho dovodu sa medzi odbornikmi vedu debaty o spravnom case ¢i teplote uréenej
na okysli¢enie vina v dekanéri, dokonca aj o samotnom zmysle dekantovania. AvSak De-
gustovanie — vnimanie $kaly chuti a aromatickych zloziek ako hlavny zmysel pitia vina je

hodnota, ktoré v laickej spolo¢nosti nemusi byt na prvom mieste.

3.1.7 Vinne zatky

Vino musi byt utesnené tak, aby sa k nemu neprenikal Zziadny vzduch. NajbeznejS$im mate-
ridlov na vyrobu zatky je korok. Pouzivaju sa tiez Srobovacie uzavery, ktoré tesnia vzduch
najlepsie, avsak niektoré vina si vyzaduju malu kontrolovanti vymenu vzduchu, ktorej po-
sobenim dosiahne vino idedlnej zrelosti. V dnes$nej dobe je prirodny korkovy uzaver uz na

ustupe a stdva sa vyhradne stcast'ou kvalitnych vin s tradiciou.

Na trhu mozno ziskat' aj ndhradné zatky uréené na uz otvorené fl'aSe vyrobené prevazne

z kovu pripadne plastu.
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4 ANALYZA TRHU

4.1 Uchyt na vino

Prenosné uchyty na vinne pohére st ojedinelym produktom sériovej vyroby. Aj napriek
tomu, vSak maji na trhu zastipenie v niekol’kych obmenach. Jednd sa teda prevazne
o produkt vyrabany remeselne s pouzitim dostupnych materidlov a technolégii. Na trhu
existuje najcastejsie dva typy tychto ichytov — na dva alebo Styri pohare. TaktieZ mozu byt’
sucast’ou stojana na vino, tento systém uz ale nie je prenosny. Medzi najcastejSie spracova-
vané materialy na tento ucel st drevo, drevena lamela, drot pripadne plast. 'V nasledujicej

kapitole je spracovany prierez su¢asnou svetovou produkciou.

4.1.1 Bevel edge

Ako ikonickym prikladom kompaktného stoja s ichytom , moze byt produkt firmy Bevel
Edge, ktora sa zaobera remeselnou produkciou drevenych vyrobkov pre domacnost’. Stojan

je vyrobeny z dvoch druhov dreva — orech a dub. Je urceny pre dva vinne pohare.

Obr.15.Dreveny stojan pre dva pohare firmy Bevel Edge

4.1.2 Al’s wood & wine accesories

Firma vo svojom sortimente ponuka dreveny tichyt na hrdlo fl'ase uréeny na dva pohare.

.....

remeselnikov.
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TWO VINES

COLUMBIA-CREST

Obr. 16.Jednoduchy dreveny uchop pre dva pohare

4.1.3 Dawns Wels gift

Inym prikladom spracovania produktu je vylaserovand tenkd drevend visnova doska uréena
na Styri vinne pohdre. Princip uchopenia je stale rovnaky. Produkt je komunikovany pre-

dovsetkym ako darcekovy sortiment.

&Y
)
i, ¥

Obr.17.Laserovand lamela v tvare drZiaka na pohare

4.1.4 Oakbeck Forge

Britskd firma Oakbeck Forge zaoberajuca sa umeleckym spracovanim zeleza, priniesla
navrh kovaného uchytu na dva vinne pohdre. Produkt je zhotoveny z hrubého Zelezného

drotu formovaného tradiénou kovacskou technikou.
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Obr.18.Kovany drziak pre vinne pohdre

4.1.5 Courier™ Wine glass caddy

Uchyt z nerezového plechu pre $tyri pohare je uréeny na vietky bezne dostupné typy vin-
nych flias. Aby sa predislo nechcenému treniu medzi kovom a sklom, drziak je na miestach
v styku s fl'aSou a poharmi opatreny gumenou vlozkou, ktora zabranuje nestabilite pri pre-

nose. Uchyt je skladatelny.

Obr.19. Kovovy skladacit uichop pre styri pohare s gumenou viozkou
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4.2 Dekantaény set

4.2.1 Conudrum wine set

set je ur¢eny jako na Cervené, tak aj biele vina. Obsahuje daknta¢nt karafu s obsahom 750
ml a Styri vinne pohére ( 360ml bez stopky. Inovativne Spiralovito tvarované detaily dekan-
téra umoznuju kaskadovité stekanie vina do nadoby, ¢im sa vino dobie prekysli¢i. Toto

tvarovanie sa tiez obajvuje na poharoch pre jednoduché a pohodiné uchopenie.

Obr. 21.dekantér s poharmi Obr. 20.pohodIné uchopenie

pohdra

4.2.2 Tom Dixon Tank decanter set

Hutne fukané sklo s gradientom je hlavnou prednostou setu. Jeho sucast'ou st dva pohdare
bez podstavca a zatka z Cierneho skla. Dekantér je vysoky 27 cm a Siroky 17 cm, nie je
Specifikovany na konkrétny druh vina. Hravy design poharov umoziuje alternativne polo-

hy.
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Obr.22.Exkluzivny set firmy Tom Dixon
4.2.3 Napojovy set KONUS Olgoj Chorchoj

Design viac ucelového ndpojového servisu S$tudia Olgoj Chorchoj obsahuje karafu

sobjemom 1 I, Sest vinnych pohéarov s objemom 360 ml a Sest’ pohdrov na vodu ¢i iné

napoje. Set charakterizuje minimalistické konicka krivka na vSetkych elementoch.

Obr.23.Napojovy set KONUS
4.2.4 SOMELIER, Lars Kempler & Peter Olah

Za vznikom tohoto minimalistického servisu stoji spojenie interiérového a automobilového

dizajnéra. Konceptualny design. Zmysel pre estetiku s dobrymi znalosti o technologii skla
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boli predpokladom pre vznik tohto luxusného setu na vino a whisky. Objem karafy je jeden

liter, stiast'ou setu st mensie pohare 430 ml a vacsie pohare 730 ml.

Obr. 24. Viac ucelovy set Sommelier
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II. PRAKTICKA CAST
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5 DESIGN UCHYTU NA VINNE POHARE S VINNYM SETOM

Predmetom mojej bakalarskej prace je univerzalny vinny drziak na najpouzivanejSie typy
vinnych poharov a vinnych flias. K drziaku je tiez navrhnuty kompletny vinny set s dekan-

térom a Styrmi vinnymi pohdrmi.

Zakladnou myslienkou je jednoduchy prenos setu v jednej ruke bez komplikovaného udr-

Ziavania stability na tacke.

Tento produkt ma Sirokospektralne pouzitie, avSak v mojej absolventskej praci som sa
orientovala na obdobie letnych mesiacov, horuce dni stravené v kruhu priatelov a rodiny

na zahradach, letnych terasach ¢i vinobraniach.

5.1 Koncept

Ako jeden zo zékladnych principov designu je redukcia funkénych a vizualnych prvkov
tak, aby vysledny produkt charakterizoval Cisty tvar a jasna zrozumitelnd funkcia, ktora
ul’ah¢i kazdodenny Zivot. V mojom pripade som si za hlavny ciel’ ur€ila prenos vinneho
setu v jednej ruke. Samotny transport piatich krehkych sklenych elementov byva casty
problém nielen v domécnostiach, ale aj vo verejnych priestoroch. Z toho dévodu médze
Casto krat dochadzat’ k nechcenému poskodeniu, rozbitiu pohdrov ¢i rozliatiu vina. Zau-
zivany spdsob prenosu setu na ticke v jednej ruke vyzaduje velky kus koncentracie pre
beZného uZivatel'a. Je nevyhnutné najst’ taZisko na tacke a pocas celého prenosu udrziavat’
set tak, aby nespadol. Jednoduch§im spdsobom je vziat' tdicku do dvoch rak, avSak pri
tomto sposobe uchopu mézu skomplikovat’ prenos napriklad zatvorené¢ dvere ¢i potreba
vytvorenia priestoru na stole, pre ktoré je minimalne jedna vol'na ruka nevyhnutnd. Ucho-
penie vinnej fl'ase tesne pod pripadne nad uchytom riesi vSetky spomenuté problémy.
Tym, Ze sa drzi priamo flaSa nie je potrebné hladat’ Ziadne taZisko a nedochadza
k nijakému nebezpecenstvu, Ze sa rozbije. Vinne pohdre na tchope visia v takej vzdiale-
nosti od seba, aby bolo mozné pomedzi ne chytit’ flasu. Tym, Ze st pohére ulozené v uhle
smerom od fl'ase nedochadza k balansovaniu ani k neziaducemu obijaniu o sklo nadoby.
NajvyraznejSiu zmenu v porovnani s beznych servirovanim mozno badat’ pri uloZeni sa-

motného drziaka, ktory nie je tackou ale uklada sa z vrchu na hrdlo fl'ase.
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Rozhodla som sa taktiez navrhnat’ dekantacny set, ktorého princip prenosu by bol rovnaky.
Taktiez som hl'adala moznost' ako v tomto pripade vyuzit' tchyt sekundarne, preto som

zaCala uvazovat’ nad stojanom pre dekantér, ktory je jednym z moznych rieSeni.

5.2 Ergonomia

Ergonomicka Studia sa zaoberd optimalnou polohou ruky pocas prenosu, tak aby nedo-

chadzalo k nechcenému dotykaniu sa poharov.

Existuju dva zakladné typy uchopenia:

e Silovy — pri ktorom prsty obopinaju predmet a zvieraju proti dlani
e Presny - predmet je drzany medzi koncekmi jedného alebo viacerych prstov

a palcom

Vinny set sa drzi silovym uchopom. Optimalny tchop je taky, ktory dovoluje jednoduché
obopnutie proximalnych casti prstov a palca.
Dekantac¢na karafa sa uchopi v oblasti hrdla pod ichytom medzi poharmi. Z tohoto déovodu

visia pohare pod uhlom a v takej vzdialenosti, aby ruka uchopila hrdlo karafy bez dotyka-

nia sa kalichov.

Set s vinnou fl'aSou je moZzné uchopit’ aj na mieste hrdla, ako aj na tele pod drziakom.

V tomto pripade sa vzdialenost’ medzi kalichmi mdze menit’.

5.3 Filozofia

Vysledok mojej prace by mal komunikovat’ myslienku socialnej interakcie s blizkymi.
Snazim sa poukéizat’ na CastejSie stretdvanie sa, komunikdciu, ktord je akymsi klI'iCom

k dovere. Prave tieto skutocnosti vytvaraju silné vztahy medzi priatemi a pocit domova.

Z tohto doévodu som sa rozhodla vytvorit’ set so Styrmi poharmi, ktorého primarnym envi-

romentom je prostedie v blizkosti domova.

5.4 Prvotna mySlienka

Uz na zaciatku som sa zamerala na vytvorenie produktu, ktorym ulah¢im prenos napojo-
vého setu. Produkt mal sluzit’ na prenos dvoch alebo Styroch poharov . Vo svojich prvot-

nych navrhoch som sa zamerala na myslienku uchopenia pohéarov okolo karafy, neskor
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som zacala rozvijat’ ideu stojana na vinnu fl'asu. Na zaciatku som uvazovala nad pouzitim
plnych pevnych materialov, ktoré boli vSak z hl'adiska vdhy nevyhovujlce, preto som sa

preorientovala na technologiu ohybaného drotu.

Obr. 25. Postupny vyvoj designu od plnych materialov po myslienku ohyba-
ného drotu

Zaoberala som sa ideou drziaku z jedného kusu drétu ohnutého tak, aby upevnil fl'asu, po-
hare a tiez tvoril rukovét’ a dno, na ktorom fl'aSa stoji ¢i leZi. Vzhl'adom na fakt, Ze moja
predstava bola technologicky nerealizovatel'na, rozhodla som sa drziak rozdelit’ na niekol-
ko elementov, ktoré by boli zvarené na najnevidite'nejSom mieste bodovou zvarackou.
Dlhy ¢as som sa zaoberala uchopenim samotnej fl'aSe s pohdrmi, tak aby boli bezpecne
ulozené v stojane a taktieZ, aby sa z neho dobre vyberali pri servirovani, ako aj pohodlne
a jednoducho odkladali naspét’ do stojana po stolovani. Jednou zo zasadnych otazok bola
poloha fl'ase, ktora najviac ovplyviiovala taZisko setu. Pri vertikalnom ulozeni, sa zmensil
rozmer setu, avSak stojan mal lepSiu stabilitu, ked’ fl'asa bola ulozena nalezato, Jednou

z vyziev okrem technologickych limitov 3D ohybacky bola aj vel'kost’ drziaka, ktora vy-
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zadovala rafinované umiestnenie poharov okolo setu tak, aby pri servirovani tento produkt

nezaberal vel’a miesta.

5.5 Alternativne rieSenie

Jednym z alternativnych rieSeni bola kombinacia materialov, kde drot tvori len rukovit’
a stabilitu poharov zabezpecCuje ohnuta drevena doska ¢i plech, v ktorej su vyfrézované
otvory pre jednotlivé pohdre. Vysledny navrh by mal mat’ variabilné rukovéte v troch po-
lohach. Bol urceny na Styri vinne pohare. Opét’ som sa zameriavala na univerzalnost’. Dr-
ziak by mal pojat’ najbeznejsie typy vinnych flia§ s objemom 500 — 750 ml Doévod preco
som od tohto rieSenia upustila suvisel primarne s nestabilitou poharov, ktory sposoboval
koénus vytvoreny medzi stopkou a podstavcom. Aby sa prediSlo tomuto problému, bolo by
potrebné vytvorit’ bariéru na povrchu dosky, ¢im by sa skomplikovala a predrazila vyroba

produktu. Z tohto dévodu som opit’ zaCala rozvijat’ rieSenia drotenych stojanov.

Obr. 26.Navrh stojana s pouzitim dreveného elementu
5.6 Uchyt na fPasu

Po konzultovani kompaktnych stojanov s rukovétou, ktorych vyroba bola z hl'adiska tech-
nolégie vel'mi naro¢na, som zacala uvazovat' nad moznost'ou jednoduchych uchytov pre
pohare ulozenych na hrdle vinnej flase. Tento typ drziaka je zndmy hlavne ako produkt
drobnych remeselnikov, ktori ho vyrabaji prevazne z dreva. Vystupnym motivom bola pre
mna teda jednoduché drevena doska s vyfrézovanymi otvormi pre dve az Styri vine pohére
nasadena na hrdlo fl'ase. Prvd myslienka ako opakovat’ tento princip s pouzitim drétu

bola viest liniu in§pirovanit obvodom drevenej dosky spolu s otvormi a zakoncit’ nevidi-
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telnym zvarom na jednom z rovnych usekov. Opéat predo mnou stala vyzva redukovat’
krivky tak, aby bola zachovand funkcia pri minimélnych nékladoch na vyrobu. Tiez sa

objavila otdzka uchytenia na fl'asi, ktorti som na zaciatku riesila taktiez pouzitim drotu.

Obr.27 Vizualizacia uchytu na flasi

Idea zastabilizovania drziaka na fl'asi drétom s pouzitim minimdlneho poctu zvarov vyza-
dovala technologické moznosti, ktorymi firma nedisponovala. Preto som tchyt rozdelila na
niekol’ko elementov. Drdtené Casti na pohare su vlozené do hrubého dreveného prstenca
na hrdle fl'ase z vnutornej strany vyfrézovaného podl'a tvaru konkrétnej nadoby. Vzhl'adom
na Siroké spektrum vinnych flia§ som sa rozhodla vytvorit’ niekol'ko takychto nastavcov.
Princip pouZzitia univerzalneho drZiaka teda spociva vo vlozeni do konkrétneho dreveného
nastavca. Tato myslienka ma vak posunula k navrhu vinneho setu s karafou. Uchyt je vlo-

zeny do drevenej zatky uloZenej na hrdle nadoby .
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Obr. 28. vizualizacia kruhového uchytu

Navrhla som kruhovy drziak s priemerom 250mm , ktory pozostava zo Styroch elementov
v tvare Stvrt’ kruhu. Medzi nimi je vytvorend medzera so Sirkou 20mm, do ktorej sa vklada
vinny pohdr. Na vonkajsej strane je 20 mm vysoka bariéra, ktord brani vypadnutiu pohara.
Tieto diely su spojené kruhom navarenym zo spodnej Casti Stvrt’ kruhov, ktory tiez tvori

zachytny bod pre pohare tak, aby nezoSmykli blizSie ku fl'asi.

5.6.1 Vinny set s dekantérom

Odbornici tvrdia, Ze kazdé vino by sa malo pred podavanim okysli¢it’ v $pecifickej nadobe
so Sirokym dnom, v ktorej dochadza k masivnejSiemu styku s kyslikom a zbaveniu usade-
nin. Dévod, preco som sa rozhodla svoju bakalarsku pracu rozsirit’ o tento set nespociva
len v jeho primarnej funkcii dekantovania. Set mi umoznil lepSie prezentovat’ hlavni mys-
lienku posedenia pri vine, ako moznosti spolocenskej realizacie. V dekantéri sa taktiez
vino podava pri servirovani. Preto som sa zamerala na myslienku uchytu kompatibilného
s tymto spdsobom stolovania. Set taktiez obsahuje Styri pohare, kompatibilné s drziakom
a vizualne s designom karafy. Aby mal uchyt vyuzitie na stole aj po vyloZeni poharov,

rozhodla som mu dat’ sekundérnu funkciu — stojan na dekantér.
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Obr.29 Uchyt na karafe s dudlnou funkciou

5.6.2 Tvorba fyzického modelu

Po vytvoreni modelu som blizsie Specifikovala potreby kone¢ného prototypu. Uvedomila
som si, Ze bezné vertikalne ulozenie poharov okolo fl'ase ¢i dekantéra je z hl'adiska stabili-
ty neadekvatne rieSenie. Pohére sa pri tomto uloZeni pri prenose hybali a miestami sa doty-
kali fTaSe. V pripade, Ze by som chcela tomuto zamedzit’, ichyt by musel mat’ vicsie roz-

mery a bolo by nutné zuzit’ pouzite na jeden konkrétny typ pohara.
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Obr.30. Testovanie fyzického modelu
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6 FINALNY NAVRH

6.1.1 Uchyt

Zacala som rozvijat’ myslienku polohy poharov visiacich v uhle. Princip uloZenia do dre-
veného prstenca vyfrézovaného podla tvaru konkrétnej fTaSe ostal rovnaky. Zmena nastala
v mieste dvoch rovnobeznych linii, v ktorych je pohér pocas prenosu polozeny. Tie v ko-
nec¢nom navrhu orientované Sikmo v uhle 25°. Aby bolo mozné pohar v tomto uhle udrzat’
pocas transportu, kovovy drét d’alej pokracuje do ostrého uhla smerom nadol, kde vo
vzdialenosti cca 6omm od vrchnej Casti zachytava stopku pohdra tak, aby ostala v Sikmej
polohe. Na najvysSej Casti uchytu, kde sa vkladd pohar je 10mm vysoky vycnelok, ktory
zabranuje jeho padu pocas transportu. Okrem ovel’a lepSej stability, tento princip umoziuje
odniest’ viac typov poharov s rozlicnymi rozmermi. Ked’Zze je pohar orientovany v uhle,
vidla uréené pre Gervené vina. T4 ista vyhoda plati pre dizku pohara, takZe tchyt je vhod-
ny aj na servirovanie Sumivych vin, ktoré sa podavaju vo vysokych uzkych flautach,
v istych mozu presahovat’ celkovi dizku aj 20 cm. Dokonca je mozné do tichytu uloZit’ aj
vinne pohare s komplikovanymi vybrusmi na mieste stopky, ktoré zvycajne komplikuju

jeho bezpecné fixovanie, pretoze sa vymykaji priemeru Standardnej stopky.

Obr.31. Vizualizacia finalneho drziaka
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6.1.1.1 Tvorba modelu

Podobne ako pri prvom type uchytu bolo nevyhnuté otestovat’ tento princip a dopracovat’

spravne rozmery a uhly tak, aby sa vo findlnom prototype nevyskytol funkény nedostatok.

Obr. 32.Testovanie finalneho navrhu

Vytvorila som niekol'ko drétenych elementov s rozdielnymi parametrami, aby som otesto-

vala, ktory z nich vyhovuje zvolenym kritéridm najlepsie.

6.1.2 Dekantacna karafa

V pripade dekanta¢ného setu ma uchyt dudlne vyuzitie — tvori stojan na karafu a teda cha-
rakterizuje jej tvar. Po zmene finalneho prototypu uchytu bolo potrebné vytvorit' novy
dizajn dekantéra s konickym dnom. Telo dekantéra ma tvar diamantu — dvoch osovo su-
mernych kuzelov vo vzdialenosti 20 mm od seba, aby mohol pojat’ 11 vina. Na dne v tvare
vypuklého hrotu sa budil zachytdvat' neziaduce zrazené farbiva a taniny, ktoré zvycajne
obsahuje cervené vino. Priemer hrdla karafy sa rozsiruje smerom k otvoru z déovodu lep-

Sieho nalievania, a tieZ uloZenia rozmernej zatky, do ktorej sa vklada uchyt.
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Hrubka stien m& 3mm, aby malo sklo dostato¢nu silu na udrzanie poharov. SilnejSie steny
maji vyhodu aj pri umyvani. Telo karafy sa z vnitornej Casti Cisti kefkou, ktora vytvara
silny tlak na najuzsiu Cast’ hrdla, tym cCasto dochadza v pripade tenkostennych karaf

k rozbitiu.

Obr. 33. Konecny tvar dekantéra

6.1.3 Vinne pohare

Design fukanych vinnych poharov ku dekantatnému setu odpoveda kritériam vinnej kul-
tury. Z dévodu principu uchopenia a jasnému prvému dojmu som zvolila typ vinnych po-
harov na stopke. V pripade setu je potrebné, aby tvar kalicha vizualne komunikoval
s dizajnom karafy. Priemer kalicha ma 70mm, je dolezité aby bola vytvorena dostato¢na

medzera pre ruku medzi kalichmi.

Snazila som sa , aby kalich vizudlne ladil s tvarom dekantéra aj ked’ je poloZeny na stole ,
atiez pocas prenosu. Vdaka tomu sa mi podarilo vytvorit’ tvar, v ktorom ma vino styk
s kyslikom na Sirokej ploche, avSak pre uzsi otvor sa aromatické esencie neuvol'fiujt mimo

kalich v tak vel’kom mnozZstve.

Z ddvodu ergondmie musi byt stopka dlhSia, aby bolo moZno pomedzi pohére uchopit’

karafu.
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Obr.34. Vinny pohar
6.1.4 Drevené nastavce
Tieto sucasti slazia na lepsiu fixaciu uchytu na hrdle frase. Uchyt sa vlozi do vyfrézované-
ho otvoru , aby mal dostato¢nu stabilitu pocas prenosu, vnutorna strana kopiruje tvar hrdla
konkrétnej vinnej fl'ase.
Fixovanie uchytu na dekanta¢nej karafe zabezpeluje zatka. Uchyt je vloZeny do vyfrézo-

vaného kruhového otvoru, aby sa jednoducho vyberal.

Obr. 35. Drevena zatka a nastavec na flasu
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6.1.5 Finalne rendre

Obr. 36. Dekantacny set rozlozeny

Obr. 37. Dekantacny set pocas prenosu
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Obr. 38. Vinny set perspektiva

Obr. 39. Vinny set pohlad z boku
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Obr. 40. Technicka dokumentacia uchyt - sustava
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Obr. 41. Technicka dokumentacia uchyt — diel 1
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Obr. 42. Technicka dokumentacia - dekantér
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Obr. 43. Technicka dokumentdacia - pohar
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Obr. 44. Technicka dokumentacia - zatka, nastavec
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ZAVER

Vo svojej zaverecnej praci som navrhla napojovy set, ktory ma podporovat’ socialnu inter-
akciu. Zamerala som na exteriérové pouzitie, konkrétne posedenie na zahrade, ¢i na letnej
terase, ktord dodava pocit rodinnej pohody. Prave Cas straveny s blizkymi a priatel'mi po-
vazujem za vyznamnu hodnotu, ktort ako dizajnérka mozno dokazem ovplyvnit’. Z tohto
dévodu som pracu orientovala na vinny set pre Styri osoby. Vzhl'adom na ur¢eny enviro-
ment som musela zjednodusit’ jeho prenos, pretoze prechod z domu na zahradu moze pred-
stavovat’ radu komplikacii. Vzala som do uvahy rozmanitost’ vina a tichyt navrhla tak,
aby bolo do neho mozné vlozit’ ¢o najsirsie spektrum vinnych poharov a polozit’ ho na roz-

ne typy flias.

Navrhovat’ univerzalne produkty je obrovska vyzva, ktord vyzaduje nielen ¢as na experi-
mentovanie, ¢i hl'adanie ekvivalentného rieSenia, ale predovSetkym chut a motivaciu to
dotiahnut’ do konca. Tato praca ma naucila premyslat’ nad designom ako nad komplex-
nym stborom skutocnosti, ktoré zasadne ovplyviiuju vysledny produkt. Mojou tlohou ne-
bolo len navrhnut’ rieSenie, ale naucit’ sa rozumiet’ potrebam l'udi, Celit technologickym
problémom a vediet’ ich flexibilne riesit, kalkulovat’ finan¢né néklady, ¢i uvazovat’ sa-

motnou psycholdgiou designu.
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