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D - uspokojivé

Komentare k bakalaiské praci:

PredloZena prace je plvodni a pouzita literatura je citovana. Systém Theses.cz vyhodnotil
maximalni podobnost s jinym dokumentem na 11 %. Citace vSak nejsou v seznamu psdny jednotné
dle CSN 1SO 690. Napf. v citaci €. 44 chybi pfijmeni nékolika autor(. Dale nap¥. na strané 39 - "Ze
srovnani prace Mohameda...[41]." Kde citace ¢. 41 je od autora Ljubojevic et al. Zadn4 citace
autora Mohameda v seznamu neni. Dale, porad jesté na téze strané, studentka uvadi "KaWang Li a
kol ukazali...[39]." Citace €. 39 je vSak autorky Pavlickové. Poznatky z literatury mohly byt vyuZity
mnohem Ucelnéji a presnéji, bez téchto castych chyb v citovani a stylistickych chyb v ramci
prekladu. MnoZstvi literatury je dostacuijici.

Cilem této prace bylo zjistit incidenci Escherichia coli v potravinach a ziskané izolaty typizovat a
zjistit jejich antibiotickou rezistenci, pfitomnost faktor( virulence a bakteriocinll a tyto vlastnosti
porovnat s bakterii E. coli izolovanou z masa. Studentka tento cil naplnila, avSak ne v té mire,
kterou jsem ji jako vedouci prace zadala (napf. pocet testovanych faktor( virulence; neschopnost
logicky zatadit do vSech analyz jeden izolat z masa a ndsledné porovnat jeho vlastnosti s izolaty ze
zeleniny).

V zaddani Teoretické ¢asti je tfeti bod - typizace a charakteristika Escherichia coli. Tento bod je
zpracovan pouze ¢astecné v ramci jinych kapitol. Napf. o bakteriocinech zde nejsou zZadné
konkrétni informace. Celkové mohla byt teoreticka ¢ast Iépe organizovana a detailnéji
propracovana.

Musim konstatovat, Ze ¢ast Vysledky a diskuze je napsana velmi nesourodym zptsobem. V kapitole
5.1 Identifikace bakteridlnich izolatl bych ocekavala sirsi pojednani o zplGsobu identifikace, cemuz
tak neni. Tato kapitola a také kapitoly 5.2 a 5.4 jsou napsany velmi stru¢né, vysledky jsou malo
komentovany a diskutovany. Pravy opak je u kapitoly 5.3 Antibioticka rezistence, ktera je velmi
podrobné zpracovana, coz mlzZe vyvolat fadu otazek. Opét je vSak diskutovano jen malo udaju

z literatury tykajici se potravin rostlinného plvodu.

V seznamu obrazk( chybi Obrazek 3.

Studentka o praci jevila ob¢asny zajem, praci v laboratofi bylo tfeba vénovat mnohem vice ¢asu a
pozornosti. | pfes opakované upozorniovani na fadu chyb, nepfehlednosti ¢i nepresnosti v textu
této prace, studentka opravila a zapracovala pouze jejich ¢ast.

Zadani prace bylo naplnéno, avsak nejsem zcela spokojena s rozsahem a pfistupem studentky

k préci, z téchto divodi praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnotit supném D.

Otazky vedouciho bakalaiské prace:

1) V Tab. 7 a 8 nemate u 8 antibiotik vyhodnoceno, zda se jedna o citlivé ¢i rezistentni kmeny. Proc
tomu tak je? Jak je vyhodnotite?

2) V poslednim odstavci kapitoly Vysledky a diskuze pisete, Ze bod kontaminace neni mozné
vysledovat. Jaky postup navrhnete, aby to bylo mozné zjistit?

3) Kolik typUt kolicin( a kolik mikrocin( se v soucasnosti da typizovat u Escherichia coli? Jakou
metodou? Uvedte literaturu.

AY dne 31.05.2018
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