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Néazev diplomové prace:

Slad jako zdroj biogennich amini
Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobre
zdrojti

4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre

5. Koyvalita zpracovani vysledki B - velmi dobre

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre

7. Formulace z&véra prace B - velmi dobre

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre

Posudek oponenta diplomové prace Strana 1/2
Verze 2019/05



i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275
760 01 Zlin

Komentare k diplomové praci:

Prace se zabyva zhodnocenim sladu, jako jednoho z vektor(l pfitomnosti biogennich amint v pivu.
V teoretické ¢asti studentka popisuje vyrobu a vlastnosti sladll a zabyva se také nahrazkami sladu.
Dale je popsana technologie vyroby piva a vyskyt biogennich amin v pivu. Prakticka c¢ast je
vénovana stanoveni obsahu biogennich aminl v modelovych sladech. Vysledky jsou zpracovany
predevsim ve formé graf(.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Zhodnotte a odhadnéte (procentualné) jak vyznamnym pfinosem pro vyskyt biogennich amind
v pivu predstavuje praveé slad.

2. Jak si vysvétlujete vyskyt polyamint v prakticky vsech druzich slad(1?

Ve Zliné dne 24. 05. 2019

Podpis oponenta diplomové prace
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