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ABSTRAKT

Téma bakalaiské prace je zaméteno na produkcei a spotiebu biopotravin s ohledem na zi-
votni prostiedi a lidské zdravi. Teoreticka ¢ast obsahuje vymezeni zakladnich pojmi, legis-
lativni rdmec upravujici oblast biopotravin, jejich produkei a distribuci, komparaci ekolo-
gického a konvenéniho zemédélstvi a ekologické zemedélstvi jako zplsob ochrany zivot-
niho prostfedi. Prakticka Cast se zabyva spotiebou biopotravin, dale navazuje na senzoric-
kou analyzu a identifikuje rizika spojena s produkci a spotfebou biopotravin véetné navrhli

na opatfeni pro eliminaci téchto rizik.

Klic¢ova slova: biopotravina, ekologické zemédélstvi, produkce, spotieba, zivotni prostiedi,

lidské zdravi, senzoricka analyza, analyza rizik

ABSTRACT

The theme of the thesis is focused on the production and consumption of organic food re-
lated to the environment and human health. The theoretical part contains the definition of
basic terms, the legislative framework regulating the area of organic food, their production
and distribution, the comparison of ecological and conventional agriculture and organic
farming as a way of protecting the environment. The practical part deals with the consump-
tion of organic food, the sensory analysis and identifies the risks associated with the pro-
duction and consumption of organic food, including proposals for measures to eliminate

these risks.

Keywords: organic food, organic agriculture, production, consumption, environment, hu-

man health, sensory analysis, risk analysis
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UvVOD

Biopotraviny ptfedstavuji produkty Setrného hospodaieni, které minimalizuji zatéz z ekolo-
gického hlediska. Jsou vyrabény za podminek ekologického zeméd€lstvi, tzn. bez jakych-
koli umélych hnojiv, pesticidi ¢i syntetickych konzervacnich latek. Tyto latky syntetické-
ho ptivodu mohou zatézovat zivotni prostiedi s ¢imz je spojeno i zdravi ¢lovéka, ktery je
soucasti tohoto systému, nebot’ zdrava pida vytvaii zdravé rostliny, které jsou pak podpo-
rou pro zdravi zvifat a tudiz 1 zdravi Clovéka. Zakazany jsou také produkty ¢i postupy spo-
jené s genetickou modifikaci. Za pfedpokladu, Ze organické plodiny jsou péstovany v sou-
ladu s legislativnimi podminkami upravujici oblast biopotravin, je pozitivni vliv na zivotni
prosttedi nezpochybnitelny. Na dodrzovani podminek stanovenych zékonem a ostatnimi
pravnimi piedpisy v této oblasti, dohlizeji pfislusné kontrolni organizace a statni dozorové
organy. Pravost ekologického produktu zajistuje také ptislusné grafické evropské a narod-

ni oznaceni.

Nékteré studie uvadi, ze kromé niz§itho mnozZstvi pesticidil, jeZ se v biopotravinach nacha-
zeji, maji organické plodiny ¢i produkty také lepsi chut’ a viini. V tomto pfipadé se jedna
predevs§im o subjektivni ohodnoceni, kdy kazdy spotiebitel mize na toto tvrzeni zastavat
rozdilny nazor. Avsak v porovnani biopotravin s potravinami konvencniho ptvodu je tfeba
upozornit na mnozstvi aditiv, uréenych pro zlepSovani vlastnosti potravin, tzv. écek, které

se v bé€Znych potravinach nachéazi ve velkém mnozstvi.

Z hlediska ochrany Zivotniho prostfedi je tfeba zminit pozitivni vliv ekologického zemé-
de€lstvi na obhospodafovani pidy. Jako prevence plidni eroze a pro zlepSovani struktury
pudy jsou vyuZzivana organicka statkova hnojiva. Vysévani plodin zeleného hnojeni zase
predstavuje prevenci pred ztratou zivin. Ekologické zeméd€lstvi je podporou také pro za-
chovani biodiverzity a neptfedstavuje riziko kontaminace povrchovych a podpovrchovych

vod pesticidnimi latkami.

Trh s biopotravinami kazdorocné€ narlstd a spotfebitelé mohou pro jejich ndkup vyuzit
hned nékolik moznych cest. Jako piiklad Ize uvést ndkup prostfednictvim internetovych
obchodi, maloobchodnich fetézctl, prodejen zdravé vyzivy ¢i vyuZzit pfimy prodej od kon-
krétniho farmaie z okoli bydlisté spotiebitele.

Cilem bakalatské prace je zasazeni problematiky do legislativniho rdmce a nasledné se-

znameni ¢tenafe o produkci, spotiebé a distribuci biopotravin v Ceské republice. Neméné

dalezitou casti této prace je vymezeni hlavnich piinost ekologického zemédé€lstvi
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z hlediska ochrany zivotniho prostiedi a s tim souvisejici mozny negativni vliv konvencni-
ho zeméd¢€lstvi na ptirodu a zdravi ¢lovéka. Prakticka ¢ast je zamétena predevsim na spo-
ttebitele a jejich preferenci biopotravin a potravin konven¢niho ptiivodu, ktery byl realizo-
van prostiednictvim senzorického hodnoceni vybranych vzorkli potravin. Druha cast je
zaméfena na piipadnd potencialni rizika, ktera se mohou vyskytovat jiz pied prvopocatecni

produkci biopotraviny az po jeji konecnou spotiebu.
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I. TEORETICKA CAST
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1 LEGISLATIVNI RAMEC UPRAVUJICI OBLAST BIOPOTRAVIN

Ekologické zemédélstvi a produkce biopotravin se fidi nékolika pravnimi predpisy, a to:
Zakonem ¢. 242/2000 Sb., o ekologickém zemédélstvi a o zméné zakona ¢. 368/1992 Sb.,
o spravnich poplatcich, ve znéni pozdéjsich predpisti. Dale Vyhlaskou Ministerstva zeme-
délstvi ¢. 16/2006 Sb., kterou se provadéji nékterd ustanoveni zdkona o ekologickém ze-
méddlstvi. Dalsim dileZitym dokumentem v oblasti legislativy je Uplné znéni nafizeni
Rady (ES) 834/2007 o ekologické produkci a oznacovani ekologickych produktl a o zru-
Seni nafizeni (EHS) ¢. 2092/91 [1].

Ekologické zemédelstvi Cekaji zmény v oblasti nového evropského natfizeni o ekologické
produkci. O zavedeni nového nafizeni v této oblasti usiluje Evropsk4 komise, Evropsky
parlament a Clenské staty Evropské rady. Soucasnd podoba musi byt schvalena Radou mi-
nistri zemédélstvi EU, zemédélskym vyborem Evropského parlamentu a plenarnim shro-
mazdénim Evropského parlamentu. Teprve po schvaleni natizeni jednotlivymi organy mi-
ze dle Lisabonské smlouvy vstoupit nafizeni v platnost. Cilem nového evropského natizeni
je postupné zrusSeni vyjimek z ekologickych pravidel, které jsou v dnesni dobé hojné vyu-
zivany. Usiluje také o zvySeni dostupnosti bio osiv, zavedeni nové databaze a formalizace
vyznamu skutecné pudy v ekologické produkcei. Nabyti G¢innosti nového natizeni o ekolo-

gické produkei 1ze o¢ekavat 1. Cervence 2020 [2, 3].

1.1 Vymezeni zakladnich pojmi

Zakon ¢. 242/2000 Sb., o ekologickém zeméd€lstvi a o zmeéné zakona €. 368/1992 Sb., o
spravnich poplatcich, ve znéni pozdéjSich ptedpist, definuje jednotlivé pojmy z oblasti

ekologického zemédélstvi takto:

,Bioproduktem je surovina rostlinného nebo Zivo¢isného piivodu nebo hospodaiské zvire

ziskané v ekologickém zemédélstvi podle piedpistt Evropské unie.*

»Ostatnim bioproduktem se rozumi ekologické krmivo nebo ekologicky rozmnoZzovaci

material.

»Biopotravina oznacuje potravinu vyrobenou za podminek uvedenych v tomto zdkoné a
predpisech Evropské unie, splitujici pozadavky na jakost a zdravotni nezavadnost stanove-

né zvlastnimi pravnimi pfedpisy* [4].
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Biopotraviny jsou tedy produktem ekologického zemédélstvi. Jedna se o Setrny zplsob
hospodateni, ktery neptedstavuje ekologickou zatéz. Nejsou pouzita uméla hnojiva, pesti-
cidy ¢i geneticky modifikované organismy (GMO). Zvifata nejsou chovana ve velkocho-
vech, upiednostituje se chov s moznosti vybéhu nebo pastvy. Zvifata jsou krmena ptiroze-
nymi krmivy bez stimulacnich schopnosti ristu ¢i hormondlnich pfipravki. Pii procesu
zpracovani nejsou pouzita zadnd dochucovadla, uméld barviva, aromatické ¢i chemické

konzervacni latky nebo jina cizoroda aditiva [5].

Dalsi pojmy jsou uvedeny v dokumentu Natizeni Rady (ES) 834/2007 o ekologické pro-

dukci a oznacovani ekologickych produkti a o zruseni natizeni (EHS) ¢. 2092/91 takto:

»Ekologickou produkei se rozumi pouzivani zpisobi produkce slucitelnych s pravidly

stanovenymi timto nafizenim ve vSech fazich produkce, ptipravy a distribuce.*

»Fazemi produkce, pripravy a distribuce se rozumi vSechny faze pocinajici prvovyro-
bou ekologickych produktii az po jejich skladovani, zpracovani, ptepravu, prodej nebo
dodani kone¢nému spotiebiteli, a podle potieby téz oznaovani, propagace, dovoz, vyvoz a

subdodavatelské ¢innosti.*

»Hospodarsky subjekt oznacuje fyzickou nebo pravnickou osobu odpovédnou za plnéni
pozadavkl nafizeni Rady (ES) ¢. 834/2007 v ramci ekologického podniku, ktery ma dale

na starosti rostlinnou a zivoc¢iSnou produkci® [6].

Ekologické zemédélstvi Ize definovat jako formu zemédélské vyroby, kterd se zabyva
produkci zdravych a kvalitnich potravin z hlediska trvale udrzitelného zplisobu. Ekologic-
ké zeméedé€lstvi pracuje s modernimi védeckymi poznatky spolu s tradi¢nimi postupy napf.
zamezujici poSkozovani ptidy ¢i podporou biodiverzity v krajin€. Vylucuje agrochemikalie
a geneticky modifikované organismy. Lze fici, Ze ekologické zemédélstvi predstavuje za-

sadni alternativu zemédélské vyroby budoucnosti [7].

1.2 Zpisob oznacovani biopotravin

Oznacovani biopotravin je dilezité, z hlediska ochrany pifed jejich zneuzitim. Mnohé
znacky ke svym ndzviim produktu pfipisuji néapis ,,bio*, pfestoze nespliuji legislativni
podminky ekologického zemédélstvi. Pro ovéfeni pravdivosti kvality biopotravin slouzi
piisné kontroly, které jsou provadény povéfenymi organizacemi ABCert AG, BIOKONT
CZ,s.r.o.aKEZ, o.p.s [8].
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Mezi dalsi kontrolni organizace a statni dozorové organy patii:

- UKZUZ — Ustiedni kontrolni a zku$ebni ustav zemd&dglsky,

- CTPEZ — Ceska technologické platforma pro ekologické zemé&délstvi,

- EKOVIN - Svaz integrované a ekologické produkce hroznti a vina, o. s.,
- SVS - Statni veterindrni sprava,

- SZPI - Statni zemé&d¢€lska a potravinaiska inspekce,

- Odbor environmentalni a ekologické zeméd¢€lstvi MZe [49].

Zakon €. 242/2000 Sb., o ekologickém zeméd€lstvi a o zmeéné zdkona €. 368/1992 Sb., o
spravnich poplatcich, ve znéni pozdéjsich predpisii, popisuje oznacovani bioproduktu, bio-

potraviny nebo ostatniho bioproduktu takto:

,Bioprodukt, biopotravina a ostatni bioprodukt se oznaci v souladu s ptedpisy Evrop-
ské unie. Bioprodukt, biopotravina a ostatni bioprodukt se na obale oznaci také grafickym
znakem. Podobu grafického znaku, kterym se oznaci bioprodukt, biopotravina a ostatni
bioprodukt, stanovi provadéci pravni predpis. Tento graficky znak smi byt uzivan pouze

pro ucely tohoto zédkona nebo predpisti Evropské unie a v souladu s nimi* [4].

1.2.1 Evropské znaceni

Jedna se o graficky znak loga spole€enstvi oznacujici ekologickou produkci. Toto logo je
definovano v dokumentu natizeni Rady (ES) ¢. 834/2008 o ekologické produkci a oznaco-
vani ekologickych produktii a o zruSeni natizeni (EHS) €. 2092/91. V piipadé, Ze je toto
logo pouZito, musi byt na obalu vZdy doplnén také ¢iselny kod kontrolni organizace a in-
formace o misté ptivodu surovin. Tyto informace je nutné umistit do jednoho zorného pole

s timto logem [10].

Obr. 1: Eurolist (zdroj: eagri.cz)
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1.2.2 Narodni znaéeni pro Ceskou republiku

Biopotraviny vyprodukované v Ceské republice musi byt oznadeny jak narodnim logem,
tzv. biozebrou, tak 1 evropskym logem. Toto logo musi nést na svych obalech nejen biopo-
traviny, ale vechny bioprodukty vyprodukované v Ceské republice. Graficky znak BIO,
tzv. biozebra, s napisem ,,Produkt ekologického zemé&délstvi* je v CR pouzivéan jako celo-

statni ochranna znamka pro biopotraviny [10].

Obr. 2: Biozebra (zdroj: eagri.cz)
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2 EKOLOGICKE VS. KONVENCNI ZEMEDELSTVI

Ekologické zemédélstvi

Oznaceni "organicky" oznacuje zplisob vyroby potravin. Biopotraviny jsou vyrabény bez
jakychkoli umélych hnojiv, pesticidii nebo konzervacnich latek. V ekologickych systémech
pouzivaji zemédélci rizné metody, které nevyzaduji syntetické latky. Namisto syntetic-
kych konzervacnich latek jsou organické potraviny tradicné konzervovany naptiklad soli,
cukrem, suSenim, zmrazenim, fermentaci apod. Pied vyvojem syntetickych dusikatych
hnojiv na pocatku dvacatého stoleti byla veskera vyroba potravin po celém svété de facto
organicka. Teprve ve dvacatém stoleti byly organické metody a postupy klasifikovany jako
odlisné od nové vznikajicich modernich metod a poté také odlisn€¢ oznaceny (ptivodni
oznaceni bylo "biodynamické"). Organicky péstované potraviny se nesmi zaménovat s
potravinami prodavanymi jako ,,pfirodni“, coz jsou minimalné zpracované potraviny, které
také neobsahuji zpracované slozky, jako je rafinovany cukr, potravinafské barvivo nebo
aromatické latky. Potraviny mohou byt pfirozené, ale ne organické, stejn¢ jako mohou byt

organické, ale ne ptirozené [11].

Komparace ekologického a konven¢niho zemédélstvi

Spottebitelé, ktefi preferuji nakup biopotravin, jsou €asto motivovani k ziskani nutri¢ni
vyhody ¢i k ochrané Zivotniho prostiedi. Kupujici organického masa se casto chtéji vy-
hnout mikrobialni kontaminaci, nadmérnému obsahu antibiotik a omezenému neetickému

zachazeni se zviraty [11].

Konvenéni zeméedélstvi je pln€ zavislé na enormnich dodavkach fosilnich paliv a na t€zbé
hnojiv. Zasoby fosilnich paliv se ztencuji a zasoby Zivin, jako je napiiklad draslik, nezadr-
zitelné mizi. Takové zeméedélstvi vede Casto k degradaci orné pudy. Konvenéni zeméedél-
stvi zapticinuje také znecisténi vodnich zdrojl, zejména co se tyce vyplavovani dusikatych

hnojiv do povrchovych a podpovrchovych vod. Zprava OSN z roku 2017 tika:

,»Vyuziti chemickych latek neni pro udrZeni produkce potravin bezpodmine¢né nutné. Vy-
robci téchto latek pouzivaji agresivni marketingové strategie. Zkresluji také nektera fakta o
negativnim vlivu pesticidii na lidské zdravi. Pesticidy maji negativni dopady na zivotni
prostiedi, lidské zdravi a spolecnost jako celek. Urcité zdroje uvadi, Ze na nasledky pfimé

otravy pesticidy zemfe rocné az 200 000 lidi. Z tohoto divodu je tfeba nastartovat globalni
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v

nemaji s vymycenim hladu moc spole¢ného. V tento moment je mozné nasytit deveét mili-

ard lidi. Produkce potravin roste, avSak problémem jsou chudoba, nerovnost a distribuce
[9].

V porovnani béznych potravin s biopotravinou vétSina konvencnich potravin ¢asto spise
jen ptedstird, ze jsou potravou. Plivodni receptury byly zménény takovym zplisobem, aby
vydrzely co nejdéle Cerstvé. Pridavaji se zvyraziiovace chuti, synteticka barviva €i jiné jiz
diive zminéné rizné latky zvétSujici objem. Jak jiz bylo zminéno, obecné se tyto latky na-

zyvaji aditiva neboli piidatné latky [8].

Mezi studie potvrzujici, Ze biopotraviny jsou kvalitnéjsi nez klasické konven¢ni potraviny,
patii napiiklad vyzkum Vysoké §koly chemicko-technologické v Praze. Z téchto vysledkii
mimo jiné vyplyva, Ze biopotraviny obsahuji niz§i mnozstvi pesticidii nez béznd konvencni

zelenina ¢i ovoce [12].

Biopotraviny na rozdil od konvenénich potravin obsahuji mnohem méné ,,Eéek®. Tzv.
,E¢ka“ jsou latky, které slouzi ke zlepSovani vlastnosti potravin. Napiiklad jako zvyraziio-
vace chuti, konzervanty nebo slouZzi pro lepsi barevnost a lesk potraviny. Zkratka pismene
»E“ u vyrobku s ¢iselnym kodem znaci oznaceni pro ,,Evropu®. Je to z toho diivodu, Ze tato
specifikace jednodusSe zapamatovatelnych kodl je stanovena Evropskou legislativou a pfti-
fazena k jednotlivym ,,zlepSujicim* latkdm. Potravinarska aditiva jsou po mnoho let pied-
métem diskuzi. Vetejnost 1 odbornici jsou rozdéleny na dvé skupiny, zastance a odpurce.
Mezi jednotlivymi latkami je totiz nesmirny rozdil nejen v podobé chemické struktury, ale
také z hlediska jejich dopadu na lidské zdravi. K témto latkdm se pocitaji jak latky pfiroze-
né, jako je naptiklad kuchyiiska stl, vitaminy, extrakty kofeni apod., zaroven vSak 1 synte-
tické latky, které nejsou Cloveéku vlastni, z divodu absence vyskytu téchto latek v ptirodé.
U biopotravin je povoleno cca 50 , E¢ek®, jde o latky piirodniho ptivodu, nebo o mineralni
a organické latky. Jednd se pouze o pfirodni latky, které nesmi byt geneticky upravené.
Jako ptiklad 1ze uvést kyselinu askorbovou, kyselinu jable¢nou, agar, plyn dusik, vceli
vosk ¢i zelené barvivo chlorofyl, které je ziskavano ze zelenych rostlin apod. Oproti tomu
v konvenénich potravinach je povoleno vice nez 300 , E¢ek®, v&etnd téch, u kterych musi
byt uvedeny jejich negativni vlastnosti. Jedna se naptiklad o chemicky pfipravované latky
napt. z dehtu ¢i ropy, které mohou u citlivéjSich jedinci zpiisobovat alergické reakce

8, 12, 13].
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3 PRODUKCE BIOPOTRAVIN

Ekologickou produkci se rozumi celkovy systém fizeni zemédélského podniku a produkce
potravin spojujici osvédcené environmentalni postupy, ochranu ptirodnich zdrojii, ochranu
biodiverzity, uplatnéni ptisnych norem spliujici diistojné Zivotni podminky zvitat a takovy
zpusob produkce, ktery je v souladu s pozadavky spotiebiteld upfednostiiujici potraviny a
produkty vyrobené za pouziti ptirodnich latek a procest. Produkce ekologického zeméd¢l-
stvi tak zprosttedkovava zvlastni trh, odpovidajici na poptavku spottebitelii po organickych
plodinach a ekologickych produktech, na druhé strané také ptispiva k ochrané zivotniho
prostiedi, rozvoji venkova a zajisténi dobrych zivotnich podminek zvitat. Ekologicka rost-
linnd produkce by méla zachovavat a zvySovat urodnost pliidy a predchazet tak piidni erozi

[52].

Vétsina potravin se na trh dostdva predevsim ve zpracované podobé, nezli v Cerstvé.
V poslednich letech u biopotravin siln¢ vzrostl rozsah a stupen jejich zpracovani. Obecné
zavazna pravidla pro zpracovéani ekologicky vyrobenych surovin jsou minimalni. Natizeni
Rady EU uvadi pouze pozitivni seznam povolenych piisad, pfidatnych a technologicky
pomocnych latek. AvSak tento seznam je urCen spiSe na rostlinné potraviny. Specidlni
piedpisy pro produkty ZivociSného ptivodu jsou teprve vyvijeny. Obecné 1ze ovSem fici, Ze

jsou zakazany veSkeré postupy ¢i produkty spojené s genetickou modifikaci [14, 15].

Produkce biopotravin podléha predev§im béznym pravnim predpisim (danovy zakon, ziv-
nostensky zakon, zékon o potravinach atd.) Kromé toho musi spliiovat také predpisy vy-
plyvajici ze zédkona o ekologickém zemé&d¢lstvi. Vyroba biopotravin zahrnuje Cisténi, tii-
déni, upravovani, opracovani nebo zpracovani bioproduktl, pfipadné pfidavani dalSich
latek povolenych zdkonem a provadeci vyhlasSkou, véetné baleni ¢i dalSich nasledujicich
uprav za ucelem uvadeéni biopotravin do ob¢hu. Pro zahdjeni vyroby biopotravin je potieba
podéani zadosti o osvédceni, ohlaSeni o zah4ajeni vyroby biopotravin, ohlaSeni o uvadéni
biopotravin do obéhu, eventudlné Zadost o osvédceni pro vyvoz biopotravin a bioproduktt

[16].

Je nutné vyrobu biopotravin odd¢lit od vyroby konvencnich potravin. Z tohoto divodu
jsou ve vyrobnich provozech vybudovany nové prostory urcené pouze k vyrob¢ biopotra-
vin. Stejné tak skladovani a distribuce biopotravin v porovnani s konvencnimi potravinami

probiha oddélené [14, 17].
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4 EKOLOGICKE ZEMEDELSTVI Z HLEDISKA OCHRANY
ZIVOTNIHO PROSTREDI

Biopotraviny mohou pro nékteré jedince piedstavovat kontroverzni téma, maji své ptizniv-
ce a také své oponenty. AvSak v ptipadé€, ze vyroba biopotravin probiha v souladu s legis-
lativnimi podminkami, piinos ekologického zeméd¢lstvi z hlediska ochrany zivotniho pro-
stiedi je nezpochybnitelny. Ekologické zemédélstvi je zaméteno predevSim na zlepSovani
pudy, rostlin, zvifat, zdravi lidi a planety, jako jednoho neoddélitelného celku. Odd¢lit
zdravi ekosystému od zdravi lidi a spole¢nosti nelze, nebot” zdrava piida produkuje zdravé

rostliny, které podporuji jak zdravi zvifat, tak zdravi lidi [18, 33].

ZDRAVI LIDE

ZDRAVE
POTRAVINY

T b R¥
ZDRAVA ZVIRATA
g S B

ZDRAVA PUDA

Obr. 3: Schéma zdravi (Ing. Jiti Urban, Ustfedni kontrolni a zkugebni ustav zemédélsky)

4.1 Geneticky modifikované potraviny

MozZnym zpisobem ochrany Zivotniho prostfedi a pfedev§im zdravi ¢lovéka, je nakup ta-
kovych potravin, které nejsou geneticky modifikované. Produkce zemédé€lskych plodin je
z hlediska vyzivy lidstva velmi dalezita. Stavajici produkce je nedostacujici, a proto pri-
myslové plodiny, vySlechténé pouze ptfirozenym zptisobem (kiizenim), neprosperuji ve
zménénych podminkach péstovani. Klasicky zpusob ptirozeného Slechténi piinasi vysled-
tedy tzv. genova manipulace, kdy se naptiklad do rostliny vlozi gen z zivoc€icha ¢i tplné

jiné rostliny, diky ¢emuz je usmrcen Sktidce, avSak rostlina ptezije. Jako piiklad Ize uvést
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kukufici, do které se ptida gen z bakterie, ktery obsahuje toxin hubici hmyz, ktery kukufici

napada. Tim vznikd GMO kukufice [8, 19, 20].

V GMO kukufici se nachazi toxin Bt, ktery je produkovan padni bakterii Bacillus thuri-
gensis, aby byla kukufice chranéna pfed hmyzem. Bt toxin tedy pusobi jako insekticid a
porosty kukufice nemusi byt oSetfovany jinymi nebezpecnymi insekticidy. Bt toxin se pou-
zival jako posttikovy insekticid i pfed zavedenim GMO. V tom piipad€ ho dést’ postupné
smyval a slunce ho rozkladalo, tim padem probihala jeho biodegradace. Nicméné i tento
postiik vyvolaval u urcitych lidi alergické reakce. Existuji vSak i studie, které prokazuji
naprostou bezpec¢nost GMO obsahujicich Bt toxin. GMO obsahujici Bt toxin, jako je kuku-
nad¢. V EU je péstovani GMO stale omezeno na nékolik povolenych vyjimek, a to tako-
vych, které jsou vétSinou spojeny s odbornym vyzkumem. GMO plodiny mohou shromaz-
dovat také ,,toxické latky z prostiedi®, jako jsou pesticidy nebo té¢zké kovy. Lze tedy fici,
ze GMO plodiny a jejich vliv na piirodu i ¢lovéka jsou stale v centru vyzkumu a pied uve-

denim na trh je potfeba kazdou GMO potravinu peclivé testovat [21, 22].

Mezi nejvEtsi znecist'ovatele vyvolavajici zatiZzeni naSeho ekosystému patii zejména mo-
derni primyslova produkce potravin. Uvadi se, Ze dosud nebyla stanovena dlouhodoba
bezpeénost neddvno vyvinutych geneticky modifikovanych rostlin (GMO). Rada védci se
proto obava, ze zavedeni GMO do potravniho fetézce bez diisledného vyzkumu mize pro
zivotni prostfedi 1 pro spotiebitele piedstavovat dlouhodobé a neodhadnutelné riziko.
GMO potraviny obsahuji velké mnozstvi pesticidil a jinych chemikalii a v mnoha oblastech

byly jiz zakdzany [23].

4.2 Puda

Zemédelstvi vzniklo asi pred deseti tisici lety a piivodné vyuZzivalo pouze ekologické ze-
médelské technologie. V té dobé nebyly vyuzivany zadna syntetickd hnojiva ani pesticidy.
Pouzitou technologii bylo piedev§im spalovani — stromy a kefe byly pokaceny a pak na
misté spaleny, coz piispé€lo k zivindm v piidé, které se nahromadily po mnoho let. Soucas-

n¢ spalovani stromt a ket vyhladilo plevel a rostlinné patogeny [24].

Pro ochranu pidy je kladena dulezitost na pouzivani organickych statkovych hnojiv,
zejména pro zlepSeni struktury plidy a také jako prevence pfed plidni erozi s pfisnym zaka-

zem vyuzivani minerdlnich dusikatych hnojiv. Jako hnojivo na zeméd¢lskych farmach
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z recyklované organické hmoty je vyuzivan piredevsim kompost. Dal$im diilezitym krokem
je zavedeni pestrého osevniho postupu za uc¢elem naruseni zivotniho cyklu pleveli a skud-
cl, coz poskytuje dostateCny Cas, ktery je potfebny pro regeneraci a zotaveni pudy a také
pro doplnéni potifebnych Zivin. Absence umélych hnojiv a pesticidii pfedstavuje hlavni cil
pro zabranéni dlouhodobych zmén v chemickém slozeni a struktury pidy. Prevenci pred
ztratou zivin predstavuje vysévani plodin zeleného hnojeni, vysadba kfovinnych pési a
zakladani travnich pasi. Zelené hnojeni je hnojeni pomoci zbytka rostlin, naptiklad travy,
obilovin a jinych druht rostlin, které v pidé plsobi jako ziviny, diky ¢emuz je nasledné
zvySena kvalita pudy. Dilezitou roli hraje také zasazeni motylokvétych rostlin, napiiklad

jetelovin, resp. luskovin, jez vazi atmosféricky dusik do pidy [18, 33].

4.3 Biodiverzita

Tradi¢ni ekologické hospodateni podporuje vyssi biodiverzitu flory a fauny na obhospoda-
fovanych plochach a v okolnich biotopech. Rovnéz je zde vyssi diverzita péstovanych rost-

lin [43].
Péstovani rostlin

Vhodnou alternativou k synteticky vyrabénym insekticidiim jsou pravé insekticidy rostlin-
ného ptivodu. Jedna se o ptipravky, které jsou ekologicky nezdvadné, zcela netoxické pro
¢lovéka, jejichz G€innost je srovnatelnd se syntetickymi insekticidy a vyroba ekonomicky
unosnd. Namisto chemikalii se jako ochrana pfed Sklidci pouzivaji Zivé organismy, a to az
do takové miry Ucinnosti, Ze jiZ neni nasledné tfeba pouzit chemickych ptipravki. Pro
ochranu rostlin 1ze vyuzit substance pfirodniho plivodu a extrakty jako jsou napf.: pfirodni
pyrethriny, neemovy (nimbovy) olej, vytazek z Quassia Amara ¢i rizné druhy esencialnich
olejii. Esencidlni oleje jsou vSak vyuzivany spiSe v uzavienych prostorach sklada ¢i v do-
macich spizirnach. Dalsi latky povolené v ekologickém zemédélstvi jsou naptiklad horni-
nové moucky, oleje, sira, méd’ a dalsi. Pro pfezivani prospéSnych organismil je dulezita
druhova pestrost péstovanych plodin (rostliny jsou schopné se diky stfidani plodin na poli

samy postarat o své zdravi a UspéSn€ se branit proti chorobam a Skidcim [18, 25].

Chov hospodarskych zvirat

Hlavni zésadou pfi ekologickém chovu je nutnost vytvoieni pfirozené¢ho prostiedi s dira-

zem na pohodu, tzn.:
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o Dodrzovani fyziologickych a etologickych potieb zvitat.

o Zajisténi pohybu (vybeh, pastva) a Cerstvého vzduchu, ochranu proti slunci a ex-
trémnimu pocasi, dostatek prostoru, podestylku.

o Cast krmnych davek musi pochéazet z ekologické produkce, nejsou dovolena GMO
krmiva (napft. s6jové pokrutiny).

o Hormonalni latky, stimuldtory, ochucovadla krmiv syntetického ptivodu ¢i synte-

tické 1é¢iva nejsou povoleny [33].

4.4 Ochrana vody

Obecné lze tici, ze ekologické zemedélstvi ma vice pozitivnich efektli na ochranu piirod-
nich prvkl a na krajinu nez konvencni zeméd¢lstvi. Ekologicky zemé&d¢€lsky systém vyka-
zuje nizsi nebo stejné mnozstvi vyplavovanych dusi¢nanii ve srovnani s konvencnim ze-
médélstvim. Srovnavaci vyzkumy uvadéji, ze az o polovinu nizsi vyplavované mnozstvi
zivin na hektar z ekologického zeméd¢lstvi, kdy nadmérné mnozstvi zivin vzniklé napii-
klad z dusikatych ¢i fosfore¢nych hnojiv do povrchovych a podzemnich vod mize zplsobit
tzv. eutrofizaci, tzn. nadmérné nasyceni vodniho prostfedi vedouci k pfemnoZeni vodnich
organismil. To ma za nésledek vyCerpani kysliku a naruSeni vodniho ekosystému s ¢imz
souvisi 1 samocistici schopnosti vody. Ekologické zeméd€lstvi neptedstavuje riziko
z hlediska kontaminace vodnich zdrojii pesticidnimi latkami. Kvalita vody je ovlivnéna
nesc¢etnymi faktory v zemédélském prostredi. Hnojiva pouzivané v konvencnim zeméd¢l-

stvi tedy mohou kontaminovat povrchovou a podzemni vodu [24, 43].
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5 KONZUMACE BIOPOTRAVIN V SOUVISLOSTI S ZIVOTNIM
PROSTREDIM A ZDRAVIM CLOVEKA

Jak jiz bylo zminéno, zdravi ekosystému a zdravi lidi tvofi soucast jednoho neodd¢litelné-
ho celku. Zdravi Ize chéapat jako imunitu, odolnost a schopnost regenerace, coz znamena
celistvost a integritu zivych systému. Nejedna se pouze o neptfitomnost nemoci, ale o zajis-
téni fyzické, dusevni, socidlni a ekologické pohody. Cilem ekologického zeméd€lstvi je
udrzovani a zlepSovani zdravi celého ekosystému az k jednotlivym organismim bez pou-
zivani hnojiv, pesticidl, potravinovych aditiv a dalSich latek, jez mohou mit nepfiznivy

vliv na zdravi [18, 26].

Moderni zptisob zemédélstvi miize mit na dlouhodobého konzumenta dopad v podobé nej-
ruznéjSich zdravotnich nasledkil, a to zejména diky pouzivani pesticidd, hnojiv a jinych
chemickych latek. Pouze samotnd konzumace biopotravin zdravi ¢lovéka pravdépodobné
nespasi. V dllezitosti lidského zdravi hraje roli, kromé vyZivy, vice faktorti, mezi né lze
zahrnout napiiklad dobry psychicky stav ¢lovéka, tzn. predev§im zvladani stresovych situ-
aci, kterym je dne$ni Clovék neustale vystavovan. Nicméné spotieba a konzumace biopo-
travin tvori dilezitou soucéast udrzitelného a zdravého stravovani, kdy rizné stravovaci
navyky maji na lidské zdravi a Zivotni prostiedi rizny vliv. Zdrava a udrzitelnd strava za-
hrnuje vybér mistnich a sezénnich potravin zpracovanych tak, aby byla zachovana jejich
nutricni hodnota. Dulezitost je kladena také na obaly potravin, které jsou Setrné
k Zivotnimu prostiedi. Ekologicky produkované potraviny obsahuji ¢asto vysSi hladinu
sekundarnich metabolitl rostlin, jako jsou flavonoidy, polyfenoly a mastné kyseliny. Sta-
vajici vyzkumy a znalosti potvrzuji, Ze sekundarni metabolity v nékterych piipadech one-
mocnéni mohou byt zdravi prospésné. Sekundarni metabolity jsou schopny omezovat po-
Skozeni a starnuti bunék. Je to predevS§im diky svému ochrannému uGcinku proti volnym
radikaliim vznikajicim pfi zpracovani energie v metabolismu. Konvenéni ovoce a zelenina
stale Casteji presahuji stanovené hygienické normy obsahu skodlivych latek. Vétsina kon-
taminovanych Cerstvych potravin obsahuje rezidua né€kolika druhli pesticidi. Z hlediska
To se tyka predev§im nakupu kvalitnich zakladnich potravin, ze kterych pak lze ptipravit

plnohodnotné jidlo [27].

Urcité studie jiz poukdzaly na piimy dopad pouzivani pesticidii na zdravi ¢lovéka, jako

naptiklad vys$i mira potratli u Zen ve tietim az osmém mesici téhotenstvi. Vyzkumy pro
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srovnani konzumace biopotravin vedle konvenénich potravin jsou provadény jen ziidka, a
to predevsim z divodu finanéni nakladnosti. Zajimava studie byla provedena ve skupiné
jeptisek v klastefe, jimz byla béhem osmitydenniho pilotniho vyzkumu podavéana strava
vyprodukovana podle zasad biodynamického zemédélstvi a strava konvencni. Strava, ktera
byla slozena z biopotravin, vedla ke zlepSeni jak fyzické, tak dusevni pohody ucastnic a

zvyseni jejich odolnosti vici chorobam [27].

Pro strucné predstaveni vyse zminéného pojmu biodynamické zemédélstvi, jako predchiid-
ce ekologického zemédélstvi, je tieba uvést jeho samotného zakladatele Rudolfa Steinera
v prvni polovin¢ 20. stoleti. Biodynamické neboli také biologicko-dynamické zemédélstvi
vzniklo v roce 1924. Hlavni myslenku a zaklad tohoto zeméd¢lstvi tvoii respekt dvou, Cas-
to opomijenych oblasti, a to oblasti zivota (bios) a oblasti sil (dynamis), proto bio-
dynamické. Pokud Zivé organismy (rostliny, zvifata) maji prospivat, nelze k nim pfistupo-
vat jako k nezivym vécem, jako k mechanickému systému slozenému pouze z hmotnych
¢asti. Stejné jako ¢loveék nepotiebuje ke své vyzivé jen latky, ale také vitalni sily (proto
tvofi nasi stravu rostlinné a Zivo€isné produkty, tzn. produkty Zivych organismil), potiebuji
1 rostliny nejen latky, ale i sily, pfedev§im v podobé& organickych hnojiv. Ekologické ze-
médelstvi je z hlediska zdravi ¢loveéka orientovano na jeho fyziologickou stranku, zatimco
biodynamické zeméd¢lstvi navic poukazuje i na dulezitost dusevné-duchovni sféry zdravi

[23,28].

V souvislosti s konzumaci biopotravin se zdravim ¢loveka, hraje roli dilezity fakt, kde
jsou biopotraviny ¢i bioprodukty nakupovany a ptivod téchto surovin. Pfednost je tieba dat
nakupu v takovych prodejnéach, kde vyrobci, potazmo prodejci skutecné dbaji na kvalitu.
Pokud spotiebitel konzumuje biopotraviny za G€elem zdravého Zivotniho stylu, je tfeba si
dat pozor na nakup hotovych, vysoce primyslové vyrabénych potravin. Bioprodukce zdi-
raziiuje rukod@lny, tradi¢ni a ekologicky zptsob vyroby, ackoli u hotovych potravin uz je
tteba byt vice obezfetny. V souvislosti s lidskym zdravim je tieba dbat pfedevSim na nu-
tricni hodnotu daného vyrobku ¢i potraviny. V pfipadé¢ konzumace vysoce pramyslove
zpracovanych produktll plnych cukri, tukil a jinych aditiv, byt nesoucim oznaceni bio,
nemuze byt takovy vyrobek povazovan za zdravi prospéSny. Naptiklad primyslové zpra-
cované snidanové lupinky s obsahem medu, obili, Cokolady — to vSe v biokvalité, nemohou
byt brany za zdravi prospésné za predpokladu, ze se jedna o takzvany extrudat. Extrudaty
vznikaji v extrudéru, ve kterém je ,zdkladni hmota“ — i kdyby biologicky naprosto

v potadku — protlacena pod vysokym tlakem pii teploté nad 200 °C. Vysledkem je hmota,
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ktera expanduje do pozadovaného tvaru, pfi¢emz vznikne bioprodukt. Jinym ptikladem
muze byt ovocny bio népoj, ktery obsahuje pouhych 5,5 procenta bio slozky — cukr a ex-
trakt z je¢ného sladu, jez opravdu pochazeji z ekologickych kultur. Cely zbytek je tvoien
vodou, antioxidanty, aromaty apod. Aroma naptiklad nemusi podle nafizeni EU pochazet
z biologické kultury ani nemusi obsahovat pravé ovoce. Ovocnou chut’ v takovém napoji

pak zajist'uje blize nedefinované aroma a ptisady — chut’ pochazejici z laboratote [29].

Jako dalsi priklad Ize uvést bio variantu jogurtového napoje plného cukru pochybné slibu-
jici prospéch nasemu zdravi, 1 za predpokladu, Ze je takovy produkt vyroben z biomléka.
Pfemira konzumace rafinované¢ho cukru pusobi pro lidské télo jako prozanétliva latka.
Analyza problematiky cukru ptedstavuje z hlediska vlivu na lidské zdravi také vysokou
dualezitost. ZvySenou pozornost pii ndkupu hotovych bioprodukti je tfeba vénovat také jiz
zpracovanym ovocnym ty¢inkdm, pfedevs$im obsahu jejich ovocné slozky. Piikladem mo-
hou byt energetické ovocné biomicky s aronii. Po pfecteni sloZzeni vyrobku bio aroniové
bobule tvotili jen 6,7 procenta obsahu. Mnoho vyrobcil uvadi na trh také bio pecivo, napfi-
klad bio vyrobky z plundrového tésta, bio dalamanky, biochleby, bio croissanty apod.
Otazkou, nakolik pekaf pracuje tradi¢nim rukod&lnym zplsobem, je pouZivani enzymu
v pec¢ivu. Enzymy, které se dnes Casto vyuzivaji, jsou ziskdvany pomoci genové uprave-
nych mikroorganismi. Pekafi, kteti dodrzuji tradicni vyrobu, tyto enzymy nevyuzivaji.
Proto je kvalita tohoto pe¢iva mnohonasobné vyssi, le€ pro pekafe je vyroba takového pro-
duktu vice namédhava a pomalej$i. Pfestoze u bioprodukti je povoleno 50 piisad, (u kon-
vencnich je to az 320), najdou se zde i problematické latky jako napiiklad kontroverzni
zahustovadlo karagenan — E 407, jenZ je Casto pridavan do mlécnych vyrobk, aby ,,zabra-
nil oddéleni tekuté faze*. Pfi pokusech na zvitatech vedl ke vzniku viedl a ke zménam
imunitniho systému. U masnych vyrobki bio, je rovnéz povoleno pouzivani kontroverzni

dusitanové solici smési [29].

Je nutno zminit, Ze samoziejmé 1 dusitany maji své odplrce a zastdnce. Dusitany se
k potravinam ptidavaji pfedevsim kvili lakavé vypadajici Cervené barvé a také jako kon-
zervacni prostfedek. Ve vyssich koncentracich se mohou vyskytovat v jidlech a napojich ¢i
jako rezidua hnojiv (diisledek nadmérného hnojeni). AvSak ptidavek dusitanti ma i dulezity
ucinek a to takovy, ze konzervuje maso, tudiz zabranuje t¢zkym infekcim jako napft. botu-

lismu, ktery je zptisoben premnozenim bakterii z rodu Clostridium [8, 30].
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6 ZPUSOB DISTRIBUCE BIOPOTRAVIN K ZAKAZNIKOVI

Vyznamnou skupinou, kterd ptsobi na trhu s organickymi plodinami, jsou subjekty uvade-
jici bioprodukty ¢i biopotraviny do ob¢hu, tzv. distributofi. Jde prfedevSim o regionalni a

celostatni dovozce a velkoobchodniky [31].

Na trhu s biopotravinami piisobi velké mnozstvi subjektd, které se zabyvaji maloobchod-
nim prodejem (prodejny zdravé vyzivy, maloobchodni fetézce apod.). Jedna se piiblizné o

4 700 maloobchodnich prodejen [50].

V Ceské republice prevazuje zprostfedkovany prodej. Prostiednictvim fetézct supermarke-
ti a hypermarketi je nabizeno cca 60 % biopotravin v CR, 30 % tvoii nabidka specializo-
vanych prodejen zdravé vyzivy a piiblizné 4 % pak nezavislé prodejny potravin. Piimy
prodej farmati tvoii necelé 5 % objemu trhu, ostatni prodej napiiklad prostfednictvim in-

ternetovych stranek predstavuje asi 1 % [44].

Tab. 1: Maloobchodni fetézce puisobici v CR s nabidkou biopotravin (zdroj: eagri.cz)

Nézev maloobchodniho Fetézce Vlastni znacka biopotravin
Albert Free from/Albert bio/Veggie
Billa Nase Bio
Kaufland K-Bio
Lidl Biotrend
Penny Biostyle
Tesco Tesco Organic
DM drogerie dm Bio
Rossmann EnerBio, BabyDream
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6.1 Prodejny zdravé vyzivy

Na c¢eském trhu jsou k prodeji biopotravin nejvice vyuzivany maloobchodni fetézce
(48 %). Prodejny zdravé vyzivy a biopotravin tvoii druhé misto pomysiného zebiicku

s nabidkou biopotravin (27 %) [31].

Jako piiklad pro oblast Zlinského kraje 1ze uvést prodejny Biomarket u Zelené¢ho stromu,

Krajinka zdravé vyzivy, Sklizeno, Zdravi z ptirody a dalsi.

6.2 Samosbér

Samosbér spociva zejména v dohodé mezi zeméd€lcem a spotiebitelem. Spotiebitel si sdm
nasbird urcité plodiny naptiklad jahody, fazole, rybiz, brambory apod. Tento zpiisob je
oblibeny u spotiebiteltl vyhledavajici Cerstvé a kvalitni potraviny za niz$i cenu. Niz§i na-
klady jsou také hlavni vyhodou této metody potizeni biopotravin. Nevyhodu pro zdkaznika
muze piedstavovat naptiklad zdravotni uraz pii této fyzické namaze. Naopak niz§i vydélek

z diivodu nedostatku zakaznik miZe byt hlavnim rizikem pro zemédélce [44].

6.3 Farmarské trhy

Prvni farmaiské trhy se konaly na podzim roku 2009 (Klanovice, Praha). Otevieni farmar-
skych trhil bylo zakazniky pfivitano s velkym nadSenim. Trhy jsou zakladany jak komerc-
nimi subjekty, tak obcanskymi iniciativami. V soucasné dobé jsou farmarské trhy rozsireny
1 v dalSich velkych a stfednich méstech. Farmatskeé trhy 1ze navstivit také v blizkém okoli,
napiiklad Jarni trh ve SluSovicich, Jarmark v Uherském Hradisti, Farmaiské trhy u divadla

ve Zlin¢ a mnoho dalSich. [45].

6.4 Primy prodej

Ptimym prodejem se rozumi zejména prodej na farme bez obchodu ¢i ve vlastnim obchodé
farmate, prodej biopotravin na trznicich, prodej v rdmci agroturistiky na farmé, prodej pro-
sttednictvim zasilkové sluzby ¢i pies internetové obchody. Piimy prodej Ize povazovat za
feSeni problému nedostatku odbytovych kanalli pro ekologické farmare, nejistoty a nizkych
vykupnich cen v tradi¢nich odbytovych kandlech. Problémem je ale vysoka konkurence.
Tento zpiisob nabidky bio plodin a bioproduktii pfivadi spotiebitele pfimo na farmu, kdy se
vytvaii vztah mezi spotfebitelem a zemédélcem. Soucasné se jedna také o nejucinnéjsi

zpusob propagace ekologického zemédélstvi. Udava se, ze nejvice ekofarem (57 %) v roce
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2017 se specializovalo ptfedevsim na prodej zivocisSnych produktii. Na prodej rostlinnych
produktii 41 % ekofarem a 2 farmy méli v nabidce jak rostlinnou tak zivo¢isnou produkci
zaroven. Z zivociSnych produktii dominoval prodej mléénych vyrobkli a prodej masa.
Z rostlinnych produktti se jednalo zejména o prodej jablek, hrusek, Svestek, cibule, mrkve,

dyn¢ a brambor. Vysokd poptavka byla také po hroznovém vin¢ [32].

6.4.1 E-shopy

Ptiznivei biopotravin mohou k ndkupu vyuzit také internetové nabidky. Piikladem mohou
byt e-shopy  jako napftiklad www.countrylife.cz, www.freshbedynky.cz,
www.svetbedynek.cz, www.sklizeno.cz, www.rohlik.cz, www.greenstore.cz, www.dm.cz
s bohatou nabidkou potravin nesouci oznaceni bio. E-shopy vsak ve vétsiné ptipadi provo-
zuji ptimo producenti, z tohoto divodu je lze povazovat spiSe za formu pifimého prodeje

[49].

6.4.2 Vybrané biofarmy ve Zlinském Kkraji:
Biofarma Juré

Jedné se o rodinnou farmu Vranovych, kterd lezi v Luzkovicich, nedaleko Zlina. Historie
rodinného farmateni saha do roku 1920. Pozemky farmy maji rozlohu 61 ha, z toho 33 ha
jsou pastviny, kde je chovan masny skot. 20 ha zabira orna ptdy, kde je péstovana pohanka
a oves. 8 ha pak zabiraji ovocné sady. Zpracované produkty nesou certifikaci a logo ekolo-
gického zemédélstvi. Dalsi zvirata, ktera tato biofarma chova, jsou naptiklad kozy, slepice,
ovce, kocky a bernardyni. Soucasti biofarmy je také hosptudka piistupna Siroké verejnosti.
Zde je moznost zakoupit si bio vyrobky. Tyto vyrobky lze zakoupit také prostiednictvim
internetovych stranek www.biofarmajure.cz. Je zde moznost si pofidit napiiklad ovocna

povidla, dZzemy, suSenou zeleninu ¢i suSené ovoce [34].

Obr. 4: Zvitata na biofarmé Juré (zdroj: biofarmajure.cz)


http://www.countrylife.cz/
http://www.freshbedynky.cz/
http://www.sklizeno.cz/
http://www.rohlik.cz/
http://www.greenstore.cz/
http://www.dm.cz/
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Farma Kudlov

Jedna se o farmu nachazejici se v oblasti Valasska (Zlin-Kudlov), ktera vyrabi a prodava
mlécné bioprodukty. V soucasné dobé farma chova dvacet Ctyfi krav horského plemena
pinzgau, uréené pro produkci mléka. V Ceské republice se jednd o jediné registrované
chovatele tohoto plemene. Produkty nesou certifikat bio a garantuji tak vysokou nutri¢ni
hodnotu bioprodukti bez pouziti chemickych postrikii, umélych aromat, konzervantt ¢i
jinych aditiv. Nabidku tvoii naptiklad mléko, Cerstvy syr, pafeny syr, jogurt, tvaroh, poma-
zanky apod. Farma nabizi své produkty prostfednictvim webovych stranek
www.farmakudlov.cz nebo prostfednictvim né€kolika prodejen. Prodejny, nabizejici vyrob-

ky Farmy Kudlov, lze najit jak ve Zlinském kraji, tak naptiklad v Brn¢ [35].

Obr. 5: Mlééné bioprodukty Farmy Kudlov (zdroj: farmakudlov.cz)

EkoFarma Sadky Kunovice

Tato farma se nachazi v blizkosti obce Kunovice u Uherského Hradist€ na rozloze témet
nou vyuzival jako skladku odpadii, tudiz pro vybudovani bio farmy bylo potieba tuto kraji-
nu rekultivovat. Od roku 2007 tato farma nese certifikat BIO. Sady zabiraji na této biofar-
me rozlohu 3,47 ha. Nejvétsi ¢ast sadll zabiraji jablong. Dale Svestky (tzv. durancie), me-
ruiiky, hrusky, tfes$né, ofechy ¢i mirabelky. Produkty lze zakoupit pfimo na misté. Farma
také nabizi kazdorocni moznost samosbéru bio jablek, a to v obdobi od zaii do listopadu

[36].



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového rizeni

30

II. PRAKTICKA CAST
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7 TRH S BIOPOTRAVINAMI

Stav na globalnim trhu s biopotravinami

Obliba biopotravin se ve svéte stale rozsituje, stejné tak i jejich spotieba, kterd kazdorocné
nartsta. Globalné nejvétSim trhem s bioprodukty a biopotravinami je Severni Amerika.
V USA bylo v roce 2010 dosazeno 8 % meziro¢niho pfirtistku na trhu s biopotravinami.
V porovnani s trhem potravin konvencniho ptivodu je to vyrazné vice. Meziro¢ni prirtstek
béZnych potravin totiz za stejné obdobi ¢inil pouhé 1 %. Celkovy obrat dosahl tudiZ cca
21,6 miliardy EUR. Druhym nejvétsim trhem s biopotravinami globalniho charakteru je
Evropa, kterd v roce 2010 vykazala obrat ve vysi 97 miliardy. EUR. Nejvétsi obraty s bio-
potravinami, co se ty¢e evropskych zemi, maji zejména Némecko, Francie, Italie, Velka
Britanie. Trh s nabidkou biopotravin je v urcitych zemich odlisny. Lze vSak fici, ze obecné
je nejvetsi poptavka po Cerstvych biopotravinach. Jako priklad 1ze uvést srovnani nakupu
Cerstvych biopotravin v Némecku. Obrat prodeje Cerstvych biopotravin z celkového obratu
biopotravin ¢inil 57 %, coz je o 10 % vice nez u béznych potravin, kde tento podil

z celkového obratu vSech konvencnich potravin €inil pouze 47 % [46].

Stav v Ceské republice

Celkovy ro¢ni obrat ceskych vyrobcii biopotravin a bioproduktii ¢inil v roce 2010 cca
2 miliardy K¢. Dle priizkumi, hlavni postaveni tuzemského trhu s biopotravinami maji
maloobchodni fetézce. Jedna se o nejCastéjSi misto, kde spotiebitelé vyuZzivaji nabidky
nakupu biopotravin. Uvadi se, Ze v Ceské republice je spotieba biopotravin na trovni cca

7 EUR za rok na jednoho obyvatele [46].

Celkovy obrat na trhu s biopotravinami v Ceské republice stale nartista. V roce 2016 se

oproti roku 2015 zvysil na 4,19 miliardy korun [47].

V roce 2006 byl proveden prazkum trhu na 1000 respondentech zastupujicich vzorek po-
pulace ¢eskych obcanti institutem pro vyzkum trhu — GfK (Growth from Knowledge) Pra-
ha. Vystupy tohoto prizkumu uvadéji, ze vyrobky s oznaenim bio pravidelné nakupuje
pouze mala skupina zakaznikli (pravidelnych zékazniki biopotravin bylo v tomto roce
pouhé 3 %). Ctvrtina eské populace uvedla, Ze bio vyrobky zn4, avsak jejich nakup reali-

zuje nepravidelné. Dalsi ¢tvrtina respondentii uvedla, Ze bio potraviny znd, ale nenakupuje
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vubec. Posledni skupinou byli spottebitelé tvorici témef polovinu vSech respondentti, kteii

uvedli, ze potraviny s ozna¢enim bio nezné a nenakupuje [48].

Vystupem toho pruzkumu je tedy fakt, ze spotiebitelé davaji pfednost konvenénim potra-
vinam. Jeden z diivodi je vysSi cena u bio vyrobkd, jini spottebitelé zastavaji nazor, ze bio
produkty nejsou tak chutné jako bézné produkty ¢i jde o podvod ¢i medialni ,,humbuk*

[48].

V Ceské republice hospodaii pfiblizné &tyfi tisice ekologickych zemédélct a jejich farmy
zabiraji asi 12 % mistni zemé&délské piudy. Nejvice se ekologické zemédélstvi rozviji v Ji-
hoceském kraji, ve vétsine piipada se jedna o drobné rodinné farmy. Farmafi tak pozitivné
prispivaji k ochrané€ Zivotniho prostfedi. Protoze ekologické zemédé€lstvi je oproti zemedél-
ru z evropského Programu rozvoje venkova v podobé dotaci. I ptfes tuto skutecnost je sa-
motnd tuzemska spotieba biopotravin stale nizka a tvofi pouze jedno procento celkovych
ttrat Cechii za potraviny. PiestoZe se biopotraviny dostavaji do nabidky bé&znych obchoda,

vétSinou se stale jednd pouze o jejich marginélni podil [51].

Vroce 2015 a 2016 byl proveden prizkum spolecnosti Nielsen Admosphere, a.s., ktery
m¢él za cil porovnat prodej biopotravin a konvencnich potravin ve vybranych maloobchod-
nich fetézcich. V roce 2016 dosahl prodej biopotravin hodnoty cca 800 mil. K&. V roce
2015 ¢inila hodnota ndkupu biopotravin téméet 789 mil. K&, cozZ je o vice nez 11 mil. K¢
vice. Procentudlni vyjadieni uvadi nartst o 1,4 %. Pro srovnani nabidka konvenc¢nich po-
travin dosahla v roce 2016 hodnoty 153 183 mil. K¢. Oproti tomu v roce 2015 se jednalo o
hodnotu 150 474 mil. K¢. Trh s konven¢ni nabidkou tedy vzrostl o 1,8 % [50].

Tab. 2: Prodej biopotravin a konvenénich potravin v CR, 2015 a 2016 (zdroj: eagri.cz)

Mezirocni Meziro¢éni
Ukazatel 2015 2016 zmeéna zména (tis. K&)
(%) )

Biopotraviny (tis. K¢) 788 822 800 132 1,43 11310
Konvencni potraviny 150 473 581 | 153 182 863 1,80 2709 282
(tis. K¢)

Hodnota celkového trthu | 5y 0 0) 403 | 153 982 995 1.80 2720 592
s potravinami (tis. K¢)
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8 SENZORICKA ANALYZA

Hodnoceni biopotravin s potravinami konvenéniho piivodu bylo provedeno prostfednic-
tvim senzorické analyzy, kde bylo provedeno jejich vzajemné srovnani. Toto hodnoceni
mélo za cil zjistit pficiny nizkého nakupu biopotravin oproti konven¢nim potravinam. Ci-
lem bylo také zjistit, zda spotiebitelé laické vetejnosti dokézi rozeznat potraviny konvencni
v porovnani s biopotravinami za piedpokladu, ze ptivod (zda se jednd o bio ¢i nikoliv) vy-

branych vzorkt potravin byl hodnotiteliim zatajen.

Princip senzorické analyzy spoc¢iva ve zpiisobu hodnoceni, pfi kterém je vyuzito lidskych
smysla jako pfimych subjektivnich organti vnimani. Obecné je pfi senzorickém posuzovani
vyuzivano vSech lidskych smyslii, mezi nejcastéji vyuzivané patii chutové, ¢ichové a zra-
kové smysly. Déle se vyuzivaji také sluchové a hmatové smysly, smysly pro chlad, teplo a

bolest [41].

Smyslové vnimani je uskute¢iiovano prostfednictvim smyslovych organa (chutovy, ¢icho-
vy, zrakovy, hmatovy a sluchovy). Ty se skladaji ze ti ¢asti, a to: receptoru, nervovych
drah a pfisluSného useku centralni nervové soustavy. Avsak pro senzorickou analyzu lze

vyuzit pouze prvni tfi zminéné [42].

Pro smysl chutovy jsou savci vybaveni chemickymi receptory v ustni dutin€. Konkrétné se
jedna o pét zakladnich chuti — sladké, slané, kyselé, hotké a umami. Umami vypovida o
zdroji bilkovin. Sladka chut’ informuje o zdroji sacharidd, slana chut’ vypovida o obsahu
zakladnich anorganickych iontl potfebnych pro zajiSténi iontové rovnovahy télnich teku-
tin. Hoi'kd chut’ byva typicka pro toxické latky a kyseld chut’ mtze varovat pied poskoze-
nim organismu kyselinami ¢i signalizovat rozkladajici se potraviny. Pfiblizné 70-85 %
toho, co lze povaZzovat za chutovy vjem, je ve skute¢nosti zptisobeno vjemem ¢ichovym,
ktery je vyvolan tékavymi latkami uvoliovanych z potravin, jez pronikaji z st do dutiny

nosni a drazdi tak chut'ové receptory [42].

Smysl ¢ichovy zprostfedkovava informace o okolnim prosttedi, teritoriu, potravinach apod.
Cichovy smysl je &asto spojovan s nosem jako takovym, nicméné ve skuteénosti v devade-
sati peti procentech nema s ¢ichem nic spolecného. Schopnost vnimat viini je ukotvena
v misté dvou malych plosek nachazejici se na horni skofepé dutiny nosni po stranach nosu
pod trovni o¢i. Zde se vyskytuje asi deset milionii neuront (primarnich smyslovych bu-

n€k). Obsahuji vybézky miniaturni velikosti (¢ichové vlasky, Cichové fasinky), které na
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svém povrchu nesou bilkoviny, tzv. ¢ichové receptory, které jsou schopné reagovat s mo-

lekulami vineé [42].

Zrakovy smysl pfedstavuje dalsi kliCovy prvek pro senzorickou analyzu. Zrakovym smys-
lem Ize hodnotit vzhled a barvu potravin, coz je dilezité pro ziskani prvniho dojmu. Zdro-
jem zrakového smyslu jsou o€i. Dle prvniho dojmu se vétSinou laicka vetejnost rozhoduje,
zda potravinu koupit ¢i nikoliv. D4 se tedy fici, Ze tento smysl je jeden z nejvice pouziva-
nych v bézném zivoté lidi a ma pro né€ nejveétsi vahu pii rozhodovani.

Senzorickd analyza se konala dne 4. 4. 2019, v 16:00 hod. Pro tyto ucely byla vyuzita
ucebna C, v budové Fakulty logistiky a krizového fizeni v Uherském Hradisti. Pro funkeci
posuzovateli hodnocenych potravin bylo vybrano celkem 11 zéstupci, a to spotiebite-
1¢ laické vetejnosti — 6 muzii a 5 zen. Pro senzorické hodnoceni bylo vyuzito celkem
20 vzorkl, rozdelenych do péti kategorii, kdy kazda jednotliva kategorie zahrnovala Ctyti

zastupce potravin.

Vzorky predkladané k senzorické analyze musi byt vzdy pfipraveny tak, aby posuzovatelé
nedostali informace o vlastnostech, které by mohli ovlivnit jejich hodnoceni. Z tohoto di-
vodu byly vzorky pfipraveny na jednotnych papirovych taccich ptipadné kelimcich, které
byly oznafeny pouze cCislem vzorku. Zamérem bylo, aby hodnotitelé neméli ovlivnén

zejména zrakovy smysl, ktery by je mohl evokovat k pfedpokladanému vysledku.

Vzorky byly porovnavany a hodnoceny vzdy v rdmci jednoho druhu, z né¢hoZ jeden vzorek
ptredstavoval bio potravinu, druhy vzorek konven¢ni potravinu. Posuzovatelé méli za ukol,
kromé hodnocenych znaki, u kazdého vzorku odhadnout, zda se jedné dle jejich nédzoru o
bio potravinu ¢i nikoliv. Zdznamov4 tabulka tedy obsahovala i1 kolonku Bio: Ano/Ne. Ci-
lem bylo zjistit, zda 1 laik spotiebitel, ktery neni vySkoleny senzoricky posuzovatel, dokaze

rozeznat bio potraviny od klasickych konvenénich potravin.

Zaznam pro senzorické hodnoceni potravin obsahoval tyto ukazatele:

o vzhled a barva,

o vune€,

o chut,

o lahodnost a celkovy dojem,

o soucet.
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Pro ucely senzorického hodnoceni bylo vytvoreno senzorické schéma s vhodnymi deskrip-
tory. Kazdy z hodnotitelt mél kromé zdznamu k dispozici také toto schéma s popisem
vlastnosti jednotlivych hodnoticich znaki a s hodnotici skalou od 0-5 bodl (min. 0 bodl —
potravina netypicka, neodpovida hodnocenému znaku deklarované potraviny / max. 5 boda
— potravina typickd, charakteristickd, odpovidajici hodnocenému znaku deklarované potra-
viny). Celkové schéma pro hodnoceni potravin s popisem vlastnosti odpovidajici ptislus-

nému bodovému ohodnoceni Ize nalézt v ptiloze P 1.
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Tab. 3: Kategorie a jednotlivé druhy potravin vyuzité pro senzorickou analyzu (zdroj: au-

torka)

Kategorie

Jednotlivy druh potraviny / vyrobku

Zelenina

Vzorek ¢. 1: Bio okurka salatova

Vzorek €. 2: Bé€zna okurka salatova

Vzorek €. 3: Bézna paprika ¢ervena

Vzorek €. 4: Bio paprika Cervena

Ovoce

Vzorek €. 5: Bézna jablka Cerstva

Vzorek €. 6: Bio jablka Cerstva

Vzorek ¢. 7: Bio merunky susené

Vzorek ¢. 8: B€zné merunky susené

Orechy

Vzorek €. 9: Bio liskové ofechy

Vzorek €. 10: Bézné liskové otechy

Vzorek €. 11: Bézné vlasské ofechy

Vzorek €. 12: Bio vlasské ofechy

Milécné vyrobky

Vzorek €. 13: BéZny jogurt bily

Vzorek €. 14: Bio jogurt bily

Vzorek €. 15: Bio syr tvrdy Eidam

Vzorek €. 16: Bézny syr tvrdy Eidam

Napoje

Vzorek ¢. 17: B&Zna jablecna Stava

Vzorek €. 18: Bio jable¢ny most

Vzorek ¢. 19: Bio vino Hibernal, suché

Vzorek ¢. 20: Bézné vino Hibernal, suché
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8.1 Porovnani jednotlivych vzorkii a vyhodnoceni

Vyhodnoceni a porovnani jednotlivych vzorka je provedeno pro kazdou kategorii a druh
samostatné (vzhled a barva, viné, chut’, lahodnost a celkovy dojem, soucet) z primérnych
vysledk vSech zucastnénych posuzovateli. Vysledky byly zpracovany a pro snadnéjsi

ptehlednost vizualizovany pomoci sloupcovych grafi.

8.1.1 Porovnani jednotlivych vzorku
Porovnani vzorku €. 1: Bio okurka salatova a vzorku €. 2: BéZna okurka salatova

Ze srovnani obou vzorkll vyplyva, ze bio okurka saldtova dle zicastnénych hodnotitel
»prekonala® konvenéni salatovou okurku ve vSech hodnocenych znacich. Porovname-li
hodnocené znaky vzhled a barva, viin€ a chut’, je zfejmé, Ze nejatraktivnéjsi byl pro hodno-
titele vzhled a barva bio okurky, kdy z nejvyssiho poctu péti bodd, ziskala bio okurka body
Ctyfi. Soucet primérnych vysledkti hodnotitelt u bio okurky vykazuje c¢islo 15,
z celkovych dvaceti moznych maximalnich bodl, coz Ize povazovat za jedno z vyssich

hodnoceni.

Porovnani vzorki v kategorii zeleniny - okurka salatova

20
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S
£ 8 Vz. ¢. 1: Bio okurka salatova
2 6 Vz. ¢. 2: BéZna okurka salatova
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2, | 40 3,6 3,6 3,8
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Vzhled a Viné Chut  Lahodnost Soudet
barva a celkovy
dojem

Hodnocené znaky

Obr. 6: Porovnani vzorkli bézné a bio okurky salatové (zdroj: autorka)
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Porovnani vzorku €. 3: BéZna paprika Cervena a vzorku ¢. 4: Bio paprika ¢ervena

Z grafu vyplyva, Ze bio paprika Cervend oproti paprice konvencéniho ptivodu zaujala hod-
notitele predevs§im z hlediska vzhledu a barvy, kdy z maximalniho poctu péti boda dostala
od vSech posuzovatelt v priméru 4,5 bodii. Hodnoceni chuti obdrzelo stejny pocet bodt u
obou vzorkd, zatimco viing€ o jednu desetinu zaujala hodnotitele u papriky konvencéni. V

celkovém souctu hodnocenych znak vsak vitézi paprika ¢ervend nesouci oznaceni bio.

Porovnani vzorki v kategorii zeleniny - paprika ¢ervena
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Obr. 7 Porovnani vzorkl bézné a bio papriky ¢ervené (zdroj: autorka)
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Porovnani vzorku €. 5: BéZna jablka Cerstva a vzorku €. 6: Bio jablka Cerstva

Zastupce z kategorie ovoce: jablka Cerstva bézna ziskala kladnéj$i ohodnoceni ve vSech
hodnocenych znacich oproti zastupci jablka nesouci oznaceni bio. Maximalni ohodnoceni
z prvnich ¢tyf hodnocenych znakii ziskalo bézné jablko v kategorii vzhled a barva, a to
4,4 bodu oproti bio jablku, které ziskalo pouhych 4,1 bodii. Tento vysledek se dal ocekavat
z diivodu, Ze bio ovoce z hlediska vzhledu, tvaru ¢i barvy neni tak reprezentativni jako
ovoce konvencni, které je chemicky oSetfovano, ptipadné voskovano pro lékavy leskly
vzhled ovoce. Nejvétsi rozdil mezi témito vzorky u prvnich ¢tyt hodnocenych znaki roz-
poznavali hodnotitelé¢ v kategorii chuti, ktera ¢ini mezi bio jablkem a jablkem konvenéniho
puvodu rozdil 0,7 bodt. Z celkového primérného souctu ziskala bézna jablka 17 bodu,

oproti jablkim ekologického ptvodu, které ziskaly pouhych 15,1 bod.

Porovnani vzorki v kategorii ovoce - jablka Cerstva
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Obr. 8: Porovnani vzorkil bio jablka a béZného jablka (zdroj: autorka)
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Porovnani vzorku ¢. 7: Bio meruiiky suSené a vzorku €. 8: BéZné meruiiky susSené

Ze srovnani obou vzorkl je ziejmé, ze bio merunky suSené ziskaly vyssi ohodnoceni nez
klasické merunky susené konvenc¢ni. Vyjimku tvoii pouze hodnoceny znak chuti, kde me-
runky suSené bézné ziskaly o desetinu vyssi zndmku nez meruiiky ekologického pivodu.
Nejlepsi vysledek z kategorie vzhled a barva, viing, lahodnost a celkovy dojem ziskaly bio
merunky v kategorii ving, kdy bézné meruiikky konvencni predbéhly o 0,7 bodu. V této
kategorii také bio merunky susené ziskaly nejvyssi bodové ohodnoceni a to 4,1 boda pri-

mérného hodnoceni v§ech jedenacti posuzovateltl.

Porovnani vzorki v kategorii ovoce - meruriky suSené
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Obr. 9: Porovnani vzorkl bio a bézné merunky susené (zdroj: autorka)
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Porovnani vzorku €. 9: Bio liskové ofechy a vzorku ¢. 10: BéZné liskové ofechy

Z vysledkii hodnoceni liskovych ofechii vyplyvd, Ze vybrani spotiebitelé upiednostiiuji
liskové ofechy konvencniho ptivodu v kategorii viné, chut, lahodnost a celkovy dojem.
Toto tvrzeni potvrzuje také vysledek celkového priimérného souctu vybranych hodnotitelt.
Jediny rozdil predstavuje kategorie vzhled a barva, kde bio liskové ofechy dosahuji vyssi-
ho poctu bodl, avSak pouze o jednu desetinu. Zaroven tento znak dostal nejvyssi pocet
bodi, bez celkového primérného souctu. Ten uvadi, ze bézné liskové ofechy oslovili po-
suzovatele celkové vice, nez bio ofechy liskové. Nejvétsi rozdil v porovnani obou vzorkl
predstavuje kategorie viin€, kdy bézné liskové otechy ziskaly v priméru 3,3 bodt, zatimco

bio liskové ofechy pouhych 2,6 bodi.

Porovnani vzorki v kategorii ofechy - liskové orechy
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Obr. 10: Porovnani vzorki bio a béznych liskovych ofechti (zdroj: autorka)
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Porovnani vzorku €. 11: BéZné vlasské ofechy a vzorku ¢. 12: Bio vlasské ofechy

Z porovnani pramérného souctu vSech posuzovateld je patrné, Zze hodnotitelé davaji pied-

nost vlasskym ofechim konven¢nim oproti bio vlaSskym ofechiim. Vyjimku tvoii katego-

rie vzhled a barva, kdy bio vlasské ofechy dosdhly v priméru na hodnoceni 3,6 bodi,

avsak to v porovnani s béznymi vlasskymi ofechy ¢ini pouze o 0,1 bodi vice. Markantné;jsi

rozdil zaznamenali hodnotitelé pti hodnoceni vlasskych ofechli v kategorii chuti, kdy roz-

dil mezi bio a béznymi vlaSskymi ofechy ¢ini 1,3 bodl avsak ve prospéch konvencnich

vlaSskych otechil.

Vz. ¢. 11: Bézné vlasské ofechy

Vz. €. 12: Bio vlasské ofechy

Porovnani vzorki v kategorii orechy - vlasské orechy
- 20
g 18
2 14
.g 12,5
0 12 —
S 10 —
2 8 —
\g 6 |
2 3.6 3,0 2.8 " 33,0 |
o= 4 1 >
2 +—3.5 z —
E 33
0 T T T
Vzhleda  Viné Chut  Lahodnost Soucet
barva a celkovy
dojem
Hodnocené znaky

Obr. 11: Porovnani vzorki bio a béznych vlasskych ofechil (zdroj: autorka)
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Porovnani vzorku €. 13: BéZny jogurt bily a vzorku ¢. 14: Bio jogurt bily

Celkové hodnoceni vzorki bilych jogurti bio a konven¢niho ptivodu ukazuje, Ze rozdily
témet ve vSech hodnocenych kategorii vykazuji minimalni hodnoty. Tento fakt potvrzuje
predevsim hodnoceni chuti, kde rozdil €ini pouha jedna desetina bodu ve prospéch bio jo-
gurtu. Lahodnost a celkovy dojem dosahl stejného bodového ohodnoceni, a to 3,7 bodu.
Drobna odchylka nastava v ptipad¢ hodnoceni viiné, kdy bézny jogurt bily dosahl kladné;j-
Siho ohodnoceni nez bily jogurt bio. Nejvétsi odchylka je zaznamendna v kategorii vzhledu

a barvy, kde rozdil mezi vzorky ¢ini 0,4 bodl ve prospéch bézného bilého jogurtu.

Porovnani vzorki v kategorii mlééné vyrobky - jogurt bily
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Obr. 12: Porovnani vzorki bio a béZného bilého jogurtu (zdroj: autorka)
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Porovnani vzorku €. 15: Bio syr tvrdy Eidam a vzorku ¢. 16: BéZny syr tvrdy Eidam

Bézny syr tvrdy, zastupujici kategorii mléénych vyrobki vitézi jednoznaéné ve vSech hod-
noticich parametrech. Nejvétsi rozdil je zaznamenan predevsim z hlediska chuti, kdy od-
chylka jednotlivych vzorkt ¢ini 1,1 bodl ve prospéch tvrdého syru konvencniho piivodu.
Pravé chut zde predstavuje jak maximalni, tak minimalni pocet primérného hodnoceni

posuzovatelii. Nejmensi odchylka je zaznamenana pti hodnoceni viiné obou vzorkt, ktera

¢ini 0,4 bodu.
Porovnani vzorki v kategorii mlécné vyrobky - syr tvrdy
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Obr. 13: Porovnani vzorki bio a bézného tvrdého syru (zdroj: autorka)
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orovnani vzorku €. 17: BéZna jableéna st’ava a vzorku €. 18: Bio jable¢ny mos$
P k 17: B bl t k 18: B bl t

Z tohoto grafu jednoznacné vyplyva, ze hodnotitelé pii posuzovani zastupcti bio a bézného
jable¢ného mostu upfednostiuji most konvencni. Jable¢ny most bézny dosahuje nejvyssi
pocet bodu celkového souctu v priiméru vsech posuzovatelt, a to 17,9 bodli z maximalnich
20 moznych. Oproti tomu bio jable¢ny most ziskava v celkovém souctu o 4,9 bodli méné.
Nejvétsi rozdil je zaznamenéan ve vini, kde odchylka ¢ini 1,8 bodt. Nejmensi rozdil pak ve
vzhledu a barvé, kdy béznd jablecna S$tdva dosahla v priméru 4,0 boda, zatimco bio

jable¢ny most o 0,5 bodi mén¢.

Porovnani vzorki v kategorii napoje - jable¢ny most
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Obr. 14: Porovnani vzorki bio a bézny jable¢ny most (zdroj: autorka)
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Porovnani vzorku ¢. 19: Bio vino Hibernal a vzorku ¢. 20: BéZné vino Hibernal

Bio vino Hibernal, suché, pozdni sbér v porovndni s béznym vinem stejné odriidy vinné
révy ziskalo v celkovém primérmém souctu od vSech posuzovatelt horsi ohodnoceni, a to
0 2,7 bodi. Nejvétsi rozdil je zaznamenan ve vzhledu a barve, kdy z maximalniho poctu 5ti
bodt, ziskalo bézné vino v priméru 4,5 bodi, zatimco bio vino pouhé 3,3 body. Nejmensi
odchylka je zaznamendna pti hodnoceni celkového dojmu a lahodnosti vina, kdy bézné

vino dosahlo v priméru 3,6 bodu, zatimco bio vino o 0,4 bodi mén¢.

Porovnani vzorki v kategorii napoje - bilé vino
20
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Obr. 15: Porovnani vzorki bio a bézné bilé vino (zdroj: autorka)
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Hodnotitel¢ byli podrobeni také otazce, zda dokézou spravné urcit, kterd z jednotlivych
vzorkl potravin a napoji nese oznaceni bio a kterd nikoliv. Nejvétsi pocet spravnych od-
povédi ziskal vzorek &. 14: Bio jogurt bily. Ze se jedna pravé o vyrobek nesouci oznadeni
bio, spravné¢ odhadlo Sest posuzovatelll z jedendcti. Nejméné spravnych odpovédi ziskaly
dva vzorky, a to vzorek ¢. 1: Bio okurka saldtova a vzorek ¢. 18: Bio jablecny most.
V tomto piipad¢ spravné odhadli, Zze se jedna o bio vzorky, pouze dva hodnotitelé

z jedenacti. Vysledky a tipy hodnotitell jsou uvedeny v tabulce nize.

Tab. 4: Vysledky tipt hodnotiteltl (zdroj: autorka)

Vysledky tipi hodnotitelii — Bio potraviny / Bio napoje

Cislo a nazev vzorku Z celkového poctu 11 hodnotiteld
s oznacenim Bio: spravné urcilo:
1 — bio okurka salatova 2

4 — bio paprika Cervena

6 — bio jablka Cerstva

7 — bio merunky susené

9 — bio liskové ofechy

12 — bio vlasské ofechy
14 — bio jogurt bily
15 — bio syr tvrdy

18 — bio jable¢ny most

NN | A SN W | |W| W

19 — bio vino Hibernal

8.1.2 Vyhodnoceni senzorické analyzy

Z vysledkl analyzy vyplyva, Ze posuzovatelé ve vétSin€ ptipadi, nejsou schopni rozpoznat

bio potravinu od konvenéni potraviny pouze na zéklad¢é senzorickych vlastnosti.
Chut’

Z hlediska hodnoceni chuti, jsou pro konzumenta Casto ldkavéjsi bézné konvencni vyrob-
ky, pfedevsim z diivodu obsahu raznych aditiv a dochucovadel. Pfi¢inou je zakaz ptidavani
jakékoliv latky stimulujici smysly do biopotravin ¢i bio napoji. Vysledky chutové senzo-
rické zkousky pro biopotraviny nejsou proto uspokojivé. Pfesto se v n€kterych piipadech
nasli vyjimky, kdy biopotravina vyhovovala spotiebitelim z hlediska chuti vice nez kon-

vencni. Tento vysledek vSak potvrzuji pouze dva druhy z deseti hodnocenych, a to bio
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okurka salatova a bio jogurt bily. U bio okurky salatové lze ptic¢inu tohoto faktu spatiovat

pfedevSim v nemoznosti dodani ptidatnych latek do zakladni suroviny.
Vzhled a barva

Zamg¢iime-li se na hodnoceni vzhledu a barvy potravin je tieba zminit, Ze tento znak je u
konvenénich potravin ¢asto pro konzumenty atraktivnéjs$i nez bio ovoce ¢i bio zelenina,
ktera nema tak dokonaly tvar a barvu jako ovoce ¢i zelenina konven¢ni. Mnoho spotiebite-
14, podporujici ekologické zeméedélstvi, realizuje ndkup biopotravin zejména z ditvodu ab-
sence chemickych latek podporujici rist a velikost téchto plodin. Primérmé hodnoceni
vzhledu a barvy ukézalo, ze vyss$i primérnou hodnotu z deseti dvojic vzorku, ziskalo pét
vzorkl biopotravin a rovnéz pét vzorkli konvencnich potravin. Vysledek je tedy vyrovna-
ny.

Viiné

Konvenéni vyrobky ¢asto krome umélych ochucovadel a barviv obsahuji také latky, zlep-
Sujici viini, coZ je pro spotiebitele také jeden z diivodii konzumace potraviny, ktera je
z hlediska viiné piijemnéjsi. Toto tvrzeni by mohlo vysvétlovat vysledek hodnoceni viing,
kdy konvenéni zastupci potravin a napojii dosdhly kladnéjSi ohodnoceni v ptipadé osmi

vzorkl z deseti hodnocenych. Vyjimku tvofi bio okurka saldtova a bio meruiiky susené.
Lahodnost a celkovy dojem

Vyssi skore tykajici se lahodnosti a celkového dojmu s porovnanim konvencnich potravin
ziskala bio okurka salatova, bio meruniky suSené, bio paprika ¢ervena. Bio jogurt bily zis-

kal stejny primérny pocet bodd, jako jogurt bily konvencni.
Soucet
Soucet vSech hodnocenych znaki bio vzorkl oproti konvenénim vzorkiim ukazuje ze:
Biopotraviny ziskaly kladngj$i ohodnoceni pouze v piipadé:
o kategorie zeleniny - bio okurka salatova, bio paprika ¢ervena,
o kategorie ovoce - bio merunky susené.
Konvencni potraviny, v porovnani s bio vzorky, ziskaly kladnéjsi ohodnoceni v ptipadé:
o kategorie ofechy - bézné liskové ofechy, bézné vlasské ofechy,
o kategorie mlécné vyrobky - bézny jogurt bily, bézny syr tvrdy,

o kategorie napoje - bézny jablecny most, bézné bilé vino
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o kategorie ovoce - bézna jablka Cerstva.

Z analyzy vyplyva, Ze z deseti druhli hodnocenych potravin celkové kladnéjsi ohodnoceni
ze vsech kritérii ziskalo sedm druht z oblasti konvenc¢nich potravin a napoju, zatimco bio-
potraviny ziskaly kladné&jsi hodnoceni pouze v piipadé tii druht zastupcii (viz vySe). Lze
fici, ze z hlediska gastronomického pozitku zaujaly hodnotitele ze zvolenych vzorka spise

potraviny a napoje konven¢niho ptivodu.

Prizkum provéadény spolecnosti Nielsen Admosphere, a.s., z roku 2015 a 2016 ukazal, ze
spotiebitelé davaji pfednost potravindm konvenéniho piivodu. Senzorickou analyzou byly
potvrzeny vysledky, Ze potraviny s ozna¢enim bio jsou spotiebiteli opravdu méné zadané.
Z hlediska chuti, viin€ i celkového dojmu zaujali hodnotitele potraviny konvenc¢ni, vysled-
ky hodnoceni vzhledu a barvy byly vyrovnany, avSak dle mého ndzoru dévaji obecné kon-
zumenti ptednost 1épe vypadajicim konvencénim potravindm. Diivodem muze byt také to,

ze spotiebitelé jsou jiz na konvencni potraviny navykli, proto je vyhledavaji vice.

-~
P g ~

Obr. 16: Senzoricka analyza dne 4. 4. 2019 v budové FLKR (zdroj: autorka)
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9 ANALYZA RIZIK SPOJENA S PRODUKCI A SPOTREBOU
BIOPOTRAVIN

Analyza rizik upozornuje na mozné stavy vedouci k netispéchu ¢i nechténému stavu, pfi-
padné pomaha 1épe pochopit dany proces z pohledu moznych poruch a selhani. Proto je
velmi dulezité v kazdém procesu zaradit krok analyzy moznych rizik. V tomto ptipade
predpokladame, ze analyzou rizik odhalime skute¢nosti, které¢ stavi biopotraviny do roviny

mén¢ oblibenych.

9.1 Definice rizika a vybér metody analyzy

Riziko lze charakterizovat jako pravdépodobnost vzniku nebezpecné situace ohrozeni a
zavaznosti mozného nasledku. Jinymi slovy se pojmem riziko vyjadiuje pravdépodobnost,

ze vznikne negativni jev a zaroveil 1 disledky souvisejici s timto jevem [40].

Metod pro posuzovani rizik existuje velka Skéala. Zakladni metody analyzy rizik lze rozdé-

lit do dvou.

o Kuvalitativni — slovni vyjadieni pro popsani stupné pravdépodobnosti a nasled-
k.

o Kvantitativni — pouziva ¢iselné hodnoty k vyjadieni pravdépodobnosti vzniku uda-
losti a nasledkt nezddouciho jevu. Pouziva se pti pfesném a disledném hodnoceni

rizik, zeyména pii konstrukci strojii a zatizeni [55].

Pro hodnoceni rizik spojenych s produkci a spottebou biopotravin je tedy vhodné zvolit
metodu kvalitativni. Z kvalitativnich metod jsem pro posuzovani vybrala metodu Brain-
stormingu. Tato metoda je pomérné jednoduchd, spontanni a lze s ni pokryt velmi Siroky
okruh oblasti. Vyhodou je, Ze neni nutné, aby tym provadéjici analyzu byl slozen

z odbornikti s uzkou specializaci na dané téma.

9.2 Metoda Brainstorming

Anglicky termin brainstorming se pieklada jako ,,burza napadia* nebo ,,boufeni mozka“.
Tato metoda se prosadila napiiklad v odvétvi podnikéani ¢i v takovych oblastech lidskych
ming je postaven na myslence, Ze je tfeba odd¢lit vymysleni napadii od jejich kritického

posuzovani. Tato metoda je zalozena na produkci co nejvétSiho poctu navrhii feSeni urcité-
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ho problému a jejich posouzeni, a to ve velmi kratké dobé&. Je rozdélena na dvé faze. Prvni
je kreativni a spontanni, druha faze je racionalni a logicka. Cilem prvni faze je najit co nej-
vetsi mnozstvi ndpadii na dané téma, kdy ucastnici navrhuji naméty a myslenky na danou
problematiku. Ugastnici se pfitom drzi jednoho tématu, pfijimaji cizi napady bez kritiky a
zaroven nabizi vlastni feSeni. Variant, jakym zpisobem miize byt brainstorming realizo-
van, je celd fada. Pfi analyze rizik spojenych s produkci a spotiebou biopotravin byl vyuzit
tzv. frontdlni brainstorming, kdy jeden ucastnik plnil roli zapisovatele, pfiCemz ostatni Cle-
nové diskuze navrhovaly potencidlni moznosti vyskytu rizik spojenych s touto problemati-

kou [38, 39].

Analyza rizik spojend s produkci a spotfebou biopotravin byla provedena v ramci vyuky
pfedmétu Manazerské dovednosti. Metoda Brainstorming byla jednou ze soucésti nékolika
rtiznych druhti metod probiranych v ramci tématu Skupinové feseni problémi. Ucastnika,
kteti se podileli na hodnoceni této problematiky, bylo celkem Sest a jednalo se o studenty
tietiho roéniku oboru Rizeni environmentalnich rizik. Jeden z Gi¢astnikil vykonaval funkci
zapisovatele, pficemz ostatni pfedkladali své navrhy. Cilem bylo vymyslet maximalni
mnozstvi rizik spojenych s produkei a spotfebou biopotravin a bez jakékoliv kritiky tyto
navrhy zapsat. Po ukonceni prvni faze - jednotlivych navrhli Gcastnikli nésledovala faze
druha - diskuze, kdy kazdy z navrhovateli jiz mohl vyjadfit sviij ndzor na zapsané navrhy.
Po vyjadieni vSech ucastnikli byla vybrana nejéastéjsi a nejvyznamnéjsi rizika, ktera by

mohla ohrozit celkovy ,,Zivotni cyklus* biopotravin.

9.3 Identifikace rizik a navrh napravnych opatieni

9.3.1 Zniceni irody environmentalnimi vlivy
Identifikace rizika

V ptipad¢, ze se puda s organickymi plodinami nachazi v blizkosti konvencniho zeméd¢l-
stvi, mize byt uroda kontaminovana pesticidy. To se mize stat naptiklad v disledku vy-
datného desté, ktery ,,splachne” pesticidy a chemické latky na organické plodiny. Uroda
muze byt poskozena také silnymi desti ¢i povodnémi, kdy orné pida jiz neni schopné zadr-
zovat vodu. Negativni dopad mize mi také extrémni sucho, kdy mén¢ odolné€jsi plodiny
nemohou za takovych podminek ptezit. Problém muze nastat také v ptipad¢é vyplavovani
dusi¢nanii ze zeméd¢€lsky obd€lavané ptidy. Tento problém nastava tehdy, pokud se v pidé

nachazi vice dusiku, nez jsou schopny rostliny vyuzit. Toto mize mit za nasledek znecisté-
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ni podzemnich vod, pokud voda ze zavlah ¢i tani snéhu protéka ptidou az do podzemnich

vod [53].
Navrzena opatieni

Jedno z opatieni miize byt oddéleni poli s biopotravinami remizkami. Druhym opatienim
by mohla byt spravné provedena meliorace, tzn. odvodnéni pole pomoci koryt, kterymi se
voda odd¢li pry¢. Meliorace brani erozi pidy, aby ptivalovy dést’ ,,nesplachl® ornou ptdu
pry¢ ze svého plivodniho mista. V ptipad¢ sucha je nutné zabezpecit dostatek vlahy pro
rostliny, kdy je potfeba najit vhodny systém zavlaZzovani (jak zadrzet vodu v krajin¢).
Moznym feSenim by mohlo byt vytvoieni vodnich ploch v blizkosti zeméd¢lskych poli,
odkud by bylo mozné Cerpat vodu v piipadé absence destovych srazek. V piipad¢ konta-
minace pidy je vhodné provést jeji detoxikaci, a to jeSté pred nasazenim biopotravin, na-

priklad pomoci tzv. technického konopi.

9.3.2 Zniceni urody Skudci

Identifikace rizika

Organické plodiny mohou byt kazdoro¢né napadeny skiidci, ktefi mohou tirodu znehodno-
tit, v nékterych ptipadech i1 zahubit stromy ¢i rostliny.

NavrZena opatieni

Namisto chemickych postiiki ¢i insekticidi je tfeba zvolit mirn€jsi zpiisob ochrany urody,
a to takovy, ktery nebude predstavovat ekologickou zatéz krajiny. Housenky a plostice 1ze
z porostl rostlin odstranit postiikovanim silnym proudem vody. Zptsobem ochrany pred
sktidci mize byt také lakani do pasti. Skiidctim zalepi dychaci Gistroji a nasledné je zahubi,
pfi¢emz tento postiik nepfedstavuje zdravotni zavadnost. Moznosti obrany proti tomuto
riziku muze byt také sklepavani Sktidchi do plachet ¢i na lepem potiené desky. Dalsi ochra-
nou proti Skiidci mohou byt ptirodni posttiky, které nepiedstavuji ekologickou zatéz kraji-
ny (vyluh z ¢esneku, cibule, aromatickych bylin ¢i mydlova voda ¢i postiiky na bazi fep-

kového oleje) [54].
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Tab. 5: Ptiklad ochrany pied sktidci za pomoci rtiznych druhi rostlin (zdroj: ireceptar.cz)

Skidce Rostliny odpuzujici Skidce
bélasek zelny kopr

mandelinka bramborova kien

msice lichofefisnice vEtsi

slimaci Salv¢j 1ékarska

plostice levandule

molice sklenikova aksamitnik

9.3.3 Vysoka cena — nizky odbér od spotiebiteli
Identifikace rizika

Bézné potraviny jsou sice levnéjsi, avsak predstavuji vétsi zatéz pro ¢lovéka chemikaliemi,
které jsou v nich obsaZeny. Riziko nizkého odbéru z divodu vysoké ceny biopotravin
predstavuje nejspiS jeden z hlavnich divodu, pro¢ lidé davaji prednost konvenénim potra-
vinam. Produkce biopotravin vyzaduje mnohem vice ru¢ni prace (naptiklad sbirani bo-
ruvek na kvalitni dzem). V ptipad€ vyroby kvalitnich produktt, naptiklad dzemd, je potie-
ba zejména vysoky podil ovocné slozky. Oproti tomu dnesni primyslové vyrabéné dzemy
obsahuji nizky podil téchto plodin, ¢emuz odpovidad vétSinou nizkd cena a zaroven také

nizk4 kvalita.
NavrZena opatieni

Reseni by mohlo predstavovat zavedeni dafiového zvyhodnéni ekologickych zemédélci,

zavedeni ¢i zefektivnéni prispevkl z evropskych fondil.

9.3.4 Mensi trvanlivost — brzka kazivost pri skladovani, nizky odbér od spoti-ebitelu

Identifikace rizika

Jako hniti (hniloba) se v potravinafstvi oznacuje komplikovany mikrobidlni, vétSinou anae-
robni rozklad, ktery se navenek projevuje nepiijemnym zapachem, hnédnutim a jinymi
barevnymi zménami a maceraci hnijici hmoty. Soucasné za tohoto rozkladu vznikaji plyny

(COy), které byvaji pricinou nadymani plechovek, je-li v nich kazici se potravina uzaviena.
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Pokud se jedné naptiklad o skladovani ovoce a zeleniny, mize zde dochazet k rozlicnym
hnilobnym pochodiim, které vedou k naprostému znehodnoceni plodin. Je tieba zdtraznit,
ze se pii nich Casto zacastni velmi mnoho druhii hnilobnych bakterii, z nichz mohou ty ¢i
ony za urcitych okolnosti v procesu prevladnout (napt.: hniloba kotenové zeleniny — Ba-

cillus macerans) [37].

Mensi trvanlivost bio vyrobkl a vyssi pravdépodobnost vyskytu plisni ¢i hniti ovoce a ze-
leniny mtze byt také divodem nizkého odbéru od spotiebitell. Pfirozena strava, ktera neni
primyslové zpracovéana, ¢asto podléha brzké kazivosti. Na druhou stranu vysoce primys-
lové zpracované vyrobky obsahuji mimo jiné vysoké mnozstvi aditiv, které zarucuji sice
dlouhou trvanlivost vyrobku, ale také potencialné vyssi riziko zatéze organismu chemic-

kymi latkami a ptipadnych alergickych reakeci.
NavrZené opatieni

Pouzivani konzerva¢nich metod bez chemickych ptisad, jako jsou naptiklad zmrazeni, su-

Seni, fermentace, zakonzervovani vyrobku pomoci cukru, soli ¢i kyseliny citronové.

9.3.5 Nedostatecné mnoZzstvi prodejen s biopotravinami
Identifikace rizika

O této nevyhod¢ by mohli mluvit pfedevsim 1idé, zijici v menSich vesnicich. V téchto ob-
cich nalezneme vétSinou mensi prodejny potravin, nabizejici pouze zakladni sortiment
béznych potravin. Oproti tomu vyhodu miize pfedstavovat moznost chovu zvifat ¢i pésto-
vani plodin na vlastnich zahradach. Co se ty¢e dostupnosti prodeje biopotravin, jiZ témét v
kazdém vétSim mésté se mizeme setkat s nabidkou téchto produkti prosttednictvim speci-

alizovanych prodejen ¢i supermarket.
NavrZena opatieni

Dnesni doba nabizi také moznost objednavat bio potraviny z e-shoptl i pfimo vyrabénych
farmafi. Je vSak potieba brat do tvahy vSechny obyvatele statu, tedy naptiklad i starsi ob-
Cany, ktefi z riznych diivodi nemaji moznost vycestovat do vétSich mést, ¢i neuméji nebo
nechtéji pracovat s pocitac¢em pro vyuziti internetovych e-shopt. Z tohoto ditvodu by bylo
dobr¢, aby klasické prodejny se zakladnim sortimentem rozsifili svoji nabidku 1 o bio vy-

robky.



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového rizeni 55

9.3.6 Prednost béZnym konvenénim potravinim
Identifikace rizika

Ptfednost béznym konvencnim potravindm mohou déavat spotiebitel¢ z né¢kolika divodu.
Mize to byt jiz zminéna vysoka cena, horsi vzhled biopotravin ¢i zkratka zéporny vztah
spotiebitell k biopotravindm. Mnoho spotiebitelll zastava nazor, ze biopotravindm neveii a
nevidi rozdil v kvalité oproti béznym potravindm. Roli pii ndkupu bé€znych potravin hraje
také zvyk spotiebiteli na konvenéni potraviny a nedostatecnd informovat o organickych

plodinéch.
NavrZené opatieni

Opatifenim pro toto riziko by mohla byt informaéni kampain Ministerstva zdravotnictvi ¢i

vladnich a nevladnich organizaci.

9.3.7 Neochota ménit stravovaci navyky
Identifikace rizika

Vysoké dilezitost by méla byt kladena pfedev§im na dostate¢nou informovanost spottebi-
telll o ndkupu a konzumaci biopotravin ve srovnani s konvenénimi potravinami, av§ak ko-

necné rozhodnuti o preferenci potravin zalezi pouze na spotiebiteli.
NavrZené opatieni

Vychova k pouzivani biopotravin jiz od détstvi (napt.: propagace ve Skolkach a Skoléch,

Skolni jidelny).

9.3.8 Prednost biopotravinam dovaZzenym ze zahranici
Identifikace rizika

Tato problematika se tyka jak biopotravin, tak klasickych konvenénich potravin. Dovazené
potraviny ze zahrani¢i pfedstavuji zatiZzeni Zivotniho prostfedi z hlediska logistiky, tzn.
zejména vypousténim emisi do ovzdusi prostfednictvim dopravnich prostiedki uréenych

pro transport téchto potravin ¢i vyrobki.
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NavrZené opatieni

Z tohoto diivodu je dobré, dat prednost spiSe mistnim regionalnim potravinam i z hlediska

podpory Ceského zemédelstvi a chovu.

9.3.9 ,,Bio nemusi byt vZdy bio*
Identifikace rizika

Spousta spotiebitelil se obava, Ze prestoze vyrobky nesou logo bio, nemusi to byt vzdy
zaruka, ze tomu tak skutecné je. To miize byt jeden z diivodii, pro€ je o biopotraviny mensi
poptéavka. Biopotraviny maji své pfiznivce i své oponenty, a proto je tato zalezitost spise na

individuélnim posouzeni jednotlivce.
NavrZené opatieni

Névrhem opatieni jak ptedejit tomuto riziku je péstovani ¢i chov vlastnich plodin ¢i hos-

podaiskych zvitat, kde zname jejich ptivod.
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Tab. 6: Piehled potencialnich rizik spojenych s produkci a prodejem biopotravin a jejich

opatteni (zdroj: autorka)

Riziko

Zniceni urody environmentalnimi vlivy

Zniceni trody skidci

Vysoka cena — nizky odbér od spotiebiteld

Mensi trvanlivost — nizky odbér od spotiebi-
tell

Nedostatecné mnozstvi prodejen s biopotra-
vinami

Ptfednost konven¢nim potravindm

Neochota ménit stravovaci navyky

Ptednost biopotravinam dovazenych ze za-
hranici

,,B10 nemusi byt vzdy bio*

Opatieni

remizky, meliorace, systém zavlazovani,
detoxikace pudy

ptirodni posttiky, sklepavani sktidct do pla-
chet

danové zvyhodnéni ekologickych zeméd¢l-
ct, ptispévky z evropskych fonda

konzervacni metody bez pouziti chemickych
prisad
vyuziti internetovych e-shopii, rozsieni na-

bidky prodejen se zdkladnim sortimentem
v malych obcich

informacni kampan Ministerstva zdravotnic-
tvi, vladnich ¢i nevladnich organizaci

vychova k pouzZivani biopotravin jiz od dét-
stvi (napf.: Skolni jidelny)

pfednost regionalnim potravindm

péstovani ¢i chov vlastnich bio potravin
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ZAVER

Teoreticka Cast bakalaiské prace byla zaméiena pfedevSim na seznameni Ctenare s proble-
matikou biopotravin, pfedevSim z hlediska zivotniho prostfedi, v porovnani se zemédél-
stvim konvencnim. Prace méla za cil také poukézat na soulad mezi zivotnim prostfednim,

rostlinstvem, zvifaty a ¢lovékem. Jak jiz bylo zminéno, zdravi ekosystému a zdravi lidi

tvofi soucast jednoho neodd¢litelného celku.

Praktickd ¢ast méla za ukol sezndmit Ctenafe s aktudlni situaci na tuzemském trhu
s biopotravinami a dotyka se také trhu globalniho. I pfes to, Ze tuzemska nabidka biopotra-
vin roste, stale se zdaleka nevyrovna nabidce a poptavce tak, jako je tomu u konvencnich
potravin. Dle statistik spotfebitelé ddvaji pfednost nabidce potravin konvenéniho pivodu.
Na tuto skute¢nost navazoval vyzkum v podob¢ senzorické analyzy, kdy vybrani spotiebi-
telé laické vetejnosti byli pozadani o zhodnoceni a porovnani vzorkl biopotravin a béz-
nych potravin. Pro senzorické hodnoceni bylo vybrano celkem 20 vzorkti. 10 zastupcti bylo
z kategorie potravin nesouci oznaceni bio a 10 zastupcl konvenéniho ptivodu. Vzorky byly
rozdéleny do péti kategorii — zelenina, ovoce, ofechy, mlééné vyrobky a napoje. Informa-
ce, zda se jedna o biopotravinu ¢i nikoliv, byla hodnotitelim zatajena. Posuzovatelé byli
tudiz podrobeni také otdzce, zda dokdzou spravné urcit, jestli se jedna o biopotravinu ¢i

potravinu konvencni.

V procentualnim vyjadieni lze fici, ze biopotraviny doséhly uspésnosti 30 %, kdy celkové
lepsi ohodnoceni, pied konvencnimi vzorky, doséhly tfi druhy vyrobki z deseti druhti hod-
nocenych, a to bio okurka salatova, bio paprika Cervend a bio meruiiky suSené nesitené.
Oproti tomu konvencni hodnocené vzorky ziskaly obecné tuspéSnost 70 %, tedy
7 vzorkl z deseti zaujaly hodnotitele vice, neZ v porovnani s bio vzorky. Lze fici, Ze vysle-
dek senzorického hodnoceni potvrzuje celorepublikové statistiky. Spotiebitelé davaji pred-
nost konven¢nim potravindm pied bio nabidkou, piestoze dil¢i vysledky pii této analyze
nepiedstavovaly pfili§ markantni rozdily v hodnocenych parametrech. Zhodnotime-li dosa-
zené vysledky, miizeme konstatovat, Ze pfestoZe je spotieba biopotravin niz$i, ma na trhu
své misto. Bézny konzument je zvykly na konvencni potraviny, a pokud nemé oznacené,
ktera potravina je bio a ktera nikoliv, prakticky je mezi sebou nerozezna ¢i dé prednost
konven¢nim potravindm. V soucasné dob¢ je stale vice kladen diiraz na zdravé stravovani a

v

pfedpokladem je, Ze biopotraviny jsou pro zdravi ¢lovéka pfiznivejs$i. Do budoucna by
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bylo dobré rozsitit nabidku biopotravin i v béznych obchodech, napiiklad i v takovych

prodejnach, kde je nabizen pouze zékladni sortiment potravin.

Prakticka Céast zahrnovala také vycet a popis potencialnich rizik, které mohou nastat pfi
produkei, distribuci, spotieb¢ ¢i skladovani biopotravin. Identifikovana rizika mohou byt
davodem, pro¢ spotiebitelé davaji prednost radéji konvenéni nabidce potravin. Tato rizika
byla analyzovéana prostfednictvim metody Brainstorming a pro kazdé riziko bylo navrzeno

opatfeni pro jeho zmirnéni ¢i ¢asteCnou eliminaci.



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového rizeni 60

SEZNAM POUZITE LITERATURY

[1]

Ministerstvo zem&délstvi CR. Pravni predpisy pro ekologické zemé&dglstvi a pro-
dukci biopotravin. Http://eagri.cz [online]. 2012 [cit. 2019-03-31]. Dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/mze/zemedelstvi/publikace-a-dokumenty/ekologicke-

zemedelstvi/pravni-predpisy-pro-ekologicke.html

VACLAVIK, T. Ekologické zem&d&lstvi &ekaji velké zmény. Bio-info.cz [online].
2017 [cit. 2019-03-31]. Dostupné z: http://www.bio-info.cz/zpravy/ekologicke-

zemedelstvi-cekaji-velke-zmeny

LEHEJCEK, J. Vyslo v Zemédélci: Ekologické zemédélstvi otekava velké zmé-
ny. Nové evropské natizeni je témef schvaleno. Ctpez.cz [online]. 2017 [cit. 2019-
04-01]. Dostupné¢  z: http://www.ctpez.cz/cz/clanky/vyslo-v-zemedelci-
ekologicke-zemedelstvi-ocekava-velke-zmeny-nove-evropske-narizeni-je-temer-

schvaleno

CESKO. Zakon ¢&. 242/2000 Sb., o ekologickém zemédélstvi a o zméné zakona &.
368/1992 Sb., o spravnich poplatcich, ve znéni pozdéjSich zékont. In: Sbirka za-
konil Ceské republiky. 2000. Dostupné také Z:
https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2000-242

Co jsou biopotraviny?. Celostnimedicina.cz [online]. 2006 [cit. 2019-04-01]. Do-

stupné z: https://www.celostnimedicina.cz/co-jsou-biopotraviny.htm

Uplné znéni nafizeni Rady (ES) 834/2007 o ekologické produkci a oznatovani
ekologickych produktli a o zrudeni natizeni (EHS) & 2092/91. In: Uredni véstnik.
2007. Dostupné také z: http://www.ekozemedelstvi.cz/files/soubory/834 2007.pdf

Ministerstvo zemédélstvi CR. Ekologické zemédélstvi. Http://eagri.cz [online].
c2009-2019 [cit. 2019-04-01]. Dostupné VA

http://eagri.cz/public/web/mze/zemedelstvi/ekologicke-zemedelstvi/

DOLEZALOVA, S. Biopotraviny jako soucdst zdravé vyzivy [online]. Zlin, 2013
[cit. 2019-04-01]. Dostupné zZ:
https://digilib.k.utb.cz/bitstream/handle/10563/24192/dole%C5%BEalov%C3%A
1 2013 bp.pdf?sequence=1&isAllowed=y. Bakalafska prace. Univerzita Tomase

Bati ve Zliné, Fakulta technologicka.


http://eagri.cz/public/web/mze/zemedelstvi/publikace-a-dokumenty/ekologicke-zemedelstvi/pravni-predpisy-pro-ekologicke.html
http://eagri.cz/public/web/mze/zemedelstvi/publikace-a-dokumenty/ekologicke-zemedelstvi/pravni-predpisy-pro-ekologicke.html
https://www.celostnimedicina.cz/co-jsou-biopotraviny.htm
http://www.ekozemedelstvi.cz/files/soubory/834_2007.pdf
http://eagri.cz/public/web/mze/zemedelstvi/ekologicke-zemedelstvi/

UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového rizeni 61

[9]

[10]

[11]

[12]

[13]

[14]

[15]

[16]

[17]

SLIMAKOVA, M. Velmi osobni kniha o zdravi. Brno: BizBooks, 2018. ISBN
978-80-265-0753-6.

Ministerstvo zemédélstvi CR. Loga pro ekologické zemédélstvi. Hitp://eagri.cz
[online]. c2009-2019 [cit. 2019-04-01]. Dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/mze/zemedelstvi/ekologicke-zemedelstvi/dokumenty-

statistiky-formulare/loga-a-znaceni/

PAARLBERG, R. Food politics: What everyone needs to know. Second edition.
Canada: Oxford University Press, 2013. ISBN 978-0-19-932238-1.

Ministerstvo zemédélstvi CR. Jsou biopotraviny kvalitngjsi nez klasické potravi-
ny?. Http://eagri.cz  [online]. 2012 [cit. 2019-04-01]. Dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/mze/tiskovy-servis/reakce-na-nepresnosti-v-

mediich/jsou-biopotraviny-kvalitnejsi-nez.html

STRITECKA, H. Co to jsou E¢ka v potravinach?. Ferpotravina.cz [online]. ¢2019
[cit. 2019-04-01]. Dostupné z: https://www.ferpotravina.cz/co-jsou-ecka

JANECKOVA, P. Viiv biokvality potravin na jejich senzorické vlastnosti [online].
Zlin, 2014 [cit. 2019-04-01]. Dostupné Z:
https://digilib.k.utb.cz/bitstream/handle/10563/30898/jane%C4%8Dkov%C3%A 1
2014 _dp.pdf?sequence=1&isAllowed=y. Bakalafska prace. Univerzita Tomase

Bati ve Zling, Fakulta technologicka.

VACLAVIK, T. Biopotraviny a jejich prodej v maloobchodé. Praha 1: Mze CR
Té&Snov, 2006. ISBN 80-7084-483-3

KALINOVA, J. Poskliziiova tiprava, skladovéani a zpracovani rostlinnych produk-
th. ECOLOGICA - Development of central data bank on European level for the
education of ecological farming advisers. [online]. , 19 [cit. 2019-04-01]. Dostup-
né z:
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rj
a&uact=8&ved=2ahUKEwjktL78y9ThAhXHyIUKHTOvAscQFjAAegQIABAC
&url=http%3 A%2F%2Fwww2.zf.jcu.cz%2F~moudry%2Fecologica%2Fkva.pdf
&usg=AOvVaw33kCV67rAOukk5WO09eY V6

MOUDRY, J. Bioprodukty. 1.vyd. Praha: Institut vychovy a vzdélavani Minister-
stva zemédélstvi CR, 1997. ISBN 80-7105-138-1


http://eagri.cz/public/web/mze/zemedelstvi/ekologicke-zemedelstvi/dokumenty-statistiky-formulare/loga-a-znaceni/
http://eagri.cz/public/web/mze/zemedelstvi/ekologicke-zemedelstvi/dokumenty-statistiky-formulare/loga-a-znaceni/
http://eagri.cz/public/web/mze/tiskovy-servis/reakce-na-nepresnosti-v-mediich/jsou-biopotraviny-kvalitnejsi-nez.html
http://eagri.cz/public/web/mze/tiskovy-servis/reakce-na-nepresnosti-v-mediich/jsou-biopotraviny-kvalitnejsi-nez.html

UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového rizeni 62

[18]

[19]

[20]

[21]

[22]

[23]

[24]

[25]

[26]

[27]

[28]

[29]

LOJDOVA, M. Principy ekologického zemédélstvi a produkce biopotravin [onli-
ne]. Zlin, 2016 [cit. 2019-04-01]. Dostupné Z:
https://digilib.k.utb.cz/bitstream/handle/10563/37587/10jdov%C3%A1 2016 dp.p
df?sequence=1&isAllowed=y. Bakalatska prace. Univerzita Tomase Bati ve Zli-

n¢, Fakulta technologicka.

FORST, J., Bio a dité, druhé vydani, IFP Publishing & Engineering s.r.o.,
2011.20, 147 s. ISBN 978-80-87383-08-7

FORT., P., Co jime a pijeme? Vyziva pro 3. tisicileti, Olympia a.s., 2003. 236-
237,242 s. ISBN 80-7033-814-8

STRUNECKA A., PATOCKA J. Doba jedovd 2. Praha 10: Stanislav Juhaiék -
TRITON, 2012. ISBN 978-80-7387-555-8.

SMITH M. J. Doba jedova 5: Geneticky modifikované potraviny. Praha 10: Stani-
slav Juhanidk - TRITON, 2015. ISBN 978-80-7387-924-2.

FREJ D., KUCHAR J. Zdravé stievo. Praha 1: Eminent, 2016. ISBN 978-80-
7281-510-4.

DURAM A. L. Encyclopedia of Organic, Sustainable and Local Food. Lincoln
and London: University of Nebraska Press, 2011. ISBN 978-0-8032-3625-7.

PAVELA, R. Rostlinné insekticidy: Hubime hmyz bez chemie. Praha: Grada,
2006. Ceska zahrada. ISBN 80-247-1019-6.

line]. [cit. 2019-04-02]. Dostupné z: http://www.bio-info.cz/

VALESKA, Jan, ed. Kvalita a bezpeénost biopotravin: srovnani zptisobti produk-
ce potravin. Olomouc: Bioinstitut ve spolupraci s PRO-BIO Ligou a PRO-BIO
Svazem ekologickych zemédélci, 2008. ISBN 978-80-904174-3-4.

PAVLOUSEK, P., F. MUSKA, L. RUDOLFSKY a R. HRADIL. Biodynamické
vinohradnictvi a vinarstvi. Praha: Grada Publishing, 2018. ISBN 978-80-271-
0418-5.

BODE T. Podvody na talifi: Jak nas obelhavaji potravinarské koncerny. Praha:
Rybka Publishers, 2014. ISBN 978-80-87950-02-9.



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového rizeni 63

[30]

[31]

[32]

[33]

[34]

[35]

[36]

[37]

[38]

[39]

MIKES, V., Pro¢ se klepou fizky-chemie v kuchyni, Dokofan, 2008. 114-116 s.
ISBN978-80-7363-143-7

HRABALOVA, A. a M. DITTRICHOVA. Statistické $etfeni ekologického zemé-
délstvi: Zprava o trhu s biopotravinami v CR. Http.//eagri.cz [online]. Praha, 2012
[cit. 2019-04-19]. Dostupné zZ:
http://eagri.cz/public/web/file/164878/Zprava o trhu s biopotravinami za rok
2010 final.pdf

SEJNOCHOVA, H., S. WARTHOVA, J. BABACKOVA a L. RADLOVA. Sta-
tistickd Setfeni ekologického zeméd¢lstvi: Zakladni statistické udaje (2017).
Http://eagri.cz  [online]. Praha, 2018 [cit. 2019-04-19]. Dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/file/611801/Statistika_ekologickeho zemedelstvi 2017.
pdf

URBAN, J. Zdklady produkce biopotravin [online]. [cit. 2019-04-02]. Dostupné z:
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=2&ved=2
ahUKEwjSz06jz9bgAhVn1-AKHez-

SAroQFjABegQICRAC&url=http%3 A%2F%2Fwww.foodnet.cz%2Fsoubor.php
%3Fi1d%3D16607%?26kontrola%3Df23779adf034af326cce0c560d6c4b23 &usg=A
OvVaw2bkhokVBE315FSN2AeekOK

Biofarma Juré. Biofarmajure.cz [online]. c2014 [cit. 2019-04-02]. Dostupné z:

http://www.biofarmajure.cz/

Farma Kudlov. Http://farmakudlov.cz/ [online]. 2016 [cit. 2019-04-02]. Dostupné

z: http://www.farmakudlov.cz/

Ekofarma Sadky. Infnet.net [online]. c2008-2016 [cit. 2019-04-02]. Dostupné z:
http://farmasadky.infnet.net/

KYZLINK, Vladimir. Teoretické zdklady konzervace potravin. Praha: SNTL,
1988, 511 s.

ZORMANOVA, L. Vyukové metody v pedagogice. Praha: Grada, 2012. ISBN
978-80-247-4100-0.

SARKOZI, R. Moderni vyu¢ovaci metody — 1. dil — Brainstorming a jeho variace.
Ctenarska-gramotnost.cz [online]. 2011 [cit. 2019-04-02]. Dostupné z:

http://www.ctenarska-gramotnost.cz/projektove-vyucovani/pv-metody/metody-1


http://www.biofarmajure.cz/
http://farmasadky.infnet.net/

UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového rizeni 64

[40]

[41]

[42]

[43]

[44]

[45]

[46]

[47]

[48]

[49]

KOUDELKA C., VRANA V. Rizika a jejich analyza. Vsb.cz [online]. Ostrava,
2006 [cit. 2019-04-02]. Dostupné Z:
http://feil.vsb.cz/kat420/vyuka/Magisterske%20nav/prednasky/web/RIZIK A.pdf

POKORNY, J. a J. DAVIDEK. Analyza potravin: Cdst B - Sensorickd analyzy.
Praha: Cs. redakce VN MON, 1990. ISBN 80-7080-047-X.

BUNKA, F., J. HRABE a B. VOSPEL. Senzorickd analyza potravin 1. Zlin: Uni-
verzita Tomase Bati ve Zlin¢, 2008. ISBN 978-80-7318-628-9.

VALESKA, J. Srovnani zemé&délskych systémi. Lovime.bio [online]. 2018 [cit.
2019-04-13]. Dostupné z: https://www.lovime.bio/poradna-prehled/Ize-nejak-
shrnout-vyhody-ekologickeho-zemedelstvi-a-jako-produktu-oproti-zemedelstvi-

konvencnimu/

VOLENIKOVA, E. Distribuce bioprodukce - biobedynky [online]. Ceské Budé-
jovice, 2011 [cit. 2019-04-13]. Dostupné zZ:
https://theses.cz/id/i7v02e/DP_Eva Volenikova.pdf. Diplomova prace. JihoCeska

univerzita v Ceskych Budgjovicich, Ekonomicka fakulta.

SPILKOVA, J. a kol. Alternativni potravinové sité: Ceskd cesta. Praha: Karoli-
num, 2016. ISBN 978-80-246-3307-7.

BERKA, M. Trh s biopotravinami stale roste. Potravindrska revue [online]. 2012,
(2), 3 [cit. 2019-04-18]. Dostupné zZ:
http://www.kez.cz/sites/default/files/dokumenty/potr-revue-2-2012-korektura.pdf

TAMPIR, V. Bio je v kurzu. Obrat trhu s biopotravinami totiz v Ceské republice
kazdym rokem stoupa. Http://eagri.cz [online]. 2018 [cit. 2019-04-18]. Dostupné
z:  http://eagri.cz/public/web/mze/tiskovy-servis/tiskove-zpravy/x2018_bio-je-v-

kurzu-obrat-trhu-s.html

Program Ekologické zemédélstvi a biopotraviny. Agronavigator.cz [online]. 2007
[cit. 2019-04-18]. Dostupné zZ:
http://www.agronavigator.cz/ekozem/default.asp?ch=173 &typ=1&val=57072&id
s=1658

HRABALOVA, A., ed. Ekologické zemédélstvi v Ceské republice: Rocenka 2017
[online]. Praha: Ministerstvo zemé&délstvi Ceské republiky, 2018 [cit. 2019-04-
18]. ISBN 978-80-87371-34-3. Dostupné zZ:


http://fei1.vsb.cz/kat420/vyuka/Magisterske%20nav/prednasky/web/RIZIKA.pdf
https://www.lovime.bio/poradna-prehled/lze-nejak-shrnout-vyhody-ekologickeho-zemedelstvi-a-jako-produktu-oproti-zemedelstvi-konvencnimu/
https://www.lovime.bio/poradna-prehled/lze-nejak-shrnout-vyhody-ekologickeho-zemedelstvi-a-jako-produktu-oproti-zemedelstvi-konvencnimu/
https://www.lovime.bio/poradna-prehled/lze-nejak-shrnout-vyhody-ekologickeho-zemedelstvi-a-jako-produktu-oproti-zemedelstvi-konvencnimu/
http://www.kez.cz/sites/default/files/dokumenty/potr-revue-2-2012-korektura.pdf
http://eagri.cz/public/web/mze/tiskovy-servis/tiskove-zpravy/x2018_bio-je-v-kurzu-obrat-trhu-s.html
http://eagri.cz/public/web/mze/tiskovy-servis/tiskove-zpravy/x2018_bio-je-v-kurzu-obrat-trhu-s.html
http://www.agronavigator.cz/ekozem/default.asp?ch=173&typ=1&val=57072&ids=1658
http://www.agronavigator.cz/ekozem/default.asp?ch=173&typ=1&val=57072&ids=1658

UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového rizeni 65

[50]

[51]

[52]

[53]

[54]

[55]

http://eagri.cz/public/web/file/616968/Rocenka Ekologickeho zemedelstvi 2017

_k_zverejneni.pdf

SEINOHHOVA, H., J. HLAVACKOVA a J. BABACKOVA. Statisticka Setieni
ekologického zemédélstvi: Zprava o trhu s biopotravinami v CR v roce 2016.
Http://eagri.cz  [online]. Brno, 2018 [cit. 2019-04-19]. Dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/file/581381/Zprava_o trhu_s biopotravinami_2016.pdf

ZACHOVA, A. Poptavka po tuzemské biozeleniné a bioovoci pfevysuje nabidku.
Euractiv.cz [online]. Economia, 2019, 1. 4. 2019 [cit. 2019-04-19]. Dostupné z:
https://euractiv.cz/section/evropske-finance/news/poptavka-po-tuzemske-

biozelenine-a-bioovoci-prevysuje-nabidku/

Uplné znéni zakona ¢. 242/2000 Sb., Natizeni rady (ES) ¢. 834/2007, Uplné znéni
nafizeni komise (ES) ¢. 889/2008. Biokont.cz [online]. Brusel: Ministerstvo ze-
meédelstvi, 2008 [cit. 2019-04-23]. Dostupné z:
http://www.biokont.cz/images/z242nr834nk889-710_web1.pdf

SILLEROVA, I. Viiv agronomickych postupii ekologického zemédélstvi na agroe-
kosystéem  [online]. Brno, 2010 [cit. 2019-05-02]. Dostupné z:
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rj
a&uact=8&ved=2ahUKEwjn3672q6zfAhVkl4sKHd44BpMQFjAAegQIABAC&
url=https%3 A%2F%?2Fis.mendelu.cz%2Flide%2Fclovek.pl%3Fzalozka%3D13%
3Bi1d%3D10786%3Bstudium%3D28872%3Bzp%3D17969%3Bdownload prace
%3D1&usg=AOvVawlLv612-AwlZI1rl bh VG7. Bakalatskad prace. Mendelova

univerzita v Brné, Agronomicka fakulta.

BUCHAROVA, J. Proti $kiidetim Ize bojovat i bez chemie. Ireceptar.cz [online].
2010 [cit. 2019-05-02]. Dostupné z: https://www.ireceptar.cz/zahrada/choroby-a-

skudci/proti-skudcum-1ze-bojovat-i-bez-chemie

ZAPLETALOVA - BARTLOVA, 1. a K. BALOG. Analyza nebezpeci a prevence
prumyslovych havarii. Ostrava: Sdruzeni pozarniho a bezpecnostniho inzenyrstvi,

1998. ISBN 80-861-1107-5.


http://eagri.cz/public/web/file/616968/Rocenka_Ekologickeho_zemedelstvi_2017_k_zverejneni.pdf
http://eagri.cz/public/web/file/616968/Rocenka_Ekologickeho_zemedelstvi_2017_k_zverejneni.pdf
http://eagri.cz/public/web/file/581381/Zprava_o_trhu_s_biopotravinami_2016.pdf
https://euractiv.cz/section/evropske-finance/news/poptavka-po-tuzemske-biozelenine-a-bioovoci-prevysuje-nabidku/
https://euractiv.cz/section/evropske-finance/news/poptavka-po-tuzemske-biozelenine-a-bioovoci-prevysuje-nabidku/
http://www.biokont.cz/images/z242nr834nk889-710_web1.pdf
https://www.ireceptar.cz/zahrada/choroby-a-skudci/proti-skudcum-lze-bojovat-i-bez-chemie
https://www.ireceptar.cz/zahrada/choroby-a-skudci/proti-skudcum-lze-bojovat-i-bez-chemie

UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového rizeni

SEZNAM POUZITYCH SYMBOLU A ZKRATEK

napr.: naptiklad

tzv. tak zvany
Sb., sbirky

% procenta

°C stupeil Celsia
atd. a tak dale
resp. respektive
tzn. to znamena

apod. a podobné
cca cirka, pfiblizn¢
GMO geneticky modifikované organismy

Bt toxin toxin pudni bakterie Bacillus thuringiensis

EUR euro

mil. miliony

ha hektar

EU Evropska unie

MZe Ministerstvo zemédélstvi
CR Ceska republika

OSN Organizace spojenych naroda
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PRILOHA P II: ZAZNAM PRO SENZORICKE HODNOCENI

POTRAVIN

Hodnoc.

znaky u Pocet bodu

vzorka Bio

Vz:.rek Vzhled abarva | Viné Chut c:?lroovdy’n:;jte?n Soucet
1 Ano / Ne
2 Ano / Ne
3 Ano / Ne
4 Ano / Ne
5 Ano / Ne
6 Ano / Ne
7 Ano / Ne
8 Ano / Ne
9 Ano / Ne
10 Ano / Ne
11 Ano / Ne
12 Ano / Ne
13 Ano / Ne
14 Ano / Ne
15 Ano / Ne
16 Ano / Ne
17 Ano / Ne
18 Ano / Ne
19 Ano / Ne
20 Ano / Ne




PRILOHA P III: FOTOGRAFIE POTRAVIN POUZITYCH PRI
SENZORICKE ANALYZE
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Kategorie zelenina
Vzorek ¢. 1: Bio okurka salatova

Vzorek ¢. 2: Okurka salatova bézna
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bézna

r
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¢. 3: Paprika
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r

cervena

v

¢. 4: Bio paprika

Vzorek
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8 594023 945520
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Kategorie ovoce
Vzorek €. 5: Jablka Cerstva bézna

Vzorek ¢: 6: Bio jablka Cerstva



Kategorie ovoce

Vzorek €. 7: Bio meruiiky susené nesifené

Vzorek ¢: 8: Meruiiky suSené nesifené bézné



Kategorie ofechy

Vzorek €. 9: Bio liskové ofechy

Vzorek ¢: 10: Liskové ofechy bézné



Kategorie orechy

Vzorek €. 11: Vlasské ofechy béZné

Vzorek ¢: 12: Bio vla$ské ofechy
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Kategorie mlé¢né vyrobky
Vzorek €. 13: Jogurt bily bézny

Vzorek ¢: 14: Bio jogurt bily



Kategorie mlé¢né vyrobky

Vzorek €. 15: Bio Eidam syr tvrdy

Vzorek ¢: 16: Eidam syr tvrdy béZny
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Kategorie napoje
Vzorek ¢. 17: Jablkova 100% $t'ava bézna

Vzorek ¢: 18: Bio Hostétinsky most jablko



Kategorie napoje

Vzorek €. 19: Bio vino Hibernal, pozdni sbér, suché

Vzorek ¢: 20: Vino Hibernal, pozdni sbér, suché



