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(pokud se obor dale déli):
Ustav: Technologie Potravin
Vedouci bakalarské prace: Ing. Richardos Nikolaos Salek, Ph.D.
Akademicky rok: 2018/2019
Nazev bakalaiské prace:
Vybrané vlastnosti tavenych syru obohacené feckym jogurtem
Hodnoceni bakalarské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Aktuélnost pouzité literatury A - vyborné

2. Vyuziti poznatku z literatury B - velmi dobie
3. Zpracovani teoretické Casti B - velmi dobre
4. Popis experimentd a metod feSeni A - vyborné

5. Koyvalita zpracovani vysledki B - velmi dobi'e
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavéra prace A - vyborné

8. Pristup studenta k bakalaiské praci A - vyborné

PiedloZenou praci Vyberte doporuéeni k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Studentka k experimentalni ¢asti piistupovala svédomité a zodpoveédné. Pfipominky
vedouciho k zpracovavanému textu vzdy akceptovala a postupné se snazila do textu zaclenit.
Préace byla posouzena v systému Theses.cz jako ptivodni.

Otazky vedouciho bakalarské prace:

Ve Zliné dne 03. 06. 2019

Podpis vedouciho bakalatské prace
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