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Komentare k diplomové praci:
Diplomova préce studentky Barbory Staré je napsana prehlednym a srozumitelnym zplsobem, je
vhodné ¢lenéna a spliiuje vSechny stanovené Zasady pro vypracovani.

Ze stylistického hlediska se v praci nachaziv malé mirfe drobné preklepy, které nijak nesnizuji droven
prace.

Teoreticka ¢ast i popis experimentl jsou podrobné zpracovany, véetné senzorického hodnoceni a
pouzité metody (preferencni poradova zkouska). V této souvislosti Ize pozitivné hodnotit peclivou
snahu studentky o dodrzeni optimalnich podminek senzorického hodnoceni podle platnych norem.
V pfipadé fyzikalné chemickych stanoveni by bylo vhodné pfesnéji rozliSovat pouziti UV/VIS
spektrofotometru (méreni absorbance) a spektrofluorofotometru (zjisténi excitacné-emisnich
spekter).

V praktické c¢asti jsou prehledné shrnuty vysledky ve formé tabulek, také diskuse téchto vysledkda je
na velmi dobré drovni.

Studentka pouZila velké mnoZstvi literatury, véetné mnoha hodnotnych védeckych ¢lankd, vydanych
v anglicky psanych casopisech. Urcity nedostatek spociva v nejednotnosti zapisu jednotlivych
referenci: u nékterych nasleduje rok za jmény autor(, u jinych az za mistem vydani ¢i nazvem
Casopisu (napf. str. 63). | pfesto je rozsahlé vyuziti literatury v teoretické i praktické ¢asti velmi
chvalyhodné.

Pro studentku mam nékolik poznamek:

V ptipadé enzymu (invertdza aj.) je vhodné psat nazvyenzym( v odborném textu kursivou. Na str. 16
uvadite pojem amyldza v souvislosti s enzymy pfitomnymi v medu, patrné pljde o preklep a mélo by
se jednat o amyldzu, hydrolyticky enzym, ktery Stépi 1,4-glykosidové vazby sacharid(.

Na str. 28 se zabyvate tepelnou vodivosti medu a jeji souvislosti s technologickym zpracovanim.
Hodnoty uvedenych parametri a pfislusné jednotky je vhodné zapisovat pomoci hornich indexd,
napt. 598 x 10” J.cm™.s™.°C", které jsou prehlednéjsi ne? slovni popis.

Otazky oponenta diplomové prace:

1) Ve své praci popisujete vzajemnou souvislost mezi krystalizaci medu a pomérem glukdzy a
fruktdzy (str. 27). Pokud by tento pomér glukdzy ku fruktdzy Cinil v medu 1:1,5, jak rychle by podle
Vas dany med krystalizoval? Mohl by takovy med vydrzet i nékolik let v nevykrystalizovaném stavu, a
pokud ano, za jakych podminek skladovani?

2) V Zavéru Vasi prace velmi prehledné shrnujete vysledky fyzikalné chemickych stanoveni a
senzorické analyzy. Dokazala byste nékteré z téchto vysledk( dat do vzajemné souvislosti? Napf. zda
nejméné preferované vzorky z hlediska konzistence a barvy (fepkovy a slunecnicovy med) byly
nécim typické s ohledem na obsah vody ¢i obsah fenolickych latek?

Z hlediska viiné byly relativné dobfe hodnoceny pomerancovy a levandulovy med, které vsak nebyly
prilis preferovany z hlediska chuti. Souvisi tyto jejich vlastnosti s mnozstvim kyselin a fenolickych
latek v danych medech, pfi porovnani s ostatnimi vzorky?
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