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Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalatské prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani D - uspokojivé
3 Mno%stvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich C - dobre
zdrojl
4. Popis experimentil a metod feseni C - dobie
5. Kovalita zpracovani vysledk C - dobte
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze D - uspokojivé
7. Formulace zavéra prace B - velmi dobre

Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
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C - dobre

Komentare k bakalarské praci:

PredloZend bakalarska prace se zabyva zménami jakostnich parametrd trvanlivych potravin béhém
skladovani. V teoretické ¢asti se autorka zabyva potravinaiskou legislativou tykajici se dané
problematiky, charakteristikou zmén béhem skladovani, zvySenim trvanlivosti potravin a jejich
bojovymi davkami v krizovych stavech. Teoreticka cast je zpracovdna logicky a celkové s dobrou
navaznosti, avsak mam k ni par pfipominek:

- str. 22: v podkapitole "Enzymy" uvadite jako kofaktor pouze koenzym, cozZ je nekovalentni typ
koenzymu, ale myslim si, Ze by bylo vhodné zminit i kovalentni typ a tim je prostetickd skupina,
kterd je stejné dllezita

- str. 22 a 24: pfi popisu Streckerovy degradace a Maillardovy reakce by bylo lepsi pouzit chemické
schéma, nebot pfi Vasem popisu neni jasné, jaké produkty béhém reakci vznikaji a proc¢

V rdmci praktické ¢asti autorka pokracuje v jiz zalozeném experimentu s vybranymi trvanlivymi
potravinami. Metodika je zpracovdna prehledné a vysledky jsou interpretovany pomoci tabulek. V
této Casti bych pouze vytkl definici pH, ktera je zde nepresné definovand. Kyselost je zavisla na
koncentraci vodikovych kationtll pouze ve ziedéném vodném roztoku, coZ zde neni uvedeno, a
proto je presnéjsi se vyjadfovat v aktivité vodikovych ionta.

Nejslabsi strankou celé prace je kapitola "Vysledky a diskuze", nebot je to pouhy vycet dosazenych
vysledkd bez sebemensiho ndznaku diskuze.

V zavéru prace se nachazi kapitola "Seznam zkratek", kde jsou uvedeny pouze dvé zkratky, i
prestoZe v praci se jich vyskytuje mnohem vice a dale kapitola "Seznam literatury", ktera je
chaoticka a zcela nekonzistentni, nebot kazdy literarni zdroj je citovan jinym citacnim stylem.
Obecné z formalniho hlediska autorka nerespektovala gramaticka, stylisticka i typograficka
pravidla, jelikoZ se jich v praci vyskytuje velké mnoZstvi.

| pres vySe uvedené pripominky prace splnila cile, které si na zacatku kladla, a proto ji doporucuji k
obhajobé a hodnotim znamkou C - dobfe.

OtazKky oponenta bakalarské prace:

1) V praci se vyskytuji odborné pojmy, jako jsou virulence, izoelektricky bod a aktivita a specifita
enzymd, avSak nejsou nikde vysvétleny. Mohla byste je dodatecné definovat?

2) U Maillardovy reakce uvadite, Ze v prlibéhu vznika tzv. Amadoriho produkt. Mohla byste jej blize
charakterizovat?

3) Z jakého davodu jste mikrobiologickou analyzu spoleéné s tukem a hrubou bilkovinou
stanovovala pouze ve 24. mésici?

V e Zliné dne 30.5. 2019
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