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Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace B - velmi dobre

2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobre
zdrojt

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatku z literatury B - velmi dobie

5.  Formulace zavéra prace B - velmi dobie

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Bakaldrska prace Marka Kubané se zabyva technologii vyroby zkvaseného jableéného mostu typu
cidr. PredloZena prace splfiuje poZadavky kladené na tento typ kvalifikacnich praci. V praci je
popsana charakteristika cidru, technologie vyroby, mikrobidlni kultury vyuzivané k vyrobé a faktory
ovliviujici organoleptické vlastnosti cidru.

Bakaldrska prdce je zpracovdna na velmi dobré Urovni, v pfiméfeném rozsahu, s minimalnim
mnozstvim preklepl. K vypracovani textu student vyuzil 44 kvalitnich literarnich zdroju, s vyjimkou
zdroje Cislo 8. Hlavnim nedostatkem textu je vSak dle mého nazoru kapitola 4. V konkrétni kapitole
by méli byt pospané napf. faktory jako: odrida jablek, chemické sloZzeni surovin, podminky
fermentace, podminky a doba skladovani, procesni parametry a jiné faktory ovliviujici
organoleptické vlastnosti cidru. Misto toho student popisuje vybrané vady cidru pouze na 1 strané
textu.

| pfes vySe uvedené nedostatky je prace na velmi dobré drovni, proto praci doporucuji k obhajobé a
navrhuji hodnoceni stupném B-velmi dobfe.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Uvedte strucné, jaké faktory a jak mohou ovlivnit organoleptické vlastnosti cidru.
2. Navrhnéte moznosti budouciho experimentu v dané oblasti, dle Vami provedené literarni
reserse, s ohledem na kvalitu cidru.

Ve Zliné dne 28. 05. 2019

Podpis oponenta bakalaiské prace
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