i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275

760 01 Zlin
Posudek oponenta bakalarské prace
(EXPERIMENTALNI PRACE)

Pfijmeni a jméno studenta: Smigurova Tereza

Studijni program: B2901 Chemie a technologie potravin

Studijni obor: Chemie a technologie potravin
Zaméieni

(pokud se obor dale déli):
Ustav: Technologie potravin
Vedouci bakalarské prace: Doc. MVDr. Michaela Cernikova, Ph.D.
Oponent bakalaiské prace: Ing. Zuzana Miskova, Ph.D.
Akademicky rok: 2018/2019
Nazev bakalaiské prace:
Vliv homogenizace na tvarohové dezerty.
Hodnoceni bakalarské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné

2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre
3 MnoistV1, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich A - vyborng

zdrojii

4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné

5. Kovalita zpracovani vysledki A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavéra prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

BakalaFska prace Terezy Smigurové se zabyva vlivem homogenizace, chlazeni a sloZeni smési
hydrokoloidl na vyslednou konzistenci tvarohovych dezertd. V teoretické ¢asti se studentka vénuje
charakterizaci a technologii vyroby tvarohovych dezert(, dale také homogenizaci. Téma
hydrokoloid( je zde zpracovano obecné, ale taktéz jsou zde blize popsany vlastnosti hydrokoloidt
pouzitych v praktické casti této prace, konkrétné lokustové gumy a tragantu. Teoreticka ¢ast je
napsana vécné, stru¢né a prehledné. Nachazi se zde obcasné preklepy, vice rusivé je stfidani starého
a nového nazvoslovi. Ackoli je v textu zkratka MFGM oznacena spravné jako ,, milk fat globule
membrane”, v seznamu zkratek je MFGM oznacena jako ,tragant”. V praktické ¢asti je vidét, Ze, i
kdyZ studentka zpracovavala velké mnozstvi dat, orientovala se v jejich zpracovani a spravné a
prehledné je dokdazala interpretovat. Moznd bych jen, vzhledem k mnozstvi zpracované literatury,
ocekavala obsahlejsi diskuzi ziskanych vysledkl. Co se tyce literarnich zdrojl, studentka vyuZila
celkem 38 zdroju, z toho 22 je v anglickém jazyce, coz je chvalyhodné. Bakalarska prace Terezy
Smigurové je zpracovana na velmi dobré tGrovni, doporucuiji ji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
stupném A-vyborné.

OtazKky oponenta bakalarské prace:

Na studentku mam ndésledujici otazky:
1. Nastrané 12 se zminujete, Ze mléko je vyznamnym zdrojem vépniku. Mohla byste
vyjmenovat i jiné zdroje vapniku, které by mohly plnohodnotné nahradit mléko?
2. Na strané 18 popisujete vliv UHPH na texturu Cerstvych syrQ. Je tento vliv z hlediska
Cerstvych syrd Zadouci ¢i nikoli? Doporucila byste toto oSetfeni pfi vyrobé syrd?
3. V zavéru prace piSete, Ze nehomogenizované vzorky byly vice tuhé nez vzorky
homogenizované, mizZete tento jev blize vysvétlit?

Ve Zliné dne 31. 05. 2019

Podpis oponenta bakalaiské prace
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