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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Moniky Pihrtové se vénuje aktudlnimu tématu sledovani oxidace
kosmetickych olejll. Prace ma prakticky vyznam pro kosmeticky, farmaceuticky i potravinarsky
pramysl, které ve svych formulacich a vyrobcich tyto lipidy vyuZzivaji. Dalsi vyznamnou skutecnosti
ve vztahu k diplomové praci je pofizeni nového pfistroje pro sledovani stability tuk( a olejl
Rancimat 892 (Metrohm) na UTTTK. Praci s timto pfistrojem bylo potfeba standardizovat ve
smyslu optimalizace podminek testu i metody vyhodnoceni ziskanych dat. Obé tato dilezita
témata diplomantka ve své praci zpracovava.

Teoreticka Cast prace je psana pomérné Ctivym zplsobem, lze ji vytknout jen malo véci,

z nichZ nejcastéjSim problémem jsou nékteré neobratné formulace, jejichz pfic¢inou je ne zcela
spravny pieklad z anglického jazyka (napft. str. 34, 37). RovnézZ kapitole 3.5 by |épe pfinaleZel nazev
,Oxidace katalyzovana tézkymi kovy“, nikoliv jen ,Oxidace tézkymi kovy“, jelikoZ kovy (bez Ucasti
kysliku) oxida¢ni schopnosti nemaji. Dale bych chtéla upozornit na faktickou chybu na str. 37, kde
je proces ,vysychani“ olejl chybné oznacen jako ,,suseni“, coz jsou dva odlisné pochody

s rozdilnym vlivem na vlastnosti olejd.

Prakticka cast predstavuje soubor experimentd, jejichz cilem bylo stanoveni vztahu mezi
slozenim olejd (ur¢eno pomoci plynové chromatografie) a oxidaci oleji (peroxidové cislo a metoda
zrychlené oxidace na pfistroji Rancimat). Pfedmétem zajmu byly kosmetické oleje, at uz
rafinované, lisované za studena, Ci stabilizované/nestabilizované antioxidanty. Celkem bylo
studovano 13 olejl. K této casti prace mam nasledujici komentare:

- V popisu experimentl chybi teplotni program pfi analyze olej na CG;

- Metoda vyhodnoceni chromatografickych dat je popsana velmi neobratné. Teprve v kapitole 9
Vysledky a diskuse (str. 47) se ¢tenar dozvid3, jaky standard byl pouzit k identifikaci jednotlivych
mastnych kyselin;

- Poutziti vybérové smérodatné odchylky v pfipadé, kdy jsou k dispozici dvé stanoveni, nepovazuji
za vhodné;

- Chromatogram na Obr. 13 je uveden v nevhodném zvétseni, které znemozniuje Citateli sledovat,
které mastné kyseliny jsou zde pfitomny, jelikoZ zde dominuje velky pik nosného rozpoustédla.
RovnéZ postradam uvedeni metody ,vnitfniho standardu” jako pouZitého postupu pro
vyhodnoceni chromatografickych dat;

- Specifikace k olejim poskytnuté jejich dodavateli jsou nespravné oznaceny jako ,normy“ (napf.
str. 48). Je tfeba si uvédomit, Ze jsou to dva rozdilné pojmy. Potom je samozirejmé, Ze vysledky
chromatografickych analyz provedenych v rdmci diplomové prace souhlasi se specifikacemi

k danému oleji, které poskytnul jeho dodavatel;

- Popis tabulek a obrazk( v experimentalni praci by byl prehlednéjsi a uzivatelsky pfiznivéjsi, kdyby
diplomantka poufZila plné nazvy olejl a ne jen jejich zkratky (jako pfiklad uvadim ,Graf zavislosti IT
na T pro OsO a OSOA");

- Text prvniho odstavce na str. 52 je nejasny a neni zfejmé, co zde chtéla diplomantka vyjadfrit;

- Posledni odstavec na str. 54 uvadi srovnani obsahu kyseliny linolové stanoveného v diplomové
praci (Tab. 9) s obsahem kyseliny linolové uvedenym v literature. V textu jsou nespravné uvedeny
jednotky g/kg, které nelze srovnavat s procenty;

- Z nedostatecného popisu Tabulky 12 neni zfejmé, Ze se jedna o stabilitni studii;

- Popis os na Obr. 25 je pro bézného Citatele, vhledem k velikosti pisma, zcela nevhodny;

- Experimentalni ¢ast obsahuje znac¢né mnozstvi gramatickych chyb a nepresnosti;
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| pres tyto vytky velmi ocenuji provedeny vyvoj a ovéreni metody Rancimat pro stanoveni oxidacni
stability oleju a pfehledny souhrn jak vlastnich, tak literarnich Udajl o sloZeni a stabilité rostlinnych
olejli pouzivanych v kosmetice. Prace spliiuje cile, které byly v jejim zadani vytyceny a doporucuiji ji
proto k obhajobé.

Otézky oponenta diplomové préce:
1. Nastr. 64 uvadite, Ze pfi analyze konopného oleje na pfistroji Rancimat vznikal pfi
teplotach 120 a 130 °C tuhy gel. Co bylo pfic¢inou vzniku tohoto gelu a k cemu, tento
zdanlivé neptijemny pochod, mlZete vyuZit v praxi?

2. Jak byste vysvétlila, z chemického hlediska, proces odbarvovani nékterych olejli, ktery jste
pozorovala béhem studia jejich oxidacni stability?

Ve Zliné dne 03. 06. 2019

Podpis oponenta diplomové prace
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