Obsah

Formalni Gprava a cile tezi 6
1. Sowasny staviceSené problematiky 7
1.1 Zpracovani vedlejSich bilkovinnych produktasného

a potravingkého piimyslu 7
1.1.1 Zpracovani kolagennich vedlejSich protiuktltibeze 8
1.1.2 Zpracovani keratinovych odiad 9
1.1.3 Zpracovaniwi a Slach 10
1.2 Zpracovani odpadkozeluzského a kozemého ptimyslu 11
1.3 Zelatiny a hydrolyzaty 13
1.3.1 Vyroba a aplikace zelatin 13
1.3.2 Vyroba a aplikace hydrolyzat 14
2. Strategie a koncepce prace 16
2.1 Zhodnoceni s@asného stavieSené problematiky 16
2.2 Charakterizace vedlejSich bilkovinnych produkt 17
2.3 KoncepcéeSeni probléiinoboru a cile vyzkumné prace 18
2.4 Metody zpracovani 21
3. Osobni Finos pro pramysl, spol€nost a rozvoj oboru 24
3.1 Zpracovani kolagennich vedlejSich produktitibeze 24
3.2 Zpracovani keratinovych odpad 26
3.3 Zpracovani haszich Slach 27
3.4 Zpracovani odp@dkozeluzského a koze&heho paimyslu 28
3.5 Riprava filmi a get z hydrolyzat kolagenu 29
3.6 Navrhy na dalSi rozvoj oboru 30

4. Koncepce vyuky v oboru Technologie makromolekulaich latek 31

Seznam literatury 32
Seznam zkratek a symiliol 38
Podtkovani 38
Zivotopis autora 39



