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Nazev bakalaiské prace:

Sledovani technologickych vlastnosti u jatrovych pastik s ptidavkem fulceralanu

Hodnoceni bakalarské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

- , Hodnoceni dle ECT
Kritérium hodnoceni odnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobre
zdroji

4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné

5. Kvalita zpracovani vysledkil A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie

7. Formulace zavéri prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
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A - vyborné

Komentare k bakalarské praci:

BakalaFska prace Franti$ka Stefunko se zabyva vlivem vybranych biopolymerd (k-karagenan a
furcellaran) na reologické vlastnosti kufecich jatrovych pastik. Zkoumané téma souvisi s procesem
vyroby pastik a podobnych produkt( a Ize jej povaZovat za cenné s ohledem na parametry
technologického procesu. V teoretické ¢asti prace je popsana zakladni charakteristika pastik a
jejich vyroba. Celd samostatna kapitola je pak vénovana masu a droblm (histologicka stavba masa,
chemické slozeni masa, senzorické a technologické vlastnosti masa). Text je citovan 57 kvalitnimi
védeckymi literarnimi zdroji. Teoreticka ¢ast je psana prehlednou formou, jednotlivé kapitoly na
sebe vhodné navazuji a davaji uceleny prehled o zkoumané problematice. Obecné Ize konstatovat,
Ze je prace psdna velmi dobfe s minimalnimi nedostatky v gramatice, preklepech ¢i formulacich.

V praktické ¢asti prace byla vyrobena rada modelovych vzork( kurecich jatrovych pastik s riznym
pridavkem biopolymerl (k-karagenan a furcellaran), kdy bylo zhodnoceno jejich reologické
chovani. Kromé toho byla provedena doplfikovd analyza stanoveni hodnot pH. Ziskané vysledky
jsou prehledné prezentovany v grafech a tabulkach. Vysledky jsou spravné interpretovany a
podrobné diskutovany.

Z textu diplomové préce je ziejmé, Ze student pristupoval k feseni své prace zodpovédné.
BakalaFskou praci Frantika Stefunko doporuduji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A -
vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Jakou koncentraci a typ biopolymeru byste doporucil pro vyrobu kutecich jatrovych pastik? Vasi
odpovéd vysvétlete.

2. MUZete navrhnout dalsi moznosti pro budouci vyzkum v dané oblasti na zakladé vysledku
ziskanych ve Vasi bakalarské praci?

Ve Zliné dne 31. 05. 2021

Podpis oponenta bakalaiské prace
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