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1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
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Posudek oponenta diplomové prace Strana 1/2

Verze 2019/05



i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275
760 01 Zlin

Komentare k diplomové praci:

Diplomova préce Bc. Martiny Skrabalové se zabyva aktudlni problematikou vlivu kmene
Lacticaseibacillus casei se schopnosti degradovat biogenni aminy na vybrané parametry pfirodniho
syru. Schopnost tohoto kmene byla testovana v pfirodnich syrech holandského typu. Autorka pro
vypracovani prace Cerpala poznatky ze 40 literarnich zdroju.

V teoretické ¢asti je popsana mikroflora mléka a syrd, procesy probihajici béhem zrani syra a také
jsou popsany biogenni aminy, jejich vyznam a vyskyt v potravinach.

V praktické casti je popsana vyroba modelovych vzork( syri a dale metody mikrobiologické
analyzy, chemickych analyz a stanoveni biogennich amin(. V této ¢asti postradam podrobnéjsi
popis podminek analyzy biogennich amind metodou HPLC nebo alespori odkaz na literarni zdroj, ve
kterém je pouZzitd metoda popsana. Ve vysledkové Casti studentka popisuje zjiSténd data, srovnava
je mezi jednotlivymi modelovymi vzorky pfirodnich syrli vyrobenych bez kultury s degradacni
schopnosti a s touto kulturou. V této ¢asti postradam rozsahlejsi diskuzi ziskanych vysledkd.

V préci se vyskytuje vétsi mnozstvi typografickych chyb, formalnich a formulacnich nedostatk, z
nichZz namatkou vybiram:

- nepresné definice nékterych pojm0 (napfr. pasterace, Cisté mlékarské kultury),

- bakterie Brevibacterium linens je zafazena mezi kvasinky (str. 32),

- ve vysledkové ¢asti nejsou misty dostate¢né uvedeny popisky obrazkda,

- literarni zdroje, podobné jako zkratky v seznamu zkratek, nejsou sefazeny abecedné,

- literarni zdroje nejsou citovany jednotnym zplsobem.

Vzhledem k tomu, Ze prace splfiuje pozadavky kladené na diplomovou praci, doporucuji jeji
obhajobu a hodnotim stupném C — dobre.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Naobrazku 1 uvadite schéma pfenosu patogenniho mikroorganizmu Escherichia coli. Jak je
to s patogenitou bakterie Escherichia coli?

2. Nastr. 19 charakterizuje bakteriociny a nasledné uvadite ptiklady téchto latek. Definice je
nepresna. Uvedte prosim definici bakteriocind a uvedte jejich priklady.

3. Jak si vysvétlujete nepritomnost mléénych tycinek v pribéhu zrani u kontrolnich vzork
syr?

4. Jak si vysvétlujete narUstajici mnoZstvi biogenniho aminu tyraminu v prabéhu zrani syr(,
ve kterych byla pfitomna kultura se schopnosti degradovat biogenni aminy?

Ve Zliné dne 24. 05. 2021

Podpis oponenta diplomové prace
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