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Komentare k diplomové praci:

Diplomové prace Be. Barbory Kozubikové se zabyva vlivem chlazeni a skladovéani na
reologické vlastnosti tavenych syrii s riznym obsah susSiny a tuku v susing.

Kvalifikaéni préace je po formalni strance zpracovdna na velmi dobré trovni, v textu se
nevyskytuji chyby ani pieklepy. Teoreticka Cast piedstavuje kvalitné€ sepsanou reSersi a
splituje zadani prace. K této ¢asti mam jedinou pfipominku: na str. 12 studentka uvadi
neaktualni definici taveného syra dle vyhlasky 397/2016 Sb., ktera byla novelizovana ke dni
1. 1. 2020.

Vysledky jsou prezentovany formou pirehlednych tabulek a graft. Ziskané vysledky jsou
dostatecné¢ diskutovany s odbornou literaturou. Diplomova prace byla citovana 64 kvalitnimi
literarnimi zdroji, z nichz vice nez polovinu predstavuji odborné ¢lanky z impaktovanych
Casopisu.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Uved’te prosim definici taveného syra dle aktualné platného znéni vyhlasky 397/2016
Sh.

2. Jaka je nejaktualngjsi spotieba tavenych syri v CR na osobu a rok dle Ceského
statistického ttfadu?

3. V zadani diplomové prace uvadite jako bod 2 ,,Vyrobené vzorky chlad’te za fizenych
podminek*. MuzZete specifikovat, jaké to byly podminky? Jakou rychlosti probihalo
chlazeni z 80 na 8 °C? Byla tato rychlost konstantni?

4. V zavéru postradam doporuceni pro pribéeh chlazeni tavenych syrt. Byl Vami
navrzeny prub¢h chlazeni optimalni?

Ve Vsetiné dne 21. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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