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Vliv vybranych esencidlnich oleji na bakterie s dekarboxylazovou aktivitou
Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace C - dobre
2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. Zdroji A - vyborné

4. Popis experimentil a metod feseni C - dobre

5. Kvalita zpracovani vysledkt B - velmi dobi'e
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavéra prace A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:
Diplomova prace studentky Bc. Edity Vavreckové dle nazvu studuje vliv esencidlnich oleji na
mikroorganizmy, le¢ v praci se jedna pouze o teoretickou Cast, prakticka ¢ast testuje pouze nékolik
vybranych Cistych latek, které jsou jejich soucasti. Vzhledem k tomu, Ze esencialni oleje jsou slozeny
ze stovek latek rizné chemické struktury, nelze tuto nepiesnost prehlédnout. Na druhou stranu byly
vybrany ty, které jsou popisovany jako nejvice u¢inné a ucinnost Cistych latek je 1épe porovnatelna s
literaturou. Je vypracovana na 80 stranach s 34 obrazky, 3 tabulkami a 98 referencemi. Teoreticka
cast je sepsana S pouzitim vysokého poctu odborné literatury. Vysledky jsou zpracovany do mnoha
grafil, vV nichZ ¢tenar ztraci prehlednost. Ocenila bych souhrnnou ptehledovou tabulku hodnot MIC
pro vSechny latky na vSechny testované bakterie. Diskuze vysledktl velmi dobie vyuzivd poznatkii
Z relevantni literatury. Za nedostatek u této prace povazuji formalni stranku, jelikoz se zde nachézi
cela tada preklepd, chybéjicich mezer a dalSich neptesnosti (dvojtecka v nazvu kapitoly, str. 18.
...spermiové a spermidinové polyaminy..., str. 24 ...s nejvétsim potencionalem..., str. 61
...grampozitvni bakterie roku... atd.), z nichz spousta zfejmé tkvi v pouzivani automatickych oprav.
Zaveéry jsou strucné, presné a vystizné. Na praci ocenuji velky pocet prostudované a vyuzité
zahrani¢ni odborné literatury. Zavérem mohu konstatovat, ze i pfes uvedené vyhrady byly cile prace
naplnény, praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji stupenn B-velmi dobie.
Otazky oponenta diplomové prace:

1) Jakymi metodami lze stanovit koncentraci jednotlivych Géinnych latek v esencialnich

olejich? Stru¢né o nich poreferujte.
2) Které esencialni oleje byste navrhla pouzit do kterych potravin pro sniZzeni kontaminace
bakteriemi s dekarboxylazovou aktivitou, potazmo pro snizeni mnozstvi biogennich aminti?

Ve Zlin¢ dne 22. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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