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Netradi¢ni suroviny v gastronomii
Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Aktualnost pouzité literatury B - velmi dobi'e
2. Vyuziti poznatki z literatury A - vyborné

3. Zpracovani bakalaiské prace B - velmi dobi'e
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatki z literatury B - velmi dobre
5. Formulace zavéra prace A - vyborné

6. Pristup studenta k bakalaiské praci A - vyborné

Piedlozenou praci Vyberte doporuéeni k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

V bakalarské préci Jany Stloukalové je uvedena charakteristika netradi¢nich surovin, ve vybranych
skupindach jsou popsani zastupci. U kazdé suroviny autorka popisuje vyskyt a vlastnosti surovin, jejich
ucinky na lidsky organismus a uvadi moznosti pouziti v gastronomii.

Bakalaiska prace svym obsahem odpovida zadani, je napsana srozumitelné, peclivé a prehledné.
Studentka v praci vyuZila dostatecny pocet literarnich zdroju.

PredloZend préce je plvodni, neni plagiatem.

Zavérem lze konstatovat, Ze Jana Stloukalova splnila zadani bakalarské prace v uvedeném rozsahu a
navrhuji hodnoceni B — velmi dobre.

Otazky vedouciho bakalaiské prace:

Bez otazek

Ve Zliné dne 29. 05. 2020

Podpis vedouciho bakalaiské prace
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